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\chwach bdie Hilfte gejchraubt und der Kuden wiabhrend 45 M
nuten jchonn braun gebacken. Nach 40 Minuten fann darnach

gefehen und der Stuchen, wenn notig, gedreht werden. Worbher

st offuent ift, wenn alled genau beachtet wird, ganz unniig.
Gagverbrauch 4

10 m?

Jut untfegbaven Badofen Ne. 94+ ijt die Behandlung diejelbe
Gasverbraucy 4 = e
10 m* 2 l ]

am fleinen Badvfelden Nr. YO wird gleid) verfabren,

nur dafy die Flamme ftarf auj bie Halfte gejdhraubt tvird.

Gasverbraud) 3 91/,
10 m* =l
27, Bwiebelwahe GEudyen) (im Hexd
e 4 bis 6 Verjonen wird ein geviebener Teig von 100
bis 125 Gy, fitfer Vutter, 250 Gr. Mehl, einem jchwachen Kaffee

(Offel voll feinem Salz und emem Deciliter Waijer zujammen

qewivft. Damn wird folgende Fiille beveitet: 375 Grv. Swiebeln

erden qejehalt, in feine Streifchen gejchnitten oder grob ge

hacft, tn 30 Gr. fiifer Butter oder ebenjoviel wiirflicht ge

chnittenem Spictipect weif qeddmpit, mn eme Schiijjel ange

vichtet, mit 15 Gr. Mebhl verviihrt, 3 Cier, dasd =[|3'[qr <alj
und 3 Deciliter jiiger Nabm oder IMild) Dbeigefiis din
jpird der Mojt auf die oberjten MRinnen anlmh'" 1
der Backtofen wibrend 20 Minuten mit voller Flamme
evimdrmt, der Teig nicht 3w ditnm ausgewallt, eine Eleineve
Suchenform damit ausgelegt, die Fiille gleichmakig davauf ver
teilt. bie Suchenform auf den Nojt qejtellt, der DOfen rajd
aejchlofien, die Flamme auf die Halfte gejchraubt, der
Suchen wabrend 1 Stunde gebacdten und wenn moglid) warm
ferviert. Nach 40 Mimuten fann die Form rajd) gewendet
mardent. damit die Wabe auf allen vier Seiten gleichmapig
gebacten wird. Auch fomnen nad) Belieben noch) tleinere Sped
wiirfelchen 1iber ben Kuchen gejtveut wevden, ehe ev i den
Dfen fommt.
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Die dent Gadapparaten beigefiigten Kuchenbleche egnuen
jich vorteefilich 3t diejem Jwecte

Goasverbraud 7 R

10m?* o

Qu ven wmlegbaren Vaddfen Nr. Y4 wied gang gleid)
perfabren und ijt hiev der Gasverbraud) 7 8 P
Illll\" [

Qe den fleinen Badifelden Nr. Y0 wied ebenfalls gaing

qleich) verfahren, nur dafi die Flamme auf jtact die Haljte ge

jchraubt i, Gasverbrauc) 4 1/,
10 m? Sl g.
dn gang gletcher Weife werden Kas-, Apjel
Swetidgen=, Griineievwdhe, Apfelpajtete w. §. w. ge

bacen.
28. Wepfel=Liannfudyen.

Tir 6—8 WVerjonen. 3 m Wileh emageweichte und fejt
ausgedritcite Wecten (180 Gr. Weifbrot) */4 Kilogr. gejdhilte
und in feine Blattchen qejchnittene, jauve Aepfel, 125 Gir.
Sucter, 6 Eier, 125 G juge Vutter, Sal3,

60—125 Gr. Wiandeln, 2 Loffel Kivichivafjer. Grjt wird dex

Ve Eitronenjchale,

Bucter 1iber die Aepfel gejtreunt, hernach dasd Kivichroaijer itber
dent Aucter und die Aepjel gejprengt und die Aepfel '/ Stunbde
itehenn gelafjen, auf welche Weije jie [iiB und miicbe werdert.

Dann werden die audgedviickten Wecten m der Butter
gedampft 0is jie trocfen jind, alled in eine Sdhitjjel angerichtet,
die geviebenen Mandeln, Citronenjdale, jowte Salz dbazugegeben,
pann nach) und nach die Cigeld und ulett die epfel damit
permengt.  Mun werden die zu jteifemn  Schnee gejchlagenen
Eiweify leicht unter die Mafje gemijcht, alles in emne mit Butter
bejtrichene und mit YPaniermehl andgejtrente Form gefiillt und
wibrend emer guten Stunbe auf jolgende Weile gebadden:
Erit icd der Mojt auf die 4. Rinnen (bon unten an gezabhlt)
gejchoben und der Ofen wabrernd 10 Minuten mit voller

D

Tlanmume evwdvint.  Dann wicd die Form rajch auj den MNojt

Baden-Wiirttemberg



	Seite 27
	Seite 28

