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qebacten und it Hier fiiv *4 Kilogr. nisbroth in sweimal u
Dacfen der Gasverbraud) 3 o 1/ M
10m VA L‘.m'
Jn gleicdher Weije werden Krdbeli, Citronmenbrot
chen, havte und letchte Sucterbrot . gebacen.

Nonfekt, das flarke Oberbite qebraucht.

3S. Giteanx de Milan (Wiaildnoerli) mm Herd.
250 ®r. qute, fige Butter, 250 Gr. gejtofener Jucter, 3
biz 4 Gier, '» Kilogr. Veh!, die Schale von 1 Citvone, 1 €f
(offel Citvonenjaft, oder noch bejjer 1 ERloffel SKixjd.
Die Butter wird jchaumiq gevithet: dann werden Sucter
jamt Gitronenjchale, jowie Sajt und nach) und nad)y die Cien
beigemijcht und gevithet bis die Mafje jebr luftig ijt. Dann
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wird das Mehl dazu gerithet, der Teig 1noch auj dem Brett
jammengeivt, wemn moglich nod) einige Stunben pder itber
Nacht in die Kithle qejtellt, nicht 3u diinn audqerwdllt, mit Blech
ormchen beliebige Figuven audgejtochen, Stern, Herz, Halb
mond, dicjelben nicht 3 nabe aneimander auf ein Backblech) ge
leqt, mit Cige(b, das mit Jucter oder noch befjer mit Hoig
permijcht worden, beftrichen.

€3 it zu beachten, dap micht Mebl auf den audgejtochenen
iquren liegt, jonjt (03t fich das Eigelb wieder ab. Dait e
den fie auf folgende Weije gebacten: Der Ofen wird wibhrend
20 Minuten mit voller Flamme evwdrmt, indem gleid) an
fangd 2 Sdusbleche auf die zweitoberjten Minnen gejchoben
erdent, auf welche Weije die luterhibe abgejcdhwdcht und folg
lich bdie Dberhite erhoht wixd. Dann wird dasd Backbled) mit
oen Mailandexli vajch auf die obevjten Ninnen gejcdhoben, dex
Dfen miglichft jehnell gejchlojjfen und die Flamme auf die
Halfte gejchraubt. Mach 10 Minuten fann jchnell nacdhgejehen
und nach 15 Minuten werden die meijten Wailanderli hiibjd)
gebactent jein.  Fiw 34 Kilogr. in gweimal ju bacten ijt ber
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. Sut wmlegbaren Badofen Nr. 94 witd gany gleidh ver
' fabren (exjt 20 Minuten beide Flammen voll brennen lafjen,
| dann beide auf die Halfte gejchraubt). Fiiv #/y Kilogr. in zwei

mal au bacten it dber Gadverbrauch 6!
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am fleinen Badofelden Ne. 90 wird ebenfalld qgleid
gebacten, nur dafy die Flamme auf ftaxt die Hiljte gejchranbt
wied wd it hier fitv ' Kilogr. in Fweimal 3u ba

5 Pig.

Gadverbraud
10 m
Jitgletcher Wetje werden Parvijer Matronen, qrofe

und tleine S, Honigbritchen u. ). w. (Ronfeft

1 3 4 w2 O *ha ! 9 I
) pben etwad favbe annehmen ol

39, Sajcnuplederii (un Herd

00 M. Malelniifie ober 250 5. Savelimidie 1mn 1=() (M
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Weandeln, 400 Giv. gejtopener sucker, 15 Gr. Bunmt 21 e

tEnre (Bl st oy
Liter Mivychwaijer, 1
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) Delieben die an :

| ooer 50 Or. reme Sdyofolade, 4
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Aucer aum Streuen.
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e Dajelmiipge und Weandeln ywerd

1 qeytoRenen Sucter 2w

miihle genommen, wodurdy fie feiner werden, auf ein W

gelegt, nut vem (nicht geychmwungenen) Gnvet3, bem Kivichivaiier
. \ . 3

und den itbrigen allfalligen Suthaten i einem Teiq getnetet.
Dann wird oas Wivtbrett mit 3u bejtreut, der Teiq blet

jtijtdict davauf audgewdllt, in ein Holzmodel gedritctt und in

Lecterli zerjchnitten, dieje auf ein mit Butter beftrichenes, rweikes

Papier, (wenn fie auf Papier gebacfen werden, jo find fie nadh

vem Vacten weicher wnd jajtiger), nicht zu nabe aneinander
auj em Blech gelegt und langjam auf folgende Avt qebacten:

Der Lfen wird wabrend 10 Minuten mit voller Flamme

ermwavit, dain wird dad Vactbled) auf die oberjten Rinnen
aejchoben, die Flanmmen auf jdhwady /o qejchraubt und die
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