
Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Die Gasküche

Ehrensberger, E.

Karlsruhe i. B., [ca. 1915]

Abteilung 2. Behandlung des Gasherds

urn:nbn:de:bsz:31-56649



Abteilung 2 . Befyartblung bes (5asfyerbs .
2luffteHen Der £erDe .

Sie ©a ^ uleitung muf ) für §erbe mit BierIodE )platten minbeften§

l jt“ , ©ech§IodhpIatten 3 ji " , 2I <ht [ od )pIatten 1 " roeit fein . ©§ empfiehlt

ficf ) , ben §erb nicht mit einem abnehmbaren ®ummifd )Iauch , fonbern

menn möglich birelt burd ) ein ©ifenroljr mit Stbfperrhahn mit ber

©a§Ieitung 3 U oerbinben , bann gibt e§ teinen ©ärgernd ) . $ ür ®a§ =

fodjplatten , bie teinen beftimmten Sßlaf ) in bet KüdE ) e haben unb

be§f )alb mit einem abnehmbaren @ d ) Iaudj oerbunben fein müffen ,

ift ein äJtetattföhlaud ) mit ©eroinbefapfel 31 t empfehlen , unb nicht

einen foldjen mit ©utnmimuffen , ber früher ober fpäter unbicfjt roirb .

Qu biefem 9JtetaIIfdhIauch , ber einerfeit§ mit einer ©eroinbetapfel oer =

fehen unb ga§bicE ) t auf ba§ 3 u ^ e it un 8 §r£l ^ r be§ ©a§Eod ) er§ aufge =

fchraubt rairb , empfehlen mir einen ©icf )erheit§hahn ( $ t 0 - 4 ) > ber bireft

auf bie ©aSleitung aufgefdhraubt roirb . ©er 33ehr ’ fd ) e ©inftedE *

hahn ( gig . 4 ) , ber

burd ) bie girma

3 ( uliu§ $ßintfdh
21 .=® ., groeignie *
berlaffung granf =

furt a . 9Jt . 3 U be =
3 iehen ift , ift mit
einem Bajonetts

oerfdjlufj oer = 8 *0 - 4 - S8 erjrfd 6 er Sinftectfjafin .

fehen , ber fidh nur öffnen läjjt , roenn ber ©aSfjahn gefcfjloffen ift . ©er

©chlaudh tann alfo nur bei gefcE )Ioffenem föahn abgenommen unb ber

£ahn nur geöffnet roerben , roenn ber ©dhlaudh feft oerbunben ift .

©in 0 er f eh entlieh e§ öffnen be§ §ahnen§ unb eine bamit oerbunbene

©a§au§ftrömung ift abfolut au§gefd )Ioffen .

©iefe Borrichtung bietet alfo ooHe Sicherheit , bah fein ®a§ au§ =

ftrömen tann , folange nicht ber Locher angefchloffen ift . ©iefe Btetatt

fchläuche mit ©icherheitSfjahn finb in allen befferen , einfcEjlägigen

©efchäften 3 U haben . gaHS ber jQaupthaljn ber ßeitung fidh außerhalb

ber Küche befinbet , fottte oor bem & erbanf <hlufj ein 2 lbfperrhahn

angebracht roerben . Sft ber $ erb angefchloffen , h e &* man bie Binge

ab unb öffne fämtlidhe Jahnen an ber Kochplatte , laffe bie ßuft



in ben Böfjren erft einige ©etunben lang auSftrömen unb günbe

bann bie gtammen an . %lm giet )e man baS gmifdt )en Brat = unb

Badofen befinbtidtje Brennerrotjr tjerauS ( f . gig . 25 ) , öffne ben bagu

getjörenben tQafjn , günbe biefe gtamme ebenfalls an unb fliehe baS

Brennerrotjr roieber hinein . gft bie ßeitung weit genug , fo brennen

fämttictje flammen ooH mit einem brobelnben ©eräufcfj , ift bie Zu¬

leitung gu eng , fo brennen bie eingelnen glommen gang Kein ober

bie eine ober anbere fcfjtägt gurüd . gn teuerem gatte ift eine

ftärlere Zuleitung notmenbig . ? 8nu üßerjeuge ß <$ , oß fämftidje

gffautmen gut ßrenneu , e0e ber <& erb tu $ eßraud ) genommen wirb ,

bannt ber beweis erßradjt ift , baff ber <£erb unb bte ^ uteitung in

^ rbnuug (inb . Brennt fpäter bie eine ober anbere gtamme nid ^ t

metjr richtig , fo ift ber betreffenbe Brenner oerunreinigt . gft ber

©aSbrud ftart genug , fo brennen bie glommen lebhaft unb rauften

etmaS , ba ber ©aSftrom auS ber Süfe bie BerbrennungStuft energifcf )

in§ BrennermifdEjroEjr mitreifjt , moburctj erft eine oöttige Berbrennung

beS ©afeS ftattfinbet . | ) er .Äanptfialjtt ber ^ asfettnng barf nur

bann auf ßfetn geltest werben , menn lautes Otaufdtjen ber glommen

auffattenb ftarfen ©aSbrud angeigt .

$ a !jnitelluttg fted ®oppeIfpatbrcnm' t ^ .
Sie §a§nen ber burdj beutfdtjeS 3teidt ) Spatent unb oerfdjiebene

S . B .SDt . aefcEjü ^ ten ©oppetfparbrenner finb fo fonfiruiert , bafc , toenn

ber glügel berfelben nadt ) redjfs ftetjt , ber §atjn

für beibe glammen gefdjtoffen ift ( f . gig . 5 ) .

SBirb ber §af )nflügel nadj linfS gebrefjt , bis

er im redeten SEBinEel gum Boljr ftetjt , fo finb

beibe Brenner geöffnet ( f . gig . 6 ) . ®ref )t man

ben glügel nocf ) metir nacf ) tintS , bis berfetbe

in ber Bietung gum Botjr ftet )t , fo ift bie grofee

gtamme beS Brenners gefcEjtoffen unb bie Eieine

offen ( f . gig . 7 ) . SBirb ber föatjn fo meit als

möglich nacf ) linfS gebrefjt , fo ift bie fteinfte

©inftettung ber gtamme erreicht ( f . gig . 8 ) . gn

biefer föatjnfteHung f)ätt bie glamme bei mini *

malftem ©aSoerbraucE ) ben gnfjatt eines SopfeS

oon 3 — 4 ßiter im S? odE) en . § $ i |t auf ßetne

anbere Jlrt utögfid ) Billiger jn ßorflen . Siefe
gig . 6 .
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§af |nftellung ( gig . 8 ) ift begrenjt , man braucht

fie rtid ^ t erft fudjen unb aucf ) rticfjt fürdften ,

baff bie giamme jurüdferlägt , Soll ber §af ) n

gefcfiloffen roerben , fo roirb er naef ) rechts , unb

jroar oollftänbig 3urücfgebref )t ( f . gig . 5 ) . .

©anj befonberS fei barauf aufmerifam |

gemalt , baff beim Slngünben ber flammen ber

<& a $ n ganj geöffnet fein mu ^ ; ift bieS niefjt ber

galt , fo fdjlägt bie giamme regelmäßig gurücf .

2lmf ) muß , raenn ber §af )n geöffnet ift , mit

bem Sln ^ iinben 2 — 3 Sefunben gemartet raerben ,

bamit bie im Srennerroßr befinblicfje ßuft erft

entroeießen fann , roeil fonft bie giamme eben *

falls äurüdfdjlägt . Uftun fiouttnf bas jfnrM -

ftßfagen aud ) tu bemStalTe vor , trenn bie ßteinere

^ ffawnte ßenuttt nnb ber tangfant ober

nidjt ganj anf roll gebrefit wirb ( f . gig . 9 ) . ©ieS

f )at bie gleiche Urfadfe , mie raenn ber £aljn beim

Slnjünben nießt ganä geöffnet ift . 3 >m großen

Srennerroßr ( b ) ( f . gig . 1 ) ift bann 3U oiel ßuft

unb au roenig ©aS , bie giamme 3ünbet baßer

an ber ©üfe ( a ) ftatt am Srennfcßliß ( c ) . $ e

forgfältiger ber Srenner reguliert ift , b . ß . je fpar =

famer er brennt , je meßr ßuft bem Srenner 3uge =

" CI

8 <B . 8 -

gig . 9 .

füßrt rairb , je leidEjter fann baS ,3urücEfcßIagen oorfomtnen . Seim 3In =

3iinben nnb Beim finltelTett non ber ßfeinen jnr großen gffatntne

mu | ber $ aßn ftetS ganj geöffnet raerben ( f . gig . 6 ) . Seim hantieren

am §erb rairb ber §aßn oft unabfidßtlidj gebreßt unb fommt in bie

Stellung , bie gig . 9 3eigt ; bie giamme ift 3urücfgefd )Iagen , offne baß

bie üöcßin eS bemerfte , baß ber §aßn gebreßt raurbe . Sn biefem

gatte roirb ber §aßn auf „ Hein " gebreßt , naeß UnfS ( f . gig . 7 ) unb

roieber aufs neue geöffnet , unb 3toar gans ( f . gig . 6 ) .

©ie auf Seite 5 ( gig . 1 ) fteßenbe SIbbilbung seigt ben ©oppeI =

fparbrenner im Schnitt , a ift bie große ©üfe , bie geöffnet ift , raenn

ber §aßn roie gig . 6 fteßt , b ift baS große Sütifcßroßr , in bem ficb |

ßuft unb ©aS für bie große giamme oermifeßt , c ift ber Srennfdßliß

für bie große gtamme , d ift bie Heine ©üfe , bie in ben ^ aßnfteüungen
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gig . 6 , 7 unb 8 geöffnet ift , e ift baS f leine ältifcßroßr nnb f ber
Brennfcßliß für bie fleine glatnme .

UrfaiDcn für Oaa äutiirHdjiagen öet großen flamme :
1 . Sßenn bem SoßlengaS gOaflergas beigemifcßt ift , fo oerträgt

foIcßeS ©aS für S? ocßgroedEe nur eine geringe ßuftgufußr . ©8
roerben beSßalb bie Runter <6 Buß =Brenner mit einer ßuftrebugier =
I)ülfe a über bem Si 'tfengeßäufe geliefert . BermittelS biefer fann
ber ßuftgutritt gur ©aSbüfe nacß Belieben oerminbert roerben ,
inbem man bureß einfaches Skeßen berfeiben bie ßuftöffnungen
be§ SüfenfopfeS entfprecßenb oerfleinert ( f . gig . 10 ) . Sie jQülfe

roirb fo eingefteEt , baß bie flamme mit
einem grünen S? ern brennt , oßne baß
fie Steigung geigt , gurücfgufeßlagen . ©ang
abgefteEt barf ber Suftgutritt nicßt roerben ,
fonft brennt bie glamme blauoiolett unb
riecßt . $ n biefem gaEe breßt man bie

gxg . 10 . JQüIfe roieber etroaS gurüet
2 . SBenn ber Brenner oerunreinigt unb ber Brennfcßliß c ( f . gig . 1 )

meßr ober roeniger oerftopft ift . 3fn biefem gaEe roirb ber
Brenner , beffen ©infäße fieß auSßeben laffen , gereinigt .

3 . Söenn bureß fcßleeßt gereinigtes ©a§ bie ©ureßlaßöffnungen im
$ aßn teilroeife gugefeßmiert finb . Ober

4 . roenn beim Slngünben bie glamme gurüelfeßlägt unb längere
3eit im Eltifeßroßr brennt , fo baß bureß bie §iße baS gett im
iQaßn fcßmilgt unb babureß bie $ )ureßlaßöffnungen fieß oerftopfen ,
fo baß fie nidßt genügenb @ a§ burdßlaffen . !2n beiben gäEen
( 3 unb 4 ) öffne man , naeßbem ber iQauptßaßn ber ©aSleitung
gefeßloffen , bie ©cßraube h ( gig . 1 ) , neßme ben föaßnreiber
ßerauS , reinige bie Sureßtaßöffnungen , gebe ein flein roenig
gett auf ben Beiber unb feßraube ben Jgaßn roieber gufammen .

2ßenn Oie Heine flamme üe $ ^ oppclfparbrcnncr * nidjt
meßr brennt ober gnrnrffiDliujt ,

fo ift bie Urfaeße :
1 . 9Daß bie S)üfe d ( gig . 1 ) bureß Überloeßen oon ©peifen , fpegieE

Btilcß , oerftopft ift . Sn biefem gaEe ßebe man beibe Brenners



becfel ab unb ftecfje ( am beften mit einer fpifcen §utnabel ) burd)
ba§ fleine 9Jtifd)rof)r e herunter in ba§ ®üfenlöd)eld)en , gebe
jebod) adjt , bafj fidE) baS Södjeldjen nid)t oergröjfert .

2 . $) afe bie SBrennfdjlifee c ober ba§ fleine 9Jtifd)roE)r e oerftopft
finb , roeldje beibe bann felbftoerftärtblic ^ gereinigt merben
müffen .

3 . ©aff bie ©urdjlafjöffnung für bie fleine glamme im §afjn ( mie
oorftetjenb unter 3 unb 4 ) oerftopft ift . 3n biefem neljme
man , nad )bem ber Slbfperrfjafjn oor bem Slodjer gefdjloffen ift ,

§ig . 10a .

bie Schraube feitlid) am ©afjn fjerauS ( f . gig . 6 — 9 ) , öffne ben *
felben mie gig . 7 unb faf)re breljenb mit einem ©treidjfjöladjen
ober äf)nlid )em bünnen unb meinen ©egenftanb burd ) ba§
©djraubenlod ). hierauf mujf bie Sdjraube mieber bid^ t fdOIiejfenb
eingebref )t merben ( f . gig . 10a ) . Sluf biefe äBeife erfpart man ba§
föerauSnefjmen be§ §af )nreiber£ .

4 . Sajj bie ©urdjtajföffnungen teifmeife oerftopft finb , bie§ äeigt
fid^ baran , baj) bie einjelnen gfämmdjen fitrjer brennen , unb
baj) fie fidE) trot) ber ©refjung be§ föaf)n§ oon Stellung 7 auf 8
nidjt meljr fleiner fteHen laffen . ®ie Verengung ber jDffnung ,
bie mit ber jQaljnbreljung beroirft merben foCE , ift eben burd)
ba§ in ber ©urdjlajmffnung befinblicfje gett bereits bemirft .
(Sbenfo fann bie fleine flamme auS bem gleichen ©runb gan3
auSgetjen , roenn auf „ flein " gefteHt mirb ( gig . 8 ) .
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5 . Sftacf) längerem ©ebraud) fnnn e§ uorfommen , bafc bie fleineflamme in ber §af )nftellung 8 au§gef ) t , trofcbem bie Surdjslajmffnungen im fQaljne gereinigt finb . ®ie§ biirfte ben ©runb

mm:
l 4wß$ $. *

m :

• , ^ V-

•«T'jrc .•/

gig . 11 . ®aS ljerau8äief)t,are ©djmufeMedj .
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barin fjaben , baß bag ©tiftdjen a ( gig . 8 ) etroag nacßgegeben
hat , fo baß ber §af )n in btefer Stellung ooEftänbig fcfjtie ^ t .

3 n biefem gaE bürgte eg genügen , roenn man ben ^ aßnflügel

nad ) red^ tg ( gig . 5 ) breEjt unb feft anbrücft , fo baß bag ©tift =
djen etroag gurüdEgebogen toirb . trennt bie ftfeitte Gramme
ju groß , b . f) . roenn ber §at )n fo roeit rote möglid ) nad ) linfg
gebreßt roirb unb bie nocß ju groß finb , fo roirb
ber föaßnflügel fräftig nad ) linfg angebrücEt , fo baß bag
©tiftcßen a ( f^ ig . 8 ) etroag nacßgiebt . Sie glämmcßen foEen bie
©röße oon äöaffertropfen haben , ( f . % \ q . 3 ) bann ift ber ©tunbero =
gagoerbraucß auf 40 ßiter = 1/ 2 $ f - rebujiert unb bie barauf *
gefteEten ©peifen bleiben troßbem im S? ocßen .

SRcinigcn Det # erDe .
©o reinlich ein ©agßerb an fid^ ift , fo peinlich fauber mu ^ er

gehalten roerben , aber gerabe auf biefem ©ebiete roirb feßr oiel ge ==
fünbigt unb meifteng au§ SBerftänbniglofigEeit . 3n oielen Spießen
ift e§ üblid ), baß ber §erb bie HBocße einmal grünblicß gereinigt
roirb ; ber ©agßerb mu | aber tägtid ) gereinigt roerben , roenn er
tabellog funftionieren foE . Gc§ macht bieg aucß oiel roeniger Slrbeit ,
alg roenn man bag gett unb ben ©cßmuß 2C . erft einbrennen läßt
unb bann ju entfernen fudßt . Sie 3un ! er & StußsStpparate finb
befonberg leicßt 31 t reinigen , ba fämtlicße Seile , bie in IBetradjt
fommen , oßne eine ©cf)raube 3 U löfen , bemontiert roerben Eönnen .
Sie jQaltbarfeit ber §erbe ift faft unbegrenst , roenn fie reinlich ge *
halten roerben , ba bag (Sifen bann nicf)t burdß Stoft serfreffen roirb .

Slußer ber täglichen regelmäßigen Steinigung muß , faEg beim Slocßen
größere Eltengen überlaufen , befonberg bei SDtilcß , fofort aufgeroifdßt
roerben , etje bag Übergelaufene eingetrodnet ift . Sag üöobenbtecf ) bei ben
Stodjapparaten ( f . gig . 11 ) ift ßeraugneßmbar , bamit bagfelbe in folcßen
gäEen gereinigt roerben Eann , oßne bie Stodjerei 3 U unterbrechen .

^ te tägfidje Reinigung ber ^ oißpfaffe hat in ber Söeife 3 U
erfolgen , baß bie ^ ocßplatte farnt ^ odßringen unb SecEeln abgehoben
roirb , ebenfo an ben SBrennern ber obere unb untere SecEel . Sann
roerben bie 23rennerroßre unb bie 23rennerföpfe mit einer harten
S3ürfte , bie am bequemften mit einem iQanbgriff ober ©tiel oerfeßen
ift , fog . ©dßußpußbürfte , ( f . gig . 12 ) abgebürftet . Stuf aEe gäEe
müffen bie barauf ßaftenben ©peifenrefte entfernt roerben .



feS& ilfS?
Srv.y--s

Um bert Sftoftanfafs 3 U oerfjinbern , rütjrt man ein roenig ®rapljit
mit etroaS SBaffer ober ©pirituS an unb ftreidjt bie fämtlitfjen ®u |3=
teile infl . SSrenner unb 23rennerbecfel bamit an unb bürftet nadj ,bis bie ÜEeile glasen .

SBirb ber ©erb irirflidf )

täglid ) gereinigt , fo genügt eS

manchmal , menn man nur

mit ber SBürfte , an ber nocf )

etroaS ©rapfjit haftet , bariiber

fäfjrt . 2 )ie SBrennerbedel ,

roeldje in bem 23rennerfopf

ftecfen , roerben mit einem

fettigen ßappen ( Sßafelin ) ab *

geroifdEjt ober roerben ebenfalls

mit ber JBürfte an ber etroaS

fßufcmittel haftet abgebürftet ,

bamit fie nicfjt bei SBilbung

oon ©djroitiroaffer feftroften

S ’ 0 , 12 - fönnen ( $ ig . 13 ) . Sie fd )roar 3 e
^ todjplatte roirb in ber gleichen SBeife gebürftet , unb 3 toar aud ) bie
untere § >eite . ©efc ^ iet )t bieS nidjt , fo fefcen fid ^ unten an ber Sßlatte
gettropfen unb ©peifenrefte an , roeld ) e oergafen , fobalb ber ©erb

roarrn roirb . SieS gibt ben unan =

genehmen ®erucf ), ben man in nieten

Stüdfen trifft , roo auf einem unfau =

beren ®aSf ) erb gefod )t roirb . Sa 3 u

muff aUerbingS 3 ur ©ntfdjulbigung

mancher £töd ) in bemerft roerben ,

baff eS leiber oiele ©aSapparate

gibt , bie fo unpraftifd ) gebaut finb ,

bafs fie mit bem beften SBiEen nicfjt

rein gehalten roerben fönnen .

Um bie gefdjtiffene Slodjplatte

blant galten 3 U fönnen , ift oon oorns

tjerein S3ebingung , baj ) auf offener
glamrne gefod ^ t roirb ( f . gig . 14 ) , bann bleibt biefelbe oerf )äItniSmäf $ig
falt unb läuft nidEjt blau an , roie bieg gefd ) ief ) t , roenn auf gef ^ foflrener

gig 13 .



Sßlatte gefodjt unb ©aS üerfdjroenbet roirb . SfticEjtige Vehanblung , b . f) .
täglidEje Steinigung , oorauSgefefct , ift eS eine Sfleinigfeit , eine gefcfjliffene
Sßlatte blanf zu galten . Sie äöaffertropfen , bie natürlich nicht zu oer *
meiben finb , roerben mit einem fettigen Sappen abgeroifdjt , ehe fie Stoft
gezogen haben . Vei bet täglichen Hauptreinigung ( nachmittags ) roirb
bie gefcfjliffene Sßlatte famt ben Stingen mit etroaS geöltem Schmirgels
papier Str . 1 abgerieben . Ser Schmirgel , ber fich Beim Slbreiben in
bie Schlifee ber glatte fefct , roirb herauSgebürftet unb bie Stüdfeite ber
Sßlatte , roie oben bemerft , mit ©rapbit abgebürftet . SaS Sdjmuhblecf )
( f . gig . 11 ) roirb herausgezogen unb mit Seife , Soba unb SBürfte ge *
f (heuert . SaS Viech Barf nicht mit einem fcharfen Sänftrument abgefraht
roerben , roeil fonft fehr halb baS StuSfefjen leibet . Sie Herbplatte
hat , täglich au f Biefe SBeife gereinigt , unbegrenzte H ^ Itbarfeil unb bie
Slrbeit bafür barf faum 10 SUtinuten in Slnfprud ) nehmen .

Per $ raf - refp . ^Swfiofen roirb nach jeber Venüfcung , folange
er roarm ift , mit $ eitungSpapier auSgeroifcf)t , um baS oerfprifcte
gett zu entfernen , unb trodEen nachgerieben . Stuf bie gleiche Strt
reinigt man ben unteren Vratraum . Sft ber Vrat * ober VacEofen
rot angelaufen , roaS oorfommt , roenn in fatter SHicEje rafch an*
geheizt roirb , fo roirb berfelbe ebenfalls mit ber ©raphitbürfte
auSgebürftet . Sie VacEbledhe roerben ganz leicht mit gett einge *
rieben , bamit fie nicht roften . SluS bem gleichen ©runbe roirb baS
Sinfchiebgitter mit ber ©raphitbürfte , mit ber fämtliche ©urteile
behanbett roerben , abgebürftet . Sie ISratfcfjüffet mit Stoft bagegen
roirb mit heilem Sobaroaffer unb Schmierfeife , unb roenn bie Sauce
etroaS feftgebrannt fein foHte , mit einer giberbürfte auSgebürftet .
Stuf Eeinen gaH barf aber mit einem fcharfen ©egenftanb barin
herumgefraht roerben , fonft ift in ganz kurzer geit bie Verzinnung
heruntergefraht . Sie emaillierten H er Be roerben am beften aujjen
mit SBaffer unb Seife abgeroafchen unb mit Sappen gut nachge *
trodnet . Sie SticEelteile pufct man mit Sßiener JME unb Stearinöl .
Sie fcfjroarzen Herbe roerben mit etroaS ©raphit abgebürftet .

Sei ^ öufiger Venüfcung beS VratraumS fprifsen beim heraus *
Ziehen ber VratfcEjüffel einige gettropfen auf bie Vorberroanb beS
HerbeS , bie fich Bann bräunen unb bei roeif} emaillierten Herben
unfchön auSfehen . Siefelben roerben baher unmittelbar nach Ve *
nüfcung beS HerbeS mit heilem Seifenroaffer abgeroafchen ober roenn
fie fdtjon etroaS eingebrannt finb mit ©mailpufc abgerieben .
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