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Donnerstag: Bobnenfuppe mit Snachoiiviten, Waffeln.
Abendd: RKalb3ragon mit Matfaroni.

“ﬁtt‘imn Griinfernmebifuppe, Kabeljau mit Meervetticiofe
und Salzfartoifeln. Reisbrei mit Sdhotolabejofie.

Abends: Sprotten, Fijchtichlein mit Salat.

Samstag: Nudelfuppe, Objenileifh mit Betlagen, Wed:-
ichnitten mit Sombpott.
Abenbs: Aufgesogene Llannfuden, Kartofielfalat, Rafe-

brof.

Donat April
1. Wode.

Sonntag: Laudbfuppe, Kalb3braten, Blumenfohl, Sar-
toffeln. Rdfetuchen.
Abenda: RKalter Braten, gemifchter Salat.

Montag: Selleviejuppe. Spinat mit Kartoffelpianntfucen,
Stompott von getrocneten Swetiden.
Abendsd: Griegtofe mit Fruditioke.

Dienstang: Kartoifeljuppe. Weihfraut und gelbe Riiben:
tifchlein. &
Abenbdsd: Shalfartoffeln und tweiBer Kaje.

Mittondy: Gerdftete Griefiuppe. Sauerfrant mit Kax
toffelbrei, Vanilleaelatine. 5
Abendsd: Pilafalat, Kartoffeln, Kaje.

Donnerstag: Nubdeljuppe, Bobnen, Hering, RKartoifeln,
Hompott.
Abends: Biidingreis.

Sreitag: Gemitjejubpe. Gefiillter Sdellfijch, RKartofreln.
GrieBipeife. AL R
Abendd: Gauerfrautauilauy.

Gamstag: Dide BVobhnenfuppe. Apfeltitchlein.

Abends: Fijdifitlze mit Bratfartojfeln.
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2. Wodye. "
Sonntag: Gelbe Ritbenjuppe. ShHmorbraten und Kactoirel
brei. Bitronencreme.
Abenbdd: Blumenfohl mit Pilzen, Kartoffeln. o
Montag: Spinatfuppe. Sauerfraut, Grbienbrei wnd Diiry-
J]l‘IM‘h.
Abends: Deringdtartofieln.
stor
i Lens liuppe. Sabeljaufoteletten mit Kavtoifel
jalat, Man ]
Abendd: Selleriefiilze mit Bratfa
WMittood): Leberfubpe, Rotfraut, gebacfener Kartoifelbrei.
Teingelee.
Abenbs: Nudeln mit Vanillefofie.
Donnerstag: Fal Ciergerfteniuppe. Spinat mit Pfann
tuchen. Dorrobit. "
Abendsd: Maffaront mit T
,?\\'l‘imﬂi Gleriteniubppe Giebadene - ©dyollen,
Seldjalat, Starfoffeln. Gefiillte ey
& o ¥ : . -l oy g i
_ Ubenbds: Fijdiitlze mit NRoteritben wumd gerojtefe Mar ’
torreln.
_ . Gamstag: Linjenjuppe mit Wurft, Kalter Reid mit Frudyt-
joBe.
Abends: Kactoffeln, gebacene Selferieih
- § b5 3
3. Wodye. :
Sonntag: Grimfernjuppe. Kanindenbraten mit Rojen
fobl. Drangencreme.
Abends: Kanindentvurit und Winterialat.
WMontag: Suppe von den Kaninchenveiten. Griine Bohnen
uno yervimgsloteletten. {1ilze
aug eingemachten Bobren, Kar

__ Ubenbds: BVobuenjalal
tofrelin.

Stodfifchauila
slammeri

"‘:"‘;'!l_\i['.l]"' o

aivel
b

Dienstag: 3
jtlienjoge uno SKactojfeln.
Abenbd3d: Gefiillte Kavtoffeln, Salat.
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-~ Mittrwod): F]Luigt;nru'[;inppf. Spinat mit Haferflocentid-
letn, Sartoffeln. Obijtjalat.
Abendd: Nudelplas- mit Salat.

Donnerstag: Nudeljuppe. Shiweinsdporislt mit Kartoifeln.
Sdaumipeije.

o Abends: MNRoterfiben und Kartoffeln.
greitag: Crbjenjuppe. Fijhauilauf mit Reis und Spinat.
Kompott.
Abends: RKartoffelbrei mit aebackener Blutwurjt.
Samstag: Pidelfteiner mit Sped. Rbabarberariite.
ofiellee AUbends: Bobnenktiichlein und Salat-

Wode.
Sonntag: Tomatenfuppe. Hithnericitaifee mit Reis. Wpiel-
fuchen.
Abendsd: Aal in Gelee, Bratfartoffeln.

Wiontag: Suppe von den Hithnerknoden. Gebadenes
Salbshirn und Wiangold und Rarvtoffeln. Gefochte LBflaumen.
Abendsg: Koblvollen mit Meidfiille, Salat.

Rt Dienstag: OGelberiibenjfuppe. Fijhauflauj mit Spinat,
‘”tmlhtl]um
Abenbds: Schufterpajtete; Salat pon den Niangolditielen.

Miittwodi: Milzjuppe. Peterjilienfartofieln und gebackenc
Frithlingsidmitten, Mbabarberfompott.
Abends: Vegetarvijder Hadbraten, Salat.

Donnerstag: Fifchjuppe. Spinat mit gebadenen Griek-
jchnttten. NRbabarberfuchen.
Abends: Kavtoffeln nut Weprel. Kdje.

Nreitag: Bobhnenjuppe. Fijh im Waijerbad, Rartoijeln,
Peterjilienjoge.
Abendad: GriehiloBe mit ObiL.
Samstag: Reidfuppe. Sdottijhes Gericht, Dbt
Abendd: Hoppelpoppel.
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