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Nufjtellung iiber das Sterilifieren.

NAus dem Gterilifterlehrbucd) ber Firma Wed in
Defjlingen: ,,Wed, Kode auj Borrat, Lebrbuch iiber bdie
Srifderhaltung tm Haushalt”.

Crhigungsbauer und Juderzujasb.
Erbbeeren I in engen ®ldfern 15 Min. bet 75 Grad,

s in weiten Gldfern 20 Min. bet 75 Grabd,

Buderzujag 250 Gramm Griefzuder auf 1 fg. Friidte.
Grbbeeren II: Grhipungsbauer wie oben.

Buderléjung 300—400 Gramm auf 1 Liter Waifer.
Unreife Stadelbeeren in engen Gldfern 20 Min.
bei 75 Grabd, :
in weiten Gldfern 25 Min.
bei 75 Grabd,

Buderléfung 800 Gramm auf 1 Liter Wafjer.
inreife Stadhelbeeren II: Grhigungsdauer wie oben.

Buderzugabe auf 5 Kilogramm 215 Kilogramm Juder.
Rirjden in engen Gldjern 25 Min. bet 80 Grabd,
i in mweiten Gldjern 30 Min. bet 80 Gdrabd,
Buderzufag fiiv Siplijgen 300 Gramm Juder,
fitr Gauerfirfdpen 750 Gramm auf 1 Liter
Wajjer.
Griine Nitfje in engen Gldjern 256 Min. bei 80 Grabd,
i ,,  in mweiten Gldfern 30 Min. bei 80 Grabd,
Buderzufas 1 Kilogramm Buder auf 1 filogramm Riijje.
Sohannigbeeren in engen OGldfern 10 Min. be
5 rad,
in weiten Gldjern 15 Win. bei
75 Grabd,
Buderldjung: 1 Rilogramm Sucer auf 1 Liter Wafjer.
Himbeeren in engen Glifern 10 Win. bei 75 Grad,
2 in weiten Gldfern 15 Min. bei 75 Grad,
Buderldjung: 5000 Gramm auf 1 Liter Waffer.
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Brombeeren wie Himbeeren.
Heibelbeeren in engen Gldfern 20 Min. bei 80 Grad
in eiten Gldjern 25 NMin. e
S00 Gramm Zuder auf 1 ®(g. Beeren.
als Sudyenbelag twerden die Beeren phie
Buder jterilifiert.
Aprifojen in engen Gldfern 20 Min. bei 75 &rab,
s in weiten Glajern 25 Min. bet 75 Srad,
Juderldjung: 500 Gramm auf 1 Liter Wafijer.
Mirvabellen in engen Glajern 20 Min. bei 75 ®rab,
i weiten Gldjern Jr Pin. bei 75 Grad,
guderléjung: 500 Gramm auf 1 Liter Waifer
Neineclauben in engen Gldjern 20 Nein. bei 75 Grad,
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& ut eiten Glafern 25 Min. bei 75 Grad,
Juderljung: 600—750 Grantm HJuder auj 1 Liter
Wajjer.

Reineclauden IT in Bud erejjig 750 Gramm Suder
auy 1 Xiter Weinejfig.
Pfivitdhe in engen Glajern 20 Mein. bei 75 ®rad,
s in etten Glafern 25 Min. bei 75 ®rabd,
Juderldjung: 500 Gramnt auf 1 Riter Wajjer
Swetiden, Rilaumen in engen Gldjern 25 Min,
; bei 75 ®rabd,
i o in eiten Glafern 26 Nein,
bet 75 Grab,
Birnen (weide) in engen Glijern 20 Nin. bei 90 Grabd,
g tut wetten Gldjern 25 Min. bet 90 &rabd,
= (bartere) 30—45 Minuten
1gebutten 20256 Min. bei 80 ®rad. H00 Granum
Juder auj 1 Liter Wajjer.
Aepfel in engen Glafern 20 Min. bei 80 Gyrad,
8 in tweiten ®ldfern 25 NMin. bei 80 Grab,
i hirtere Sorten, 25—30 WMinuten.
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