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1571 . Teig , gekräuselter . . . . 380
1563 . Teig , mürber 379
1562 . Teig zu kleinen Törtchen . 379
1570 . Weinteig 380
1564 . Zuckerteig 379

Z6 . Abteilung .
Wildbret .

62 « . Ballons von Kaninchen oder
Wildbretfleisch 173

623 . Grilladen von kaltem Hirsch¬
braten 172

60 « . Hase , gebratener . . . . 169
610 . Hase im Topf ( Dippehas ) 169
609 . Hasenpfeffer , (Hasenragout ) 169
617 . Hirschschlegel oder Hirsch -

ziemer , gebraten . . . . 171
61 « . Hirschblatt 171
620 . Hirschschnitten in Sardellen -

sauce 171
621 . Hirschohren , srikasierte . . 171
622 . Mürbebraten (Filet ) vom

Hirsch 172
619 . Ragout von Hirschfleisch 171
611 . Rehziemer 170
612 . Rehschlegel 170
613 . Redkoteletten , . . . 170
614 . Rehleber . -« k , . . . , 170
615 . Rrhragout . 5 . . . . 170
616 . Rehsleisch , gedämpft . . 170

u . Kaninchen .

625 . Kaninchen , gebacken . . . 172
624 . Kaninchen , gebraten . . 172
626 . Kaninchen , gedämpfte . . 172
629 . Kaninchen mit Paprika 173
630 . Kaninchenkroketten . . . 173
627 . Ragout , weißes , von Kanin¬

chen od . auch jungen Feldhasen 172

l) . Federwild .
633 . Auerhahn 174
645 . Bekassinen 17 «
646 . Bekassinenaussatz . . . . 17 «
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gedämpft . . . . . . 174
631 . Fasan , gebraten . . . . 174
632 . Fasan , gefüllter , mit Trüffeln 174
647 . Krammelsvögel . . . . 178
64 « . Krammetsvögel , gebratene ,

anderer Art 178
650 . Lerchen , gebratene . . 179
651 . Lerchen , Leipziger . . . 179
652 . Lerchenragout . . . . 179
640 . Rebhuhn und Haselhuhn . 176
641 . Rebhühner , gebratene , an¬

derer Art 176
642 . Salnn von Rebhühnern . 176
643 . Schnepfen , gebratene , mit

Schnitten 177
644 . Schnepfen , gedämpfte . . 177
649 . Wachteln 179
635 . Wildenten , gebratene . . 175
636 . Wildenten , gedämpfte . . 175
637 . Wildenten - Ragout . . . 175
638 . Wildtauben 175
639 . Wildtauben - Ragout . . . 175

27 . Abteilung .
Würste .

603 . Blutwürste 16 «
594 . Bratwürste 166
600 . Bratwürste , gebacken « . . 167
595 . Bratwürste zu braten . . 166
596 . Bratwürste , geräucherte . 166
597 . Bratwürste in brauner Sauce 167
598 . Bratwürste in einer Sar¬

dellensauce 167
599 . Bratwürste mit Eier . . 167
605 . Hammelwürste zu Gemüse 168
602 . Leberwürste 167
604 . Rindswürste 168
607 . Würste , Münchener . . 16 «
601 . Weißwürstchen . . . . 167

28 . Abteilung .
Loin Zucker .

1816 . Zucker zum Breitlauf . . 424
1 « 22 . Zucker zum Bruch . . . 425
1823 . Zucker zum Caramel . . 425
181 « . Zucker zum großen Faden 424
1817 . Zucker zum kleinen Faden 424
1820 . Zucker zum Flug . . . 425
1821 . Zucker zur Kugel . . . 425
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1819 . Zucker zu Perlen . . . 425
1314 . Zucker z» läutern , . , 424
1815 . Zucker zu läutern andere

Art 424

il . Von dem Geruchzncker ,
1824 . Eitronenzucker . . . . 425
1833 . Grobzucker , brauner , , 426
1831 . Grobzucker , gelber . . , 426
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1832 . Grobzucker grüner . . . 426
1830 . Grobzucker , rother . . . 426
182 !) . Grobzucker , weißer . . . 426
1825 . Orangen - oder Apfelsinen -

Zucker
425

1827 . Orangenblütenzucker . , . 426
1834 . Puderzucker , gefärbt , . 42 «!
1826 , Vanillezucker 426
1828 . Zimmtzucker 426
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