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1092. Cuglijdjcr Kudyen.

250 @Giy,

2 Wy, fleme verlefene NRofinen und
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fetst thn auf

bas Bled) mit Butter, formt einen NRing von dem e
bas beftrichene, mit Wiehl bejtreute Blech) und lagt thn nodymals gehen
ithn dicd mit zerftofenen
nittenen Mandeln

stani

brdunt und bejtre
geriebenen oder gejd

Hitse jdhin bellbraun.

bactt

1105, Frauzdfijder Hofinentuden.
eyrang
Butter mit 12 Gigeld zn Schaunt,

a0 Gy, femen Bucer,

Mithre 1/, Kilo frijde fiife
mijdje nad) und nad) '/, Kilo feines
pas Abgeviebene einer Qitvone, ettbas gejtopene Jeelfen uno julest
den ©dmnee leidht davunter. 2Wajde trocfne jodann ! '
fien, ebenfo 2D0 Gy, Storvinthen, gib diefe vorjidhtig n

{ajfe diefen auf einem beftrichenen Bled) J—4 Stunben

Wiebl ,

1106. Bistuitfuden.

jitetren @dnee
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®ib 20 Eigelb mit ?
10 Eiweify in eine Sdi
rdplatte 1 gute Stunbde |t
man [angjam 250 Gr. feinftes, gewdrmtes Stavfmehl, das abgeriebene
Gelbe einer Citrome und azuletst den Saft derfelben leidht davunter,
beftreicht die Fovm mit Butter, beftveut fie '

it
fillt bie Maffe ein und (@t fie langjom 1 Stun

3 £t Yo oBoas 101y
Silo fetmem Hucey une

und riihre diefe Majfe auj der

nach einer Sette him.  Youn miucht

110%. Bajeler Suden.

Man rithrt 200 Gir. frifche Butter zu Schaum, gibt nach und

6 Gigelb hingu und jdhligt bas LWeie zu einem fejten Sdynee,
aldbanmm 250 Gr. feinen ', bag AUbgerie

250 Gy, Mebl und ven Sdinee langjam i die g
qibt die Maffe auf ein mit BVuttex bejtrichenes, du
fie mit Ruder und gejchilten, gejchnittenen Mianveln,
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nad) uno
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aum

180 ®r. Buder, etivas Saly, T Gier, '/, Kilo es Mehl, '/,

Mildh und etwas abgeriebene Gitrone hingu und id ( :
er fich bon bder Hanbd loslif idhe fobann noch 20 Gv. praparvierten
SGeinftein und & Gy, doppelfohleniaures Vatro inau, fitlle die Mafje
in die mit Butter bejtri e vorm und bade den
Bund bei gleidmifiger HI

1109, Bfalzer Kudyen.

1 Silo Mebl vithet man mit 1 Yiter loumwarnmer Mildy und
30 Gr. aufgelifter Hefe nebjt ctwas Salz, 10 Gr. Sultaninen, 200

lage den Teig

ene m SecbmeDl bejtren
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1113. Gitrouenfudien.

Wan rvithrt 60 Gy, frifde Butter 3u Schawm, gibt

nach 6O Gy, Auder, 60 Gir, Il]l‘l-L'|‘-L".|.iL'
Gi und 120 Gr. feines Mehl hinzu, Enetet
es einmal aus, iberjdliqt es wieder, 1
aus; hievauf beftvet
mehl aus, leqt bder
Nintm das Abgeriek

Weanoveln,
( sujammen, el
oellt nefjer
man ein Bled) mit Butter, fireut esd
Teig davitber und fiillt jolgende Mafje

ne von 2 Gitvonen mit 120 Gr. feinem
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1120, PralinedFudjen.

Man |dneidet 200 Grv. abgesogene Mandeln ldnglic) fein, rvijtet
fte mit etwas Buder Furze Heit, (@it Jie evfalten und vermijcht fie
mit dem fteif gejdhlagenen ©djnee von 3 Giweily, 200 Gy, feinem
Buder und 10 Gr. Vanillezucer. Hievauf tellt man Blittertein
diinn aus, fticht jchone runde Sdyetben aus, belegt diefe hod) mit dev

Sdineemaije , ftreut Puderzuder darvitber und badt fie bei

g ]
Dite gelb,
1121. Sdmellfajjeetudyen.
Rithre 130 Gr. frijhe Butter u Schaum, menge 4+ Eier,
Gr. gefiebtes Mehl, 1 Eploffel voll Hefe, bdas abgeriebene ei
trone, 120 Gy, Rucder, 2 Ghlbffel laue Mild) und etwad Simmt da
vunter, lajfe oven Teig !/, Stunoe an einem wavmen Urte gehen,
vevtnete thn qut, welle thn aus, leqe thn aufd beftrichene Bledy, be
jtreiche ihn mit qutem Nabm, beftreue ibn mit Suder und backe ihn
| jchiin Dellbraun.
14 s i I
il 1122. Galanteriefudjen.
|
1 BEI : 2 - : .
| 1 Ausd einem guten Butterteig werden mit einem oDey
1! Bierglas Eleine Sudien ausgeftodjen, bdiejelben auf ein : 3 be
} jtrichenes Bled) gelegt, mit Gigelb und jitgem NRabhm beftridien und
| mit fein gehactten Mandeln, Hagelzucker, Stmmt und fein gejdnittene
bl Sovinthen bejtveut und bellgelb gebacken.
]
il 1123, Berlom, (Franzofifdesd Theeqebid.)
r
i Rithre 125 Gr. frijdie Butter ju Scdhaum, menge 125 Gr. Suder
pas Abgeriebene einer Halben Gitvone, 3 Gigelb, 10 Gr. feingehad
Citronat, 25 Gr. gejdalte, geriebene Mandeln, 315 Gr. |
| und zulett den fteif gejdhlagenen Scdhnee der 4 Eiwe
L s fuete den Tetg auf bdem meblbeftdubten WBrette, welle fing
(i Stangeldien und forme Minge davaus, weldie dann mit zerlajjener Butter
LI bejtrichen und mit grob geftofenem Buder bei siger Hie Dhellgeld
ity gebaden werden.
HEl . .
i 1124. AUngelifatuden. &
} |
: 18| . X \ ' QE ' s o
|_i-' Man vithret 1/, Kilo Mehl mit 125 Gr. zevlajfener Butter,
‘ ' einer Taffe laumarmer Mild), HO—60 Gvr. aufgelifter Prefhefe, einer
I Prije Salz, 50 Gr. Buder zu einem Teige, den man an einem warmen
0 Orte 1—2 Stunben geben [aBt, wellt ihn dann fingerdid ausg, gibt
| . - . - . o . —~ [
1 ihn auj ein bejtrichenes Bled), [t thn nod) Y/, Stunde gehen und

daun furze Seit baden; hievauf nimmt man ihn aus dem Ofen, be
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Badmwerl.

ftreicht 1hn mit seviafjener Butter, jtreut Ha
peln, Gitronenjdhale und ftleine Yiofinen

vollends ( 13

DAY

1125, Kafjectrany mit Hefe.

mit 3/,
serlaffener Butter
Defe au etmem Teige an, jdlac
nenge etnige Stovinthen bdarunter
mimm ibn am nadyjten Morgen
fnete it, rolle & (
T Mranas,
gelen |

boactt.

. Stilo  eriwdrmites Mebl
« 180 Gy,

Luno

auf

ihn

oen man auf &

mit o

3L,

1126. Mnidtrans.

Mian LTelq b
Mild)y und Bi

Bierhefe

I’ Orte qeben. Xt dex (
Buder, 60 Gr. zerlajjene Butter, 4 ganze Gier, etiwasd
@alz bet und vevarbeitet den Teig ev jich
Hand losloit, bievauf teilt man i
vexielben mit der mehlbeftdubten
au einem Hopfe und legt felbe auf ein
I au einem Stranze gejd)lofjen 1oi
Sodann  beftreicht man den Stranz
grobgeftoBenem Suder und
4 it qut & yten Bacofen qelbbre
1127. Hefenfranz mit Cingemadjtem.
B e 120 Gy, jrijche Butter [leicht
(elbe von 4 Giexn, 250 Gr. 5 Mehl, 2
etiwad lawmwarme Mildh) und ffel voll B
einem [ei Tel
[ i, Munm thn jobann
pevarbeite ihn, teile ihn in
& einander, gib eingemadite Siridien

beide Seiten gegeneinander, flechte einen
geben, Dbejtreiche ibn, Dbevor er in den
&1, iiberftrene ihn mit Sucder und lajje

11258, Maddjensopfe.

Giib 1/, Silo evmwarmtes N m o eine
2

lawwavme Mild), 2 Clofel voll Bievhefe und
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1132, Gamnjtadter Brezeln.

gebaden.

o Ger 150 ®y.

izenmefl, einem

Gy, in Mildh) aqufgeliifter Prephefe einen bdi

PBeveite aus 1 Kilo We

g feinr und ettwas aufqehen muf, alSdann mwird er o
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i 954 Bacdwerl.

i {ange qefnetet, 6is er glatt und flav ijt.  Hievauj vollt man den gan
I sert Teig au eciner gvoen Wurft, jdneidet Stitde davon ab, volli fte
mit den Hinden fingerdid aus wnd formt Brezeln, iweldhe man in
fochenbert Wafjer jo lange fieden [dRE, 6i§ die untevgejuntenen Brezeln

wieber in die Hibe fteigen, wovauj man jie in faltes Wajjer legt,
pann berausninmmt, mit Saly beftrent und am Bejten im Bacofen
vajd) bacden [GRt.
1136. Sitfer Sifefudyen. b §
Quivle 3/, Litexr Mild) mit 10 Cigeld, 60 Gr. Bucer und einigen
GRloffetn voll fauver Mild), gib dad Gequirlte itber dbad Feuer, viihre
beftiindig bis e$ gevinnt, nimm den faje in eine Serviette und hinge
fie, damit die Molfen Hevauszichen, an einen Nagel auf; vihre 125
Gr. Butter fdhaumia, gib 45 Gr. Kartoffelmeh, 60 Gr. Buder, 45H Gr.
{ifen Nabhm, bden SKdje und
ted Bled,

]

| Sovinthen, ebenjo viel Nofinen, 1/, Liter jiij
3 Gier dazu, qib die Majjfe mm auf ein mit Butterteig bel
beftrene fie mit gejcdhilten, gejchnittenen Mandeln und Suder uno bacte
ben Suchen jchiin gelb.

1137. Sifefudien auberer Art.
Belege ein Bled) mit feinem Hefen- oder Butterte
bann 1 Silo weifen, ztemlid) tvocnen Kije mit 8 Gigelb fdhaumiq,
. menge 2 Gpliffel voll Wiehl, 125 Gr. leiht gerithrte Butter, etivas
b Rahm, 60 Gr. gejdilte und feingejtofene Mandeln, 180 Gr. gejtoenen
| BQueter und 120 Gr. fleine Rofinen davunter und julett den Sdnee.

rithre Yo

©ollte der Teig zu fejt jein, jo verdiinne ihn mit Rabm, gib den Kaje
nun leibt auf den it Wectmeh{ beftveuten Teig und bace den Kuden
bei miRiger Hite gelb.
1138. Strenjelfudyen.
Bevavbeite 250 Gr. Diehl, 125 Gr. vedht beie Butter und
je

2 Qiffel Suder mit einanbder, belege ein Bled) mit Hefentergy, bejtre
biefen mit GiweiR , fetse bon dem qebriihten Teig Sliimpden eng
2, bejtretche ihn

aneinander und Dbade den Kuchen bet gelinder .
nodh arm mit aevlaffener Buttey und jtrene Jucer und Jimmt davauf.

1139, Kirjdjentudyen.

Belege ein Bled) mit einem guten, Eleinfingerdid ausgenellten
; Butterteiq , terne jobann 1 Silo Kivjden aus, jtveue fiber den Teig

Wedntehl und gib die Sivjden wobhl geordnet davauf; lajje nun den

Suden furze SBeit bacen und gquivle indeffen 5 Eier mit [, Vitev

jourem SRabm, 125 Gr. geftopenem Suder und dem Abgerieben

einer Gitrone, nimm bden Sudien nod) emen Augenblict aus dem Ofen,
o

ithiitte das Gequirlte davitber, gib ihn rajd) wieder in den Ofen und
bade thn vollends aus.

m

]

BADISCHE
} ' LANDESBIBLIOTHEK BadenWiirttembe
en-' EMDErgE



Badwert.

1140. Gewidhulidier Kiridentudyen.

hoemt man einen PHefenteig beveitet hat und diejer auf bem
Bleche noch gegane |

it, piliickt man jdone jdwarze Kividen von
auf dem 9 ) tudien in den

ben &t

Bad 3t er fchin

ey ol
HULET.

Sian Miehl

aud) jolgenve Miajje davitber giefen:

Sucer u etivas Simmt, viithre
2 Eier binein, berbii 1o
¥

Stirjehen und bacte ben Suchen fertig.

1141, Gin Kividyenfudjen mittlerer Grife.

eite emen Teig aus Y90 Gv, Butter, 150 Gy, ¢

el ganzen @i, etiwas
Waffe i) aus, fese ihn auf das

n

ausgefteinten Saune

¥ 0
Hibre o a It
Diehl, ettvad Gitrone
¢ diefe Piajje leicht

heraus und qib folgenden
o) Gy,

jchawmmiq , il
iee bon o Eiwe

ivfchen, died fommt

1o oen

itber bdie § nodmals

1142, JohannisbeerFudyen.

Beftreiche ein Blech mit Butter , beftreue

jetie den Butterteiq, I ausgemwellt,

gejchi und gejtogene Mandeln, 250 Gy, qefiebt

Sdinee von T Ciweif, fiille bdie Hilfte ¢
pann gut gepyli H

wieder

mepercvictenond 0

1LY
“ LT
L

1 SUder JC

ver Malfe zu und

linder Hitse qelb.

1143, Johannisbeerfudyen anbderer Art.

]iL"l‘l_l-‘:
Wajjer,
Stajferolle
teine B
SHefentei
mit He
-\-f'iFa' qe

11/, Riter qut gepfliic
wieder ablaufen, vern
®r. gejtokenem

e
L

')

eche bejtrene dicd mit Wedmehl,
eeven davauf und bacde den SNuchen bei

1144, SHimbeerfudyen.

Nodje °/; Yiter Himbeeven mit 1 Hand voll Suder aui jdhmwadem
greuer 10 Minuten, lajfe fie dann auf einer Vlatte erfalten, lege Den
Butterteig auf ein beftreuted Bled) und qib die Himbeeven darauf
vithre nun 125 Gr. Butter mit 6 Cigelb, 60 Gr. gejdyiilten, geriebenen

Mandeln, 1 CRlbffel voll Weckmehl, 1 Hand voll geftofenem Juder,
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Dite geld.

1145.

Nnanaserdbeernde.

11
Ly

1
L

fie in e

41 in feinmen, qefiel

};L‘l-\'lﬁ,lx.

Mianovel

1148, Prinseffirjdengebad.

SUTLD 1€ :

{57
Lamn I
A iy =
LG [l 1
et 1
et

< £

I

1149, Sirjdfudien mit Steinen.

Wit 5 Bottyen 1 I
.5\-.|:'.'\.a DEITECHE €X

&
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1151. Gewdhulidier Bwetidenfuden.

it Butter bed ihened R

1152, Bwetidjentudien feinerer Art.

1Cexr

T DB

1154, Apfelfudjen in Wein.
Cocfii aristc Yk basbad .

‘ hale Toniel  nwriiehe
HOIL  SDUHITELIeLq |, ULLLE DOTeL  NUYTve ,
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hen balb

tleine 2Wiivfel, dal main Oen SUC

Yepfel und jdhneide fie
voll Davbon fitllen fann; find fie jobann gleid
vithet man 90 Gy. geftofenen Sucder und etwad Jimmt mit L Eiern

At STonkp
oie Yleprel,

il ausgebreitet,

ter Wein dazu, gieft

ey Butter und bacdt oen

an, gib nidt

belegt fie fjtaxt

!
{
|
- 288 Badwer!.
|
|
1
|

mAL:

halbe Stun

1155, Apfelfudjen auf Butterteiq mit Sdueegui.

0 toche bicj

Sdhale fchneide jchone miivbe Yepyel fl

in Wein, Sucer und Bimmt teidh, [afje jie abrinnen

iiviivlig

|

| Belege mittlexwoeile ein mit Wedmeh[ bejtventes Bled) mit Butterte
| aib dic gefochten epfel mit Sovinthen bavauf, itberftvene diefe 1
halb fex l

mijche Sucer

2 MRIaFiir 3 2 kT e YL 10
vichenem Bisfuit und lajje den Sud

fobam von 3 Ghoeil einen ftetfen Sdnee,

i bent Suchen aus dem  Backtofer, jtveidhe den

thn fertig.

Mumr

1156. Manuheinter Apfelfudyen,
Sdidfe und fdneibe Borsdorfer Wepfel in 4

Sudenblech mit Butterteig aus und lege die Ipfel

beftrene fie mit Sucer und bacde fjie halb fertig. & ot
| Matronen, rithre fie mit 120 Gr. Buder jowie 6 Gigelb !/, Stund
und  jehit Qiter fithen Mabm mit itber die epfel

bacfe den Suchen fodann audé uno bejtreue

it jehr qut.

1157. Tranbenfuden.

Belege ein Bled) mit Buttevteig, piliide jd
beeven von den &tie
mit Wedmehl, aqib die Trauben mit gevi

en, leqe Ddieje als

ab, bvermndye oweje

parauf, jdneide Teigjtreife

et und backe denm Studien bet miRiger Dige gelb.

1158, Frauzdiijder Biefjerfudien.

L, Silo fitge umd Silo Dbitteve, gejchdlte Manoeln,

e Banille, 15 Gr. Simmt, 8 Gr. Nellen, 4 (.

o

1

:

1 }
4 ‘Reibi
.

{
menge 1 St

=

damtonen, feingeftofen, und bdie feingehacdte Sdhale einer Citrone oa

vunter, fodje ¥/, Kilo Honig mit 1 Kilo gejtoBenem 3 bel

qut vermijeht ift und gieRe bdies fodjend in Die

30 Gy, Pottajche zu und Enete den Tetg mit

bid er jidh ausrollen fdkt; welle ihn dann mejfervi
(ege i

il cinem qewdhnlidhen Trinfglas runoe Rudpen,
{ (K] beftreutes Bledh und bade fie bel miki

aufen bart und troden wexrden, i

g
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Yot 4 ; [adfe
L HTOEmanyren Laynel

1159, Blittuden.

Rithre 200 Gy, Buttey 1 howm 11 250 (B
125 | criehene | ! &

- tyr 3 §

1] i 1 LU | 1 11

1160, Ungarijdes Theegebad,

Bevmuiche s oterem  ebad , Milo abq Mian
1 mi 3 1 5 n
] tron T
o 1
YEL T I
11 1 M | T
} ( [ W | Ria betkem $f
: = : =
1161. Saudwid)d zu Thee.
01 R T et i 3 oY
cine P if ein Ba
hmaf big ’ ( : e be
1 T 11 1 1
£ : ; if ) 3
1 =

1162, Hefenjdyuitten.

250 (My. W)

bejtrent aufgetragen.
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