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Scuittengefrovene.
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1860, Ananadgefrorencs.

jodann die Frudt in
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fein und bdem
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1861. Bistuitqefrorencs.
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Fiallt
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hinein,

1 Auftragen.
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die Majchine. Belege jodam
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1862. Mafronengefrorenes.

= 1 Citer Hahm mit 150 Gr.
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m, giee den gefodjten

ieb, lajje

und ourd) ein &ieb getriebenen Matronen, ver
pon 10 Giern mit etwasd Ealt
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evfalten und beenbe bdas Gefrovene ivie
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oie in der Culeitung angegebenen Weijfe. Ober man focht bdie Kivjchen
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qenden

311 =y Vol pye ™ a1 .
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1866. Sivjdengelee.
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mit S0 Gy, zeridinittener
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hlen und fiillt
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Bu 1 Rilo ausgefernten Sivichen [ |
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10 i
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erjaft Did
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1868, Weifie Herjfivjden.

auy */, Milo audgejtetnte Hexativichen berechnet, 125 Gir.
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vithren
mmenzieht.
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" oDey 1 etnen &teintr
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(Ma
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1871, Hote QJohannidbecren in Suder.
0 Kimn jepemr ! 1 baej yohannisl ilo

uno geleea

1111 o Ty 19
Ot pyeuer FUTLCL,

Gldjer.

1872, Johannidbeerengelcee.

prefi

Himbee

1tarfes

Saft Saft 1

qibt den mo (ARt ibn
otk Fodhen. Saft et breit artig

Steffel vom
eller, verlauft
perdidt i

(3¢

jo nimmt man
auf einen fa
langlam toeiter
itenn, jo ni na :
und fiillt bas Gelee in Glajer ¢

nod) etne
i nody, o
Sait nad

lagt es

18%73. QJohaunisbeerengelee anf audere Art.

(- Prejfe je 1 Liter Johannisbeeren und 1 Liter Himbeeren 3u
jafmmen 1 Yiter @aft, 1 Kilo feinen Buder
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Fingemadyte Friidyte mit Juder.

i | ' uno vithrve owes an
pie Mychung au

i bewabre Deje an emen

| Humnbeeven twevoen auf owe glewdhe Letje wie rvote [Yohanms

diivien diejelben

qana verfallen.
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| 1875, Himbeergelee. |
l ' Preffe dazn halb Himbeeven und balb

I [affe den Saft fid) feper
1 Kilo Sucder zum Breitlauf, giehe den Sait
Ganze fleiig ab unbd laffe ed ved

(%

Bihlen fiillt man bdas Gdelee in Glajer ein.

uno lauteyve unteyoe

1876, Walberdbeeren.

Liuteve auf je Yo Sile gut Noajdhene 1

Grbbeeven 1Y, Yitexr Buder, jdi
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' eiter, gib die Erdbeeven iwieder Dhine
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| 1 gttt ke S 5
lajje 1e m emmem Loppe bertithlen uno e en
. 18%%. Grdbeerengelee.

Nimm 1Y, Hilo Gartenerobeeven
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i : auf maRigem Feuer rvedit heil, prejje
: Haarfieb und filtriexre den Saft duve) ein

bann auf 1, iter Saft 1/,

ihn tochen und fiille thn in Glajer
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ein feined

|
weie Ssobannis \

lautere jo

bineinn, lajfe

silo Sucer,

187S. Feine Muanaderdbeeren.
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| ik Gxdbeerenn 10 Minuten
- Sucer weiter, gib die Erdbeeven nodm
Minuten und mwiederhole diejes

Rl bei au ftavfem ober offe
[ | E8 Farbe vevliert; fiille ed bann in GLH]
l b auf. Sollen die Erdbeecven eine voja FKarbe exh
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EHT FyEHEY

r ein

P
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auf . Rile O0jt 1Y/, Kilo Juder.

1879, Stadjelbeeren.

e

~

|

| Sodie 1 SKilo jauber gepflitfte Stadjelbeeren
| E £ s H 2 ¥y T —
fury auf, tveibe jie burd) eine Ysvejje oder ein Sieb
3/, Kilo gelautertem Suder auf.
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Eingemadyte Frilc

1880, Stadelbecrenn anderer Art.

1 §tilo Dalbretye

Stachelbee
fode
itber o01e

3 adq.

3

combeeren mit ethoas

Mt den wafrt, Wi OEN

1882, SHeidbelbeeren.

jcone -\-:-‘l'il\.=l.-'.:
jie fleiiq ab, vithre jte Ojters

ber Dberflade tetne Haut mebr

1883, Preifelbeerei.
Shiine Preielbeeren iwerden belejer
auf ie Y/, Silo BVeeren 2D0 Gr. grobgeit

uno Jauber gemajaen ;

Moy
pALLLL

e 3 'Y % e L -y 1YPI O T
en mit etiwad Waffer auf, leqe die BVeeven hinein

e 1/, Stunde fochen. I8 man fie | er aufbemwabren, | mat
pie Beeven bera ht den Saft 1 focheno

: ]
heify iiber die Veeren und wieverholt
1SS4, ‘Preijelbecrengelec.

Y Lal . 10 Ny 2 YahanmmiEZhooy
Diefed Gdelee beveitet man wie das yohannisbeers

telbe johmedt vovziiglid.
1885. Aprifojen.
Die abgejdidlten Fritdhte mwerdel i g

PWajjer etnmal aufgefocht, be

auf einem Sieb

tocht man fie in
{eqt fie mit den abgejchilten Sermen in einen *porzellants
fie mit bem todhenven &aft, welder an oen betoen folgen

iebedmal ivieder aufgefodit und feipy iitber das bt ge

e foiro.
en Shrup
th Demt

m vierten Tage fiedet man den Saft zu etnem
oarin auffoden

ein, (ARt die Friichte etnmal
Erialten it die Gldfer eun.
1886. Ginfadie et Aprifojen ctnzmmaden.
Uebevgiee fdhine, veife Aprifojen mit fiedendent MWaifer, nummt
' 28*
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Eingemadyte Fritdyte mit

oie Haut ab, idmneibe
I Stevne auf.  Sodie mun  auf e
| Breitlauf, leqe die Mprifojen mit
fie mit etnem filbexnen Loffel jl
e | v = 1
gyeuner jo lange, bis jte volly

Uit fitlle fie in ®ldjer ein.

iy e 1194
SUITEY y LT
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9 ) S ela % \ : - 111 ' r
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i Papier zu, {tidh mit einer Gabel Lidher bhinein
tl einem trocinen Blae auf.
.‘ 1888, Aprifojen in Biid)jen cingemadt.
i-l arijd) gepflitcte, nod) fefte Wprifofen n falt
(1 aejchnitten, in die mit Pucer bejtreuten Bledhl
' : getautertent, oid eingefochtem Sucler itbergofjen

vom Spengler vevldten [dfr, die Bii
{ Waifer jtellt, letsteves langiam zum Sochen bri
tochen lagt. MNach diejer Seit nimmt man
lifit dbie Bitchjen darvin verfithlen, trodnet
an einem trocknen WPlabe auf.

1889, PBiirfide.

mwie die Mprifojen. DMan

e i

{1 Bereite die Phivfidie
i l itber Madyt, ftart mit Pudevzucer Deftreut, ftehen

| Tage nadeinander in dem qelduterten Suder 3 Minuten
LR und mwiever verfitblen [afjen.

{1 1890. Mirabellen.

layjen uno

ot man bdie ausqefernten Mivabellen aetoogen, fo [autert mai
auf je Y, Kilo Dbjt 375 Gr. Buder ]

fil gibt die Mivabellen mit etwas feingejdynitteney

S

y SR mawol =4 [
00EY Qi) yiug,

Citvonenjcdhale binein,

.‘ jhaumt fie fleiRig ab und [GHt fie unter fleifigem Um oic !
f fochen, qibt fie tn einen Topf, (dkt fie verfithlen und Fiillt bie
Il | Gliter ein.
| il 1891. Mivabellenmarmelade,
Sdiile 5 Kilo jdhone WMivabellen fauber ab, ferne fie und fode fie .

nd efoaé

LWeilwein ge

fitlle fie in

I
L Ml leidht in 21/, Kilo mit Wajjer, Citronenjaft
'. fautevtem Suder auf, laffe fie iiber Nacht vertiihlen
Gildjer eim.
1892. Mirabellengejnls.
Stoche 3 $tilo auggefernte Wivabellen mit 1/, Kilo grobgeitofenem
Sucer und etwasd IWeiwein jo lange, bis fidh auf il

wer L ber lache oes

T
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1893, ‘Hetneclnuben.
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Berfahren nod il
m Umrithren und
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fie dann untey

Sriichte werden abgerieben
b in 8 Zeile qejdmni

Huder,

einer Gitvone,
10 Lo t

alanzend |

anqeaqeben.

1896, Quittenmarmelade.

-5 1, fiede fie in ABajjer

= e e nl
£ =ied,

it

ed € eve
[eqe das Fletjdy mut der fet

Gitvone urd dem Safte dexjelben hinein
1lmvithren 1 iy 1 Nach odem

Miarmela

1897. Quittengelec.

Nacdhvem man 10—12 ten
Scheiben gejchnitten bat,
eid),
ein Slanelltuch, Yimm 1
fodie ihn aum grofen
unter fleigigem Umrithren
Npfelquitten.

nan jie

Daariieb
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wemadyte Friidite mit Suder.

1898, Birnen in 3uder.

hinein, foche fie D
Poraellanichiiffel

1899, Vergamottebivnen mit Wein eingefort.
ilo feine nidht qanz veife
ihaus ralis

uno etmwas >
imgejdnitt Gitvonenjchale, |
bei migigem Feuer 2—3 Stunden, qib fie

laffe fie 2 Tage ftehen und jiille fie in Stei

1900, Birneumarnrelade.

terbivnen, ycha

Birnen m

I, o1
I & St

1€

Apfeljdhniten. ®ib

D G, Nel

Wett, 8 Gy, feinem Sin

n aiemlid) qrofe
te Bivnen verfallen w

gen Grfalten fiillt man fie in

Sdhale einer Citrone in
jie fo lange fochen, bi

fodht 1)t.

ot

einge

imtopte etn.

Mach dem i

1901. Apfelmarmeclabe.

Sdyiile 11/, Rilo Aepiel, fdhneide fie in Bievtel und lege fie mi
etoas feingejdhnittener Vanille, der Eleingejchnitt
Gitvonen und 30 Gv. Jngwer i 1? o Stilo
lauterten Juder, laffe fie /s Stunde {m

nad) pem Erfalten in Glafer uud qiefie den ve

LU! |

1en ©djale von 2
Yifer AWajjer ge

DAY Il*..-~
oartn  jeoen,

i Auderihrup dari
1902, Marmelade von Borsdorfer Aepfeln.

4 Rilo Borsdorfer Aepfel mwerden qefdh

hevausgenommen und auf dem HReibetjen fein gevieben.
man die Scdhalen und SLernhiujer in )

ven Saft durd) ein ftarfes Tud) und fodht ibn
und etivad Citvonenjaft iu einem Syrup ein. { breit
und jdhwer vom Liffel, jo qibt man bdie geviebenen epfel und et
feingehactte Gitronenjdale bazu, fodt die
Wmriihren mit einem Holsléffel dic ein, [d
in Glajer.

jajfer qut aus,

Sucker

1%

Apfelmaife unter fleif

gent

e erfalten und fillt fie
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1903, Apfelgelee.

bamit bad ®elee jeine {chone roja Farbe behalt. r
1904. Apfelfrant.
und jaftige Aepjyel

meyoen

ex die Hagebh

en Tag nim

1 {lug und g thit
fie in ®ldjer ein

ute, veife Fvelobagebutten werden D

98ein begofien, 3 Tage in den Neller gejiellt.
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sridyte mit Suder.

otejes unter beftdndigem Dihren

1908. Tranben.
Junm auf Y, Kilo Tvaubenbe
todhe ihn zur fleinen Perle, qib die

ven qut todhen.

sigem Ui

1909, Tranben anbderer Art.
Vauteve auf 5/, Silo Traubenb
abgetiil

in einem falten Mawme jiteben. De

etias

t itber die abgesupften

< EI1

S : / :
2ait ab, Lapt thn

nibi

ne hervaus,

Minuten Focyen, ichi
gieBt ihn itber bie Tv
. Tomaten. (Paradiesipfel.
3 alte, aber geputste

Mo Sucter, unter Sugabe bon

3

en eid), [ARt fie evfalten u

1911, Tomatenmarmelade.

10—12 vedit vote Tomaten zerichneide

nunm die SKerne hevaus und foche fie
jodann das

Dilften,

Lrejfe

gelwonnene Fleijch duvd) ein

3 tel
lauteve auf 1/, Silo Fleifd) 375 Gr. ethasd o
Wein jum Breitlauf, qib das svletich n Angmer, 1o

Nelfen Dinetn und [aife das Wanze langjom dick mwerden.

1912, Dentidjer Jugwer vom SKiirbis.

Ginhalbfingevqrofe Sitvbis|

matt u fochendem IBajjer

il aujtochen, Jddume fie Dex

8, lege fjie in einen Topf und
jie mit 1/, Rilo feinem Sucder, 2 Gr.
1 ®r. weigem Pfeffer und (affe das Ganze
itber Nadit fteben. Den

:

flav, gibt bie SQitebisiti

nt Jinger,

Ledel bepectt

folgenden Tag
¢ 2 Minuten
weid) foden. Sobdann fegt man die v,

oen  Sucerjaft
l aber nidit
n e Glas,

giefit den erfalteten Saft daviiber und Hind

i OU0eErt oie
1913, Melouen,

Schale cine jehis

Welone jauber ab und jdnetbe mnaerqrofie
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1914, Melonen in Biid)jen.

Sucter

Lane

Das

1915. Lierfriidytegelee.

Tnnte 2
ITOEenen 20

fteinte

Himbeeven mit

burd) ein Haarii

geLaLLt

A 340 e
ISElUEY TDCIIEY

1916. Dierfriidteqelee anberer Wrt.

1 Qiter Himbeeven, 1 Liter jhiine, rote Joba
..... qlit

Zaft 1y Silo Suder zum Breitlauf,

veifen Y8einfirichen binein und [ajje Das
1chis arbe wegen nur langjam fodjen

@delee ein.

1917. Dreimus.

mit etivas Abajjer

Man focht 1 Silo
i 1 te, jaure Sar

filo ausgejtein

Shrup

beeven . Stilo rote 3ob
aqut ab, (Gt fie jo lange
pom YLoffel fallt, jetst etiwas

1z, [djt die

111N
HILU

e

nod etivas auffochen und fodann

Mandeln
vertithlen.
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442 Eingema

te Frildyte mit 3

Devligen.  (Cornelfividien.)

oY) BT o o+ T S O 0t -
ETITREIT 1 emnen ether, ul JenRe n

AUy Tle

tochen,

hevaus, todhe | WM qroBen Yserle
weiter, nochmals 10 My 1t cigigem 9
jehdumen hinein, e gut bevtithlen uud fitlle fie ein.

Niijfje in Suder.

I nuy

oben

etnem fpigen Holachen und lege 1te in faltes
pad Wafjer 8 Tage lang tiglich, giefe es
in foch Waffer, worin man fie o

eme Meelte |

fie gewnc und auf 1/,
diejen
Citronenjchale und etiwas
Nitffe hinein und focht fie
Miiffe heraus, lege fie in einen St
und giefe ihn, nachdem er etwad vert

mabhre dieje an einem tvoctnen Plase auf

UL man nun

1920. Nojenblitterfonfitiire,

\
h

Biliicte bel jdhiinent, trocenem Wet
2 s
uno &chn

auf 1

-

ere

ae inmo lalt

2 Rilo Buder, zuerft aur EFleinen, fodann v qQro trele
Wy frdnyep o CRTHedas, Koty s ) [ 5 ’ -
bet legterem die Bldtter hinein und (afie fic langiam Nudy

mart die Rofenbldatter mit etwas Waifer fura auito

urd) ein Tud) preffen und in dem gelautevten Sucer u Gelee fo

o=

1921, Gingemadyte Ovangenbliiten.
gany in der Frithe bei '}

oen Biumen, iibergiefe

e ABetter die jehinften

Bliiten

piejer feinen

Bliiten

31/, Yiter veinem Wajjer u ¢ einer Citvone,
lajje fie langfam damit focyen, bis fie yinger zerdri

[affen, lege fie auf einen Seil
Jun fod)t man 1/, Kilo
Liihlen, fibergicit bie Wliiten
und ftellt fie falt. Den
malé auf, iiberaielt bi

uno bemwabrt fie in ®la

LiL

1922, Orangenmarmelade.

Jetbe 6—38 jdione, gqrofe Ovangen qut ab, nimm ifnen Beide
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1923, Anauad in Bitd)jeu.

halte Unana

A 1L ANTIEn

topIe Qauy.

1925. Stajtauien.

saranien

vermijchtes ABajjer

o
Hrt.

1926. Bwetjden in Sucker.

serlefene Swetjchen fn
entfern Stei
1 375 Gy, Bu
5 Sitronat

ichaumen nidyt

e
HINEL

qnen Liffel aus Sucer, lege
nod) ivetter, iit
jie in Gl

die Setic

1927. Swetiden in Suder anderer Art.
Nimm zu jedem 1/, Stilo gejchilten uno i
q oamit

125 Ghr. Vubdevzucter, bejtreue je titdhtt
2 .

ol "V 1y v mtan o Dmetidhen
Nacht ftehen. Den folaenden Tag fod)t man die Smwetjden
Buder, dem Safte und der feingejdjmittenen ©djale emer L

immt weid), nimmt fie jodamn mit dem

einem &t
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MWinnmt m
nuy mit oex

S PR R ALLL
anovere alrte

oem Safte aufzutochen,

1928, Bwetideintarmelade.

vautere auf 9

ouder mit *#/, Yitern Weinefjiq, 5 Gy

Melten, gib die Swetichen binein, [affe fie !
¢ f

fodjen, vamit das Obft gqanz bleibt, Jodann

Wldfer ein.

1929, Swetjdemmarmeladbe anberer Art.

Joamm 3 21/, Rilo gejdyilten,

(B ETTE e A1 e T 1 1t
Hucter, louteve oiefen mit Yitey

thit ot einfochen und
tjichale, D0 Gy, Eit

Simmt uno 8 Gy,

L

e Swetichen mit

nat, 20 G, Pomervan

wein, lajfe
Jadt tn eine Vorvsellanichitifel und Fiille iie

1930. Bwetjdjengejiil; ober Yatwerge,
Sodje auf 500 gejchilte, ausgejteinte

stilo Suder mit 1/ Yiter Weineffig um Ba

hen
mit etiwas ganzem Jimmt, einigen Nelfen ey
Gitvonenjdiale hinein, viihve vedt fleiiq und
41/, Stunden fochen.
1931, Swetjdenlatwerge oder Mug,
Man fteint 121/, Kilo veife, blave Swetichen aus, ninm

Yo lf ol = AT ITe T T, £ 11ph
steljel oder ewnenm weuen irdenen Topf, qlept

5 ANojt odex

nrangelung oejfern nur etrwad Wein  odex

steffel auf miRiges Feuer, weldes ftet

vithrt mit einem jogenannten MusSrithver b
ftets am Voden auj. Nad) ungefihr 4
man etwas Hollunderbeeveniaft, wenn es

iq fein jollte nody etit
1e)chnittene Gitvoneni
etivas geretnigten Ani8, einige geftofene MNelfen und

bei. Nadjpem die Swetiden vedht weid) und ver

L

Hucter, fodamn leingebricelten Simmt, fleh

jie dburd) ein Sieb und [aht fie nod ungefiahr

flei

iBigem Umriihren dict fodjen. Wil man die Probe m

vatioerge iljve gebirige Dide hat, jo ninmmt man eir dabon

auf ftavfes Sdjreibpapier; dringt der Saft nidt mehr diurd und fallt

1€ qut I
tann, mit Stmmt beftvent, in qut qejduberten Toufer aufberwabrt werbden.
) < : H

st
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1932, Bwetfdenlatwerge anderer Art.

S e
1 SUNIIL oc

betvalrt

._
-l

3. Bwetjdenlatwerge mit Birnen.
hine, blaue Jivet 1 ouvd

und focht pas Ganae

icfen Sus,

Sibirijdjie Waldiipfel.
ber epfeldhen ;
Jielte. Mautere nun
Neptelden
fehdume

einigen i

] Koy
SHIEY

Wi im F{rithjabr

jehueide thn in o cm. lange

n MWajjer

TRaffer bfters aus, (ajje thn

aib ibn auf einen &eiher (affe ihn ablaufen.

ampjerftitde in Tdpfe cin, giehe geldutert

gefodht, daviiber, [lajje mie qut erfalten uno binpe Die Lopye
iejes fiRfaure @Eingemadyte 1)t n

fich lange aufbemwabren.

jebr Deliebt und

e
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