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{18 Bon ben Friidtefdften.

Won den Friichtelarten,

1936, Himbeerenjaft,

drijde qut geveifte Himbeeren mevben

i einem ivdenen Topfe
2Qett ovitdt man
iy 2 '

gibt den Saft bdazu,

i Sveller

Prejje ob

3 o

Er CIne jtarics

oamit auft

[igt ibn an ber Seite des Feuers nody o lange tod
it und widt mebr jdhdumt und qgieRt ihn in » SBovzellanjchitifel.
Jad) dem Ertalten fiillt man ihn in lajden, veryic

bemabrt jie an einem falten, trodien Drte a

uf.

1937, Himbeerenjaft anderer Art,

S—4 Qiter frijdaepfliicdte Himbeeren und
feifie Jolannisbeerven qibt man in einen Topf,

ihn jo fange in den Keller, 06i8 fic) die Himbeeren aujwerien, preRi
oas Gdanze hievauf bduvd) eine Prejfe oder eine ftarke ' I
it ben gewonnenen Saft iiber Nadit ftehen, man
auf 1 Liter Saft 370 Gr. Buder, gib bden [afit ibn

unter fleiigem Abjchdumen bict fodjen , bievauj evfalten und Fiillt
ihn in Flajchen ein.

1938, Himbeerenjaft auf franzvfijde Art.
Serjtole auf 2 Liter qeflivten Himbeereniaft ! o Silo Suder,
ftreue diefen unter den Saft und laffe Telb

2 Tage gut ugedect

im Seller jtehen, alsdann ftellt wman den Saft in einem irdenen Topfe

gum Feuer und (ARt dad Ganze unter fleigigem Abichdumen et

tqemal

aufmwallen, giept den Sajt dann durd) eine Serviette und Fiillt ihn in
wlajcdhen ein.
1939. Himbeerencijig.
Serdritcfe in einem ivdenen Townfe HY, Liter qute Him

beeven, iibergice diejelben mit 2 Qiter bejtem Weineffig und [affe
dies 8 Tage lang gqut zugedectt unter tdglidhemt Wmrithren im SPeller
jtehen.  Nac) diejer Beit prefit man die Himbeeren

ourd) e

ind o)t den gemwonnenen Saft mit dem nitigen Sucker, auf

@aft 1/, Silo Juder bervedynet, auf, [ERt thn duvch einen

jact [(aufen, (Gt den ©aft vertithlen und fiillt ihn in Slaiden ein.
1940. Erdbeerenjnft.

Belied 3—4 Liter jddne, reife Walderbbeevenr und [ajfe fie in
einem irdenen Topfe auf dem Feuer warm rerden, ofme fie jebod
todhen 3u [ajjen, bejtreue fie mit 3 Kilo LPubderauder, bermenge Die
Grdbeeren gut bdamit, gib fie in eine grobe, etwas [ofe gebundene
Serviette und laffe diefe an einem Nagel aufgehdingt 2 Tage lang
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1941, Johaunisbecrenjaft.

Heeven jauber abgezuprt

i jtavfes M
sart ot emtocdyen.

1942, Johaunisbeerenjajt ohue Suder.

1943,

Aohamidbeerenjajt anderer rt.
Dex vohat i 1

mnisbeeven wird, wie e jdi

qeben 1it,

perjelben

er
[utert 200 G,

oo
Eod)t

fiallt

selajdhen

1944. Rirjdenjaft.
man mi
,_,.i.l:\

Bodenjals

(5.
darin

aufiojetn,

Etien neuen

¢ 1945, Kivjdencyiig.
Prejle 4 Silo Sdywaritividen mit
dburceh etn

JRatfer

roiette, [affe der wonnenen Saft
gutem Weinejjig im Seller given,
ST Gr. Buder sum Breitlouf, qib
igigenmt Abjchavumen zum Kocdhen, 1
triexfact und fiille thn i Flajden.
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448 Bon bent Fritdptefaften.

1946. Lnittenjaft.
| fie und M

&

Wy

ichone, verpe aattten qut ab,

fie 2 S%letich, preffe nun das Seletfich mit dem
und ettvas Wein durd) ein Tuch und laffe den Saft einige

viben.  Yautere unterdejjen auf 1 Yitey

: silo Huder,

[affe ben Saft ber

ven &aft hinein, tode dbag Ganze Y, St
tithlen und fitlle thn in Flajden ein.
1947, Mandeljaft,

Sdyile 180 Gy, jiige und 120 Gr. bittere Mandeln, lege fie in
frijches 2Wajjer, tvockne fie dann auf einem Blech im Bacdofen, ftoke |
fie vedyt fein, giele ofters ei Tropfen Stixichemmalier daviiber, vithre
jie jodann mit 1/, Liter Kirichenmwajier glatt an und prefie fie duvd
et Tud.  MWun nimmt man oen Manoelfaft mit /o Rilo Buder in
eine Wefjingpfanne, jekit fie auf's Feuer und lakt den Sucer
sergeben.  Ytadjpem der Saft awetmal aufqejtie tjt, mimmt man die
Panne vom Feuer, freibt den Saft bduveh ein feined Haarfieh in eine
Sditjjel, LAt thn verkithlen, qibt dann 2
vithrt bas Gange titdhtiq um, fiillt den Saft in Flajden
biefe qut auf. Diejen Saft gebraudit man an Stelle
man nimmt einige Theeldffelden Saft in ein ®I
Wajfer und fillt ihn mit diefem auf.

1948, SHeidelbeerenfaft.

2 bffel Orvangenajjer baiu,

| 0 betahrt
ver ianoe
3, berrithrt 1

u

milch,

ayrijdie Hetdelbeeven rwerden verlejen, mit einem Holze zerd
und jugedecdt itber Nadht in den Keller qgejtellt. Breffe bhievauj bden
Saft burch ein jtarfed Tud) und lafje ihn nodmals 4—5 D
vubig fteben.. ®ieRe nun den flaven ©aft davon ab und ldu
/s Qiter Saft 200 Grv. Buder, gib den ©aft mit 4 Gr.
Simmt und einigen gangen Nelfen Dhinein, [affe dad Glanje (
Minuten Fodjen, mimm Jimmt und Nelfen wieder beraus, giefe den
©aft in eine ©dyiifjel, laffe thn vertiithlen und fiille thn in Flajden.

1949, Veildyenjaft.

Man britht 150 Gv. Beildjen in einem irbenen Topfe mif 1/,
Yiter Jiedenbem LWafjer an, Lait fie iiber Mad)t jtehen und prept fie
vent folgenden Tag durdy ein Tud). Sodann nimmt man bdbas Aus
gepreRte in eine tiefe &dhiiffel, qibt /o Silo Juder dazu und [aft
es unter Dbejtdndigem Mithren auf midpigem Feuer langjam Fodhen.
3t der Saft did eingefod)t, Lafit man ihn verkihlen und Fiillt ihn
in eine Flajdhe ein. Man qibt von Ddiejem Safte einen Theeldffel
poll tn ben angebriihten Thee, wobon bdiejer einen duBerit fetnen e
{hmact echalt.

1950. HRojenhonigjnft.

Supfe ungefabr 200 Sammt- oder Suderrofen ab, jdhneide dad

st
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ObLTt 11 W, Wleingeift and Frambranntioein,

1952, Erdbecren in Hunr.

vte auj

1953, Aprifojen ober Biir

riid

1954, Aprifojen oder Biivfide in Rum anderer Art,

veife Uprik

Haut ab, ferne n

@1eh ab

lagenweije mit 1 §ilo §
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