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befen fo lange, Bis e8 fchaumig aib fodann nod) unter fort
wihrenvem Sdilagen 6 Yiforglasden feinen Rum binein und bie

Bowle in Glijern auf.

2110. Johaunidbeerenivein.

Wan n liebiges reines

itffel und prejje

eeren in ein b
Gejchive, zerdriide dieje davin mit einem newen Rithr
jfie buvch eine B 1 Liter Johannisbeeriaft giefe man nun
Y, Riter Waifer, fiille eine grofe Flajde (Kolben) mit mweitem i
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angefiillt jein, bdamit beim Gdven der Sdaum und alled Unreine
itberflieBen fann, man bdedt fie nur mit einem Papieve leidht i, big
per Saft flar und veinift. AlSdann bejeitigt man mit einent Jilbernen
Seiher alles Mnveine und Ffitllt dben Wein in Flajden
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®r. gemwajdjene grofe Rofinen barunter, qib fie in ein tweidhes, jauberes
Siidden und bringe diejed dann in einen Sweiliterfrug. Clutere nun
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;. ' alten Wein an, lafie died nocdhmald duvc) ein Haarjied laujen, und fitlle
bas Ghamze in Slajchen; jollte der Wein nicht fiily genug jein, jo nimmt
i || ' man noch mehr Buder bazu, verforft oie Flajden uno jtellt '
I| ity einen fithlen Ort.
ié! i ! 2113. Gotterivein.
![: |!- k‘-'.'illii' E\ti“ir'g:g-: _1'1|?;n':|1 ?.‘|'<'i|'.r'..i~.'[i1-i‘\"\ weroen g:sh"r.-ﬁil'. u ) 1N
i.il ‘i; gany Eleme .;_u;;?r gejchmtten, _Dl\.|||l'il 1\'['|Ii\'55‘-t"l mant halbjoviel Qitronen
W alé maon Aepfel Dat ebenfalld in diinne Sdjeiben. Jum mimmt man
| i' | eine Sditfjel, beleqt den Boden mit ewner Yage Aepfel, aibt auf dieje
| (1 jobann bdie Gitvonenjcjeiben und iiber bdas Gange ziemlic) viel ge
H | ftofsenen Sucer. Sobdann wird joviel Weigwein davauj gegofjen, baf
Iﬂ. ! biefer vedht Dody diber bdem F{riichten fteht; man Dbevedt alsoann oie |
;!_! :Eii Sehitifel mit einer Serviette und dem Dectel und (@Bt das Gange 12 .
;§g|. (1] E}unbm jteben.  ALSdann Wird t:vlr '.\’L;t'ill abgegojjen, bas JFuriidge |
'g;_ll il bliebene qut ausgeprept, weumal frifriect uno m wlajdien aufbetwalrt.
(A1 1F L 2114. Stadelbeerivein.
l Y Ungefihr 4 Qiter jdione, vedt veife Stadjelbeeven iverden in
",E einemt Suber zerdriictt und fobann durch ein Tud) geprefit. Den nun
(il 1 gerwonnenen Saft vermengt man nad) BVelieben mit Jucder uno Lt
1R thn 2 Tage bdavin ziehen, alSbann preffe man den Saft von 3—4
1 Eitvonen und von 2 Orvangen bhinetn und lajje thn toteberunt etnen |
| Tag ftehen. Am vieten Tage iibevgieBt man das Gange mit 3—4
: lajden qutem WeiRwein, filtrievt thin wnd  fiillt den gelwonnenen
1 Wein in Flajden ab.
1l 2115, Apfelhwein,
i Mian zevidneidet 4 Kilo oder noch mebhr gute jaftige Aepjel obne
| [l fie au jhidlen und fodyt fie mit yiemlich viel Wajjer */o—7/, Stunber,
britckt fie damn buvdh ein reined, najjes Tud) und gibt 2 Kilo oder
mehr Suder 3u dem ausgedriicten Safte. Dann [dRt man bdiejen |
. nod 1f, Stunde fodjen, jddumt und driidt ihn, mit etivas Wajjer oder i
| } Weinn verditnut, nodmald duvd) dad Tudy wund fiillt thn evfaltet n
i wlajdhen ab.
1 - +e
'i Tikove,
i 2116. Vanille-Likir.
i Sege 3 RQiter quten Bramntwein mit 21, zevteilten Stangen
i, Ranille in eine wette Flajche oder Kolben und [afje dies 14 Tage bis
i 3 Woden in der Sonne ftehen; jodann fodht man 1 Rilo Standis
i. i aucfer mit 1 Qiter Wajjer zum Breitlauf, gibt ihn unter den Brannt: '
5 f wein, filtriert ihn dbuvdh ein Tud) und fitllt den Litdr in Flajden etn.
ol |

BADISCHE .

LANDESBIBLIOTHEK =
Baden-Wiirttemberg



	Seite 469
	Seite 470
	Seite 471
	Seite 472
	Seite 473
	Seite 474
	Seite 475
	Seite 476
	Seite 477
	Seite 478
	Seite 479
	Seite 480
	Seite 481
	Seite 482

