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Sa ins tag : Linsensuppe mit Wursträdchcu . Weiszriiben mit

Schweiuskoteietleu nnd Kartoffeln . Apfelpfannküchelchen .

Sonntag : Nockelnfnppe . Ochscnflcisch mit Melonen . Spargeln

mit einer Rahmsanee , Pastetchen nnd gekochten Schinken . Grießpndding

mit einer Obstfance .

4 . Woche . Feinere Küche .

Montag : Grünkernsnppe mit Klößchen . Ochsenfleisch mit

Schnittlauchsauce und Birueu . Spinat mit gebackenem Kalbskopf uud

gefüllten Pfauukuchen . Hühnerfrikassee mit Grießklößen . Lendenbraten ,

Salat und Kompott . Käsekuchen .

Dienstag : Sagosnppe . Gesottene Schleie mit einer Speck -

sanee und Salzkartoffeln . Dnkrs - oöts mit Sardellenbutter . Blumen¬

kohl mit Kaiferschuitzelu uud gebackeuen Kartoffeln . Gefüllte Taube » ,

Salat und Kompott . Schuellpuddiug mit Weiusanee .

Mittwoch : Maeearonisuppe . Ochsenfleisch mit Salat nnd

Mirabellen . Rotkrant mit Schweinebraten und gebratenen Kartöffel -

chen . Kalbsznnge in pikanter Sanee mit Klößen . Falscher Hase ,

Salat nnd Kompott . Kartoffeltörtchen .

Donerstag : Eiulaufsuppe . Ochsenfleisch mit weißer Sar -

dellensanee und Preißelbeeren . Büchsenbohneu mit Hammelkoteletten

nud neuen Häriugen . Gesülzte Forellen . Ryastbrateu , Salat nnd

Kompott . Süße FastnachtSküchelchen ohne Hefe .

Freitag : Fleifchbrühsnppe mit Bähschnitten . Karpfen im

Backofen bereitet mit Salzkartoffeln . Blumenkohl mit Pastetchen und

geräucherter Zunge . Eingemachtes Kalbfleisch mit Klößen . Hammel¬

braten mit italienischem Salat . Arakpndding mit einer Sauce .

Samstag : Geröstete Grießsuppe . Beefsteak mit gerösteten

Kartoffeln . Erbsengemüse mit Hammelwürsten . Ungarisches Kälbernes

mit Klößen . Schweinslende , Salat nnd Kompott . Kalte Wiener

Speise .

Sonntag : Königiusnppe . Hecht a , Ig . marvoliAl mit einer

ttrebssanee und Kartoffeln . Eingemachte Pflnckerbsen uud Karotten

mit Kalbsvögeln und Pfannkuchen . Hühnerpaftete . Gespickter Kalbs¬

schlegel , Salat nnd Kompott . Mandeltorte o, la rose .

Monat April .

1 . Woche . Einfachere Küche .

Montag : Gerstensnppe . Ochsenfleisch mit Zwiebelsauce . Ra¬

gout vou Fleischresten mit Wasserspatzen .

DienStag : Eiulaufsuppe . Ochsenfleisch mit Gurken . Kar¬

toffeln mit Fleischfüllung uud einer Buttersauce oder Klößeu .

Spcisczcttcl für das ganze Jahr .
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Mittwoch : Fleischbrühsuppe mit Klößchen . Ochsenfleisch mit
Kürbissen . Serviettenkloß mit Obst .

Donnerstag : Schwarzbrotsuppe mit Bratwursträdchen. Rosen¬
kohl , Nierenbraten und gebratene Kartoffeln .

Freitag : Reissnppe . Ochsenfleisch mit Perlzwiebeln . Bayerische
Dampfnudeln mit Obst .

Samstag : Erbsensuppe mit gerösteten Weckwürfeln . Sanre
Bratwürste nnd gerostete Kartoffeln . Eierrahm .

Sonntag : Grünkernsnppe mit Markklößchen . Ochsenfleisch mit
Murchelnfance oder Radieschen . Gefüllter Blumenkohl mit einer Butter¬
sauce . Englischer Nahmpndding mit Banillefance .

1 . Woche . Feinere Küche .
Montag : Banmwollsuppe . Ochsenfleisch mit Trüffelsauce und

Birnen . Frühspargel mit Sauee und Schweineschnitten . Kleine
Fischpastetchen. Entenbraten / Salat nnd Kompott . Eispudding miteiner Obstsanee .

Dienstag : Eiergersteusnppe . Zander mit Rahmsauce und
Salzkartoffeln oder Nudeln . Spinat mit Eierküchelchen und Brisoletten
vom Ochsenfleisch . Ausgezogener Kalbskopf mit einer Krebssauce . Hack¬
braten , Salat und Kompott . Vanillecreme mit Schneebällen und
Biskuitstangen .

Mittwoch : Nockelnsuppc . Ochsenfleisch mit Kapernsauce und
Nüssen . Schinkennudeln . Frikassee von Schweinsohren mit Klößen
oder Wasserspatzen . Gefüllter Hahn , Salat nnd Kompott . Schwamm -
pndding mit einer Rotweinsanee .

Donnerstag : Französische Suppe . Ochsenfleisch mit Salat
und Mirabellen . Blumenkohl mit Hahnenkoteletten und Schinken .
Kalbszüngelchen in Sardellensauce mit Pastetchen . Gefchwärtelter
Schweinebraten , Salat und Kompott . Katharineuauflauf mit Weinsanee .

Freitag : Gerstenschleimsuppe . Steinbutte mit einer holländi¬
schen Zance und Salzkartoffeln . Filet mit Maccaroni und Parmesan¬
käse . Ein Krebspndding mit Krebssauce übergössen . Gefüllte Kalbs¬
brust , Salat und Kompott . Gebackene Grießkränze .

Samstag : Kartoffelsuppe . Ochsenfleisch mit Perlzwiebeln uud
Kirschen . Roastbeef mit Sardellenbutter nnd gerösteten Kartoffeln .
Stichpfeffer mit Klößen . Hammel >chlegel auf Wildart mit gemischtem
Salat . Louisenpudding mit einer Fruchtsance .

Sonntag : Krebssuppe . Forellen mit Mayonnaise . Junge
Kohlrabi mit Kalbskoteletten nnd geräucherter Ochsenzunge . KalbS -
kopf sn tortus . Hapann , Salat und Kompott . MarfchallStörtcheu .

2 . Woche . Einfachere Küche .
Montag : Grießsuppe . Ochsenfleisch mit Radieschen und Butter .

Gerostete Kalbsleber mit Kartoffeln .
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DienStag : Sagosuppe . Ochsenfleisch mit Lattichsalat . Spargel

mit gefüllter Kalbsbrust und Omeletten .

Mittwoch : Nudelsuppe . Ochsenfleisch mit Preißelbecren . Arme

Ritter mit Obst .

Donnerstag : Suppe mit eingeschlagenem Ei . Ochsenfleisch

mit Schnittlauchsaueen . Sauerbraten mit breitgeschnittenen Nndeln .

Freitag : Lcberklößchcnsnppe . Ochsenfleisch mit Zwetschen . Ge

backene Karpfen und Salat .

Samstag : Rahmsuppe . Schinken mit Maeearoni und Par -

mesankäse . Eine einfache Creme .

Sonntag : Schwammklößchensuppe . Ochsenfleisch mit weißer

Sardellensanee . Blumenkohl mit Fleischpastetchen und Schinken . Ge¬

füllte BiSknitronlade .

2 . Woche . Feinere Küche .

Montag : ReiSsuppe mit Klößchen . Ochsenfleisch mit Kräuter -

sauee uud Tomaten . Spinat mit Kalbowickeln nnd Ochsenaugen .

Frikandean von einem Hecht mit einer Sanee Robert . Gefüllte
Tauben , Salat nnd Kompott , kleine Schlangen .

Dienstag : Flädchensnppe . Ochsenfleisch mit Radieschen uud

Butter . Eingemachtes Kalbfleisch mit gebackenen Schwarzwurzeln .

Froschschenkel in weißer Sauce mit gebackenen Kartosselklößen . Roast
braten , Salat nnd Kompott . Gelierter Citronenpndding .

Mittwoch : Einlanfsnppe . Beefsteak mit Sardellenbutter uud

gerösteten Kartoffel » . Jnnge Karotten mit Kalbsronlade und gebratene
Kartoffeln . Krebsschnecken in einer Rahmsauce mit Weckschnitten . Hahn ,

Salat nnd Kompott . Russische Creme mit Konsekt verziert .

Donnerstag : Klare Snppe mit Bähschnitten . Ochsenfleisch mit

Meerrettig uud Stachelbeeren . Junge Hopfensprossen mit Kaiser¬

schnitzeln . Pastete von Hammelrippeu . Lendenbraten , Salat und

Kompott . Reisbirnen mit einer Hagebuttensauce .

Freitag : Rahmklößchcnsnppe . Blan abgesottene Forellen mit

Essig und Oel . Rotkraut mit Schweinskoteletten und gekochten Kasta

nien . Falscher Salm mit einer Mayonnaise . Hackbraten , Salat und

Kompott . Adelaidepudding mit einer Chandeansauee .

Samstag : Baumwollsuppe . Ochsenfleischmit Selleriesauce
und Kürbissen . Grünkohl mit gebackenen Kalbsfüßen und gerollten
Pfannkuchen . Nierenspeise . Lntrs - Lvts mit gemischtem Salat . Ge¬
backene Creme mit Makronen .

Sonntag : Königinsuppe . Gebratene Anstern . Spargeln mit

Weinsauce und Fleischpastetchen. Blanc Manger von Kalbsfüßen . Welsch¬

hahn , Salat und Kompott . Torte Magenta .
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3 . Woche . Einfachcrc Äüchc .
Montag : Maccaronisnppe . Gebeiztes Ochsenfleisch mir Weck¬

klößchen . Rahmtörtchen .
Dienstag : Hafergrützsuppe . Ochsenfleisch mir Rotrüben .

Spinat mit gerolltem Nierenbraren nnd gebratenen Kartoffeln .
Mittwoch : Nndelsnppe . !ilchsenfleisch mit Tranben . Creme -

nndeln mit einer Vanillesauce .
Donnerstag : Gerstenschleimsnppe . Ochsenfleisch mit neuem

Rettig . Kalbsgekröse nur gebackenen Markklößchen .
Freitag : Grünkernsuppe . Ochsenfleisch mir Stachelbeeren .

Pfannkuchen mit gekochtem Obst oder Kopfsalat .
Samstag : Geröstete Mehlsuppe . Brei von weißen Bohnen

mit gesalzenem Schweinefleisch . Schneewaffeln .
Sonntag : Französische Suppe . Ochsenfleisch mit Salat . Spar¬

gel mit Hahuenbrateu und Omeletten . Weißbrotpudding mit einer
Himbeersauce .

3 . Wochc . Fcincrc Küche .

Montag : Snppe mir ausgestochenem Reis . Ochsenfleisch mit
Senfsancc und Zwetscheu . Junge Kohlräbchen mit Schweinebraten
und gebratenen Kartoffeln . Pastete mit Kalbsmilchen . Gebratene Ka¬
ninchen anf Wildart zubereitet mit Salat und Kompott . Galanterieknchen .

Dienstag : Erbsensuppe . Ochseufleisch mit Petersiliensauce
nnd Derlitzeu . Spargel mit Roastbeef und Omeletten . Pastete mit
srikassierten jungen Tauben . Gefüllte Hammelbrust , Salat und Kom¬
pott . Kavalierpuddiug mit einer Vanillesauce .

Mittwoch : Gerstensuppe . Ochsenfleisch mit Senfgnrken und
Johannisbeeren . Filet mit Maccaroni nnd Parmesankäse . Salmi
von Ente . Falscher Hase , Salat nnd Kompott . LIauc anf
englische Art m ^t einer Chandeansaucc .

Donnerstag : Fleischbrühsuppemit Bähschnitten . Dntrs - eöts
mit Petersilienbutter und gerosteten Kartoffeln . Büchsenbohnen mit
Hammelkoteletten und neuen Heringen . Zunge in Gelee . Gebratener
Hahn , Salat und Kompott . Dukatennndeln mit Obst oder einer Va -
nillesance .

Freitag : Einlanffuppe . Schlei mit einer Dillsauce und Salz¬
kartoffeln . Gefüllter Blumenkohl mit einer Buttersauce . Tauben in
saurer Sauce mit Klößen . Schweinerippenstück mit Kruste und Salat
nnd Kompott . Bandgslee mit Srangenbiskuit .

Samsrag : Eiergerstensnppe . Ochsenfleisch mit Kapernsauce
und Mirabellen . Rosenkohl mit Kalbsschnitten und gerollten Pfann¬
kuchen . Gebackene Fische mit Salat . Kalbsbraten , Salat und Kom¬
pott . Kalte Milchspeise mit einer Weinsauce .

Sonntag : Falsche Schildkrötensuppe . Gedämpftes Rinderfilet
Rohr , Kochbuch. 33
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mit Madeira und Frankfurter Klößen . Spargel mit Karotten , Fleisch -
pastetchen uud Schinken . Hummer mit Mayonnaise . Gansbraten ,
Salat uud Kompott . Schneetorte mit Brentenmasse .

Woche . Einfachere Küche .

Montag : Nudelsuppe . Ochsenfleisch mit Reineclauden . Sauer
braten mit breitgeschnittenenNudeln .

Dienstag : Französische Suppe . Ochsenfleisch mit Meerrettig .
Stockfisch mit eiuer Sardelleusauee und Salzkartoffeln .

Mittwoch : Snppe mit eingeschlagenem Ei . Ochsensleisch mit
Kaperusauee . Kapuzinerklöße mit Obst .

Donnerstag : Kartoffelsuppe mit gerösteten Weckwürfelu .
Ochsenfleisch mit Senf . Spinat mit Kalbsvögeln und Ochsenangeu .

Freitag : Sagosuppe . Ochsensleisch mit Preißelbeeren . Schnei¬
derlappen mit Obst oder einer Milchfance .

Samstag : Erbsensuppe mit Wnrsträdchen . Kalbskoteletten ,
gebratene Kartoffeln und Salat . Eiu kalter Pudding .

Sonntag : Schwammklößchensuppe . Ochsensleisch mit Psirsichen .
Spargel mit Hackbraten und gebackeuen Kartoffeln . Grießtörtchen .

Woche . Feinere Küche .

M ontag : Banmwollsnppe . Ochsensleisch mit Schnittlauchsauce ,
und Stachelbeeren . Grünkohl mit Bratwürsten uud Eierküchelchen .
Ragout von Wildenten mit Klößen . Gefüllte Tauben , Salat und
Kompott . Schokoladepuddiug mit einer Vanillesauce .

Dienstag : Reissnppe mit Ulößchen . Beefsteak mit gerösteten
Kartoffeln . Kalbsfrikandeau mit Kartoffelnudeln . Gebackener Schinken
mit eiuer Bechamellafauce . Hammelschlegel als Rehschlegel bereitet mit
Salat nnd Kompott . Hamburger Auflauf .

Mittwoch : Rahmklößchensnppe . Ochsensleisch mit brauuer
Sardellensance uud Melonen . Spargelerbsen mit gekochter Ochsen¬
zunge uud Salamiwurst . Gebrühter Kalbskopf in eixer Specksauce
mit sauren Rahmspatzeu . Poularde , Salat nnd Kompott . Meraiugues .

Donnerstag : Fadeu -Nudelsuppe . Ochsenfleisch mit Radieschen¬
salat nnd Brombeeren . Rosenkohl mit gebackeuen Schweiusfüßeu uud
gebratenen Kartoffeln . Eine Schüsselpastete . Eine Ualbsroulade als
Braten mit Salat und Kompott . Schokoladeklößemit Banillesauce .

Freitag : Kalbshirnsnppe . Hecht mit einer Bösferadtsance und
Salzkartoffeln . Eingemachte Erbsen mit Hammelzuuge uud Omeletten .
Stichpfeffer mit Klößen . Lammschlegel , Salat nnd Kompott . Tapioka
Pudding mit einer Weinsauce .

Samstag : Eiergersteusnppe . Ochsensleisch mit Schalotteusanee
und Nüssen . Schinkennndeln . Sanre Hammelnieren mit Wasserspatzen .
Schweinelumniel , Salat und Kompott . Windbeutel .
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Sonntag : Spargelsuppe mit Klößchen . Kanapees von Sar¬
dellen . Staiigenspargel mit Weinsauce . Fleischpastetchen und gekochter
Schinken . Salm mit Mayonnaise . Rehbraten , Salat und Kompott .
Roter kalter Pudding mit einer Vanilleiance .

Monat Mai .
1 . Woche . Einfachere Küche .

M ontag - Flädchensuppe . Ochsenfleisch mit Sauerampfersauce.
Spargel mit Buttersauce und Pfannkuchen .

Dienstag : Grießsuppe . Ochsenfleisch mit Kürbissen . BayerischeRübchen mit Schweinefleisch .
Mittwoch : Snppe mit Klößchen . Ochsenfleisch mit Kressen¬

salat . Prinzeßauflauf mit einer süßen Sauce .
Donnerstag : Suppe mit Spargel . Ochsenfleisch mit Ber -

gamottebirnen . Mangoldgemüse mit Bratwürsten .
Freitag : Reissuppe . Ochsenfleisch mit Rettig . Karthäuser¬

klöße mit Vanillesauce .
Samstag : Linsensuppe mit Wursträdcheu . Kalbsgulasch mit

Kartoffeln . Grießfrittüren .
Sonntag : Krebssuppe . Ochsenfleischmit Sauce Robert .

Kohlrabi mit gebratenem Hahn und Kartoffeln . Mandelsülze .

1 . Woche . Feinere Küche .
Montag : Sagosuppe . Ochsenfleisch mit Kopfsalat und Mira¬

bellen . Spinat mit Nierenschnitten und Eierküchelchen . Frikassiertes
Kalbshirn mit gebackenen Nockeln . Gebratener Schweinerücken , Salat
und Kompott . Biskuitpudding mit einer Frnchtsance .

Dienstag : Nudelsuppe . Ochsenfleisch mit Selleriesauce und
Preißelbeeren . Pfifferlinge mit gebackenem Kalbshirn . Zunge in
pikanter Sauce mit Kartoffelwürstchen . Gebratener Kapaun , Salat
And Kompott . Rotweincreme mit Konfekt .

Mittwoch : Grünkernsuppe mit Butterklößchen . Blau abge¬
sottener Aal mit einer Remoladensauce und Salzkartoffeln . Junge
ErbSche » und Karotten mit Kalbsvögelchen und gefüllten Pfannknchen .
Gansleberpastete . Spanferkel mit Salat . Vanilleauflauf .

Donnerstag : Klare Suppe mit Leberklößchen . Ochsenfleisch
mir Radieschen und Bntter , Reineclauden . Filet äs doeuf mit Mac -
caroiii nnd Schweizerkäse . Junge Hühner mit Schinken und Klößen .
Hammelbraten , Salat und Kompott . Obsttörtchen .

Freitag : Schwammklößchensuppe . Gebackene Renken mit
Salat . Gespickter Kalbsrücken mit Blumenkohl und gebackeneu Kar -

33 *
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