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Angabe der Flammengröfye und der Backzeit
der verschiedenen Kuchenarten im Junker & Ruh * Gasherd

Gebäckart

Angabe d .
Schienen

(von unten
gerechnet )

Flamme

Vs
tropfen -

grofj

ngröfje
’/s

bohnen -
grofj

Gesamte

Backzeit

Eiweifymassen
Merinken . 5

■
(ganz klein ) 60 - 80 Min .

Mandelmakronen . . . . 4 od . 5 ■
f . Blech : 20- 30Min .
2. Blech : 15-25Min .

Wespennester . 4 od . 5 ■
1. Blech : 30- 35Min .
2. Blech : 20- 25 Min .

Biskuitteige
Biskuitroile . 4 ■ 15 - 20 Min .

Haselnufjtorte . 2 ■ 50 - 60 Min .

Mürbeteige
Käsetorte . 2 od . 3 B 70 - 80 Min .

Spritzgebäck . 4 od . 5 ■
1. Blech : 20- 30Min .
2. Blech : 15- 25 Min .

Rührteige
Immergut , Gugelhupt . . 1 ■ 50 - 60 Min .

Marmorkuchen . 1 ■ 50 - 60 Min .

Sandtorte . 2 ■ 50 - 60 Min .

Königskuchen . 2 ■ 80 - 90 Min .

öberraschungstorte . . . 3 ■ 45 - 55 Min .

Hefeteige
Hefegugelhupf . 1 B 35 - 40 Min .

Hefeschnecken . 4 B 25 - 30 Min .

Echter schles . Sfreuselkuch . 4 B 30 - 35 Min .

Junker & Ruh - Kranz . . . 4 B 45 - 50 Min .

Hefekuchen mit Obst . . 4 B 30 - 45 Min .
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Angabe der Flammengröf {e und der Backzeit

der verschiedenen Kuchenarten im Junker & Ruh » Gasherd

Gebäckart
Angabe d .
Schienen

(von unten
gerechnet )

Flamme
V>

iropfen -
9 r°fS

ngröfje
1/2

bohnen -
grofj

Gesamte

Backzeit

Obstkuchen
Rhabarbertorte . 3 B 45 — 55 Min .

Erdbeertorte . 3 ■ 25 — 35 Min .

Kirschkuchen . 4 B 35 — 40 Min .

Brühteige
Windbeutel . 4 B 25 — 35 Min .

Spritzkuchen .

Blätterteige
Schinkenpasteten . . . . 4 fl 30 — 35 Min .

Süfjer Blätterteig . 4 B 30 - 35 Min .

Weihnachtsgebäck
Haselnufjbusserl . 4 od . 5 B 1. Blech : 25-35 Min .

2. Blech : 20- 25 Min .

Zigeunerschnitten . . . 4 B 35 — 45 Min .

Zimtsterne . 4 od . 5 fl 1. Blech : 30-40 Min .
2 . Blech : 25 -30 Min .

Marmorgebäck . 4 od . 5 B 1. Blech : 20- 30Min .
2. Blech : 15-25 Min .

Christstollen . 4 B 50 — 60 Min .

Strudelteige
Kirsch - oder Apfelstrudel . 4 B 40 — 45 Min .

Aufläufe
Makkaroni - Auflauf . . . 2 B 50 — 60 Min .

Kartoffel - oder Fleisch - Aufl . 2 B 55 - 60 Min .

Weck - Auflauf . 2 B 35 — 45 Min .

Quarkauflauf mit Äpfeln 2 ■ 50 Min .
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