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I L ^ 8 iVla ^ onnaise mit lomaten
8ölii' pikant 8otmi6el<6nä

Hergestellt aus I ^ l^ ' 8 Extrafeinem Tafel - Öl , Girondine - Wein -

Essig , Eiern und Gewürzen .

Mayonnaise und Remouladen - Sauce sind tafelfertig

für Hummer , Salm , Krabben , Eierspeisen , gebackene und ge¬

kochte Fische , kaltes Fleisch , - diverse Salate usw .

Durch deren Verwendung spart die Hausfrau viel Zeit und Geld .

Als Vor - und Zwischen - Speise ( ltors ck' oeuvre8 ) aus Fischen ,

kaltem Fleisch , Galantinen , Eierspeisen rc . kann man rasch

und bequem ein wohlschmeckendes Gericht mit unserer tafel¬

fertigen Mayonnaise oder Remouladen - Sauce Herstellen .

Rezepte hierzu aus Seite 16 , 18 , 19 , 20 , 21 , 22 . 26 , 26 .

1H ^ ' 8 Mayonnaise oder Remouladen - Sauce verfeinert als

Zusatz zu Kartoffel - , Italienischem - , Kopf - oder Blatt - Salat

den Geschmack außerordentlich .

Als Beilage zu gekochtem Ochsenfleisch bezw . Rinderbrust ,

sowie zu unserer Delikateß - Weinsülze ist unsere Mayonnaise

oder Remouladen - Sauce eine wohlschmeckende Delikatesse .

In geöffneten , angebrochenen Gläsern halten sich dieselben

bei kühler Aufbewahrung mehrere Wochen .

Lu iinben in rien ineislen veiikslessen - unci kesseren Koioniniwnren -

NsnMungen . — In */ i , */ 2 unci i / z Qissern , sowie in 1 ILilo - binseken mit
k»LlenlversokIuk , lerner in */ i unrl ^ 2 l ûbsn .
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