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TURK&PABSTSCurry Gewiirz.

Geeignet aur Derftellung von preidwerter und nabhrhafter
Dausmannsfoft.

Jn Deutfd)land find die in den heiBen ¥dandern jo fehr
beliebten Meisgeridite nody vecht wenig befannt. Gefod)ter
Reis mit etwasd Curry daran Tohmedt gang voryiiglid), und
durd) Mijdjung mit gargetoditen Kalbs-, Hammel= oder Rind-
fleifdyitiidchen fann eine gange MUnzahl Geridhte hergeftellt
werden.  Ju erwihnen ift namentlidy Curry-Meis mit Hubhn,
mit Fijd), mit Gefliigel und Gemiife, mit Sleifd) und Gemiife,
mit Gemiife allein, l[aut folgenden Jezepten.

Curry mit Hammelfleisch, Kalbfleisch oder Rind-
fleisch; besonders auch mit Hiihnern oder
sonstigem Gefliigel.

Edneide das magere Fleifdh in gleidmdplige fajtanienquofe
Stide und {dmwie fie mit Jmwiebelwiivfelden in Butter, nebit dem
nitigen Sal und Curry=Gewiiry burd) (auf! D00 gr Fleifd) vedhne 5 Sgr
Curry), ftreue Mebhl iiber das Fleifd, gieke leidyte Fleifdbrithe nder
aud) nur Waijfer dariiber und jHmore dHas ®eridht langfam weid).
3u allen € urrpipeijen gibt ed3 Wajferveid. Ju diejem
fodhe 125 bis 200 gr Meis in Waffer ab, gieBe ihn dann in 2 bis
3 Riter jpringend fodjendes Waffer und fodie ihn darin etwa
25 Minuten. CGr wird auf einen Durdifdlag gefitllt, mit faltem
Waffer rvafd) iberipiilt, dann {dnell ermwdrmt und bdavauf als
Rand um dag in heifer Sdiiffel angeriditete Currygeridit geleat.
Eine @lll‘l’l)f!tpbt‘ ift Defonbders wohlfdymedend aus einer
Sftalbileifd)z, Tauben- ober Dithnerbriihe untex Sujag von etwas

Curry-Gemiiry ju Deveiten.
Rezepte Seite 18,

Cinfad) und fein ijt cin Eier-Curry,  Nade ibrige
Staibsbraten- oder Gefliigelbratenfauce heilf, vervithre fie mit etwas
T&P’'s Carvvy-Gemiicg und gebe 6—8 verquirlie Gier binein, riihre
fie mit ber Sauce gu einem Riihrei und vidhte in einem Meisrande an.

THRK&PABST§ Sellerie -Salz

ift ein beliebted feine3 Gewiivg, um Suppen, Fleiihipeifen,
Saucen, Gemiifen, Salaten einen angenefmen arvomatijden
Geidmad ju verleifen.
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Zu haben in den meisten Delikatessen~ und besseren Kolonialwaren-
Handlungen. —In /s, Yz und '/1 G ésern mit Metallstreuer und '/; Glisern
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mit Porzellanstreuer.
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