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Suppen, siille Speisen und Ananas-Gerichte.

Neapolitaner-Suppe:
160 gr Gries, 3 Gigelb, 30 gr Pavmefan ujammen verrithrt und in i Liler
Bouillon durdigefodit. Diefe Mafie wird auf gebuttertes Bled gefdyiittet,
/2 cm bid geftvidjen unbd erfalten laffen. Jn Wiefel gefdnitten, in Butter
gerdjtet und in einer flaven Fleifdbrithe ju Tifd gegeben.

Siille Speisen mit Kaffeegeschmack aus
TURK & PABST’s Kaffee - Essenz.

Mervinguen mit Kajfee-Sdhlagfahne:

Sdlage 4 Ghwei gu fieifem Sdnee und mifde darunter 4 Teeldifel feinge-
jftopenen Juder. Wit diefer Sdaummafie forme mittel8 Tiite ober Loffel
runde oder ovale MWeringuen auf weijes Bapier, iiberfiebe fie mit Juder und
lege das Bapier auf ein Bled)brett, bas auf ber Oberfeite titdtig naf gemadyt
wurde. Die Wievinguen bleiben ca. 25 Minuten in einem nur mafig Heifen
Ofen; fie laffen fid) dbann [eidht von dem najfen Brett begw. Papier abnehmen
und mit vem Loffel aushohlen. Die Sdalen werden, damit jie vedyt feft werden,
etwas wavm qejtellf. Berrithre nun unter verfithte Sdlagfahne per 1= Qiter
3 ZTeeloffel oder per MWafjerqlas8 1 Teeldffel T & P's faffee=Efjeny, o echalt
fene einen Hodyfeinen Saffeeqefdmad und eine feine Bellbraune Farbe und
eignet fid) voryiiglid) gum Fiillen obiger Sdyalen.

RKaffee-Eréme
allein ferviert oder jum Fiillen von Torien, Scnitten 2c. felhr Geliebt, wird
wie jolgt hevgejtellt: /s Biund geftoBenen Juder, !z Toffel Sartofielmefl, 1 ganjes
Gi, 3 Gidbotter {dlage {dhoumig, rihre allmdflid) 410 Liter frifdie Sahne oder
vedit fette Mild) darunter und fiige ca. 3 Teeldffel T & P's ftaffee=Cifenz und
etwasd WVanille bei. Das GCréme wird auf gutem Feuer ecingedidt und dann
weiter geriihrt bi8 jum Crfalten. 2l man dad Créme [eidhter BHaben, o
mifdje jeyt etrwasd Salne davunter.

Butter-Créme mit Kajjfeeqeicdhmact
it ein fdhmweres, fetteves Créme und ebenfalls geeigunet jum Fitllen, fowie aud
befonders gum Garnieven verfdiedener Gebdde. €8 wird fehr rafd) und ein=
fad) Dergeftellt, indem man befte Tafelbutter unter fortwihrendem SdHaumig-
rithren mit feinftem Staubjuder fiift und mit T & P's Saffee-Gijeny, por /2 Liter
3 ZTeelbffel oder per Wafferglas 1 Teeldffel, farbt und abfdmedt.

Ananas - Gerichte von
TURK & PABST’s (Libby’s) Hawaii-Ananas.

Die vielfod) diblidle BVevorgugung von frifdem Ananas ift, wenn 8 fid) nidt
gerade um Tajeldeforation Handelt, gdnglid) unbereditigt, weil die frijden
Griidte unveif gefdnitten mwerben und auf bdem ZTransport exjt nadyreifen.
T & P's (Libby’s) Hawaii-%nanad dagegen merben im [doniten Reifeftadium
gejdnitten und dann fofort fonferviert, Haben alfo die nativlidhe Reife und
find deshalb viel zarter und avomatifder als bdie in Guropa gehaadelten
frijdien Friidyte.
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Ananas-Gerichte und Pilzgenul.

Ananas: Compot:
Die Sdjeiben Hawaii=Nnanasd werden entweder gany oder in Stiide gejdnitten
al8 Compot ¢ ben und finben wegen ihres herrliden Gefdmades und Aromas,
fomwie durd) ihve Javiheit allgemeinen Beijall.

Ananas-Veiguetsd;
Yihre nidyt mit Mild), fondern mit Weihwein obder Hhellem Bier einen Piann-
fudjenteig an und bdamit derfe vedht [uftig wird, {dhlage das Guweil gu
Sdinee. JIn diefen Teig taude die gqut abgetro ten Hawaii=Ananas=Sdjeiben

und bade e in {dwimmendem Sdmaly goldgelb. Vit Jimmijuder bejtreut
re die fehr {dmadhatien Beignets Jebhr heid.
Muanad-Kudyen:
dege eine Sudjenform mit Wiivbteiq aus und bade denfelben leidit an. Yad)
pem Grfalten bele ihn breifad) mit Ananad=Sdeiben und giefe den did ein=
gefodyten Frudtfajt dariiber. Der Hudjen mird drei Finger hod) mit Sdaum:
maffe itberzogen, mit gefdnittenen Wandeln beftvent, gejtaubt und im Ofen
ca. 15 Winuten goldgelb inen befonberen Lohlgejdhmad erlangt
per Sudjen, wenn er einen Tag
Ananad-ECréme, gejtivat:
Dem Ananas=Frudtiajt fiige den Saft von 2 Jitronen, 100 Gramm Juder,
A0 Gramm in Y. Liter bheiBem Waffer aujgelijte Haufenblafe, bie in Lilrjel
gefdnittenen T & P's (Ribby's) Ananas=Sdjeiben und guleht 1 Liter gefd)lagenen
Stahm bei. Tas Gange wird in Fovmen aujs €is geftellt und danm gejtirat.
Ananad-WUnflanf:
Eine uflavfiorm wird mit Butter ausgeitviden, dber BVoden mit Jwiebad odex
Mildybrotidnitten belegt, darauf T & P’s (Libby’s) Hawait=Unanas=Sdjeiben,
Mofinen und Sultaninen. Dann mwieder eine gleidie Lage (welde man jeweils
etmas judert) und fo fort big bdbie Form ju *fs gefitllt ift. Dariiber 6 gange
Gier mit etwa 100 Gramm Juder in 2 Taffen Mild) verciibrt. Laffe den Auf
[auf dann ca. 1 Stunde im DOfen.
Milchreid mit Wnanad:
T & P’s (2ibbp’s) Dawaii-Ananas-Sdieiben {dneide in Wiirfel und rvihre fie
unter einen gutgeguderten heifen Mildjreis. Sepe felbigen inm eine runbde
Sdiffel und aiefe den aufgefoditen Frudtiait baram.
Mnanad-Vowle (von 1 Doje Hawaii-Ananas):
Yege bie gewiicfelten und jtarf gejuderten T & P’s (Ribby’s) Hawaii-Ananas=
Sdeiben in eine Bowlenfdyiifiel und laffe diefelben mit 2 Glisdien SKivfdywaijer
und bem Sajt von 2 Jitvonen jiehen. Nad) etwa einer Halben Stunde giefe
2 Flaidien Mofelwein und 1 Flafde Seft, qut geliihlt, dagu.

n hat.

*fa

Pilzgenul3 und Pilzvergiftung.

(2t. Franff. Jeitung v. 3. 9. 12)
Nllen nidht fapitelfeften Bilzfammilern, befonders den Anfdngern, fei der
Mat gegeben, fid) auf die wenigen genau befannten, nidyt mit qiftigen ju ver:
wed)jfelnden Arten u be{drdinfen, wie Steinpilze, Ehampignons, Piifferlinge,
Mund= und Spigmordeln. Durd) bie leider viel ju haufigen BVevqiftungs dlle
follten mwir uns aber bden Pilzgenuf nidht verleiden [ajjen. Ale mwirflid)
billigftes Bolfsna rungsmittel follten jie nod) mehr al8 bisher nugbar gemadit
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