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. Potage mit Caponetti von TWelfchEoh!

. Potage

o~

cubhling und

Jus- Cuppen (Frany. Potagen).

. Potage 4 la Dame Simon mit Farcen-

Gtauden oder Kopffalat -, .

. Potage a la Jacobine ober & I’Italienne.

Stalienifde Suppe et vy
. Potage foncé & la Racinade mit Croti-
fonsTmitonn ety e lEiey SR
. Potage & la Minime mit geblinftetem
SBeipiratituasm T iatet Sl bpbabl
mit Kvdutern und Nulle-blane
Potage mit Mohren-Kuden , ., .
LR OTare T en T pONE T e SR
u, 10, Potage & la Gens d’armes upd

Chiffonade™, ', '". . %

LANDESBIBLIOTHEK

Sommecr.
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1. Potage 4 la Reine, Soniginn:@Suppe 12
2, Potage Bisque d’Ecxeviges ., & i 'h 14
5. Potage & la Francgaise von fungen Grbfen 15
4. Potage & la Capucine, Gapuciner-Cuppe —
§. Potage a la Carmelite, Garmeliter:&uppe 17
6. Potage & la Polonaise, Pohinifde Supye —
1, Rindfleifd) A la Jardiniére . . , . 18
2, Rindbs[dywanze en Hochepot . 19

o«

o

©

— 10,

Purées ober Durdhgefirichene Suppen.

~N o

Hauptichiifieln (Entrées) von Gefligeltem.

. Indian ober Sruthiibner & la Financiére
weadbeter o oc i et i T
Hochepot von jungen Enten und Saucisses

Sunge Hihner & la Macedoine .
i

Sauben 4 la Financiere

Swdlf Nefttauben en Gompote .

. auben en Cotelettes mit Gemiife oder

Mt ‘Sauce  oige e el 1Eas Lot il e
Sunge Hihner en Fricassée & la Reine
Sunge Hihner oder Capaunes i I’Estra-

gon . . A ’ . . . - . . .

Crife.

19
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13. \["::t‘-“\'k‘ en Coitelettes

¢ Gapaunen mit Broecolis

intrées von Kalb:, Schops- und Lam

1, Kalbsbruff mit Sance & IAngloise

2, falbg:-Carréd a4 la Conti

3. Kalhs: Cotelettes grillivt auf dem NRoft

candeaux

5. Kalbsbrufi en grosse Tendrons &
Jardiniére

6, Sddps - Cotelettes mit frifden &

atreh @ 2
aud) Lammsebruft

8. Ralbsteule oder ein Hinterlamm en Ballox

g. Ein .halb La

NTl T et T AR AE RE G CIIERGSIR AT L+ 1 R

Berfchiebene Gemiife,

de man als fleine Ediiffeln (Entremets) jum jweis

ten ®ange ober nad) bem Braten fervirt,

Urtifchocken Boden & Ta Pillnitz
2. Urtifdocten & la Parme © ..

5. Gebactene Avtifchocten 4 la Viennoise

Hlfhner mit Stadhelbeeven a "Angloise .

[~ T )
N & G

Epiefe mit Kref:

1\

O &

L~}

I\
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die man vorzitglid) im Sommer fertigen fann.

L]

(42 ]

. Blumenfohl mit Sauce perlée ,

. Gardis mit Sance blanche u, f. mw.

pinat & la Créme mit farcivten Giern

i3

[umenfohl mit Parmefan:Kafe

. Junge Gurfen 4 la Gingara

. Gefochten und geflllten Stauben:Salat

mit jungen Sdoten e T 0% [ i w D § 5 o TEw
Junge &doten: Ecbfen 4 la Créme mit
Krebfen . o, :
Enbivien oder Cidjorien mit Bouillon obey
aud) a la Créme M { O e s LUd O

. Sunge Koblrabi, gefillt mit Salpicon von

Rolhs 0 ldiem 1y 2sTina s - BaRnUST. iy

Mehifveifen,

SrReebanubelinizts . g idigass., o
SR rebgltetibeln s G RaT R
ANt el e b e
Gitobren-Mumen. s aiigeis s o Lo e
Gpinat-Krapfel mit Butfer und Parme:
fan:Kafe .

Englihe Togke.. Hradrs o B M ERIE

40
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. Potage 4 la Reine auf bie alte franjl:

[ =]

]

Herbft und Wintfet.

Durdhgefividyene ober Purées- Suppen.

. Potage 4 la Holstein FEOL LAY

Potage & la Trianon mit 8infen, Reif
und Krebfen und zwei Rebbibhnern .

Potage & la Bernoise von Stectribdien,
1 Pfd. Marrenen, 3 Pfd, Sddpienfleifch

unb gebratener Gemmel . . . . .

. Potage & la Dauphine von 2 Fafanen

Potage Coulis von gelben Erbjen mit
BaudhfpecE und Bratwleften . . .

. Potage Coulis von cinem: Dfund RNeif

und einer alten Henne . .

fifdhe Manier. .

. Potage & la Faubonne von einer &anne

getvocfneter griiner Crbien SRRy

Jus-Guppen.. . .« s

. Potage & la Clermont mit farcivten

Swiebeln s R R e st

. Potage & la Wellington . « . . .

. Potage & UAngloise mit 4 Pfb, Sdop:

Tetifletfidy <. AU ISR TR SERsia R R BN 13
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376

Seite.
NO 4, Potage mit Croquets von 5 Kalbsmil:

den und 1 Pfo. Kalb

Potage

mit Boucans von

Rievenftollen

bain marie

— 10, Mack- Jurtle ober nadigemadie @©dhild-

Pedfeft- BUPDer i siared, ne SEER SRl D5 54

] LLSE mit fKndtel:pochées -von 2 Hih:
e e craRneas
— 12, Potage a la
Saxe . . SRR i VST iy 55
i Rindfleifen
i
{ ; ! N° 1, Bost-Beef obet Englifder Braten . . 55
:_ l — 2, ¥ it ipantes imiaDfent v el 56
;E: i — 5, Rindélenden a la Masal:ky, favcict mit
‘ : einem Dafen, 3 Pfd. Sdyweinefleifd) und
; i& 1 Pfb. frif ENechs s e -_—
— 4. Rinbslenden & la Frangaise . . . . 57
i nbslendenta la Moscovite . . . —

Rinbglenden en Roulade en Galantine

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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Rinbfleifdy au Gros=Sel , ' . .. . 59 &

Rindslenden, ficelivt & la Polonaise . —_— !

B eks' A lMAnglodgers; Yi IRETER —
Lo enben & la Prince Henri . ., . 6o
g rippen, gedbinftet in ihrem Sag 61
— 12, Rindsrippen en Cotelettes , . , . —

Kalbfleifd.

N° 1. Kalbfleifd) mit Savdellen gefpickt, mit
faurer Ralm= Sauce o7 S wWils Ll L 62

— 2, Kalbsgfeule: & la Gréme . ", . .0 —_—

- 3, Kalbsfeule en mille feunilles T A 65

— 4, Kalbftof en Roulade

~— -5, Kalbftof & ’Espagnole «, ., . - l

— 6. Ralbftof en Fricandeaux & la Becha- {

melle SRR I i e 6 4
— 7. Ralbg: Carré a la Sicilienne , ., Y ;
— 8. Ralbs:Cotelettes a-’E<tourgeon , Sl it
— 9. Kalbg:Cote'ettes & la Financiere , 65 i
— 10, falbg:Cotelettes & 'a Piemontaise 5 E A !
— 11, Kalbs:Cotelettes & la Parme . @ . e ‘\

. Ralbg-Cotelettes en Robe de Chambre 66

— 13. Gotelettes & la Czarienne ', il 220 . =t I\
— 14, Cotelettes 4 la Moscovite- . . ., . s
— 15, Gbtelettes & Ia Carignan, banbivt , . pss

16, Gotelettes sautées au vin de Madeira

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK Baden Wiirttemberg



. RKarbsbruft, & PAngloise gebacten

Kalbshruft & 1a Poulette .

b

=)

-

o =)

~— 19, Kalbémilde en Ragolit royale
— 20. Kalbsmilde & la Broche

— 21, SKalbsmildie &4 la Provengale 2
— 22, Salbémildie & la poéle PRI

a Lauchstddt f

— 25, Kalbsmilde a

Y

, Kalbsmildhe & la Danphine .

1
— 25, Kalbémilde en papillotes . . . .

— 26; Ralb3lopf en Tondue L SEmedci 1l |,
i — 27, Kalbsfopf a la Poulette .
— 28. fdlberjungen & la Sauce piguante.

— 29, fKalbgohren a I'ltalienme . ., . ., .

— 50. Ralbsobren mit Champignons, , ., .

— 51, Ralbsgehirn-4 la maitre d’hétel .

;§ — 52, Kalbsgehirne mit Sauce la Ray o
i — 35, Salbsgehiene mit Krebsbutter . .

Schdpfenfleifch.

NO 1, &chopsPeule & la Bilinsky T PR
— 2. ®&hdpefeule & Espagnole . . . .
it — 3, @dhopsteule mit weifien Bohnen unbd Sivie:
j i Beln:Conligus i iitis e, & m bty

fd
— 4. ©dopsteule & la Perigord . . .
i — 5. Eminée, ober fein in Stiudden gefdnits

tene Gddpsbente - . o o0 .. .

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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. @thdps:Cotelettes & la Saubise .
». @didps. Cotelettes en Crépineis 104
— 8. @ddps: Cotelettes grillivt ober glacivt
mit Grddnfeln 4 la Créme im Ofen,
— 9, ©dips: Cotelettes & 'Angloise. . .

Grofie Hauptih iffeln (Grosses Iintrées ),

o

(Bon Fleifdh, Geflligel und Fifd).

NO . 1, Salmigondi & 'Espagnole, von #wilf

@dpsfdhwanien, 8  Sdhweingobren, 6
Flfen, 4 Gdnfemagen, 1 14, Vfo. Maro:
nen, garnivt mit weifien. Wieften von 4
PFd, Kalbfleifdy, 1 Yo Pfd. frifchen’ Eped,

utern ‘und 3 Geidlingen. .

5 RKalbs
— 2. GAteau von TelfchEohl & la Bavaroise,
— 5. Gateau von Weiffraut mit Wurzelwerk,
— 4. Grenade von 8 Dfd. Kalbfleifd), a2 Pfb,
gevaudherten. Gpect, 1. Pfb. Nievenftollen

mit Ragotit von Gapaunen . f. w. . .

(418

. Gin Indian obev Sruthabn & la Mont-
morenci e Aa g R DR

— 6. Indian & la Perigoxd . .

— 7. Indian a la Montgelas . .

8. Groficr Kavpfen & la Chambord,

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

man bei aqrofien Rafeln fiix die Suppen einfdyiebt
: o / .
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9. fads A

Ia Royale:.
— 10, Pedit. au four, marbrivt -,

32T At tid Iav e i 2ohe 1 a
~— 11, Poupittonniére en Echet von Rebh

ST4esanl tim ., §6
AT ; panivt im Ofen | 87
Sypeifen von zabhmem Geflugel,
No: "1, Capaunes & PAbhé Victor ., . , . 58
e . "na o+
— 2, Gapaunen, ausgeldft SRR —
— 3. Gapaunen mit Reif und Parmefan = Kafe 89

— 4. Indian:oher Sruthahn
~— 5. Auf bem Rofte gebratene
32 TR B L JFS RSTRNT L 2 28 Sl e
— 6. Poulardes, gefpicEt 4 'St, Gare , =, . 91
~— 7. Capaunes obev Poulardes en filet sauité
w8, o®ier Keulen bavonitEIRN St van 165 92
— 9. Poularben mit Savoellen und fauver Sabhne —

Lo

— 10, Gapaunen = ober

Bechamelle . | .

* - . . - - +* 9o
— 11, Enfen mit Ste o —
— 12.1@Enfen.a la Nivernoise = . ‘oL 1o . —

= 13, Gnten en Givé s .7 Lo v 16 94

mit 2 Pid. gevdu:

~— 14. @nten 4 1a Con

dherten Sdinfen und Did. geraudyerten

e nri it ahvd it B sl g ==
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Speifernn von wilbem Gefliigel und Wilbpret. f

Seite,

No 1, 4 la Perigoxrd mit 1 Pfd. frifder
A ERT IR L e B TOML TR IR B B0 (o 95
— . 2. Nebhihner & PEspagnole .* « . ° 0. —

' en filet sauté mit 14 Pfund

fuifcher: STREEND ¥ 25000 shok e 0 - 96
' 4. Mebbihner ext Salmy o' ' iR Bl —
— . 5, Pombal von Fafanen, NRebhibhnern. ober

Sdnepfen Ly s SIS 1T 97
— . 6. Rebhiihner A Ia” Provengale . oiivle . —
— 7. Fafanen mit Sauerfraut an Naturel , 98
— 8. Rebhithner a la St. Lanxent, .. « - 99

Sypeifen von Wildbpret.
N9, v, Hirfdfeule en Ballon i i (o Va8 100 ;
— 2, Nebfeule mit 2 PFd. frifden Svifeln . — \
— 3. Poupiettes vom Reh, mit faurer Rahm-
SaANCe LIRS, AR bt 0 AR (4] \

— 4. Ginen Hafen auf Sdhwabif . . . . — ¢

Fifchipeiferr.
N° 1, &teinbutt & I’Anoloise ,- . ., , . 1lo2

— 2, Kaebeljou mit Auftern

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK Baden Wiirttemberg
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5, Hedyt mit Sauerbraut & la Créme

4. Dedht mit Teltower Ribden

5. Gtockfifdy A ’Italienne

6. Cacdhs .4 la Genoise

7. Ladhd a la Provengal en filet

8. tadis 4 la Bechamelle

9. Lahs ober Hecht 4 la Bechamelle
beve Avt .. .. s

10,

11, &tor en Fricandeaux.

19,

14..

10.

16

18.
l_(].

20,

382

auf

103
. | i10%
* 105
. 1006

Filets von Dorfd) en Ragoht mit Auftern - 107

o Wells mit Senf - Sauce

Aal am Spief mit Orvangen : Jus .

Aal en matelote . . .,

fovellen & la Bourgogne

Fovellen en Magereaux

.

+

.

Fovellen mit blonder Gitronen = Sance

Barfde en filet grillivt

Cotelettes pon Kavpfen und Sdleien

Coielettes von Hedt . .

6

Ginige fleinere Schiffeln’

. Reiff & la Pompadonr - .

Pains 4 'a Bigarade

Rinbsgaume a la Chantilly

.

. Perdonilletes von jungen Hihnern

.

e D i
. had
o 116
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4ie
5. Weife Witefte von Kavtoffeln . ., .

Granat von Neif mit Triffeln

i atelettoR G N T e L

Stituren ober audgebadene Fieifth= und

Epeifen.

. Junge Hibner & la Viennoise gebadfen
. Junge Hihner & I’Angloise gebacden .

. Pains d’orés von Kalbsgehicn

. Pains mollés & la Porte de Paris ,

. Croquets von Rebbibnern . - .

. Stleine Kalbs - odber amms: Cotelettes

en Robe de Chambre 3

. Auggebactene Rissoles

. Hubhnerbrifte in Oblaten & la Bechamelle

Pams bomiduftevn pula A iy Adi

. Ramequins von Parmefan : Kife

LBerfdyiedene Arten von Wirften.

. ©dwarge Wiirfte A la Frangaise

Weife Wiiefte & la Frangaice . -,

. Ndienberger BVratwivfte . . .

Witcfte von Reiff u. fow, o« o .

LANDESBIBLIOTHEK
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. Stndtel von Gapatnen und Neif

— 2, Suotel pochés von Kalb

fletith o o il vnlae

~— 3. Sindtel von Ganfeleber. . , . . . 128
e 1 4 T T o) RS AR e AR S S N —_

—2 6. &notel von: Weipleaut o on 0 .0 180

=l 6, Ot Ridferatu Ll TGS G G s, —

Cinige Farce-Arten.

N° 1. Gewbdhnlidhe Kalbfleifd) - Farce . . , 130

— 2. Kalbfleifd): Farce ju Paftetdhen . . . 131

— 3. Farce von Huhner: Betften , ., . . T
— 4. Ganfeleber - Farce mit clffeln . . .. 132
— 5. Farce fur Pafteten, die warm gegeben

werbemif i Laisaidsil nus. Eaupssas i e
\ e 6 AR Qs BaYce s F Sl aiste s P TR L ==

il Bon Saucen und deren Werbraud) . 133

il N9 1. Braune CGouliasnlii,nl 6 WE il . 0 154

.. Goulis blanc, ober weiffes Natnr
— 3. Sauce Espagnole, ober @panifdie Sauce
auh Essence: genannt. o om0 ol 135

. Sauce Provencale,

BADISCHE
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g Sateetlaohée ' e et LA I N 2 8
— 9. GSaure Nabm:=Sauce .. . . & oL —
w— 105 Giteenen. Sancas LT e s o i —

11, Sauce A la Maitre d’Hbtel . , . 140
o & TR0 B3 1 N Rt S U —_
=19y Sance=Ravigottei s L, L s -
=il Remonlatde o e i oo BT
— 15, Hummer - ober Englifde Lobster-Sauce -

~— 18, Eauerampf-Sauce .. . . 4 ve . — i
== gl Sance - fumet S o iU LRI iy ] —

- 20, Dollindifdhe - Sauce, . . . .- . . 145
— 1, ARG N s SAUGe s el =t Ll s S —r

|
Jal |
B B L (>3
LN 6 OB B

(8]

5. Sauge WNatuxelle s o= opnn bl o Uy,

. Sauce au Jomate, ober Licbegdpfel . . 138

« Gnglifde Plain-Wutter . . . . . —
. Cnglifdje Sauce 3u gebratenen tilden

sl Sancesitil ok il S lae S e A

. Sauce poivrade, ober Pfeffer- Sauce . 145.
Ol ean e S ANI0E B el wlins srrle: b b LG \
sEstne Remonladei’ five &0 o liaustiant s -

. Snbianifde Bemoulade

Q
Beghaiielle ot oo o T s ayrris ore -

Geflligel, aud) gu Rebbraten , . . ., 142

Dliven : Sauce ju Fifden . . . . .
SMufdeln - Sauce 2 P —_—
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LANDESBIBLIOTHEK

weldes man u Fleifd= und  Fifd) - Speifen n

——

Ginige Pardes ober Durdgefirichenes,

Eann.

1. Parde von tveifien BVohnen . .

. Puréde von TWurzelwert su Borgerichten .

5, Purée von Ghampignons . . . .
4. Purée von Feltower Ribden . .
5. Parée von Gauerampf., . + + . -
6. Parée von Geddpfeln . o . « . -

Warme Paftetenn . . . .

1. Paftete von 4 Sdhweingohren, 2 jahmen
Gnten, 2 Pfo. Baudyfped mit Weiftraut,
2 Pfo. Kalbfleifd), 1 Pfo. frifden und
1/2 9fd, gevdudjerten €peck . . . .

. Vaftete von 6 NRebhibnern, Steinpilien,

1 Satbsleber, 1 Vfb. frifden und 14 Pfo.
gerduderten &pecf *, . . - L .
57 Paftete von 50 Lerden, 1 PfL. frifden
Friffeln; 4 Lammslebern, 1, Pfd, fris
fden unb 15 P gerdudperten Sped .
4. Paftete von eine Gang, 8 Stk Eleinen
iheftden, 2 Pfo. Kalbfleifd), 2 Pfund
feifhen und Y, Pfbd. gerduderten Spek
en Hoghepot .. "¢ v o't f0iy

[5]

ehmen
©rife.

147

148

149
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. Paftete von Fafanen mit Macaroni

. Gnglifde Paftete von Rebhiihnern

. Paftef

Paftete von Truthahnflidgeln, 1 Pdckel -

lge
Rindejunge, 4 Pfo. Kalbfeifd, =/, Dfo.

as ) 1

Nierenfiollen, 245 PFd.  frifden und 1

Pid. gevaudierten Sped mit Godivean

:
aftete von SMindslenden, 1 NehEente, 1/,
PFo. frifdhen und /s Vfd. gerduderten Spect

nn

ftete von DMacaroni, &dinfen unbd

Parmefan - Kdfe . whiic’ efiidnadd {

e von 1 Jehleule, 1 Kalbsleber, 1
PFd. frifden und ¥, Dfo. gerGudierten
C}‘CL}: mit g"\\“l!lnl}

. . .

. Paftete von 1 Hafen en filet mit Sauer:

feaut, V5, Do, frifden Sped, 1, Dfo,
@dmeer, 2 PFb, Kalbfleifd), und 1/,

PFd.
Nievenfrollen I B/E S uBsE 1]

Tourten von Bufterteig . .

Tourte von 6 Kdilbermilden, Y, Shod

4+

grofien Krebfen, Broccolis unb gewdhn:
liden Semmel - K1dFen

. . . .

Tourte von 2 djilbfedten, 3/, Sdock

Sedfdhen, T, Sdhod Krebfen nnd Bredys
fpargelts - PMEHRNERISETT SR

LANDESBIBLIOTHEK
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5. Vole au Vent “on

Hedytstnoteln

@Ghampignons und RKrebfen.

4 la Créme .

Lo

4. Tourte von 4 Pfo, Lac

1. Tourte 4 1a Melac

2. Tourte von Heringen

ds mit Saue LEL.mt

.

.

5. Tourte von Hihnern & la Princesse
4. Tourte & la mo€le von Mindémarf und

Drangen : ©daalen .

fleine Daftetdyen

Tourten von Butterteig auf eine andere Art

a, Paftetden von mirbem Teig.

Drefjicte Paftetden.

1, Paftetden & la Conty.

2, Paftetdien an Jus

5, Bouillances . .

4. Pajtetden 4 la 1\11110901’1]110

Sn Vaftetenformdien,

1, Paftetdhen a I'Espagnole. Spanifde Pa=

ftetdhen . . - .

2, Neue Spanifdie ‘}mf‘rctd)cn 3

.

.

163

164

165

166

166

167
168
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1,

15 MM FRUbelr . o SRS SR T 3 —
g Danstaer el S e sy e LD
5: /@ ephftetetMubel = niRa SR VN Bl —
A el iMiudens s 1000 QRO Wiy SERTES G Rl

b. Paftetden von Butferteia.
Eeites

Paftethen 4 la Bechamelle . , . . 170

« Paftetden a-la Reine .0, 0% -y 221
. Daftetchen von Aufteen . . . v . . —
4. Baraquilles, beutidhe Eleine Hittden . —
¢ SReifpa Beder et L ol S BN AR Ui e JGRa s
3. Paftetden mit Ragout von Auftern u, fLw. 173

Mehlfpeifen.

Manpeimer Auflanf' (0 4 oo o _—
Gievftrudbel & la Gréme ., ', . . . 177

L @apnginer = Wndtel 0L G LS HRERIE —

¢
8. Pains 4 la Russe, Rufjtfde Brote , . —
9: Garlsbaber Kudyen!) J8 W R RRARSAS I L SR 78
10; MWiener Sdhymaudperle . ', "L, o . —
2aPARETe e Tallen 300 SURCEEERS B REmRea 79
12, Gnglifder Pubding mit Rindbsmark ober
Sterenitoflen bty e bR Ll —_
13, Gnglifder Pubdding gebacken mit Créme

ven @hampagner ober Mallaga , . . 180

=Sy T o

LANDESBIBLIOTHEK
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‘..."‘Ulil ]
~— 19, @harlott von Aeyp

‘ piwsll-ae 184
— 20, Yepfel mit 9 monteise . ., —

~— 21, Gltean a i , obev. Mainger
i Tudhen o0 L L 0TS . L85
5 — 22, Omelettes mit f Quarf + 186
— 23, .‘:\llar't:i‘t;tt-rin aebalel Fom s sl s
| — 24, S8 ’ + =« 187
i i . . . . . -
— vtoffeln a la Créme . ' 188
— 27, Auflauf von Meif mit Aepfelfinen .- . —_—
Hl [ — 28. Cdywedifde Plingen.. . . .+ +. v+ 189
Mivoton von Wepfeln » .- o o« . 190

1
I
> L]
o W

‘ v— 30, Noden auf Italienife At Seniial oo — |
/ ) =— 31, Nocen mit einem Guf im Ofen , . . 191 |
~— 32. Macaroni mit Parmefan: Kaje . . . - |

~— 33, Gitean, ober Kuden von Macaroni ., 193
| .= 34, Illan & la Suisse, ober auf Gdweizer )
\ FARE Lo b S b e e |

Omelettes.

|
|
|
f NO 1. Omelette mit Svhfeln & » 0, ., 194
I}
i
|
|
1
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@eite.
NO 2, Omelette mit Salpicon von Kalbs:
milden ober Krebfen v s o . .y . 104

des Omelette mit Aufiern

. fran;

— 4. Omelette sonf
5

Omelettes im Ofen mit Parmefan-Kife —

Syeifen von Eiern.

NO o Eler A Ia Greme! i T i plek s 1L 3OD
cipiansiSieped tlatabelats " . i Has it i Esaig

5 Werlorne Eier mit Jus und Sardellen . 198
— 4. Gier au Gratin obder angefeffene Gier | —
— i iarearbadeesCler, b i e il s e ek YT
— 6, Gier mit faurer Rahm : Sauce . v . ==
otz Erer mitiGenfiShuce (ST IS S 200
==t etninapinatelihel Eipp ST iR SRy —-
— 9. BVerlorne Gier mit Ragout und Parme:
fansidTentivesis S0 L e v Rt S SR IS I A SO
| — 10, Berlorne Giet en Croutons , . . . . —

e Cicr auf Franzéfihe Avt . =202

— 11, Husdgebac
— 12, Eiegel Cier s a0 e e e el el —_

Entremets ober Eleinere Schiffeln.

N° 1. Ragofit in Auftern . Shaaten . o . 203
&

Auftern und Friffeln & la Conty . . =20

—_— 2,
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Ragofit von
lebexn in Uepfelfinen

4. Ragofit fin in Kohlrabi

5. Profiteroles mit Ragoht im Ofen .

,..

Auftern ober Mufdeln in Sdaaler

Canapés von Sarbellen mit Kédfe

=]

8. Poulenta & la Florentine

9. Kleine Timbalis mit jungen Hih
URbEVanalle:, oo in o Ass

Sfalle Syeifen.

Kalte Pafteten,

1. Paftete von Fafanen mit Farce von Gdn-

felebern und ZTraffeln .

W

eointenafrete o ie
. Daftete von Ortolanen. . . .
. Enalifche Weibnadits: Paftete .
. Franaofijde Reifepaftete . . .

oo @A

Marbrées, Aspics und a la Daube,

1. Roulade von Rindfleifdy .
. Roulade von &panferfeln.

(82 ]

. .

G\

. Aspic von jungen Hihnern u. {. W,

a, Aspic im Gaffevel. , .

Rarpfenzungen und Hedht:

210

215
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3y
Erite
b, Aspic auf ber &dbffet . T . . e

c; Aspic en Hitelettes . , . . 219

N° 4. Gine Marbrée gu maden . ., ., ., . —
~— 5, ruthabn A la Bristol e A . 231
— 6. Potted -hare auf €nglifd . . . 222
— 7. Zruthebn & la Dambe . , . . . -
— 8. '©lze aul MUTIIG ol e e 225
— 9. Poupeton von FligelwerE , tioae 224
— 10. Kalbsfopf en Roulade . . , . . 2235
— 11, Hihner en Fricassée en Aspic 226
~— 12, Roulade von Aal ., ', . . . 227
’ Cinige Sorten compofivier Salate.
N0 2 Galat & la--Tartare = 5e 1T 0508 228
= g Oalat-d lat Bonty: Moo seieay 229
— 5, Galat & Espagnele, Spanifdh . ., . e

Sl g Stedlitey 2 S ATAT TR TR Ty 8

Gelées, Crémes, Blanc-mangés.

No 1, Quitten: €haum mit dergleiden Mar-
melat e 20 n St e
— 2. Neif - Slilze . .

— 3, Créme von Grbbeeven ober Himbeeven . —_—

otk A N b B

— 4. Gine Wein: Créme, weldhe man um:
ftdegen fann , . .

4

(R Bt i TR R L T
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. Creme gon Wepfelfinen in Taffen . . 2352

— 6, Créme brulée von Stadelbeeven A —

|

s Aepfel s Créme v f on ity FL e gge - 8

~ 8. Bla L-IH'HH‘L.‘ S R e V% [ L —_—
— g, Blanc-mangé auf Gnylifde Axt . . 234
2 ot Grisetsibon i ool o ST Ll Ly il —_—
it B TaresGelte it (Sl i tine S e d 235

fitl! — 12, Gelée von Exdbecren .. . . . 256
;i; — 15. Gelée von Aepfelfinen et AL S it -
— 14. Orangen- Gelées mit vothem Tein, . 237
t LU0 st Galdelmit i Spedmafle =l SN IS s
| — 16, Vol an Vent mit Grbbeeren . . . . 259
| ‘ — 17. Wein Créme in auggebacfenen Bedhern

-~ 18. Tartelettes von Ml DUAUE Nk, —
it — 1g. Aepfel a la Collor gdgrpiail Falio g 240
7 | — 20. Beignets von Kivfden., . . . . o 241

| — 21, Tartelettes von Aepfeln mit Eleinen
l ] SROTEINLL - el s it st e e e (e —
i " — 22, Compote-Tourte mit WAprifofen . .« 242
e 25, Pilaumen in einee Biertlave gebaden . —
— =24. Gebackener Hollunder o+ . . . . - 243
d L 26, Yepfel 'en Surtout. o't sh e —

Jak rohyRranfeln s SNTE e S e s e
Sucfer= SLeauben. o e e e e e e 240

|
[ ]
(=)
¢

l

i = o 8L IR ODIRULUTIVRI 894 L) shil S s piimiie gy et o 245

(5]
(@ =]

fleine Gareaux a la Pompadour
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395

NO° 30, Petits Choux-Maffe v « ' o s+ &

[ +]
-
N

Badereien.

NO¥ 1, GnalifdreecSMnitl L a o i S a6
—u 2, Biscnit: Tourte W] s winsm sl L 24

Semmel : Bisemit I Lir G oatac L i st i

ey AL Wiener Tourte's oo o Rl naniiiat 248
=g, SaifersToudte i o iBlt HISGI, —
— Gy @andb: Tourte N AL DU Hiledl 2. a0

SR 5050 ) ARG 1 RS SR T e it
— 8 Mandeln: Tourte i aoiigiiiianllle | 2he
—= gt @enferiIduntei s SEoG el i gl ey

w— omAepfelsiRonrte i v i S SR Ee e e 5y

~— 11, Tourte von Gebdpfel »shi% castiodody i 252
— 12, Gateau Royal, ®dnigs: Kuden . . . = —

— 15, Dome von:Mandeln v, anw sinesls & 253
— 14, Gavigbaber Collatfden . ~o: o 4 w0 . 254
~— 15. Abgetriebene Elcine Kivfdfuden ., .. . e
— 16, firfd) : Tourte mit faurem Rabm .. 255
~— 17. Tourte Frangipane . ', . - ., 25§
— 18, Uepfelfinen ;; Tourte , - .
w31 9 Brioche s SRt T e e o 257
— 20, Glteau ajla Madelaine: ..., « gvei —_
—:21, Glteai de Savoye . . o et eildl o258
— 22, Gnalifder Kiniginn: Kudpen . . . —

T S AR VN
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NO 23, ©tangen: Kuden

— 24. Abgerihrter Topfiuden. . .

Werfchiebene Avten von Leigen zu verfertigen.

0

| =

1

1, Angebrannter Seig fir harte Pafteten
o, Butter - ober Blattevteig . . . .
SeastapherzBeld " fle o 0T R,
4. Nudeln:=Beig. = -8 oL W
SlHBiertlaye i ne TP Ll e el ke
GLi@Eiovtiave S dnii STy s A it T L

Cempotes Und Marmeladen.

®ebacfene Aepfel en Compote

. Compote pon Aepfeln im Ofen L -,

Compote von Aepfeln brulés

., Compote von Quitten, . .

Neartielate® ol 1 {300 00 Wiy

Sn 3ucter gebratene Bivnen . .10,

Compuote von Pomeranzen ., . .
. Aprikofen : Marmelade., - . 0. .

Marmelade von Ovangenbliithen ,

. Marme'ade von uneeifen TWeinbeeven

Marmelade von Hancbutten . .

., Compote von Acpfeln mit Apritofen -

260
261

262

-]
(=]
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w0

-
(=]

w N C\U'\-s:ﬂ

Marmelade von ©ftadelbeeren .

Hammelgicken auf Cnglifd

LANDESBIBLIOTHEK

Petits Pots ober Rahmnapfdhen im Marien
Babe.
1. Rahmnipfden mit Drangenbliithen .
Rabhmndpfden von ungemablenem RKajfee
. Mapfden mit fdwargem Kaffee . .« .
Napfden mit Caramel, . . .
. Rabmndpfdien mit Piftazien
Rabm mit Vanille in einer Form .
. Brotauflauf ( Soufflé ) mit Vanille .
. Brot-Auflauf mit blaf gevdfietem Kaffee
. Frangipane - Auflauf
. Grdapfel: Auflauf . . .
, SKaftanien : Auflauf . . . i
. Auflauf von Eago: - v . .
Ueber bad Braten im Algemeinen . .
Bratem
. Gin ganges ©daaf am Spief . .
. ©panfertel -
. Seuthenne mit Selffeltn . . .

'

(-]
~J
=]

©
~
(&)

276

[+]
&)

-]
o«
152 ]
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No

Sdyiffel - Ragotits, Blanccoques und Fricasstes

No

5. Gdnepfen auf Franzdfifde Ave . . . 28 '

6. Oxtolans ober Hivfevdgel . ., . . . 285
Bouillons, Glaces, Consommés ect,
1, Gine gute gewohnlide Nindfleifd)-Bouil-
A0 Bl e e m e S B e in SRR L i g e
2, &afdien: ober Tafel - Bouillon, welde
man gewdhnlid) jum Reifen gebraucht 287
3. Consommé, vder Kraftbribe, . . ., 290
4l Glaneli b Lipiate 35 L e 291
5. Oille, bie man gewdhnlid) in Saffen fev:
1 TG e R TR e S P -
6. Gine Braise ju maden E L B Bt sl 205
~orapanifdies T ol caabian s dinrrmiton B ail —_
8. Stointides Insle St d i T et o gia
oL D¥tibprete - T deta i SR R LSS o'
Lot Bratge i r it e ittt St FEELIE —
11, Kvebdmatten su maden. . . . , . 296

1z, Gin Salpicon gu maden , . i . . —

U madhen,

I,
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~— 2, Blanc-coque von Kalbsbraten oder jun:

gen Hiubwern- tev v .. a. e s 298

5. @in Frica:sée von Hihnern, Sauben,

RKalbsbruft, obex Kalbsmilden . . . 299

Ginige Arten von CSdhinfen und Schweinefleijd)
auzubereifen.

No 1. Frifder Sdinfen im Ofen, . . . o 3Jou

— 2, ©dinfen & Ja Bourgogne . . ., , 3Joe
— %, @&dinfen im Ofen in Paftetenteig . . 3Jo3
— 4. @dweing: Carré mit Sauce Robext , S04
— 5, Gdyweinglenben am Spiefe, , . . ., =305

— 6. Sdyweinénieven mit Ghampagner . . . —_

— 7. &dyweins: Corelettes mit Meevvettiy . 506

— 8. Gefillte &Sdweinsfiffe . . . o . . —_—
2 8 - =X . v .y
Ganfe auf verfhiedene Art zuzubeveiten.

NO 1, Gans mit Meervettig 4 la Créme . . 3oy

— 2, Gang mit Acpfel - Marmelade , . . —

— . Farcirte Gansg . . SR T IR SO

— 4. @anfe jum Hufbm‘ai)un eingufodhen . . -—

Ueber die Subercitung bder Orﬁ:’«\ ogel, Lerchen,
Finken u.f. w. . . . 310

T 1 R R S S o U tie, il o e B 2
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No

7. Serdien & I’Espagnole,

Noch einige Englifhe Schiffeln .

1,

(&3]

o

13J.

Bubereitung einiger Englifdher Getrante.

@dyopsftos mit Cappern Sauce

. @eplfelte Rinbszunge auf Cnglifde Ave

. Kalbsmilde ober Brosden am Spiefie ges

. Gnglifde Canapés .
, Potted Lobster :
. Round of beef ju praparviven
. Gubapfel - Paftete

. Gnglifde Kalbs: Fricandeaux mit Spi-

nat ober Niben .

. Griine Erbfen

. Stiben - Marmelade

e ————

(&3]

. Gnglficher Kéfe - Kudjen Cheese - cakes

5]

. Mince - pies

1 4.

-y =
o N

(%3]
=]

(=}]

Gin Gnglifder Suckerteig
16, Ginige Cnglifde Frudt : Gelées .

1, Negus



-“"?. ']'1 WAV T g NN Y B S A b

401

Seite
| No o, SdottifherMildy-Punfdh . . . . . 528

| — 5. Hot-pot von Gnglijden Bier und Mildh:
‘i whay ju madyen et S TG e
[ — 4. @nglijde Limonade . . .. o ., —
— 5, Gnglifhe Orsade, odber Mandbelnmild) . 3550
—. 6, Gnglijden Beef-Tea, ober Rindfleifdihee -

Kaltefchaalen.

N° 1, Raltefdaale mit vothem Wein undb Sago 3352
| — 2. Raltefdyaale von Johannisbeeven . . . —
: — 5, Raltefdaale von Medoe . . . . . 335
i — 3. Uepfelfinen Kaltefdeale & -, L+ o . e

~~ 5. Berliner ‘st"aIrcfr{)m‘.tc At AR R RAPERE B R e, 11

— 6. Kaltefdhaale von Himbeeten . . . . -

Noch einige Jubereifungen per Grdapfel und
anderer Gemife. . . . 33

i NO 1, Grdbapfel & la Frangaise . . . . . . —
i — - 2, Grbdpfel mit Purée von Bwiebeln . . 356
' — 5. Hollanbdifche Erdapfel =3

— 4. Granat von Grbdpfeln. .o . . .

(42
(%3]
~3

— 5. Grddpfel & 1a Provengale ', ., . o 338
— . 6. Gybapfel a Espagnole . . . . =

— 7, Rother Kobhl ober Rothfvaut 5uaubcmten -_

26
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. Weifkraut & la Créme

< Brannfwein und Suder eingemadhte Frirchte.

\Y
';' N° 1. Uprifofen in Branntwein . . . . . 3540
— 2, Rirfden in Feangbrantvein ., = . . ——
— 5, Reine Claudes, in 3ucer, aud; in Brannt:
;, H SOREITRA [ ol s AR FR e S
I — 4. Drvangen- eingumaden . . . . . 342
I ~— 5. Sobannisbeerven in Bucer . . ., . 3453
‘ } — 6. Riiben, Mohryliben, Aepfel unbd
( [ aleid)y SJndifdem JIngwer eingus
i L) SRR A g S R IR i —

AT | — 7. Melonen auf Sdyweizer Avt eingumaden 3.
~ 8. Vitaumen in Effig eingumaden ., . 354

[beeven, SKirfden, Johannigbecyen

unb Himbeeren ju Compotes oder Gelées
I B T T N T s e S e
w— 10, Welfdhe Nuffe in Sucter eingumaden .

[S I # |
e
w0 O

p Gingemachte trodfene Frichte.

it
\ | Ne 1, Gingemadite Aprifofen. , . L . - 849

|
|
! g e, ReinesClaudes o o w8y TSl sos 350
ik —' 50 Gingemadite Bivnen: o0 o Ll o 581
|
i olierfider Rifle sl R o 5 889
i
|
A
|
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Vifdofs Kuden . . S e A R e =

— 4. Sonboner Kummel: Kuden . . . . .,
— 5, Rleine Mandelfuden ., .- . .
— 6, Echandés SR - R e AR L

~— 7 Kleine Gabnen: Kuden : .
= R e AN e £ 1 IR AN L L N

— " . Dontglednge st LR A e
w— 10, BWiener OUFEN i i T, ey

— 11, Wiener Kollatfdhen . . . . .

— s NIntReiBrobls KR [yt ey

Subercifung eciniger beliebter Gefranfe.
N2 1l Punfd)= Royal i i e
Gis=SDnnfdyie .k AR
SBifof et
. Cardinal. $IE
EaVW st L 26 oo

Elip POOTRE " et ti®) -l ol e

i
ooy P

i

Ueber bad Sirvirven einer Safel . .
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