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Bratenr, ehe man bie Mehlfpeifen herumgehen [&fE.
Nach allen warmen Schiffein laft man eft die
Falten  Speifen herumgeben.

Sind alle Sdhhffeln bded jiweiten Ganges
herumgegangen , fo hebt man fie ab und febt nun=
nehro dbag Desert auf, ivelhed eigentlich nur aus
Biscuits, Saffeebroten, Fury aud Badereien, weldpe

} in bag Conbditorfadh einfhlagen, und nidt in von
'-'f;’: Butterteig oder Schmaly gebadenen Sadyen beftehen
muf.  Madftdem vedhnet man jum Desert einge:
madyte und trn,\-:‘;cne in Buder gefottene Frichte,

u ' Bon-bons, alle ber Fabregzeit nady su bhabenbde
: frifdhe Frivdpte und alle Arten von Glace oder Ge-

; i frovenem.
s Greignet fid) ber Fall, daf mebhr Giffe ge:
1‘ ‘ [abeén find, al8 man an cine tunde Tafel feben
R fann, und man cinen langen Fifdh ju ferviven. hat,
! t fo thut man am beften, in bie Mitte (wenn nim:
5 lich bie Tafel breit genug ift) einige Auffage von

he

l ' Potcellan, ober Wafen mit frifdhen eber fogenann:

fen Stalienifdyen Blumen an cinanber zu fegen,

und alébann bdie Speifen auf jeder Seite bev Auf:

i fige berum au ferviven.  Gewobnlich gibt man bei

\ fo einer Tafel sweierlei Suppen, cine Tervine mit

! ! Jus, und die andere mit einer Purée- (burdygefchlaz
genen) Suppe; biefe fest man an jebem Gnbe ter

! : Zafel in die Breite, und wedfelt fie, fobald ald fie
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herumgegelient, mift jtoet grofien Sdhiiffeln, 3. B.
mit bem Rindfleifd) und einem gangen Fifd) ober
Zruthabn u- f. v, aus.  Gine ber erften Regeln
bei bem Gerviren einer foldhen Tafel ift, daf man
forgfaltig darvauf AUkt hat, daf bie Sduffeln, welde
einanber fchief dber ju fiehen fommen, immee
Aehniidhfeit mit einander haben; fo titbe 8 ein
Sebler feyn, cine Sdhuffel mit Fiigelverf einee
Gl‘i‘-‘ft"ﬂ‘l mit Citelettes, Sifd oder wol gar mit
Gemife gegenliber au fesen; auch muf man twobl
barauf fehen, baf nidt jiwei grofe ober zwei lange
Sdyltffeln neben einanber ju {tehen Fommen, fon:
bern eine jede grofe Sdhuffel muf neben einet Eleis
nern ftehen u. f. f.

Gin Jw.n-nf;!r,;cnp'rmb einer  gut georbneten
Lafel ift aber dbag Anridyten der Speifen felbff und
bag Auffesen tl fetben quf bdie Fafel. Die befts
gubereitetfic Speife witd nie einlabdend feyn, fobald
fie fdyledht angetidhtet iff; ein Umftand, der in {ebr
vielen Kichen vernadylifiigt with.  Aud) darf man
nie qu viel Sauce nu bie ©dytiffel thun, weil durdh
bag Auftragen gewobnlidh bder Rand derfelben. ba=
von Dbedectt wird und man bdiefelbe nie tvieder fo
tein abmifden fann.  Hat man cine Speife mit
einer Sauce, fo thut man nur einen ftarfen Un:
tidyteloffel barunter auf die Sdhiiffel, und gibt die
ubrige Sauce in einer Sauci
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Behuf befommen, um Aled -mit- decfelben angu:

greifen.  Bon bder [infen Seite muf der Jeller, B
auf weldhem gefpeifet rorden, weggenommen, unbd
pon der rediten Seite der reine Teller, mit der Sers
iette angegriffenr, gegebenr wetben.  Das Namlidye
ift su beobaditen, wenn ein Gaft ettvas verlangt;
und fep e8 nur ein reined Glas ober Meffer, fo

muf ibm Ales auf dem .E.[Icr, und nie mit der
blofen Hand gereicht werden. Hud lehre man bdies

=

fen Leuten, baf fie, bei tcm Prafentiven einer

Speife, den Rand der Schirffel ftets mit einer Ser-

biette rein abwifcdhert, wenn eftva von dem Loffel

¢tmad Sauce auf den Rand bder Sdyitffel gefommen

feon follte. e reinlidier bie Speife bdargeveicht ° l
toicd, beffo einfadender wird fie feyn.  Sft eine

Sdliffel berumgegeben, fo muf

@chitffel toieder auf bden ndamliden Ot fepen, wo
fie weggenommen ift, und wenn nuci) nod) fo te:

nig ober gar nidhté mebhr dbarauf rdre.

bie Vedienung d
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