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Sprife- Bettel,

Monat Januar,
Mittageffen fiir 25 Perfonen.

Frangofije Suppe, 10 Pfund Ocdjenfleiidy, gefodhter Meer=
vettia, vothe Ritben, Gurfen, Salat, eingemadhte Jwet{dgen, Blu=
menfobl, Bfannenfuden, Sauerbraut, Kavtoffelbret und Halb ge-
vauderted Sdyweineflet{dd.

Sweiter Gang.

RKalbsbricdden, gedimpfte Karpfen, Bidcuit= Pudbing, Rehs
Braten, Kavtoffeln, Salat, Hahnenbraten, Enbdivienfalat, Aepfel-
i y TtofreLn, y 0y rall L
Gompot, Linger-Torte, 12 Teller Fleined Badert und 12 Leller
Briidte.

Nadytejfen fir 10 Perfonen.

Gerftenidleim, Schwargrourzeln, Kalbs = Cotelettes, Sdhwarg:
wildpret, gedampiter Hecht mit Kavtofeln, Retdauflauf mit Aepfeln,
Hammeldbraten, Haringjalat, Entenbraten, griner Salat, Fovellen
blau, Gompot von eingemaditen Aprifofen, Bliftudien, Punfch=
Gelée, 8 Teller fleined Badwert.

Monat Februar,
Mittageffen fir 30 Perjonen.

Durdygeidlagene Kvauterfuppe mit Gobevaur=Kndpfen, Eleine
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%gltctdwn,_ Zurbot ober Sdjellfifthe  mit Tleinen Kavtoffeln, 8

Prund Ochfenfleifch und 8 Pfund Lummelbraten, Savdellen-Sauce,

rober Meerrettig, Gifiggurten, Preifielbeere, Rothfraut mit Brat=

wiivften, gelbe Ritben mit englifchen Coteletted, Kartoffel-Pubbding.
Bwetter Gang,

Kalbsfopf & la Tortue mit Mabdeiva-Sauce, Triiffeln, Blu=
menfohl, Hafenbraten mit Cnbivien-Salat, Kapaunbraten mit
Nepfel=Comypot, Gandleber-Paftete, Chocolabe=Pubding, Meringen=
torte, frangofijded Badwert, Citvonen=Gelée, Deffert.

Radteffen fiie 16 Perjonen.

Griesjuppe mit Jud, Hammeld-Coteletted mit fricaffivten Kav-
toffeln, Spinat mit Eicrn, Kalbdbricddhen mit Reidpafteten, Enten=
Salmi mit Tvififeln, Hahuenbraten, griner Salat, Ochfenbraten
mit vohem Meerrettig, Mandelauflauf, Biscuit-Tovte, 12 Teller
Fleined Badwert.
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Monat Mary.
Mittageffen fliv 12 Perjonem

Revbelfuppe, 6 Pfunbd Odyfenfleifdy, gefodyter Meervettia, rothe
Ritben, Ocyfenmaulfalat, Hopfen mit verlornen Giern, Rofentoh!
mit L'mf[flIf:l, runde Karioffeln.

Sweiter Gang.
_ ricanbeau, gedampfte Berjdying, Brodpudding mit Wein-
(\_hnuimn, welfder Habhnenbraten mit Gubivienfalat, Nebbraten,
Gompot, Apfelfuden mit Guff, 12 Teller Fleines "*‘n’vnr
Nadytefien fiir 10 Perfonen

Ginlaufjuppe , Sparvgeln mit Kalbdcoteletted a la glace, ge-
voftete Kartoffeln mit Rebragout, Kalbsbraten, Scyuepfenbraten,
Salat, NReid-Auflauf, Swetfdgencompot, Deffext.

Monat AUpril.
Mittageifen fiir 20 Perfonen.

q’l.‘(i"ﬁl[l’].‘i, 10 Pjund Ochjenfleifd), Iwiebel=Sauce, Sellerie=
falat, Monatrettia, rmu tadyte BVobhnen mit Schweine=Cotelettes,
:Iu.nmpm KRartoffeln, Sdwarztvurzeln mit Fricadellen.

Jweiter Gang.

Kalbdroulade mit Ghampignons, gebadene .‘\.u;hu, Lummel=
braten, (\h.nulwnun, ‘\"nnd\ml.u, “\muu PBubdbing mit Hegenjauce,
Manbel- \L‘H\, ~.._,L|1L1.|.

Nadteffen fiiv 12 Perfonen.

RNubelfuppe, Hopfen mit verlovenen Giern, Hahnenfricaffée mit
““anulrmtllnn, Hafenbraten mit Kavtoffeljalat, Kalbdnievenbraten,
griiner Salat, Brodauflauf, Fovellen blau, Rahmtorte, Deffert.

Monat Mai,
Mittageifen fiiv 16 Perfonen.

Juilienne-Suppe, Odhfenbraten mit: runden Kartoffeln, abge-
fodhter Hecht mit verlaffency Butter, Spinat mit Omelettes, gelbe
Jiben mit Sdyinfen.

Jweiter Gang.

Oried-Pubdbing mit Wein-Chaubeau, gefillter Kalbsfopf mit
Mabeira=Sauce, Triffeln, Hammeldbraten, Lattichfalat mik €
Sdinepfen mit Sdynepfenfdynitten , Fovellen blaw, Pt
Defjert.
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Nadteffen fiiv 6 Perfonen.

Giergeritfuppe, Spargeln mit Plannenfudyen, Fricandean mit
gerbiteten Kartoffeln, Habnenbraten, Scweinebraten, Lattichialat,
Bigcuit-Torte, eimgemadyte Mirvabellen-Compot, Deffert.

Monat Juni.

Mittageffen fiir 30 Perfonen.
Braune Reidfuppe mit Barmejantife, 8 Pfund Odfenfleiich
gefocht und 8 Pfund Ocyjenfleifdy gebraten , runbe Kartoffeln,
Sardellen-Sauce, cingemadite Jwetfdgen, Reftig, Kvefjen, Brodel=
erbjen mit Kalbdcotoletted, gedbdmpftes TWeipfvaut mit gefillten
Omlettes.
Bweiter Gang.
Gedampfte Karpfen, Tauben auf dem RNoft gebraten mit Sauce
aux fines herbes, Pudding von jerftofencm Ladwerf mit Wein=
Sauce, welfher Habnenbraten, Compot, Rehbraten, Salat, fran=
3ofifde Torte, Mandeln, Blanc manger, Grocant, Deffert.
Nadteffen fiir 8 Perfonen.

Griine Kevnenfuppe mit Sus, Juderfhafen mit Hammelg=Co-
telettes, Hirjdifricandeau mit runben Kavtoffeln, gebadener Rarpfen,
Papnenbraten, Kopffalat, Sompot, Kividentudyen, Deffert.

Monat Juli.

Mittageffen fir 30 Perfonen.
RKrebsfuppe mit Kofen, 14 Pfund Odyfenfleifeh, Rettig, Kreffen,
Gurfenfalat, vothe Riben, Bobnen mit Hammels=Coteletted, ge-
fillte Koblraben mit gebadenen Gierfdmitten, vunde Kavtoffeln
mit neuen Haringen.
Sweiter Gang.

RKalbsfricandean mit Champignons, Aal auf dem Roft gebraten
mit Sauce aux fines herbes, Nehbraten, Kopffalat, junge Cnten-
braten mit Gompot, Bexliner Puvbing mit Mavastino, BVrodtorte,
Defject.
MNadteffen fiiv 10 Perfonen.

Sagofuppe mit ;Sud, Beeffteaf mit runben Kavtoffeln, junge
?cht Ritben mit Prannenfudien, Kalbdbricdchen, mit gebacenen
Brobfchnitten garnivt, Krebje, Gricdauflaunf, Hahnenbraten mit En=
bivienjalat, Dajenbraten, Compot, Kirjdyenfudyen, Deffert.
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Monat Anguit.

Mittageffen fir 8 Pevjonen.

RKerbelfuppe legirt, 4 Pfund Odyfenfleifd, Boratid, Rettia,
Havingfalat, Blumenfohl mit Omletted, baperifdes Kraut mit
Sdyweind=Cotelettes.

Bwetter Gang.

’ Kalbsiunge mit Kapernfauce, Bidcuit-Pudding mit Weindau-
beau, gebampiter Hecht mit Kavtoffeln, Lummelbraten, Salat, junge
Habnen, Aprifofen=Comypot, Heidelbeerentuden, Grbbecren-Créme,
Deffert.

RNadtefjen fiir 6 Perjonen.

Fladleinfuppe, Kalbdfricaffée aux fines herbes mit gerojteten
RKartoffeln, BVohnen mit gefocdhten Schnitten, Gntenbraten, gebadene
Habnen, Salat, Gompot, Rahmtorte, Sdmneefopf, Defjert.

Monat September.
Mittageffen fir 18 Perfonen.

Reidfuppe mit Jus, 8 Pfund Odjjenfletich, Gurfenjalat, Rettig,
Odbfenmaulfalat, abgefdhmelzte Bohnen mit Hammels-Gotelettes,
gefiiliter Krautfopf mit fpanifdem Brod, gebratene Kartoffeln mit
Peterfilie.

Gwetter Gang.

Nal in Salbel, Obfengunge in Kapernfouce, Feldhibhuer, ge=
fpidter Kalbsidlegel, griner Salat, Compot, gejturite @réme,
Bigcuit=Tovte, Defjert.

RNadteffen fiixr D Pevjonen.

Juilienne-Suppe, abgefochter Hedht mit runden RKaxtoffeln,
Rofentohl mit Omeletted, Reidauflauf, Habnenfricaffée, Lummel=
braten, Feldbiihner mit Salat, Compot, Mevingen mit gejdlage-
nem Nahm, Deffect.

Monat Oftober.
Mittageffen fiiv 14 Perfonen. ;

Boutllonfuppe mit Marfildfen, T Pfund Odyfenfleifdy, Meex=
vettig, vothe Miiben, Gurten, Sarbdellen, Sauerfrant mit Kvam=
metdvdgeln und Kavtoffelpurée, Blumenfohl mit Omelettes.

Bweiter Gang.

RKalbdroulade, Hedht in Sauce mit Maccavoni, Rehbraten,
®ansbraten, Salat, Mandelauflauf mit Weinfarce, Compot, Apfel=
fudhen, Defjert.
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Nadteffen fiir 9 Perfonen.
Habergriitjuppe mit Jus, Beefjteats mit Kavtoffeln, Gnbivien
mit verlorenen Giern, Hahnenbraten, Kalbsbraten, Salat, Sompot,
Omelette-Souflée, Defjert.

Mionat Movember.
Mittageffen fiiv 4 Berfonen.
Ginlauffuppe, 2 Pund Odyjenfleifch, Gifiaqurten, Havingfalat,
Preifielbeeren, Scharyourzeln mit Kalbs=Coteletted, RothEraut
mit Salamiwurft, runbe Kavtoffeln.
Sweiter Gang.
Gedampite Berjdying, Lrdjenbraten mit Krautfalat, Hahnen
braten, Gompot, Peidelein, Deffert.
Radteffen fiir 4 Pevfonen.
Gerftenidyleim, Rofenfohl mit gebacenen Habnen, Fricandeau

mit gevijteten Kavtoffeln, Gntenbraten, Salat, Biscuit Pubbding,
Defjert.
Monat Degember.
Mittageifen fir 20 Pevfonen.

Griine Kernenfuppe mit Sus, 10 Pfund Odhfenfleifdy, rothe
Ritben, Sardellen, voher Meevrettia, Jicbelfauce, Schellfifch mit
Kartoffeln, Teltowerritbden mit Hammeld-Cotelettes, gebampfites
LWeiffraut mit Fricadellen.
Jweiter Gang.

®cdbampfter Hecht, Kalbsfopf a Ia Tortue, Brod=Pubding mit
Weindaudeau, weljcher Habhnbraten mit Triiffeln geflllt, Rebh-

ober Hivfdyziemer, Salat, Compot, frangbfifie Tovte, Gitvonen=
Gelée, Deffert.

Nadteffen flir 18 Perfonen.

SGagofuppe, Spinat mit Gier, gefiillte Kalbsbruft, Salmen,
Gntenbraten, Salat, Brod=Pubding mit Haaenfauce, Manbelaufi=

/ + o/ 1 ’ :
Lorte, Deffert.
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