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Monat Mary.
Mittageffen fliv 12 Perjonem

Revbelfuppe, 6 Pfunbd Odyfenfleifdy, gefodyter Meervettia, rothe
Ritben, Ocyfenmaulfalat, Hopfen mit verlornen Giern, Rofentoh!
mit L'mf[flIf:l, runde Karioffeln.

Sweiter Gang.
_ ricanbeau, gedampfte Berjdying, Brodpudding mit Wein-
(\_hnuimn, welfder Habhnenbraten mit Gubivienfalat, Nebbraten,
Gompot, Apfelfuden mit Guff, 12 Teller Fleines "*‘n’vnr
Nadytefien fiir 10 Perfonen

Ginlaufjuppe , Sparvgeln mit Kalbdcoteletted a la glace, ge-
voftete Kartoffeln mit Rebragout, Kalbsbraten, Scyuepfenbraten,
Salat, NReid-Auflauf, Swetfdgencompot, Deffext.

Monat AUpril.
Mittageifen fiir 20 Perfonen.

q’l.‘(i"ﬁl[l’].‘i, 10 Pjund Ochjenfleifd), Iwiebel=Sauce, Sellerie=
falat, Monatrettia, rmu tadyte BVobhnen mit Schweine=Cotelettes,
:Iu.nmpm KRartoffeln, Sdwarztvurzeln mit Fricadellen.

Jweiter Gang.

Kalbdroulade mit Ghampignons, gebadene .‘\.u;hu, Lummel=
braten, (\h.nulwnun, ‘\"nnd\ml.u, “\muu PBubdbing mit Hegenjauce,
Manbel- \L‘H\, ~.._,L|1L1.|.

Nadteffen fiiv 12 Perfonen.

RNubelfuppe, Hopfen mit verlovenen Giern, Hahnenfricaffée mit
““anulrmtllnn, Hafenbraten mit Kavtoffeljalat, Kalbdnievenbraten,
griiner Salat, Brodauflauf, Fovellen blau, Rahmtorte, Deffert.

Monat Mai,
Mittageifen fiiv 16 Perfonen.

Juilienne-Suppe, Odhfenbraten mit: runden Kartoffeln, abge-
fodhter Hecht mit verlaffency Butter, Spinat mit Omelettes, gelbe
Jiben mit Sdyinfen.

Jweiter Gang.

Oried-Pubdbing mit Wein-Chaubeau, gefillter Kalbsfopf mit
Mabeira=Sauce, Triffeln, Hammeldbraten, Lattichfalat mik €
Sdinepfen mit Sdynepfenfdynitten , Fovellen blaw, Pt
Defjert.
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Nadteffen fiiv 6 Perfonen.

Giergeritfuppe, Spargeln mit Plannenfudyen, Fricandean mit
gerbiteten Kartoffeln, Habnenbraten, Scweinebraten, Lattichialat,
Bigcuit-Torte, eimgemadyte Mirvabellen-Compot, Deffert.

Monat Juni.

Mittageffen fiir 30 Perfonen.
Braune Reidfuppe mit Barmejantife, 8 Pfund Odfenfleiich
gefocht und 8 Pfund Ocyjenfleifdy gebraten , runbe Kartoffeln,
Sardellen-Sauce, cingemadite Jwetfdgen, Reftig, Kvefjen, Brodel=
erbjen mit Kalbdcotoletted, gedbdmpftes TWeipfvaut mit gefillten
Omlettes.
Bweiter Gang.
Gedampfte Karpfen, Tauben auf dem RNoft gebraten mit Sauce
aux fines herbes, Pudding von jerftofencm Ladwerf mit Wein=
Sauce, welfher Habnenbraten, Compot, Rehbraten, Salat, fran=
3ofifde Torte, Mandeln, Blanc manger, Grocant, Deffert.
Nadteffen fiir 8 Perfonen.

Griine Kevnenfuppe mit Sus, Juderfhafen mit Hammelg=Co-
telettes, Hirjdifricandeau mit runben Kavtoffeln, gebadener Rarpfen,
Papnenbraten, Kopffalat, Sompot, Kividentudyen, Deffert.

Monat Juli.

Mittageffen fir 30 Perfonen.
RKrebsfuppe mit Kofen, 14 Pfund Odyfenfleifeh, Rettig, Kreffen,
Gurfenfalat, vothe Riben, Bobnen mit Hammels=Coteletted, ge-
fillte Koblraben mit gebadenen Gierfdmitten, vunde Kavtoffeln
mit neuen Haringen.
Sweiter Gang.

RKalbsfricandean mit Champignons, Aal auf dem Roft gebraten
mit Sauce aux fines herbes, Nehbraten, Kopffalat, junge Cnten-
braten mit Gompot, Bexliner Puvbing mit Mavastino, BVrodtorte,
Defject.
MNadteffen fiiv 10 Perfonen.

Sagofuppe mit ;Sud, Beeffteaf mit runben Kavtoffeln, junge
?cht Ritben mit Prannenfudien, Kalbdbricdchen, mit gebacenen
Brobfchnitten garnivt, Krebje, Gricdauflaunf, Hahnenbraten mit En=
bivienjalat, Dajenbraten, Compot, Kirjdyenfudyen, Deffert.
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