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Monat März .

Mittagessen für 12 Personen -.

Kerbelsuppe , 6 Pfund Ochsenfleisch , gekochter Meerrettig , rothe
Rüben , Ochsenmaulsalat , Hopsen mit verlornen Eiern , Rosenkohl
mit Omeletten , runde Kartoffeln .

Zweiter Gang .

Frieandean , gedämpfte Bersching , Brodpudding mit Wein -
Chaudean , welscher Hahnenbraten mit Endiviensalat , Rehbraten ,

Compot , Apfelkuchen mit Guß , 12 Teller kleines Backwerk .

Nachtessen für 10 Personen .

Einlaufsuppe , Spargeln mit Kalbseotelettes s la Klses ^ ge¬

rostete Kartoffeln mit Rehragout , Kalbsbraten , Schnepfenbraten ,

Salat , Reis - Auflauf , Zwetfchgencompot , Dessert .

Monat April .

Mittagessen für 2V Personen .

Reissuppe , 10 Psund Ochsenfleisch , Zwiebel - Sauce , Sellerie -

falat , Monatrettig , eingemachte Bohnen mit Schweine - Eotelettcs ,

gedämpfte Kartoffeln , Schwarzwurzeln mit Fricadellen .

Zweiter Gang .

KalbSroulade mit Champignons , gebackene Karpfen , Lummel -

braten , Gänsebraten , Lattichsalat , Biscuit - Pudding mit Hegensauee ,
Mandel - To »te , Dessert .

Nachtessen für 12 Personen .

Nudelsuppe , Hopfen mit verlorenen Eiern , Hahnensricassee mit

Wassersträublein , Hasenbraten mit Kartoffelsalat , Kalbsnierenbraten ,

grüner Salat , Brodauflauf , Forellen blau , Rahmtorte , Dessert .

Monat Mai .

Mittagessen für 16 Personen .

.luilienne - Suppe , Ochsenbraten mit rnnden Kartoffeln , abge¬

kochter Hecht mit verlassener Butter , Spinat mit Omelettes , gelbe
Rüben mit Schinken .

Zweiter Gang .

Gries - Pudding mit Wein - Chandeau , gefüllter Kalbskopf
Madeira - Sauce , Trüffeln , Hammelsbvaten , Lattichsalat mit ^

Schnepfen mit Schncpfcnschnittcn , Forellen blau , P >n '
Dessert .

Ii *
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Nachtessen für 6 Personen .

Eiergerstsuppe , Spargeln mit Pfannenkuchen , Frieandean mit

gerösteten Kartoffeln , Hahnenbraten , Schweinebraten , Lattichsalat ,

Biscnit - Torte , eingemachte Mirabellen - Compot , Dessert .

Monat Juni .

Mittagessen für 3l ) Personen .

Braune Reissnppe mit Parmesankäse , 3 Pfund Ocksenfleisch

gekocht und 8 Pfund Ochfenfleisch gebraten , runde Kartoffeln ,

Sardellen - Sauce , eingemachte Zwetschgen , Rettig , Kressen , Brockcl -

erbsen mit Kalbseotolettes , gedämpftes Weißkraut mit gefüllten

Omlettes .

Zweiter Gang .

Gedämpfte Karpfen , Tauben auf dem Rost gebraten mit Sauce

sux lines derbes , Pudding von zerstoßenem Backwerk mit Wein -

Saucc , wclscher Hahnenbraten , Compot , Rehbraten , Salat , fran¬

zösische Torte , Mandeln , Blanc manger , Crocant , Dcssert .

Nachtessen für 8 Personen .

Grüne Kernensuppe mit Jus , Zuckerschäfen mit Hammels - Co -

telettes , Hirschsrieandeau mit runden Kartoffeln , gebackcner Karpfen ,

Hahnenbraten , Kopfsalat , Compot , Kirschcnkuchcn , Dessert .

Monat Juli

Mittagessen für 30 Personen .

Krebssuppe mit Klose » , 14 Pfund Ochfenfleisch , Rettig , Kressen ,

Gurkensalat , rothe Rüben , Bohnen mit Hammels - Cotelettes , ge¬

füllte Kohlraben mit gebackenen Einschnitten , runde Kartoffeln

mit neuen Häringen .

Zweiter Gang .

Kalbsfricandean mit Champignons , Aal auf dem Rost gebraten

mit Sauce » ux lines kerbe », Rehbraten , Kopfsalat , jnnfle Enten¬

braten mit Compot , Berliner Pudding mit Maraskino , Brodtorte ,

Dessert .

Nachtessen für 10 Personen .

Sagosuppe mit Jus , Beefsteak mit runden Kartoffeln , junge

gelbe Rüben mit Pfannenkuchen , Kalbsbrieschen , mit gebackenen

Brodfchnitten garnirt , Krebse , Griesauflauf , Hahnenbraten mit En -

diviensalat , Hasenbraten , Compot , Kirschenkuchen , Dessert .
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