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Neuestes praktisches Kochbuch oder vollständige
Anleitung zur Zubereitung der schmackhaftesten ...

Speisen ...

Trieb, Magdalena

Karlsruhe, 1860

Monat Dezember.
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Nachtessen für 9 Personen .

Habergrützsuppe mit Jus , Beefsteaks mit Kartoffeln , Endivien
mit verlorenen Eiern , Hahnenbraten , Kalbsbraten , Salat , Compot ,
Omclcttc -Soufl <5e , Dessert .

Monat Noven »ber

Mittagessen für 4 Personen .

Einlaufsuppe , 2 Pfund Ochsenfleisch , Essiggurken , Häringsalat ,
Preißelbcercn , Schwarzwurzeln mit Kalbs - Cotclettes , Nothkraut
mit Salamiwurst , runde Kartoffeln .

Zweiter Gang .

Gedämpfte Bersching , Lerchenbraten mit Krautsalat , Hahnen¬
braten , Compot , Pfeidclein , Dessert .

Nachtessen für 4 Personen .

Gerstcnschleim , Rosenkohl mit gcbackenen Hahnen , Frieandeau
mit gerosteten Kartoffeln , Entenbraten , Salat , Bisenit - Pudding ,
Dessert .

Monat Dezember .

Mittagessen für 2 (1 Personen .

Grüne Kernensuppe mit Jus , 10 Pfund Ochsenfleisch , rothe
Rüben , Sardellen , roher Meerrettig , Zwiebelfauce , Schellfisch mit
Kartoffeln , Teltowerrübchen mit Hammcls - Cotclcttes , gedämpftes
Weißkraut mit Frieadellen .

Zweiter Gang .

Gedämpfter Hecht , Kalbskopf ä Ig Inrtnk , Brod - Pndding mit
Weinä ' audeau , welscher Hahnbraten mit Tniffeln gefüllt , Reh -
oder Hirschziemer , Salat , Compot , französische Torte , Citronen -
Gelee , Dessert .

Nachtessen für 13 Personen .

Sagosnppe , Spinat mit Eier , gefüllte Kalbsbrust , Salinen ,
Entenbraten , Salat , Brod - Pudding mit Hägenfaucc , Mandelguß -
Torte , Dessert .
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