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Badwerl,

502. Weifser Tortenauis.

Man nimmt “uru 250 g feinften Staubsuder, Saft

einer Bitvone, oder 1 CRloffel Wnrak und den fteifen Schnee
pon 2 Giweiff. Den Fucer riihrt man mit dem Jitvonen=
jaft jtarf uud immex 11m[_ eiter Seite Bin, qibt nur langjam
umd allmihlich immer 1 Teeldffel Schnee dbagu umd fabhrt
damit fort, bi3 ber Scnee aufgebrandyt ift.

IV, Sleinbadwert,

Die die Diglein auf die Sprenfel | Sollft du aundy ans deinem Horte
Sicht’s die Kinderlein sum Lafdyen. | Fiir ihn Sdones, Gutes langen.
Haft on Lidten, haft du Entel,

- i s Wil du gar 3u deinen Hleinen
Hab audy Gutfel in den Tafchen, ] el ;

|’s Chriftfind laden her im ftillen,
Wilfft du Hans und Grefel locfert, | MMuft du audh mit gutem Seinen

Menjchen her 3u deinem Baufe, _ji]m juvor das Horblein fiallen.

Nufit on audy mit fiiffen Brocken :

S FuE e Alfo [afy die Hand nicht rajten,
Kuufprig zieren ovenne Klauje. :

| Mnd mit fiifen, licben Schagen
Wie du ftets mit liebem MWorte | fiille heimlidy deinen Kaijten, :
Detiten Gattenn willft empfanaen, | Daf du viele maaft eradtzen. ]
q | Yay a g0

. e . . - 3 .

Allgemeines tiber Eleines Dackwerk.
Jede Hausfrau, Oeven 2tittel es erlauben, follte j3u
jeder Jeit, das ganze Jahr hindurd), nicht nur an Weih

f nadyten, fleines Bacdwerf im Haufe haben. Lidyt etwa,

]l wm Oie Kinder damit 3u verwdhuen, fondern um oOen

HkbL taglichen Tifch dann und wann efwas fejtlicder | damit 3u

.‘s geftalten und um, wenn unermartete Gdjte fommen, jo-
.

gleich etwas Gutes und Sddnes bet der Hand 3u I;alw
das man 3u einem Blas Wein oder 3u einer Taffe Tee,
felbit 3u einer Tafje Haffee aufitellen Tanm.

Alles, was wiv Hausfrauen felber backen, ift beffer und
fraftiger, aber aud) foftjpicliger als alle Honditorwarer.
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fetder ift Ote gute alte Sitte, felber Hodhin und
Baderin ju fein und daran Freude zu finden, bet unferen
modernen Hausfrauen fehr abhanden gefommen, und
Sdjreiberin diefes hat fich deshalb gani befondere Tiihe
gegeben, dte Bacfresepte fiir alle Arten von Badereien
moglidhjt veichhaltig und verlocfend darjuftellen, damit
unfere jungen Hausfrauen redite Freude am BGufen und
Sconen befommen, mwas gerade diefe sierliche Ware auf-
weift. Die ]olacnun Resepte find famtlid) von mir aus-
geprobt, und id) hoffe, fie fo Elar und verftandlicdh ausge-
arbeitet ju haben, dap jede BHausfrau, aud) die ungeiib-
fefte AUnfdangerin, ]n{n oarin leidht suredhtfinden EFann.

Das gute Gelingen des Badwerfes hiangt vor allem
von Oer piinftlichen Dorbereitung dazu ab. Ullerdings
gibt es audy eine 2lTenge Badwert, das nur furj vor dem
Bacfen jubereitet werden fann. 2Aber meiftens mup tags
juvor, Xladymittags oder Ubends, alles dazu ndtige 2ta-
tertal jugerichiet und warmgeftellt werden, das ATehl durdh
ein Haarjieb gefiebt, der Teig bereitet und das Badwert
\mmr ausgeftodien oder ausgefdnitten werden, damit es
fiber Lladyt froctnen und den folgenden Jiou_“n wdhrend

Kodjens gebacfen werden fanm. Das bedeutet von
sornherein eine Erfparnis an Feuerung.

Dann allerdings muf der Badofen gut und juver:
[dffig fein, und daff er das ift, aud) dafiir Fann die Haus:
frau forgen, wenn fie ihn Sfters unterfudht auf feine lmlr
barfett, ob er nidyt an ivgend einer Stelle durdygebrannt
ijt, ob der Herd und das Rohr rufifrei find, Furs, eine vecdhte
Dausfrau muf thren BHerd gany genau fenmen, wie ein
Jnftrument, und wifjen, wie fie die Hike erhdhen und ver-
mindern fann. 2dtandje Badsfen geben mehr Hike von
unten, mandje mehr von oben. Jm erjten fall laft fid)
dte Bite dadurd) vermindern, daf man ein Bled) oder
Bactjtetne, die man vorher durdhwarmen laft, unter das
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Bachwert,

234

. Bledh legt, auf dem das BGebact eingefchoben wird. Im
"’. . ﬁmeitcn Sall legt man -tiin 1'}*11;1;105, a%u'l‘} Uﬂﬁﬁ Papier
. daritber und zwar bogenjérmig, das hdlt die allsu grelle
i Bise ab. 1Ind geniigt das nidht, fo 8ffnet man die Feuer-
' ung halb oder ganz, je nad)y Bediirfnis.
®ebact, das groftenteils aus 2Tandeln bereitet wiro,
darf nidht eigentlid) bacfen, fondern muf tvodnen; foldpes,
das mehr aus Butter und Tehl bejteht, muf richtig bacten.
Das Badbled) wird am bejten heif mit Wadys
Deftrichen und dann faltgeftellt, ehe man das Bacdwert
davauf leat, befonders bet Tandelgebact. Vet Butter-
gebacd ift das Einfetten Odes Bledhes unndtig. Sodamn
gibt es audy Backwert, das ein mit Wafjer bejtridjenes

Blecdh) verlangt.

Das fleine Gebacd mup faft ausnahmsweife, fobald
¢es aus dem Ofen fommt, pom Bled) genommen werden,
weil es hart wird und jzerbricht. 2lan muf dazu ein
jdharfes breites 2lieffer haben und vorjichtig fein.

Alles Fleine Backwer muf, wenn es erfalfet ijt, in
einem gut verjdliefbaren Blechfajtenn oder in einer ver
fchliefbaven Porsellanjdhiifjel an einem froctenen Ort auf:
bewalrt werden, damit es nidht weid) wird.

i a. Gewiiry- wd Wandelgebiid.
: {lber Dacken des NMJandelgebdcts.

il Torten und fleines Backmerf, das obne 2Tehl und
| ohne Butter, mur aus UTandeln, Sucker, Eiern und einigem
Bewiir jubereifef wird, nennt man Ulandelgebacd. Das-
i felbe muf rafdh und faft ohne AUTehl in Formen gebradht
I werden. Der Ofen darf nicht heifp, nur gut warm fein,
{ das Bebact darf nicht baden, jondern es mup trocdnen.
Das Badbledh) muf juerft tm Bacofen heif gemad)t und
dann mit Wadhs iiberftridhen werden. Es wird falt-
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