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Sleinbadwert,

fleine Gabeln und dreht damit jede einzelne Qugel im Kafao
herum und legt fie auf ein weiBed Papier, damit jie frodnen.
Sie braudpen daju einen Tag.

NB. Der Satao darf nie fochen, reil jonft der Mberzug
au biinn wird und er aud) leicht anbrennt.

e. Mdjanmbhonfekt.
580, Schauntonjett L
Bon 1 Ciweip with Sdhnee gejdhlagen und mit ge-
vicbener Sdofolade und Juder vermijdht und zwar jo, bdaf
man den Teig audwallen und ausfteden fann. Da3 Vad-
‘ bledh) wich mit Wadhs bejtrichen, bie Dbeliebigen Figuren
[ baraufgelegt uud rajdy gebaden.

590, Schaumtonyett IL
Bum Schnee vou 3 Ciweip Tommen 125 g gejtofencr
Buder, etwad Jitronenjajt uno 65 g langlidy gejdynittene
Wrandeln. Wird behandelt wie Niatronen.

591. Jitvonenjcharum,

4 Giweip werden zu fteifem Sdynee gejdlagen, 500 g
geftofener Suder nebjt bem Saft und der feingeriehenen Sdjale
1 Bitvone 1 Stunde bamit gerithet, Haujden in beliebiger
®rofe anf Papier gefebt und in gelinder Hige gebaden.

502, Quittenbrot,

Die Quitten, von denen man Gelee bereitet Hat, werben
burdy: ein Sieb getrichen. Auf 500 g Duittenmart werden
375 g Buder geldutert und mit dem Mart did eingefocht.
Run wird die Mafje glatt auf Badbleche gejtridien und in
die Warme zum Troduen gejtellt.

Diefe Kuchen rerden mun serjchnitten ober mit Formen
ausdgeftochen, in Rriftallzuder gerendet und in Sdadyteln
aufbewalrt.
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593. Rahmypaypillotten,

250 g Buder, {dhwad) Y4 1 jaurer Rabhm und geftofene
Banille werden in einer Meffingpfanne gelbgerditet.  Hievauf
wird ber Teig auf ein mit Salatd! beftrichenes Bled) ge-
ftridien und im warmen Ofen gebacfen. Nodh warm wicd
der Suchen mit einem in DI getanchten Mejjer in Ileine
Vuabdrate geteilt und diefe, wenn die Mafje evfaltet ift, von-
einander gebrochen.
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f. Glafuren,
594. Jucteralajur 1.

Puderguder wird mit Gimeif ober dem Schnee von Ei-
weif jehaumig geviithrt uud mit Vanillezuder, Jitvonenjaft
oder Punjdyefjens vermijcht.

895. Jucteralajur IL

Wan [t Suder tn etwad Wafjer auf dem Feuer zer-

geben unbd riihet hn glatt, bi8 er die gehirige Dice hat.

596. Schotoladealajur ju Gebdct,

250 g ©dypofolabde in Stiidden zerbroden und 500 g
Buder begiept man mit warmem Wafjer, jest die Mijdyung
anf3 Feuer, bid3 die Schofolade umter fortwdhrendem Um-
tithren fid) aufgeworfen BHat, giept noch etwad Wafjer nady
und fodht die Majje zum Faden, d. §. jo, daf fie beim
Aufheben Faden zieht. Dad zu glafievende Gebid iiberzieht
man, folange die Schofolabe noch) warm ift, moglichjt vajdy.
Dad Gebdcd wird nun 1 Minute lang an die Warme ge-
jtellt, wodurd) die Glafur einen jdhonen Glany exhilt.

597. Jitronenaglajur fiir Geback,

1 Bitrome reibt man auf Juder ab und jdjabt bas

Ubgeriebente in ein wenig Wajjer, gibt den Saft der Bitrone

hingu und vithet die Maffe breiartig mit Staubjuder an.
598. Wajjeralajur.

Waffer mit Sucer gefodht oder nur Sucerwafjer.
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