Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Hausfrauen-Kochbuch

Thoma, Frieda

Lahr, [1905]

Allgemeines Uuber Auflauf und Pudding.
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ujldufe.

599, Rofjenalajur jiir Geback,
Gtanbzuder rithet man mit Rofenwafjer an, odber man
Tt gewihnlicher MWafjerglajur etwad Rofendl zu und firbt
bie Maffe mit Himbeer- ober Heidelbeerjaft vofa.

Anhang.
600, Danillejucter.

Vanille wird fein gefdhnitten und mit Stitdzucer gang
fein geftofen und burdhgefiebt. Da bad Stofien Der Banille
fehr geitvanbend ift, jo fann der Vanillezuder ebenjogut fertig
geftofien in einem Kolonialwarengejdyift gefauft erden.

V. Nnflouj und Pudding,

Allgemeines uber Auflauf und Pudding.

Die Auflaufmaffe wird in eine gute, feuerfejte
Porzellanform gefiillt, dte man mit Butter ausitreicht
und mit geriebenem eifbrot ausftreut, und wird dann
tnt Bacofen aufgezogen.

Dic Puddingmaffe hingegen mwird in eine mit
einem Dectel ver{dliefbare Puddingform aus Blech oder
Email eingefiillt und im Wafjerbad gefodht, O. h. Oie
Puddingform wird in einen grdferen Topf, in dem das
Waffer fodhen muf, geftellt und jwar fo, dap das Dafjer

d bis an den Decel reid)t.

Die Hodyeit ift verfdhieden, 1—1%2 Stunden, fogar |

2 Stunden. i

a. Auflinfe. _

601. Uuflanj L. d

1 falte Mild,
g Butter, 7

o]

62 g feines Mehl, 62 g Mondamin, /s
35 1 todjende Mildh, Y+ Stange Banille, 62
Gigelb und Schnee von 7 Ciweif. {
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