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Weille und braune Mehltunken.
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Wunken.

LCunfe” oder ,Briihe”
Nlacht dem Dent{chen ITiike;
Drum wie der Framzofe
Sagt er lieber: ,Sauce”.

TWeife und braune NJebleunten su bereiten.

Hu weifren und braunen AUtehltunfen muf man frijcdhe
Butter und gutes UTehl haben. Bei Oder mweiffen Tunfe
lafft man Oie Butter einmal auffodien, rihrt das LTehl {
darunter, ldpt es ansichen und giefit fehr langfam laues
Wafjer unter bejtandigem Rithren nad)y und nad) darvan.
Das Rihren darf nicht aufhdven, fonjt gibt es Hnollen.
Sobald die Tunfe focht, fann man erfennen, ob fie 3u
dick oder ju dimm ift. 3t fie ju did, fo giept man nodh
ein wenig Waffer daran; ift fie su dinn, fo lift man fie
einfodyen.

Bei der braunen Tunfe hingegen [afit man dte Butter
in ecinem Eifenpfanndien gelb mwerden und rdftet Odas
Utehl jdhon gelb darin. Sobald das 2Tehl ju  dunfel
wird, erhdlt es Oen widerlicdhen bitteren Befchmadt, Oder
fo unangenehm in den braunen Tunfen hervorfticht. Aud
dte braune Cunfe mup langfam, wenn das UTehl ge-
niigend gebraunt ift, mit lauem Wafjer aufgeldft und bis
vors Hochen geriifjrt werden.

T houta, Sodbud,

BADISCHE &
LANDESBIBLIOTHEK Baden Wairttemberg



	[Seite]

