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M. Getranfic.

Der Weint erfrent des Nlenjden Her;.
Pijalm 104, 15.

I, Warme Oetrinte,
787. Kaffee rdjten.

Die jest gebriuchlichen Kaffeerditer jind allgemein be-
Yonnt und zu empfehlen. Der RKaffeerdfter wird ein fenig
auf dem Perd angemwdrmt, ehe Der Saffee eingefiillt roird.
Das Herbfeuer muf zum Kaffeerdjten jehr heip jein.

Der Kaffee witd am beften, wenn man zwet Sorten:
gelben und griinen, mijcht. Jede Sorte aber rijtet man fitr
fihg allein braun, micdht ju bell und nicht zu bumfel, und
ftreut sum Sdluf etwasd geftofenen Buder bariiber.

Der Kaffee muf vor dem NRijten jauber perlejen und
wombglid) gewajdhen, aber barnacy fehr gut getrocinet werben.
nftatt aber ihn zu wajcden, fann man ihn aud) in ein
jaubered Tud) legen und tiichtig abretben. ©Sobald die erjte
Sorte gerdftet ift, tut man fie in bie Biichje, in ber man
den Rafiee aufberahet, und jhliept fie gut mit dem Dedel.
Der Rifter wird jept beifeite geftellt, damit ev Hithl wird,
mit Papier etwad audgepubt, damm rwieder auf Dden Herd
geftellt und mit der aweiten Sorte angefit{lt. Jft diefe
smeite Sorte auc) gerditet, jo mijcht man e hetp mit der
erften in einer Schitfjel umd fiillt alled ujammen in Ddie
RKaffeebiidhie.
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B Betrinte.

Meehr ald Yz kg Raffee zujammen follte man nicht
rjten, reil er dod) zu tajd) Das Uroma verliert. Gime
praftijhe Hausfrau réjtet ihren RKaffec jede Wodhe. Unjere
nodernen Haudfranen iehen ed vor, ihn gerditet 3u faufen.

788. Haffee Eochen.

Cin guter Kaffee ift nicht jo leicht Berzujtellen, al3
man Ddenft. Ieben gutem Raffee hat man vor allem auf
bad zu vermendende Wafjfer zu adten. Dies fjollfe wo-
moglid) reich jein; man verbefjert e3 nach Nr. 789 a. G.
Dag Wafjer muf man mit der Taffe meffen, vder man muf .
genan wifjen, wieviel die Kanne Halt, iiber die der Seiber
gejtellt wird. Auf die Taffe vechnet man 20 g gerdftete
Raffeebohnen. Diefe muf man in der Kaffeemithle Fein
mablen und fcpiittet fie in einen Raffecjeiber von Bled),
Cmaille oder Porzellan. Davitber (it man dad Wafjer
betpfochend trdufeln, aber mur gang langjam und wenig
focdjended Wajjer darf man aufgiefen.

Der bejte Kaffee aber witd nidht jhmeden, wenn wir

jhlechte Milch Ddareingiefen. Die allerbefte Mild, fiifen
gefochten Rabhm, obder gefodyte Miild) und ¥alten jitfen Rahm
muf man Haben, wenn bder Kaffee wivflich ein Qabetrant
jein qoll.

Der Kafjee mufy beif getrunfen werden und jofort,
tenn er gefodht ift.

©89. Hafjee Eochen nach Dr. 3Viel.

Cine emaillierte tiefe Gifenpfanne ift da3 befjte Gejhire
gum Kafjectochen. Auf 2 Tafjen Wafjer vedhnet man 15 g
Bohuen. 34 von dem RKaffeepulver tut man ing falte Waijer,
bringt e3 sum Rodjen und fodt e 10 Minuten lang.

Dievauf gibt man das lehte Bievtel vom gemahlenen
Rafjee dagu, nimmt dad Gejhire gleich vom Femer und l(aft
e3 5 Minuten ftehen, bi3 der Kaffee jih) gejesit Hat.
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MWarme Getrinte. 333

ht Sn falfhaltiges Wajfer gibt man etwad Sobda, fiir 2
iE Tafjen 1 Miefferjpite voll.
e
- 700, Tee Eochen.

Wean nimmt guten jdhwarzen Tee, Yz Teeldfiel zu 1

Tafje guten Tee.
Die Teefanne wird mit fochendem i‘&tﬂiﬂi‘ audgebriibt,
.l‘f Dmm ]'djiitru_t nman dent Tee Ginetn und briiht ih I}Iit wenig
+ focdjendem LWafjer an. Man laft thn etwad anziehen und
: gtept bann joviel fodhenbes ““iniivr auf, al3 man Tee haben
5 will. Gutes weiches Wafjer gehort auch um guien Tee.
}L).' Siehe Nr. 789 a. € Wan lafje e3 nidht zu lange fodjen.
& 791. Schotolade 3u Dberveiten. !
i 30 g gute \,d utm[nm erden in ein fleines Topjchen
), gelegt, Yo Tafje WMild) Hllrl'tfqucfrl'i'tm‘t auf Dbie warme
T Derdplatte gejeht und uerft mit dem Kodliffel weichgedriict
g und daun glattgeviihrt, Dann giet man die weite halbe
Taffe Mild) dariiber und lafit dad alles unter beftandigem

v Rithren auffodhen. Dasd gibt etne fetne Tafje Schofolade,
It bie man mit Biiebad ober gertftetemn Weikbrot vorjest.
1; 792. Hatao ju bereiten.

1 gebinfter Teeltffel Rafao wird mit 1= Tajje Mildy
: glattgeriihprt. Ju einem Topjdhen ftellt man ebenfalls /e

Tafje Wild) aufsd Feuer und gibt 1 fleinesd Stitcf Jucker dazu.
Kocht die Mildh, jo giept man den aufgeljten Rafao
dazu und ikt thn anfoallen
- Fiiv einten jchwachen Wagen bereitet man Dden Kafao
mit Halb Mild), Halb Wafjer oder nur mit Wajjer.

e |

; 795. Gliithwein.
500 g ganger Suder werden mit Ya 1 Wafjer geldntert,

1%—2 1 Yotwein bdazugegofien und mit etwad gangem

Bimt vedht eify gemadyt, aber nicht gefocht.

Der Glithwein witd heih getrunfen.
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794. Punjchejfeny mit DHeifjent Wajjer 31 mijchen.
(Sebr wohlichnecend und jehr betdumlid).)

Starf 260 g Fucer werden mit 1 Tajje Walfer ge-
[dutert, ber Saft von 2 Jitvonen bdaruntergedriictt und bdieje
Weijchung durch etnen fermen Wiullappen gefetht. Man laft
Budermajjer und Sitvonenjajt jojort in eine Flajde ablaufen
und giept Yo Flajche guten Wrraf dazu.

Dieje Cijeny wird zwar nicht gang Hell, jchmedt aber
biel Defjer und 1jt auch viel befommbicher al8 alle gefauften,
jhon zubeveiteten Effengen.

~

795, Heifjer Punjeh L
(Bortrefflich jhmectend und befdmmlic).)

500 g Saudiszucer, 1 Flajche Wajjer, 112 Flajcde
Weikwein, Y2 Flajche Rum.

Der Buder with mit dem Wajjer gefocht, dann wird
ber Wein dazugegofjen, der aber nicht ftrubdeln darf, jondern
nmur Blascden ztehen joll; zuleht gieft man den Rum bdazu.
Dunifler Sandiszucer ift dem reifen borzuziehen, weil ev
eine jchimere Farbe madyt; man mup jdhon tagd uvor den
Kandigzuder zerjchlagen und tn ein wentg Waijer aufldjen,
weil er jehr langjam zergebt.

Diejer Punjd) mup fehr Heif getrunfen werden.

796. Heifjer Punijch IL

11 1 Waffer werden mit 500 g gangem Fucer einige
Bett gefodht und jum Sdhlup 1 Flajde gang feiner alter
Weifwein dazugetan. Der Topf wird dann vom Feuer ge-
nommen und 1 Flajhe Aveat bdazugegeben. Der Punjd
witd in eine Sdhitfiel gegofjen und Heif aujgetragen.

797, Enalifcher Teepunijch,

Auf 20—25 Ctiif Wiirfelzuder giept man 1 Flajche
beifen, nicht fochenden Rotwein und 1Y 1 ftarfen Tee und

Baden-Wiirttemberg




4 BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

{te Getvante.

gibt bor dem Wnjtvagen vajd) 1 Glad Arraf ober nad) Ve
[teben auch mehr dazu.

708, Schwebdijcher Punjch.
1 Flajche Arvat, 1 Flajche WMabeiva, 2 Flajdhen quter
Hiheinvein werden mit Ynanosdfivup vermijd.

IL. Kalte Getrinfe.

709. Roter Punich.

750 g Zuder werden in Yi 1 Waffer aufgelsft, dann
in einer Planne auf dad Feuer gefest, und wenn dad lau
gemworben, gibt man 2 Flajden Rotwein dazu. Mian [dft
die Flitjjigleit Heif mwerden, dann witd fie zum Crfalten
suciicgeftellt. YMan gibt an bden efalteten Punjdh 3z 1
Arraf. '

Der rote Punjd) witd falt getrunken.

800. Halt bereiteter Fruchtjaft.

Auf 1 kg Friidhte: Kirjden, oder Himbeeren, oder
Johannigbeeren, ober alle 3 zujammen, nimmt man 25 g
LWeinfteinjaure. Dieje wird tn 1 1 faltem Waijer aufgeldit
und itber die Friichte gegoffen. 24 Stunden ldft man das
im Reller ftehen und preft e dann durd) ein Tuc) oder
eine Frudytprefie.

iiv 500 g €ajt nimmt man 500 g Griepzucder; wenn
man aber den Saft nidht jo fif Haben will, nimmt man
weniger Sucer. Man vithrt nun Saft und Buder jo lange
miteinander, bi3 Dder Juder gejdymolzen ift. Hievauf fiillt
man den Saft in etne grofe Gutter uud iiberdedt diejelbe
mit einem Leinwandldppchen, damit die Gdrung gut vor jid
geben fann. Nad)y 4—6 Wodpen fitllt man den Saft in,
Flajhen und forft thun gang leiht Fu.
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