Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Hausfrauen-Kochbuch

Thoma, Frieda

Lahr, [1905]

c. Von Juli-September.

urn:nbn:de:bsz:31-57335

Visual \\Library



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Die Mablzeit.

Einlaufjuppe; Kohlvabt mit Ecdhweingioteletten; frijche
Erbbeeren und Badwert.

Shargeljuppe; frijdhe Gelbritben oder Erbjen mit Plann-
fudhen und Sdjinfen; Kivjdenfompott.

Reigjuppe; frijche Spargeln mit Buttertunte, Ochjen-
braten von der Ganzjpibe, Salzfartofjeln; Himbeerfuden.
Franzdiijhe Suppe; Odjenileifd) mit falter Cierfenf-
tunfe ober Nettichjalat; dider Kirjchenfudien.
©pargelfuppe; junger Wirjing und Hadbraten; Crd-
beeren mit Schlagrahm.

RKevbeljuppe; Spargeln mit Schweinstoteletten; RKivjden-
fompott.

Griinfernjuppe mit NMarttlopen; Ocdhjenfletjch mit Spavgel-
jalat und Butterfavtoffeln; Kavtdujerflope mit Kirjden-
fompott.

Daferflocfeniuppe; frijhe gute Bratwiivjte mit Crbjen
und Kartoffeln; bider Kirjchentuchen.

Franzdfijche Suppe; Hammelfeule, Spavgeln mit Butter-

tunfe und Salzfartoffeln; KRividhenfompott mit Bacfwert.

Nubdelfuppe; junge gebratene Hiabhnchen, KLopfjalat und
Kaxtoffeln; Kivichenpfannfuchen.

©uppe mit WeikbrottlBHen; eine junge Gand mit Kopf-
falat und Salzfartoffeln; Sompott.

¢. Von Juli—September,

. Krebsjuppe mit Cierfastlifchen ; Hammelfeule mit frijchen

Bohuen und Salzfarioffeln; Heidelbeerfudyen.

Slace Fletjehbriihe mit GriepfloHen; gebacfene obder ge-
pampfte Felchen mit ivgend etner Fijchtunte und Salj:
fartoffeln; gemijchtes Kompott mit Scherben oder Gold=
Dauben.

RNudeljuppe mit Suppenhulhn; gute Dampjnudeln mit
Peidelbeerfompott.
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Stitdhengettel, 407

1. Ginlaufjuppe; Beefjteat mit Bohuenjalat und Butter-
fartoffeln; Stadelbeerfudjen.

5. @erftenjuppe; gefochtes Odyjenfleifch mit Tomatentunte;
Dampjnudeln im Bacdojen und gemijchtes Kompott.

6. Gagojuppe; junge Gand mit frijdhen Bohnen und Salz-
fartoffeln; Qompott.

(. Koniginjuppe; ein Fleiner frifcher heifer Schinfen mit
Erbien, Gelbritben und RKavtoffeln tn ber Schale; Jo-
Hannisbeerfucen.

8. Haferflodenjuppe; Kohlrabt mit Schiweinstoteletten und

Kavtoffeln; gemijdhted Kompott mit Badwerk.

9. RKlave Fleijhbriihe mit Sterjdhwammen; Kalb3braten mit
Bohnen; bdicker Kirjdjentuchen.

10. Rabhmjuppe; gefiillte Tauben mit Kopffalat und Kar-
toffeln ober Nubdeln; Obftpaftete.

11. Nudeljuppe; gefochted Ochfenfleiich mit Gurfenjalat, Senf
und Butterfartoffeln; Himbeerfuchen.

12, Fvamzbfijde Suppe; Ocdjenbraten, BVohnen und Kar-
toffeln; Birnentompott.

13. Slave Fleijhbriihe mit Markiiopden; Eelbritben mit
Sdyinfer  und Pfannfucjen; Apritojenfompott und
Scherben.

14. ®Gebadene Suppe; gebratene Hahnden mit Bohnenjalat
pder Ropfialat; Maizenacreme mit Himbeerfaft.

15. Klave Fleijhbrithe mit Weifibrottlogen; Seezunge ge-
piampft ober gebaden mit trgend einer Fijdhtunte und
Sitvonenjdyuien, jamt Salzfartoffeln; Heidelbeerfuden.

16. SHaferflodenjuppe; eingemadyted Kalbjleijch und Spifplen;
Bilaumenfompott und Badmerk.

17. Reisjuppe mit Tomatenbrei vermijcht; eine junge Cnte
mit Spinat und Spiegeleiern; Wivabellentuchen.

18. Waffeljuppe; gefodyted Dchjeniletjch mit jaurven Beilagen;

Prannfuchen mit Planmenfompott.
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Die Mabhlzert,

Fladleinfuppe; Sdyweinebraten und Gelbritben; Grieh-
fofe und NMirabellenfompoit.

Gagofuppe; Nehbraten mit Bohnen und Salzfartofjeln;
Wetncreme.

d. Don Dftober—Dejember,

Franzofifhe Suppe; Kavpfen blau gejotten mit Remou-
labentunte und Salzfartoffelu; Fmwetidgentuden.
Gritnfernfuppe mit Martilofchen; Rehbraten (Sehlegel
pber Biemer, auch Bug) mit Notfvaut, Butter- ober
Salztavtoffeln; Bwetjdgenfompott.

Fladleinjuppe; gefochtes Dchfenfleijd) mit Gurlen, Ret-
tich= oder gemijchter Salat von Sellerie, Gelbriiben, Far-
toffeln; Wpfelfuchen.

Griegjuppe; gejalzenes Schweinefleijd), neues Sanerfrant,
Grbjen- oder Rartoffelbrei; Niifje, Apfel und Badwerk.
Nudeljuppe; Schiweinebraten und {iife Ritben; Swetjdhgen-
tuchen.

Klave Fletjchbriihe mit Grietlifdhen; Hajenvagout mit
bayrifdhen Knddeln; Apfelfuchen.

Guppenhubhn mit Nubdeln; gefiillter Krantfopf; Apfel-
fompott.

@ebadene Suppe; Fletjchpajtetchenr, Blumenfohl mit
Ralbstotelette; ODbit.

Crbjenjuppe mit Franffurter Brativiicjten; Spapsle und
Upfelfompott.

RKartoffeljuppe; Hajenbraten mit Rotfrant und KLartofjeln
Bmwetjchgentuden.

Reidjuppe; Schweinebraten mit Bayrifd) Kraut; Apjel=
auflauf.

Milchbrotjuppe; gebratene Gans mit Saunerfraunt; Kompott.

3. Gerftenjuppe; gefochted Odhfenfleifd), dazu WDieervettid)

mit Gijiggurfen; Gelbritben mit Pfanntudjen; Objt.
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