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Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen ; Nebst einem Anhang von Speisen fur Kranke

Guter Rath fUr angehende Hauswirtinnen

Sporlin, Margareta

Mulhausen, 1827

Vom Reinigen des Tafel- und Kichen-Geschirrs.
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*) Bom Reinigen des Tafelz und Kihen-Gefchives,

Silberseug su pusen,

Das von aller Mnreinigfeic und Fett geveinigte und
forgfiltig abgetroctnete Silberseug puist man auf folgenve
Art.  Man fehabt mit cinem Meffer qewdbnlidhe Kreide
recht fein, fiebt fie bierauf durd) cin feines Sieb, wel.
hed nichts bavtes und Steiniqes dnrchlafit, modureh das
Gilberseng Nisen befommen wiivde, driict ein Stitc foi.
nes und weiches Leder, welched von eittem Damenbands
fchub fepn Fann, in dic pulverifivte Kreide, veibt das s
pusende Stiid Silber ftarf und wifcdht e alddann mit
cinem teinen, leinenen Tuche gut ab. Gt das Silber-
3euq von getricbener Avbeit, fo bedient man fich daju
eines Silberbiiviichens,

Wil man dem Silbergeug eitten recht fchonen Glang
geben, fo Dedient man fich flatt der Kreide des gebranten
prapavivten Hivfchborns und verfahee Hbrigens damit gan;
fo, wie Bey der Kreide ift gefaqt worden.

Gollte cin StiiE Sifbergeng Stockflecten befomnmen
Baben, o macht man dicfe mit veinem , frifchem Waffer
nafi, fivent etwas reines, fein pufverifivtes Sauvflecfal
darauf, I4ft ¢s cine Biertelftunde liegen und teibt ¢s
algbann mit veinem Handfchubleder ab.

Von der Reinigung des YVorzellans,

Das Porgellan sum Tafcl-Gebrandh witd mit einem
reinen, Teinenen Tuche in Deifen Waffer von allen Seis
fen mit Sfeie rein abgewafchen , und algdann mic lau-
warmem Waffer vein abgefpiible, St viel abiuvafden,
wodurch das Waffer febr feteig ivd, fo it es nothig,
bas beife Wafjer fo wic auch das Kalte cin oder mebre-
gemal fu erncuern,  Jur Reinigung ver Kaffee- und
Diilehfantien bedient man {ich, foean man nicht cine Biivfie,
wie yue” Reinigung der Flofchen hat, ecines Stibchens,
uim welched man ein reinliches Stiid Leinwand gebunden
bat und damit die Kanneh vou allen Seiten mit warmem
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Waffer angreibt und dann nachfpiblt. Bey MilchEannen
ift es wm fo ndthiger, weil fich das Fett auf dem Boden |
feft anfest, mwelches durch biofes mehrmaliges Ausipiib- il
Ten nicht beraus zu bringen iff und in den Kannen etnen il
mmngembm-.n Geruch surick ldft. !
Das Waffer sum Abwafchen des Porsellans darf nicht 1l ii' I
s Beif genommen werden , weil ed fonf fpringt odev :{{-
voch Miffe befommt. Man braucht daher auch beym An }]_-
vichtenr der Speifen oder bewm Fiillen der Kaffee- und Alikere
MilchEaunen dic Vorficht, im Winter das Sefchire einige |
Qeit vor dem Gebranche in eine eingebeipte Stube §u i
femen ober vorber mit [auwarmem Waffer aussufpiiblen, § !-;: [ B
¢he man die beifen Speifen und Setrinfe in die Sdhiif- I F:!'{f
feln, Platten oder Kannen beingt. L

Vom Putgen und Scheuern ded Jinns. e
Man focht Lauge von Afche und Waffer, nimmt Scheuer. ShIf
Ih!
i

aras (das griine ®ras, weldes fidh im Setreide findet bt
Sapenwadel) bribet ¢ mit fochendem Waffer ab, {chenert
das Jinn vermittelft deffelben mit rvecht feincm Sande i
uad techt beifier Tauge und fpibic ¢s algdant it reinem
Waffer ab. Kann man ¢s im Sommer an die Sonne
bringen, fo wird ¢8 durch das gefdpwvinde T Troduen nod
fchoner. Soll ¢ dem Silber dbnlich twerden, fo puie
man ¢$, nachdem es vollig abgetrocEnet ift, noch mit Kreide,
anf dic drt, wic es bey dem Puben ded Silbers ange-
geben il

Stodflecten, die fich durchs Scheuern nicht wegbringen
[affen, Beftreicht man mit Scheidewafier, welches fie wegs Al
beift, und fchewert aledann das Jinu wic anderes. il

Dom Sdeuern deg Rupfers und ieffings.

Dicfes muf mit feinem weifem Sande und heifacmad-
tem {chwachem Cffig vermittelft eined Strobwifches ge-
fehencrt, in Waffer vein gefpiblt und in der Sonne ge-
stocEnet foerden.
Dad recht gute ABMibIen und Abtvodnen ift bey dem
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Kupfer und Mefing Lejouders fothwendig , weil fich fo-
gleich wieder Griinfpan anfesst. im Fall durch forgfaltiqes
Abfyiiblen nicht alle Siure weggeichaft wird, und dic Ge.
fife gleich wicder anlaufen, wenn fie niche aut abgetroct-
et wetden,

NMefiingene Schibfer Eonnen auf folgende vt feby {chin
qepuBt werden ¢ man gieft ouf fein qefchabten Trippel
Baumshl oder Branndtwein, bringt den daraus qebildeten
Leig auf die Schiifer und reibt fie mit cinem wollenen
Lappen tiichtig ab. Dicrauf nimmt monn einen andern
trocfenen Lappen, veibt damit und mit trockenem Trippel
viec Scbloffer nochmals und wifeht fic mit einem reinen
teinenen Tuche wobl ab. Ynftatt des Trippels fann man
atch gefiedte Afche nehnien, und fibrigens eben fo verfabren,

Recht fchon werden auch Schlsfer , Leuchter und bgl.
ourch Mebl von Jiegeln oder Backiteinen, das Mehl muf
aber durchaus fein aefiebt feon.  Wermittelt eines wolle-
nen Lappens pust man fie damit trocken.

Meflingene Leuchter veinigt man juvor von allem Sette
dadurch, dafi man etwas Week angiindet, und damit die
Leuchter rein abreibt, big bafi nicht das Geringjte davon
mebe daran iff.  Hievauf pugt man fie mit Svippel oder
Uiche, wie die Schiofee.

Was man taglich in dey Kiche Hraudt,

Galy, sweverley Mebl, Weifmebl fiir die weifen Saus
cen, und Brodmehl fiv Braune sum rifen. Geiivs,
Lovlbeerbidteer, Jwiebeln, Chalotten, alle Morgen frifches
Griines jum Rindfcifch, Peterfilie und Sdynittlauch: Hat
man Morcheln, fo thut man fie in papicene Kapfeln und
bingt fie in dic Kiiche u dem Kamin, damit Rauch dasu
fommt, welcher verbiitet, daf Milben oot fommen und
fie serfreffen,  Auch geftofencs Brod mif mair im BVor-
rath baben.  Man nimme dasienige Weifibrod oder anderes
Brod, das man dbrig bat, thue es in einen Bacofen
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