Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen ; Nebst einem Anhang von Speisen fur Kranke

Guter Rath fUr angehende Hauswirtinnen

Sporlin, Margareta

Mulhausen, 1827

Was man zu Rindfleisch servirt.
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st gelberr oder weifien Kobl ek~ obdet Dratwiiviie;
anf den Spinat feine Coer, der witd mit gebactenem
fpanifchem Brodteig gornive.

Alley Gattung feine Gemiife, o im Buiter gebacken
werden , das ift, Blumentobhl, Carton, Artifchoden, At-
tifivien, Spargeln, gebackene Cyer, gebactencs Gefiiqel
und im Butter gebacdenesd Fleifch, Diefed alles fonnen
Gie gegen griine Gemiife fellen. 3u Mittag find es
Nebenplatten sum Braten und su Abeud find fie an dev
Stelle eines zwenten Gemiifes,

Was man i Rindfleifch fervivt
PBrunnentfreffenialat,
Gartenfreffenfalat.
Sleifchiraut Salat.

Xleine NRettige,

Srifche Dutter.

Sdnittlauch mit Effig und Ochl,
NRettig.

Rettigfalat,

Bohnenfalat,

RQuicbhelnfalat,

Sufumernfalot,

Cingemachtes Wel{chiorn,
Gelberubenfalat.

SHarvingfalat,

Anchoidfalat,

Eingemachte fleine Kufumern,
Nothe Rabnen,

Senf.

Siecrrettig mit Fleifchbriibe,
Meervettig mit Sffig,
Gardellen Butter,

Dliven,
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