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Werden diese Anweisungen befolgt, ist jeder Mifierfolg ausgeschlossen. Die
Dimpfzeiten fiir die verschiedenen Fruchtsorten gibt die folgende Tafel an.

Zuckerzu- |Dimpf-
. gabe in g |zeit fiir
Bezeichnung auf 1kg |25 kg+ Bemerkungen
Friichte |Friichte
B Mun. Das Kernobst k it Scl {
- ~ b} - st kann mit Schale und Kern-
A!erlsaft ------------- 200—250 60 gl:hiiuzg gedampft “‘L‘.rdt_‘n. Will man aber
Birnensaft ............. 100—150 | 60 [den Riickstand als Kompor verwenden,
Bickb £ entferne man Schale und Kerngehiuse,
ickbeerensatt ......... l siehe-IleidelBects schichte diese zuerst in den Fruchtbehilter,
eersaft oy - , ot
Blaubeerensaft ......... J chc lriﬂ;uhcr it sweltca hl;;uuch und
9 arau as geschilte st. Man nehme
Brombeersaft .......... 200—300 40 nicht zu reife Friichte. Aus den Schalen
kann man auch Saft bereiten.
Erdbeersaft 200—300 25 {}\iicht ganz reife Friichte dimpfe man etwas
............ 2! Bigess
Himbeersaft ........... 150—200 | 35
Heidelbeersaft. ......... 200—250 | 35
Holunderbeersaft....... 100—150 | 60 .
. Tl ohannisbeeren und Kirschen muf man
Johannisbeersaft........ 200—300 45 lentstielen, da sonstder Saft bitter schmeckt.
= Wenn der Riickstand micht zu Mus ver-
Kirschensaft ........... 150—200 60 ‘%w‘cndct werden soll, brauchen die Kirschen
Maulbeersaft........... 100—150 | 40 |!nicht entsteint zu werden.
Pflaumensaft. .......... 140—200 | 60
Preiselbeersaft ......... 250—300 | 60 |[[Die Rhal'r;arbgrsta_mfep schﬁ]}::nmqn nichzt;
3 - nE man wasche sie tiichtig, trockne sie gut a
Quittensaft............. 200—250 B0 i s chneide sie dex Lﬁ:;gc nach in Streifen
Rhabarbersaft.......... 150—200 | 60 Rund diese in etwa 4 cm lange Stiickchen.
s k 70 Der Riickstand ist als Rhabarbermus ver-
pargelextrakt ......... e = wendbar., Sind die Schalen zu zih, muB
Stachelbeersaft......... 300—400 45 man den Riickstand durchireiben.
Waldbeersaft........... siche Heidelbeersaft
Weintraubensaft........ — I 45 Weintraubensaft bleibt glasig — milchig.
Zwetschensaft.......... siche Pflaumensaft
|
*Werden mehr Friichie eingefiillt, verlingere man die Ddmpfzeit entsprechend um etwa 15—20 Min.
Die angegebene Dimpfzeit beginnt, sobald das Wasser im Untersatz kocht.

Der Saftgewinner 48 C besteht aus einem Aluminiumsieb, einem Aluminium-
saftbehilter und einem Seihtuch. Er ist das Spargerit der Kiiche und kann als
Saftgewinner, Gemiise- und Kartoffeldimpfer wie
auch als Salatschwinge usw. verwendet werden. Der
praktische und handliche Aluminiumsaftbehilter
1dBt sich auch sonst noch vielseitig verwenden. Die
Einrichtung ist also ein volkstiimliches, praktisches
Universalgerit fiir jeden Haushalt.

Der Saftgewinner 48C wird in Verbindung mit
dem grofien Sterilisiertopf WECK Nr. 31 oder 30
verwendet. In den Sterilisiertopf (am besten Email-
topf) legt man die Topfeinlage Nr.33, giefit wenig-
stens 31/, Liter Wasser, zweckmif3ig schonkochen-
des, in den Topfund stellt den Aluminiumuntersatz
hinein. Dieser schwimmt, bis der Inhalt schwerer Saftgewinner'48C
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