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zwei Kochbiichern und der ,,Monatsschrift fiir Frischhaltuag und Gesundheit*
Rechnung getragen. Diese Druckwerke erfreuen sich in den Kreisen der Haus-
frauen, die sich mit dem Frischhalten der Nahrungsmittel befassen, grofer _
Beliebtheit. Sie sind unentbehrliche Hilfsmittel geworden. I
Diese Zeitschrift bietet viel Anregung und bringt niitzliche Winke zur Ver-
besserung der Erndhrung, zur Vereinfachung des Kiichenbetriebes und iiber '
zeitgemifle und sparsame Fithrung des Haushaltes; sie erhiilt die Frisch- '
halterinnen in allen Fragen iiber die Verwertung des Ertrages aus Feld und
Garten stets auf dem laufenden. Zahlreiche erprobte Anweisungen machen sie
zu cinem wertvollen Nachschlagewerk. |
Da es des uns zur Verfiigung stehenden beschriinkten Raumes wegen nicht |
moglich ist, in der Gebrauchsanweisung den Frischhalterinnen noch zahl-
reiche Belehrungen und zahlreichere und vielseitigere Anweisungen zu bieten,
weisen wir auf unsere nachstehend genannten Druckwerke hin. Sie sind in
jedem Geschift, das unsere Frischhaltungseinrichtungen verkauft, und in jeder
Buchhandlung erhaltlich. |

Sterilisierlehrbiicher WECK ,,Koche auf Vorrat®

I. Band I: Obst, Mus (Marmelade), Sifte, Sulz (Gelee), Siifispeisen, Ge-
miise, Pilze usw.

2. Band II: Fleisch, Fleischspeisen usw.

3. ,,Monatsschrift fiir Frischhaltung und Gesundheit®. Der Jahrgang be-
ginnt mit dem Aprilheft und endet mit dem Mirzheft. I
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Alle Rechte, auch das der Ubersetzung in fremde Sprachen, vorbehalten. Dieses
Lehrbuch wird nur jeder Frischhaltungseinrichtung unentgeltlich beigelegt.

J. Weck & Co.,, Oflingen-Baden
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