Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen ; Nebst einem Anhang von Speisen fur Kranke

Guter Rath fur angehende Hauswirthinnen zu 6konomischer Einrichtung
einer Haushaltung - die Bereitung mehrerer Speisen, nur far groSere
Haushaltungen bestimmt

Sporlin, Margareta

Mulhausen, 1820

Register zum zweyten Theil des oberrheinischen Kochbuchs.

urn:nbn:de:bsz:31-56459
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Keaftbrihen (Coulis.)
eite

Eine Rraftbriibe obey Coulis fiir Magout oder it
andern Speifen ; :

Gine flare oder gldngendbe Beitbe auf Fleifdh

. Gcbundener Schu (Jus) :

. Srodene Fleifcdybrifhe auf Reifen

Cin Gchii von Fifchen (Fifch-Coulis)
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Suppen.

1. Fafien-Suppen

2. Gebadene Crbfen fiir Suppen o
3. Guppe von Kartoffelflofen (SrddpfelEnopfiein)
4, Eine gerfabrene Suppe

5. MWeifie Cnergeriie
6
7
H
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. Bwiehel-Suppe
. Eine meific Meblfupye
8. Suppe von Morcheln
9, Reiffuppe mit Krautcrn
10. Eine Faftenfuppe mit Reif
11, Eine Frofdenfuppe
12, ©uppe von Gricf mit Eyern
13. Simouille
14, Kartoffel- (Crdapfel.) Suppe
15. Mandeln. Suppe mit MWilch
16, Reif-Suppe mit Nildy
17. Suppe von Mildh
18, MWein.Suppe von Schwargbrob
19, Cine Uepfelfupye
20, Suppe von Kiv{den
21, Guppe von Hagebutten
| 22, Eine Suppe von Citonen
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Meltonen-Suppe
Warmer IBein
Eie anbere Art warmer TWein
Sdyodé ((:h;imlé}

Gchodé von Ehampagnerein
falte Schale pon Erdbeeren
von fit{chen
pott Pfirfchen
pon Wein

Gemife

. Linfen mit Rebhibnern
. Weifie Ruben

Enerblumen=Kraut

4, ®artenfreffen oder Ketrerlon
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5. Staburseln

Hopfen
Gefihnittene Spargeln
Gebactene dito

. Gebactenen Blumenfohl

Blumentobl mit brauner Sauee

, Rleine diivee eife Bobned

Gebacenen Vorratfd oder Odyfengungen

3. Cardong
. Gebactene Cardons

Chamypignons in Sance
— mit fravters
Movcheln mit Sauee
Kutumern in ciner Sauce
Endivie |
Griine Vi oder Ucker-Erbien anf cnalifehe Are
Gaucrampfer mit Eyern
Spinatfuchen
Gyinatwiirite mit Kalbsmilchiein
Pudditg von Spinat

. Gin Spinatfnopf

. Gefiilite Jwiebeln mit Sance

7. Gine Andere Art gefillte Swicbeln
. Bwicbeln ald Ragout

. Ganerfraut mit Lads

Gelbe Ruben mit Schif
Sdywarse Thrscln oder Seoryineren
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6 32, Kartoffeln mit englifdher Sauee 36
= 33, — mit Jmwicbeln 37
T 34. Kartoffelbrey oder Pappe -
= 35, Sartoffelfchnise in Savdellen- oder Havingsfance —
= 36. €in Kartoffeltnopf 35
S 37, Sartoffel- Phutten —
% 38, Griine Nudeln 39
9 39. Dampfnudeln =
40, SGtalienifche Jtudeln oder Macaroni mit Kafe 40
41. Gebactene SBiivfte i
42, Stleine Wiirfte von Fifchen
43, Mebl- Kuopfieln odber Klife mit gevofetem Brod 42
44, &chmabifche Knopflein oder Kofe =
0 45. Mehlindpfiein mit Schinfen 43
= 46, Spedtlofe oder Kuipfliein B
4 A7. Kalbgleber - Silofe ober Knipflein =
e 48, Gerdibrte Coer mit gefalsenem Fleifch nnd mehrever
= Berdnderung 44
9 49. Verlohrene Ener mit Sauce 45
= 50, Geriibrte Cyer mit Sardellen —
3 ‘Ti. Cingefchlagene Cuer mit Sardellen, 46
'z . Gyer mit cinet weifen Sauce —
4 _,5 Gefiilite Ameletten mit Brod 47
o 54, — — mit §leifch =
5 5. Eine Amelette mit Kalbsfiifen 45
2 56. Bermicelli - PAutten ==
6
7 WVevfchiedene aebackene Fleifhfpeifen und IBivfe.
8 1, Gebacdene Rachén oder Rindsaaumen 49
—~ 24 — Kalbs- odet Dchfenbirne —
) 5% — Salbsmilchlein 50
- 4, e Kalbs - Ripplein —
0 5, — frebs - Write 51
- 6. Gebactenes Gefliigel 52
{ 7. Umeletten - Vafterchen 53
~ 8. Dirn - Schuitten —
2 9. fleine Pajterchen in Butter qcebacten 54
3 10. Gebadtes Fleich in Butter gebacen —
4 11, Kalbfleifch » Wiivfte 55
2, Hammelsfieifch - Wiivite 56

ff‘_)
13, Wiirfte von Kalbsmild)lein
44, Wiiviichen von Kalbsgebrofe
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34,

. Gebadene Kalbdoheen
Ralbsfchivanie
. Hammelseoteletten (Ripplein) fn Nes gebacen
Gchnitten von {ibrig geblicbenemn Gefiiger
Ameletten von dito mit Varmefankafe

Coteletten mit Parmefanfafe
Qﬁ.}'ﬂt}n::rﬂc mit Teig gebaden
Sardellen - Schnitten

gt

aftetenn.

Gansleber - Paftete

. Eine

Eine

. Eine

Eine

. Eine

Eine

. Cin
. Cin
. Gin Sarpfen aqur dem Noji gebraten
. Hechte auf dem Roft gebraten

. Gezupfte Hechte mit Sardelien
. Ein Hecht mit englifcher Sauee
. Ginen Aal Blauw s fieden mit bolandifcher Sance
. €in Aal mit vother Weinfauce
. al in ¢iner weifen Sace

., Auitern in der Schale
Birtfche gefiillt und auf dem Moff gebraten
12, Picklinge (Pidelbdringe) qebraten mit Eyern

. ‘Paficte von Schinfen
Stalte Pajiete von einem welfhen Habn
pon cinem Hammelsfchlegel

Pafiete von Wildpret - Faree

Pagiete von Kalbfieifch . Farce

Salmen - Paftete

warme Lerchen - Vagtete
@chnevfen. Pajtete
Reif - Pajtete

. Kleine Pasierlein von Krebfen , Fiille oder Faree

o Auftern

ot Salmen ober Ladhsd

vott Salbsgefrofe
vort Rindsfleifch

italienifche Paftetlein
Salbaleber » Paftetlein
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acfpidter Karpfen
farpfen mit Gallerte
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3, Geftillte Fovellen

Sorellen mit einer weifen Buttcrfauce
Galmen auf dem Rojt gebraten
Stocfifhe mit Sauee
Galmen im Ofen gebraten
Ein Ctodfifch - Kuchen
Laberdan mit Kavtoffeln

— mit Butter

— mit Wweiger Sauce
ungenfifch oder Linguadale

SBlatceife (CPlattfifche, Schollen) auf dem Roft ju

braten

Schneden gefillt mit Kalbsmildlein
Seetrebfe su fochen

Frofche mit Citronenfaft

Gebadene Frofche

Salmen ju falzen und 3 raudern

Hechte su vauchern

Gatmen oder Hal in Marvinade aufsubeiwabren

Ragouts

. Rindsfleifdy mit feinen Krdutern
. Rindebrui mit Parmefan - Kafe
. Rindifleifch anf dem Roft gebratent

Riudsgaumen oder Rachen mit Parmefankife
Gefullte Rinddganmen oder Rachen

. Rindsgaumen auf dem Roft aebraten
. Eine gepnillte Rinds- oder Ochfenzunge

Ein geddmpfter Satbsfchiegel

. Salbfleifd) mit Sdfe oder einer Krufte
. Ralbfieifeh auf dem Roft gebraten

MRagout von Salbsbru mic fleinen Jmwiebeln

. Salbobruit mit einer Srebsfauce

Kalbseoteletten mit feinen Krdntern
Kalbsmilchlein mit Weinjauce

. Gefpidte Kalbsmilchlein in einey Kapfel

Ragout von Kalbs.Riickenmart

. Satbs-Riidenmart mic Kafe

®Gefiillte Kalbsleber

Kalbsleber mit Srauter-Satice
Ralbs- oder Ochfenhirn in Kopfeln
Hirne mit weifer Sanee
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. Gcbactene Hivne mic cimer faiten Sauce
. Ralbszungen -in Sauce
. Kalbslunge in Sauce

Ein qefiillter Kalbsfopf

26. Filet von Hammelfciih in ciner Sauce
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54,

. Hammelsbrui mit Sauce

5, Gin Hammelsbug mit Sauee

. Hammelsfchwdnge mit Sauee

. Sammelsnngen mit Sardellen-Cauee

. Hammelssungen in Vapicy

., Hammels-Cotreletren mit Krauter-Cance

Sammafieifch :
Geheine-Coteletten mit Sauee
GSchiweinsiungen mit Sanee

. Gdhneinsleber mit Krauters

Ragout von Spanferiel
—  von NReh
—  von Hirfchenfleifd

Sunge Habne anf dem Roft gebraten
= —  gedmpft mit Sauce
= — in Smiebelfance

. Ragout von (ibrig geblicbenemy Gefliigel :
Sunge HAabne over Kapaune auggedeint und gerulle
, Tauben in weifer Sauce

Sunge Tauben aqusgebeint nnd qefifile

. Gnten geddmpft mit Kufumern-Sauce

Enten anggebeint und qefilt
ilde Enten mit Sauge
Wafferbiibner qeddmpft
Feldbiibner mit Triiffelfauce
Schuevfen ald Raogout

Ragout von Lerchen ober Krammetdvogeln

Rrammetsvogel auf dem HKob gebraten

®elee's (Gallerten,) Cremen, Kuchen, Tovten,
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. ®¢lee vou Dbittern Pommerauien

Fovtelettenn uud (Sebactenes.

Gefee (Galfevie) von Aepfeln
= = von Arac
Blane Gelee von Vioken
HBelee von Erdbeeren
Bianemanger von Schocolade

BadenWiirttemberg
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, Eine Erdbeeven-Creme mit Nabm

. Creme von Stachelbecren
. Oclbe Creme
. Greme von Aepfeln

mit eis

Matronen-Creme mit Mandein

. Pommeranen-Creme

Schnee mit Banilie
Creme von NReifmedl

—  von Biseuit mit Wein
— mit Jimmet

. Aufeesogene Creme von Brod

— — pon Gitronen

— pon AUepfeln
= —  pon SReif

— pon Sago oder Griefmebl
— =— o Schogolade
Sudelfuchen mit Rabm

5. €in Sdocolade-Kuchen

Ein Crolbeer-Kuchen
Sounerfrant-Toeten
Guficr Telq su Torten
Schocolade-Tovte

9. Mandeltorte mit Erdbeeren
. G fpanifcher Brod- oder Blattevieig

Torteletten von Schoeolade
Himbeeren-Tovteletten mit Rabm
Torteletten vou Kavtoffeln (Erddpfeln)
NRabm-Toveelettesn

. Drangen- (Pommeranien-) Tovteletten

Aepfel mit Teig Delegt

. Sirfhen-Brod

Saucen ju Kuchen und gebadenem OB,

Sauce von IWein
— von Milch =
— von NRabm mit Vanilje

. Gefodhte Pferfiche

-—  Qpritofen

—  Maulbeeren

—  Grtacdyelbeeren
—  Sobannisteanben
Suiferbrod von SHefenteig

BadenWiirttemberg
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Gin welfder Habn wit Triiffelu

Friiffeln mit Sauce
— in Papier

—  cingemacht i erbalten
SWalfchEorn cingumachen
Sardellenbutter sum Rindofleifdh
Salmen 30 foliest und §u vauchern

— i Baumobl oufsubemabren
Braunfdiweiger - Wiivfe

Gottinger - Wiirfre
Sdivattemaagen

Wiirfte fiber den Sommer aufjubemabren
Schinfen ang dbem Lacd zu effen

Harte Eyer roth ju machen ‘

Obft in Bouteillen mit Jucker und Kirfchenmwafer
Eingefalzene Bobnen

Spanifche Kreffe ald Kapern su brauchen.
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