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Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen ; Nebst einem Anhang von Speisen fur Kranke

Guter Rath fur angehende Hauswirthinnen zu 6konomischer Einrichtung
einer Haushaltung - die Bereitung mehrerer Speisen, nur far groSere
Haushaltungen bestimmt

Sporlin, Margareta

Mulhausen, 1820

7. Eine runde Tafel zu Mittag fur achtzehn Personen.
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7. Gine runde Zafel su Mittag fir adtzehn
Berfonen.

Fiir cine tunde Tafel muf man mebr fleine Platten
baben , wenn der Tifch nicht su leer feyn foll.  um erfien
Gervice giebt man mehr Teler jum Rindfieifd; aud)
fiellet man gleich dag huilier und Salat auf den Tifd.
Suppen. -

Stud Rindficifch von 10 Pfuud,

Teller frifche Butter,

Feller NRertig.

Feller Kufumernfalot.

Teller eingemachtes Tel{chinrn,

Pratte Weiffraut,

Platte griine Crbfetr. -
Blatte gefiillte junge Habne u den Srbies.
Blatte Bratmwiivfie,

Pratten gebadene Hammelsfiife.

PBlatte Fleine Pafetleim,

Blatte Forvellen,

Pratte gefiillte Hirne,

Platte frifafiivte ganze Tauben mit Kvebfenfauee und
Sfnopflein aarnivt.
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Ium Braten

1 Mandbelgugelhonf fie die mitilere Platte,
1 Platte Ganfe,
1 Stiid Wildpret.
1 Platte Wachteln oder Rebbiiner.
1 Platte Falter Salmen,
1 Platre Krebfe.

, 2 Pplatten fleine Prutteln.

| 2 Rirfchmeben,

4 Teller mit qefochtem OO,
4 1 Platte Blumentobl.
1 Platte Netifchoden mit cinee Schufeuce.
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4 Greme mit BVanille
1 Blanc-manger.
2 Ealate.
Geftofiencn Sucer.
[um Deffert gicht man fo viel Teler ald jum Bratew,
8, Gin Mittageffen mit Faftenfpeis iy zoolf
bis adtiehn Perfonesn.

1 Groficr Karpfen, blay abgefotten, mit Petevfilie
qarnivt, fiir dic mittlere Blatte. Er wird mit der Suppe
auf den Tifch qefellt und bleibt fieben, bis der Deffert
aunfgetraqen wird,  Man fervirt ibo su jwey Gangen nnd
ftellt gleich Salat, huilier und geffofenen Jucker auf den
Tifch.

92 Suppet.

Platte WeighrodEnopdein.
Platte Mafarony mit oder ohne Kafe.
Platte Spinat mit Snern,
Gefiillter Krautsfopf.
Blatten fchmwarse Forellen,
Ual mit cincr Kapern Briipe.
Platte Hechte mit weifem Weitt,
Swenpter Anv-foiadb
1 Platte falter Salmen,
2 Platten Varben mit EHiragohfauce,
1 Plarte gebacdene Frifchen,
1 Platre Prutceln.
1 Citronentorte.
1 &dyofolabde - Creme,
1
1
1
1
|

Thee - Crene,

1 Platte Blumenfohl,
Platte gcmcfcnc Eyet,
Apfelving mit Vandeln.
Platte geiochte Divaen.
Ealate,
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