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Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen

Sporlin, Margareta

Basel ; Mulhausen, [ca. 1880]

B. Getrocknete Fruchte.
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B. Gefrodinete Jiriidite.

1. Getroduete Rividjen. Diefe werden heif abgemajdhen,
mit TWajjer undb Wein, Sucker,, gangem Rimmet in reidh-
licher Brithe wie Swetjhgen langjam weid) gefocht, die Briibe
etiad eingefocht und angeridytet.

2. Getroduete faure Aepfel. GSie werben einigemal
mit hetgem 2Wajjer, indem man jie mit ben $Hinden reibt,
gewajden, in etnem Gejdhire mit Wein und 2Baffer ober
nur mit Waffer gang veichlich bedectt, auf's Feuer gefebst,
mit etwad Suder, Simmet, aud) wenn man {te gerade
bat, mit etwa8 in Bucter eingelegter Anpfeljinenjdhaale
langjam mweid) gefodit. Sjt bies gejcheben, fo nimmt man
fie aud der Briihe, (Eft jolde, wenn fie ditnn ift, nodh Jo
lange nachfochen, big jie famig gerorden, ober gibt eine
Jtleinigteit aujgeloste Stirfe hingu und gieft bie Briibe
ourd) ein Siebchen 1iber Dag sierlich angerichtete Obit.

3. Gefroduete Bivnen. Werben wie getroctnete jaure
Wepfel gefocht.

4. Getrodnete Jwetihgen. Man laffe die Swetjdhgen
1—2 @tunben in Heigem Waffer liegen, und toche fie bann
mit Sucer, bi8 fie weid) find.

XII. Alle Arten Cremen.

1. Sdofolabe-Creme 1. Man fode 3 Viertelliter (eine
balbe Mafy) Mildh, 62 Gram. (4 Loth) wiieflich gejchnittene
Sdyofolade und Sucter nad) Belieben; unterdejjen verrithre
man wobl 6 Cigelb, bis fie weif jind, |diitte 4 Deciliter
(1 ©djoppen) Mild) ober 2 Deciliter Rahm davein, giefie
gang langjam unter bejtindigem ithren die Schofolade su
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