Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen

Sporlin, Margareta

Basel ; Mulhausen, [ca. 1880]

3. Mittagessen fur 12 bis 16 Personen.
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Berjdyicbene Speijefarter.

Fweiter Aujjas. }
Braten
Platte Gebacfenes. 1|
Teller getochtes Djt. |
@alat, und |

[N

um Defjert:
Teller mit Kaje.
mit Objt
mit Wianveln.
mit Bucerbrod.
Unten am ijd) die Taffen mit Kaffee und oben Liquent
ooer SRirjdmwajjer.

RO LIS

9. Nbend: oder Nadhtefien fiir jechd Perjonen.

4 Guppe von Gerfte, ober welche man gern bat, nuv

teine Fleifhjuppe mit Brod. :
1 Platte Gemiije. !
1 Jtagout. [
1 Braten.
1 Teller mit gefochtem Obft. {
1 alat. ;

1 PBlatte Gebacfenes.
$Hat man einen Schinfen oder eine gejalzene Bunge,
fo fann man Fagout weglafjen.
Fum Dejjert.

Sn die Mitte das Geftell mit Liqueur.
Feller mit Obft.
mit Suckermwert.
mit Kajtanien.
mit Mandeln.
Bum Nachtefjen giebt man feine Kije.
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i 3. Mittagefien fitr 12 5is 16 Perjonen.

Grjter Aufjas. {

2 Guppen, eine von Krebjen und eine Fleijchjuppe mit
Kndpflein oder zwei gleide.

1 Gtiit Rindfleijch von 4 Kilog. (8 Pfund).
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Bevfdhicbene Speifefarten.

Meerrettia.

Bohnenjalat.

Oliven.

Senf.

Platte mit gelbem Kobl.

Blatte Sauerfraut.

Blatte Neswiivjtlein.

Platte frijhaerdudpertes Schweinefleifd.
Platte mit Kalbdripplein.

Platte gebacfene Hammelsfiige.
Platte gebacfene Kalbsmildhlein.
Platten Fifdpe mit weifem Aein.
Platte Wilbpret-NRagout.
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Aweiter Auffab.
weliher Hahn.
Stitcf Wilopret,
Sallexte.
Platte Aepfeltiichlein. Die Kiidlein nimmt man zur
{ Hauptplatte.
Platte NRojentiichletn.
Rlatte Tabalrollen.
Platte Tovteletten mit Himbeeren,
Platte weife Créme.
Platte tleine Flancs mit Kaffee.
Platten gefochted Obt.
Salate.
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Dejfert.
Platte fleine Croquants.
Teller mit Kife.
Sdiifjeln mit eingemadhten Friichten.
Feller mit Marronen.
Seller mit Sudermwert.
Teller Objt.
Feller ditvre Fritchte.
Man fann 4 Teller weniger geben, je nacdhpem bdie
Tafel grofy ijft. Oben bag Gejtell mit Kirjdmajjer und
unten die Tafjen,
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Vex(dhiebene Speifelarten,

4. Nadhtefien fiir 12 bis 18 Perfonen.

@uppen.

Platten Blumenfohl.

Rlatten Spinat, mit fpanifhem Brodteig garnirt.
Blatte mit Fijcdhen.

Platte Fricando mit Krebjen,

Sapaunen.

Sttt 2Wilbpret.

Platte mit Tauben.

Sdyinten.

, Platten gefochtes Vbt

Pudding und die Sauce in einer Sauciére.
Blatte Torteletten mit Obit.

Platte Kitcdlein.

Salate.

Dag Dejfert ift mwie zu Mittag.

b. Mittagefien fitr 24 6isg 30 Perfonen.
Griter Aujjak.
&leifchjuppe mit Knopflein.
Suppe vont Neid mit Jus.
Stitet Rindfleijch) von 6 Kilog. (12 Pfunb).
eftig. Jrijhe Butter. Oliven. Bwiebelfalat. Senf.
Blatten mit Bohnen.
PRlatten junge gelbe Nitben und Paftinaten,
Blatten mit HammelSripplein.
Platten mit gebactenen Kalbsfiifen.
Platten Hivnwiivjte,
Timbal-Paftete von jungen Hahnen mit Krebjen.
Platte gejpictte KalbBmilchlein.
Platten Fricando mit Sanerampfer.
Blatten Fovellen mit rothem LWein.
Bweiter Auffap.

Gallerte ober Schmweinstopi.
weljder Hahn.
Platte mit jahmen Enien.
Stk Wilbpret.
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