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112 Die Borrathsfammer. BVom RKiidjengevathe.
Faulnig iber. Trauben halten fich beffer in einer Kammer,
al8 in einem Keller. Nad) dem Herbit jorge man fiiv bie
Wintergemiife, b. §. diivre Grbjen, Linfen, Sdnife, tleine
weife Bohnen, Vorvath an Miehl, fo dbafy man den Winter :
fiber ober auf fech)3 Wonate habe. Wehl, dad gleidh) aus der (
Wiiihle gebrancht wird, ift nidht fo gut, ald wenn e8 einige
Beit gelegen hat. Wean muf immer jwei Sorvten Veehl haben.
Sm Geptember wnd Oftober faufe man Eier, damit man |
bi3 im {ebruav habe; dann Kavtoffeln, Weiftvaut, weife
Jitben zu fauerm Kvaut wund fauwern Niben. Hat man
einen Keller, um Gavtengemiife aufzubewabren, fo taufe man
Juibtohl ober Koblraben, Storzoneven, Nothfvaut, Enbivte,
Mieevvettig, Laud), Sellerie, Peterjilienmurzel; bdied {dhligt
man alled in die Grbe oder in Sand ein. Gegen dad Neus=
jabr fdladte man ein Sdywein.

$Hat man eine Hansbhaltung, wo feined Gemitje gebrandt
wird, fo fehe man tm erjten Theile ded Kodhbuchs wund in
diefem nach; bdovt wird man alles finben, was hier weg- ?
gelajlen mwurbe,

Bont Kiidyengerathe.

Da die Cinvichtung der Kiichen an jedem Ovte anderd
ift, o fann wman nidt fagen, wie der Herd, noch) wie die
. Topfe, in Denen man taglich fodht, eingevichtet fein mitfjen;
i nur will id) bag Niiklichjte Jagen.

il Wenn man viel zu foden bat, fo fann eine Kocdhin
| nicht genug nachjehen, ob alled Feuer immer brennt, damit
oie Speifen niht nach FRoaud) viechen.

Die Hike von Koblenfeuer ijt ftarfer, ald die von
brennendem $Holy ober Spinen. LWenn man nur ein paar
Koblen unter eine Cajjevolle thut, jo fochen die Nagouts
immer gleid) fort und werden wm jo viel befjer; bdenn ba
man die Jagoutd immer in veryinnten ober ivdenen Cajje=
volfen fodht, fo mwerden fie auf Koblen nidht fo vufig, al8
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Lom Kildhengeraihe. 113
anf $olz, aud) Halten die Cafferollen viel ldnger, undb die
RKohlen foften nicht viel mehr al3 da8 Holj.

G35 giebt nicht in allen Haujern grofe Kichen, was
nicht Hinbert, dajy man in fleinen aud) viel und gut fochen
fann; nur it Ovbnung und Neinlichfeit die SHauptregel.
©p wie i) die Ginrichtung der Kiihe nidht bejchreiben Tann,
fo fann i) aud) nicht eftimmt jagen, weldyes Kiichengerdthe
man braudyt, weil man an jebem Orte anbdeves hat und ihm
anbere MNamen giebt. Nur muf man jidh’s jur Houptregel
pienen lafjen, ein ©evith, naddem s gebvaud)t worden,
aleidh wieder abzumwajhen und an feine gehovige Stelle gu
thun; denn fo fann man f{ich defjen gleid) bedienen, wenn
man ¢8 in etner ober einer halben Stunbde wieder braudyt; die
Riihe ift dadurch auch immer aufgevdumt und veinlid).

Aui bte Reinlichteit bed Kitdpengerithed muf die ge=
naefte Sovafalt vermwenbet werben, weil jdledh)t verzinnte
fupferne Gafjevollen, in welden man, obne Jie vorher griind:
Yid) geveinigt su Baben, biterd focht und damn Ddie Speifen
pavin fteben lafit, der Gejunvbeit Hochit jhadlich find, wie
die hufige Griahrung es beftitigt. Uebrigend fenne id) feine
Gattung Gejdhirre, welhe dem von Kupfer (wenn e gehorig
im BVerzinnen untevhalten und beftindig trocfen und rein
gebalten with) wegen feiner Glitte und RNeinlichfeit vor=
gezogen fuu wevden verdient.

Wenn die Speifen gefocht find und man fie nicht gleich
auf en Tifdh geben fann, fo muf man jie in eine irdene
Gafjerolle thun und auf warme Ajche ftellen, damit jie warm
bleiben, bi3 fie aujgetvagen werben; benn alle ubrigen bid
jest befannten, vier folgenden Gattungen Gejchivve  find
mannigfaltigen Fehlern unterworfen:

1) Die eifernen Caffevollen haben Den Fehler, dafi fie
fohmwary focgen, jo daf alle weifen Saucen, welde man bavin
Yodjt, von dunfler Favbe und unanjehulich werden.

2) Gine Compojition von Gifen und Sinn. Diefe ift,
jo vorjidhtis man aud) damit nmgehen mag, dem PBevvoften
jo febr ausgejelt, bap felbjt bet jedeSmaligem Abtrocten
Nojtjlecten entftehen, dad Gejif rouhe Stellen befommt
und daduvd) unbraucdhbar wivd.
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Bom Kiidyengerathe.

3) Cafjerollen von Cijen mit innerer ober duferer
23&11,11“11“13 haben wieder ben Febler, baf bdie Werzinnung
nidgt fo lange biilt, a3 fie angepriefen wird, lo8jpringt,
abjhmilzt und die Gejdhivve dadburd) narbicht mlb 111[1[ul£)
werden; von dicfen ©peijen jebsen fih bann Theile in den
&cten nn und dad Gefdf I[f nicht 111\[)1 qut rein gu maden.

4) Jrdenes over Grbengejchirr. Diefed hat feine Em=
piehlung ﬁn“mnl_) verloven, daf bdie Glafur, wenn man viel
bavin fodht, abjpringt und fehr ungejund ift. Diefed Sejdhive
ift audh) zu empfinglich fiiv jeden Q‘ci;;eicﬁtmut, um fich
pavon 3u itbevzengen, davf man nuv eine gebraudhte Gafjerolle
auf gelinbes Sohlenferer feen, und bald wird dad [ette
hevausfochen, fich mit dem Wafjer vermifhen und einen
iibeln Geruch befommen, Diefes Gejdyive ijt am beften,
um die ©peifen warm zu halten, wenn man jie in t‘npfmlm
Gajjerollen gefocht hat. “wmmeu lajfe man niemald Fijche,
nod) was mit @Efiig ober Wein gefocht ift, in Fupfernen
Gefafen ftehen.

Wenn ich su vathen Babe, fo follte in einer Kiidhe
nihtd von Crz nodh) Kupfer fein, ald Cafferollen und ein
gut verginnter Lopj, um Sallerte su fochen. Die Topfe von
C'iiut jind tmmer bdie beften jum Koden von Nindfleijch
und Gemiife. Auch ein fteinerner oder holzerner ‘“f‘fu‘]’e- ift
fe[)x gut, um Fleij) ober Speifen su ftogen; ein eherner
M mm befommt gleich Gritnfpan. Belonderd m 1 idh L‘mp]a[)»
len, jo vecdht bavauj zu fehen, dafs die Dectel auf die Cafje-
wllen und Topfe pajjen; twenn jie ju grop ober s tlein
jind, jo werden die Speifen rauchlich und befommen einen
1ibeln L\,\u]uf]. Die irbenen Decel jind die beften. Die
von Cijen ober von Kupjer ziehen Wajjer, und bdiefes fiillt
wieder auj die @peifen; dod) wenn man ein wenig Glut
pavauf thut, jo find fie jehr gut.

Auch das ginnerne Gejdhive fann febhr fhabdlich wevden,
weil mandje3 bdavon mehr oder weniger Arfenit cntha[t
Mian lafje nie jaure Speijen, Salat, Gier, Butter, fette
Brithen und befondersd, mwasd wmit L'.L‘mn o‘\m Lntq qctml}t
ift, davin fteben; man wird findben, da 5as8 Rinn von
fanern Sachen blane, von Salzjpeifen und Giern jhwarze
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Pom Kiidyengerathe, {hadlihen Stoffen und Pflanzen. 115

Flecfen befommt: ein BVeweis, baf etwad von feinen Theilen
aufgeldst und in die Speife 1bergeganaen ift. Wlle Feudhtiae
Teit, Sture und Honig [Hjen die Veftanbibeile beg Binng auf.

LBon allem Gejchirr, welched man zum DBraten ober
Bacten in Oefelein und Bwijdhendielein braudht, ift das von
Eifenblech dad befte. Alled wasd wverzinnt ober geldthet ijt,
{hmilzt ab und wird dadbureh fehr ungefund. Wud) muf
nan nie in einer Cajjerolle von Kupfer ober Gompofition
RKitdhlein oder fonjt etwad in Buiter bacfen, jondern in
eifernen Cajfevollen, benn gliihende Butter nimmt alle Ver=
ginmung hinweg,

©o fehr man Acdht auf Ha8 Kiidengejdhive geben mug,
fo ift auch bei den Nahrungdmitteln die gleide Sovgfalt
febr su empfehlen. Dad Fleijdh und bdie Milch von franfem
Bieh, ranziger Spect, Manveln ober Vaumdl und verborrte
Gier {ind jehr chadlich.

Sm Pilanzenreidhe finben wir aud) eine grofe Menge
giftige und jdadliche Gemwdadfe, worunter in unjern Girten
per Sdierling oder bie Huubddpeterjilie {ich vorziglich aus-
geichnet. Gv bliht in ben Monaten Juli und ugujt. Man
unterjcheibet den Sdhierling von bder Peterjilic durdh) den
Gerud), audh) find bie Blatter der Lehtern viel feiner und
fpitiiger eingejdynitten, dbuntler griin, die Samengipfel groger
und die Blumen zahlreicher.

Lo Reinigen ded Tafel: und Kiidengefdires
und anderver Gegenitdnde,

Silberjeug ju puben.

Das von aller Unveinigleit unb Fett befreite und forg:
faltig abgetvoctnete Silberseug puist man auj folgende Art:
Man fdabt mit einem Mefjer gewdhnliche Kreide redt fein,
fiebt jie hievauj durd) ein feined Sieb, welded nidhtd Harted
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