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9 . Mandcl - Brod 302



Nro .
io - Braunes oder Schokolade . Brod
11 . Anis - Brod
12 . Kleine bittere Mandeln
13 . Große Makronen '
14 . Muskat - Zünglein
15 . Muscheln
16 . Oo ^ uel «
17 . Lro ^ uantermx
18 . Mandel - Späne
19 . Hobel ' Späne
20 . Zimmet - Mandeln
21 . Kleine Geduldö - Täselcheu
22 . Große dito
23 . Aepfel - Täfelchcn
24 . Quitten - Täfelchen
25 . Merins
26 . Kleine Merinö in Papier
27 . Gefüllte Merinö '
28 . HimmelS - Gestirn
29 . Pfeffer - Nüßlein
30 . Mandel - Kränzchen
31 . Zwieback
32 . Zwieback mit Mandeln
33 . CarlSbader - Zwieback
34 . Husaren . Schnitten
35 . Zimmet - Schnitten
36 . Baöler - Leckerlein
37 - Ein Guß auf Leckerlein
38 . Gelbe Lebkuchen
39 - Weiße Lebkuchen
40 . Marzipan zu verfertigen
e, 1 . Brauner Marzipan
42 . Ein Zuckcrtcig / auch zu Torten zu gebrauchen
43 . Gofern
44 . Gofern von Milchrahm
45 . Mandlen - Gofern



46 . Waffeln von süßem Nahm 320
47 . dito von sauerm Rahm —
48 . Mülhauser . Waffeln —
49 . Hippen 321

16 . Aller Gattung Früchte einzumachen .
1 . Zucker zu läutern 322
2 . Eingemachte Nüsse
3 . Melonen einzumachen 323
4 . Rosselekten oder MuSkateller . Birnen einzumachen —
6 . Nosseletten in Brarmvein einzumachen 324
6 . Zwctschen oder Pflaumen 325
7 - Roche Pfirsichen mit Branntwein - -
8 . MuSkateller - Pfirschen 326
9 . Quirlen 327

10 . Einiemachte Quitten mit halb Zucker —
11 . Gallerte vouQuitten 328
12 . Quitten - Brod —
13 . Gallerte von Renetten oder Borstorfer - Aepfeln 329
14 . Gelbe Pomeranzen einzumachen 330
15 . Grüne Pomeranzen —
16 . Aprikosen —
17 . Aprikosen - Marmelade 331
18 . Aprikosen in Branntwein —
19 . Hagebutten 332
20 . HagebutrenmuS oder Buttenmark —
21 . Butten in Essig einzumachen 333
22 . Himbeeren ganz einzumachen —
23 . St . Johannisbeeren 334
24 . Stachelbeeren oder Krä' usclbeeren —
25 . Kornel - Kirschen ( Dirlitzcn , Thierlein ) —
26 . Maulbeeren 335
27 . Himbeeren , oder St . JohanniSbeeren - Gallerte —

28 . Mirabellen ganz einzumachen 336
29 - Mirabellen mit halb Zucker 337
30 . Mirabellen in Branntwein —



Kcite
320

Nro . Seite
ZU Neine - Koden oder grüne Pflaumen in Branntwein 338
32 . Eine andere Art Neiue - Kloden in Branntwein —

Saure Kirschen 339—
34 - Kirschen mit halb Zucker —

321 35 . Weichsel - Ktrschen in Faßtet » 340
36 . Kirschen in Branntwein —

37 - Zwetschen mit halb Zucker 341322
38 - Zwetschcn . Mus ——
39 - Birncn - Most zu koche » —

323
40 - Honig zu läutern 342-- 4l . Würste von Quitten 343

324
325

42 . Feigen einzumachen —

326 17 . S y r u p e .
327

1 . Kirschen - Saft 344
2 . St . JobanniSbeeren - Saft —

328 ' 3 . Maulbeeren . Saft —
—

4 . Himbeeren . Saft 345
329 5 . Violen - Saft —
330 6 . Nelken - Saft —

—
7 - Kornrosen . Saft —

—
8 . Zirop Laplll -tire -

331
9 . Zli -op 3e krtlvrdoises oder Himbeeren - Syrup

346— ! 10 Eine andere Art dito —
332 ^ 11 . Citronen - Syrup —

— ^ 12 . HippograS 347
333 > 13 - Raiafia von Kirschen —
- .

14 . dlto von Quitten —
334 ^ 15 . dito von Erdbeeren 348— ! 16 . dito von Cirronen —

—
17 . Mandel . Saft oder Oi-Zea -le —

335 ' 18 . Punsch zu machen 349— > 19 . Bischoff zu machen —
336 20 - Nnßwasser 350
337

21 . Ratafia von Psirschen . Kernen>

k-E

Li



Nro . S ^ te

18 . Obst und andere Früchte einzumachen
und aufzubewahren .

1 . St - Johannisbeeren zu trocknen 351
2 . Grüne Erbsen zu trocknen —
3 . dito auf eine andere Art —
4 . Allerhand Obst in Bouicillen aufzubewahren 352
6 . Zwelschenod . PflaumenaufdenWinterzubewahren 353
6 . Nüsse und Kastanien über den Winter zn bewahren —
7 . Eitronen zu erhalten 354
8 . Petersilie einzumachen —
9 . Ein Essig von Weintrauben oder Vei-ju , —

10 . Bohnen cinzumachen 3.55
11 . Bohnen mit Essig cinzumachen —
12 . Bohnen zu trocknen ' 356
13 - Sauerkraut einzumachen —
14 . Saure Rüben 357
15 . Gelben Kohl einzumachen —
16 - Kleine Gurken oder Knkummern —
17 . Eine andere Art kleine Gurken 358
18 . Kleine Salz - Gurken —
19 . Gurken , oder Kukummern - Salat einzumachen —
so . Rothe Rahnen 359
21 . Spargeln —
22 . Butter einznsalzen —
23 . Ausgelassene Butler 360
24 . Eingesottene Butter —
25 - Eyer aufzubewahren 361
26 . Ein ? ot poui-rl zu machen 562

19 . Schweinefleisch einzusalzen u . Würste zu machen .
1 . Speck einzusalzcn 363
2 . Schinken einzunahcn 364
3 . Lebcrwürste zu machen —
4 . Blutwürste 365
5 . Schweinemagen zu füllen , oder Sch wartenmagcn 366
6 . Eine andere Art 367
7 . Schinken zu sieden. 368



Seite ^ Äro .

8 . Servelatwürste oder Rauchwürste

9 . Servelatwürste

Seite

368

351
1 » . Pvckelfieisch 369

—
11 . Gesalzenes Rindfleisch 370

352 ,
12 - Zungen einzusalzen

—

13 . Gänse einzusalzcii / zu räuchern und sie im Sauer ,
353 .

kraut zu essen 371
> — ' 14 - Süßen Senf zu kochen

—

354 15 . Eine andere Art Senf
—

3.55

Anhang von Speisen und Getränken für Kranke .
1 . Krafc - Suppen für Kranke 372

356
2 . Gallerte für Kranke

—

3 . Gallerte von Kalbfleisch 373

4 . Eine Kümmel . Suppe
—

357 i
I 5 . Eine KrebS - Suppe 574

6 . Eine Körbelkraut - Suppe 375
——

7 . Eine Endivien - Suppe
—

358 i
8 . Eine grüne Suppe

—

9 - Eine Knoblauch . Suppe
—

359 ^
1 » . Eine Sago - Suppe mit Fleischbrühe 376

11 . Eine Wnrzel . Suppe
—

>
12 . Eine Wein - Suppe

—

—
13 . Neiö oder Gerste

—

36 » I
14 . Spargcln zu kochen 377

15 . 68uls 5 1' esu
—

361 ^ 16 . Ein gebranntes Mus 378

362 y 17 . Frische Eyer zu sieden
—

ichen . i 18 . Rosinen mit Brod 379

363 s 19 . Fleischspeisen für Kranke
—

364 ß
20 . KalteSchaale / oder roihenWein mit gebähtcmBrod 380

— 21 . Citronenschuihe
—

365 ^
22 . Gallerte von Schnecken und Krebsen

—

a 366 ^
23 . Gallerte von Hirschhorn und Wein 381

367 L 24 . Fröschen . Brübe
—

368 25 . Schnecken - Brühe .



Nro .
Seite

26 . Fleischbrühe mit dem Gelben vom Ey 281

27- Hafergrül) . Brühe 382

28 . Gallerte von Haferkernen —
29 . Gerstenwaffer —
30 . Reiöwasser 383

31 . Wasser mit Kirschen —
32 . Warme Limonade —

33 . Limonade mit Weinstein —
34 - Kalte Limonade 384

35 - Mandelmilch —
36 . Nuß . Milch —
37 . Brod - Tisane 385
38 . Eine andere Art —

39 . Eine gekochte Brod - Tisane —
40 . Eine krampfstillende Tisane —

41 . Eine eröffnende Tisane —

42 . Aepfel - Wasser 386

43 . Wasser von Erdbeeren , Himbeeren , säuern Kir -
schcn oder Iohanniöbeeren

44 - Salbep - Trank
—

45 . Kcrstenwaffer mit Wein —

46 . Wasser von präparirtem Weinstein 387

47 . Thee - Limonade
—

48 . Thee mit Ep für den Hnsten
—

49 . Ktrschenwasser für den Husten 388

50 . Nübensafl dito
—

5l . Kalbfleischbrühe dito 38S

52 . Eine andere Art
—

53 . Mohren - ( Kelleresel - ) Saft —

54 - Körbelkraut - Saft 390

55 . Mobrcn - oder gelbe Nübeu - Saft —

56 . Molken zu machen
—

57 . Molken mit Kätbermagen 391

58 . Molken mir Renetten
—

59 . Wermutb - Wcin 392

60 . Scorbuc - Wein
—

6 l - Wachholderberren- MuS —

62 . Schocolade mit Wasser 393

63 . Schocolade mit Milch
—

64 . Geröstete Milch
—

65 . Destillirtcs Melisscn - Wasser
—

66 . Melissen - Thee
394

67 . Syrup von unreifen Trauben .
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