Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Oberrheinisches Kochbuch oder Anweisung fur junge
Hausmiutter und Tochter

die in der Kunst zu kochen und einzumachen einige Geschicklichkeit
erlangen wollen ; Nebst einem Anhang von Speisen fur Kranke

Sporlin, Margareta

Mulhausen, 1840

Register zum zweiten Theil des oberrheinischen Kochbuchs.
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, ine Kraftbriibe oder Coulis fiiy Rageut oder gu

. Gin St von Fifchen (Fifch-Coulis)

. Gebactene Erbfen fily Suppen

. Gine flave ober glangende Briibe auf Fleifch
. Gebundency Sdyii (Jus)

. Bmwiebel-Suppe

Regipet

jum gweiten Thel

e DG Gae———
fraftbruhen (Coulis),
Seite

andern Speifen

Trofene Fleifchbriibe auf Dieifen

Fleifchbriibe gut su erbalten
Supypen,

Faften-Suppen

Suppe von Kartofelflofen (Srofpfeltnipfcin)

Eine jerfabrene Suppe

Weife Siergerite

Fine weifie Meblfuppe
Suppe von Morcheln

3 LANDESBIBLIOTHEK BadenWiirttemberg



: LANDESBIBLIOTHEK

9. Reiffuppe mit Krautern
10. Eine Faftenfuppe mit Neif

11. €ine Frofchenfuppe

12. Suppe vonr Gries mit Siern
13. Simouille

14, Kavtoffel- (Grdapfel-) Suppe
15, Mandelfuppe mit Milch

16, Reififuppe mit Milch

17, Suppe von Milch

18. Weinfuppe von Schvaribrod
19, Gine Aepfelfuppe

20. Guppe von Kivfchen

21, Suppe von Hagebutten

22, Cine Guppe von Citronen

23, Melonenfipye

24, Warmer Wein

25. Eine andere Art warmer Wein
26, &dyodé (Chaudé)

27. &chodé von Ehampagner-TWein
28. Kalte Schale von Erdbeeren

20355 — yoi Kirfchen
B0 == — pon Pfivfichen
31. — — von Wein

Gemiufe

Qinfen mit Rebhiibnern

. Weifie Riiben
Eierblumentrant

. Gartenfrefie ober Ketterlein
Stabmwurseln

. opfen

Gefchnittene Spargeln
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. Gebactene Spargeln 23
9, Gebactency BDlumentohl Al
10. Vlumenfohl mit brauncy Sanee 24
11, Kleine diirre weife Bobnen —

| 12, Gebackener BVorvdrfch ober Odbfengungen 25
13, Cardons 4
14, Gebactene Cardond 26
15. Ghampignong in Sauce —
L6. — mit Svautern 27
7. Morcheln mit Sauce —
18, Siufummern in ¢ince Sanee 28
19. Gndivie —
20. Griine PAE- oder Ucdererbien auf englifche Art 29
21, Saunerampfer mit Eiern —
22. Spinatfuchen 30
23. GSpinativiivfie mit Kalbdmilchlein =
24, Pudding vou Spinat 31
25, &in Spinatfnopf =
926, Gefiilite Jwicheln mit Sauce 32
97. Gine andere Art gefiilite Jwicheln 33
25, Rmiebeln ald Ragout 34
20, Gauerfraut mit Lachs =
30. ®elbe Nijben mit Schid 35

i 31. Schwarge IWurseln ober Sforsoneren =
32. Kartoffeln mit englifcher Sauce 36
38- — mit 3wickeln 37
34, Kartoffelbrei oder Vappe —
35. Kartoffelfchnise in Sardellens oder Havingfauce
36. Gin Kartoffelinopf
37, KRavtoffel-Pfutten

' 38, ®vriine Mudeln
39. Dampinudeln

BADISCHE

Stalienifche Sudeln oder Macaroni mit Kiife
. Gebactene Wiirfre
. Kicine Wiirfe von Fifchen,
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Mebifnopfecin oder Klove mif qevoterem Vrod
Schmwabifche Knopfein oder Klofe
Meblfnopflein mit Schinten

GSpeilofe oder Knopficin

KalbgleberElofe oder Kunopficin

. Gceriibrte Eicr mit gefalzenem Fleifeh und mebrever

Verdanderung
Berforene Eier mit Sauce
Gerabrte Eier mit Savdellen
Cingefchlagene Ciey mit Sarvellen
Eier mit einer weifen Sanee
Gefiillte Ameletten mit Brod

— S mit Sleirch
Gine Amelette mit Kalbsfifen
Bevmiceli Vutten

BVerfchiedene gebacfene Mehlfpeifen und Wnrfte.

Gebacfene Rachen oder Rivdigaumen
-— Kalbs- oder Ochyenbirne
— Salbsmilchlein
— Salbs-NRipplein
— Srebd- T8y fe
®ebactenes Gefliigel
Ameletten. Vaytetchen
Hirn-Schuitten
Kleine Paftetchen in Butter gebacten
Gebactred Fleifd) in Butter su backen
SKalbfleifch-TWiivfe
Hammelofeifch-Witrite
Pirfie von Kalbsmilchlein
MWiivfichen von Kalbdgefrofe
Gebactene Kalbobren
= Kalbsfchmange
Hammeldeoteletten (Ripplein) in Nebe gebacten
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2 ! 18. Gchnitten von iibrig geblicbenem Gefifigel
=7 ‘ 19. QUmeletten von dito mit Parmefantife
13 | 20, Goteletten mit Parmefanife
21, Bratwiirite mit Teig gebacken
= y 22, Sardellenfchnitten
14
15 Bafeten,
6 e
e 1, Gandleber-Paftete
i 2, Paftete von Schinfen
v 3, Kalte Pafrete vou cinem foelfchen Habn
48 4. — - pon eincm Hammelifchlegel
5. Eine Partete von Wildpret-Faree
o 6. Gine Paftete von Kalbfieifd)-Favee
7. Gine Salmen-Paftete
S. Eine warme Levchen-Paftete
- 9. Gine Schnepfen-Pagrete
19 10. Eine NReifi-Paitete
53 11, Kleine Pafetlcin von Krebfen, Flile oder Fatce
2 {0 —  you Nufteen
o 13. — —  von Galmen oder Lachd
LA S e —  von Kalbsgefrofe
02 | e —  von Rindfcifch
i 16, — italienifche Vaftetlein
5 17. —  Kalboleber-Paitetlein
A l
54 ‘
17
- Fifde
56
—_ 1. Gin gefpicteer Karpfen
57 2, Cin Karpfen auf dem Roff qebraten
—_ 3. Ein Karpfen mit Gallerte
58 4, Hechte auf dem Rof qebraten
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5. ®egupfre Hechte mit Sardellen
6., Gin Hecht mit englifcher Sauce 85
7. Cinen Aol blau u ficden mit hollandifcher Sance —
8. Ein Aal mit vother Weinfauce 86 1
9, al in einer weifen Sance 87 1
40, uftern in der Schale — 1
11, Bartfche geflillt und auf dem Roft gebraten 88 1
12, Vicklinge (Pickelbarvinge) acbraren mit Siern — 1
13, Gefiillte Forellen 89 1
14. Fovelen mit ciner weifien Butterfonce — 1
15, Galmen auf dem NRoft gebraten 90 1
16, Stockfifch mit Sauce 91 1
17. Salmen im Ofen gebraten — 1
18. Gin Stodfifch-Kuchen 92 9
19, Laberdan mit favtoffeln 93 9
20, - mit Butter — <
21, e mit weifer Sauce 94 <
22. Supgenfifch oder Linquadale - 5
23. Platteife (Plattfifche, Schollen) anf dem Roip 30 G
braten — 5
24. Schnecten gefiille mit Kalbmilchlein 95 9
25, Seefrebfe gn fochen - g
26. Srifche mit Cirvonenfaft 96 g
27. Gebactene Frofde b :
28, Salmen su faljen vud gu rdauchern 97 ;
29. Hechte ju vauchern e
30, GSalmen oder Aal in Mavinade aufzubervabren 98 K
MRagouts E
1, RNindfleifch mit feinen Krautern 99 3
2. Rinvsbruft mit Parmefanfafe 100 ;
3, Rindfleifch auf dem Roft gebraten — z
4, Bifted 101 :
5. Rinddégaumen oder Rachen mit Parmefankdife — !
6. Gefiillte Rindsgaumen oder Rachen 102 |
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35.
36,
37,
38.
39.
4
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. Eine gefiillte Rindd- oder Ochfensunge
. Gin gedampfrer Kalbsichlegel

- Salbfeifch mit STafe ober ciner Krufte

. Ralbseoteletten mit feinen Krdutcrn
. Kalbsmilchlein mit BWeinfauee
. Gefpicee Kalbsmilchicin in ciner Sapfel

. Ragout von Kalbs-Rijcenmart

. Kalbs-Riicenmart mit Kafe

. Oefiillte Kalbsleber

, Koalbsleber mit Sravterfauce

. Kalbgs oder Ochfenbirn in Kapfeln

- Hirne mit weifer Sauce

. Bebactene Sivne mit einer falten Sauce
. falbgsungen in Sauce

. Kalbsiunge in Sauce

. @in geflillter Kalbstopf

. Filet von Hammelfleifch in einer Sauce
. Hammelobruft mit Sauce

. Ein Hammelsbug mit Sauce

. Hammeldzungen mit Sardellenfauce
I Sammeldsungen in Papiey

Rinddgaumen auf dem Roff gebraten

fleine Sricando vou Kolbfcifch

Kalbficifch auf bem NRoft gebraten
NRagout von Talbsbeuft mit fleinen Swicheln
Stalbgbruft mit ciner Krebsfauce

Kalbgobren mit Schii

Hammelsfchwanse mit Sauce

Hammels-Coteletten mit Krduterfauce
Lammfleifch
Gehweind-Coteletten mit Sauce
Gchweindgungen mit Sauce
Sdyweinsleber mit Krdautern
NRagout von Spanferkel
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42, Ragout von Hirfchenfeifch 121
43, Sunge Hihne auf dem Roit gebraten 122
44, — —  gebdmpft mit Sance =
45 — — i Bwiebelfance 123
46, Magout von fibrig geblichenem Sefliigel 124
AT, Sunge Hibne oder Kapaune auggebeint und gefiillt 128
48, Tauben in ciney weifen Sauce 126
49, Sunge Tanben ausgebeint und gefilt 127
50, Tauben-Salat =
51. @nten geddmpft mit Kufummern.Sauce —
52, Enten ausgebeint und gefulle 128
53, Wilde Cnten mit Sauce 129
54, Wafferhiibuer geddmpft —
55, Felvbtibner mit Triiffelfauce —
56, &chnepfen als Ragout 130
57. Ragont von Lerchen und Krammetdvogeln 131
58. Krammetsoogel auf vem Roff gebraten —
®elees (Gallevten), Cremen, Kuchen, Fovten,
Fovteletten und Gebadenes,
1, Gelee (Gallerte) von Aepfeln 132
e — - von Arvact 133
3. Blane Gelee von BViolen 134
4. Gelee von Erdbeeren —
5. Blancmanger von Schofolade 135
6. Gelee von bittern Pomeranien -
7. Gine Erdbeeren.Creme mit Rabm 136
8 — - — mit Wein -
9. Creme von Stachelbecren 137
40. Gelbe Creme e
11. Greme vou Aepfeln 138
42, Mafronen-Creme mit Nandeln —
Romeransen-Creme 139
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14, Schnee von Banille
15. Greme von NReifmebhl

16, Omelette soufflée

17. Creme von Biseuit mit Wein

18, — thit Jimmet

19. Aufgesogene Creme von Brod

20. — - pon Citronen

2. —_ — von Acpfeln

22, — —  pon Neif

23, — — von Sago oder Gricdmebl
24, — —  pon Schololade

25. Ktalienifche Creme

L

26. Nudeltuchen mit Rabm
27. Gin Schofolade.-Kuchen

28, Gin Grdbecr-Kudyen

29, Saunerfraut-Tovte

— Giifier Teig au Torten

30, Gchofolade-Tort

31, Mandeltorte mit Srobeeren

32, Gin fpanifcher Brod. oder Bldtterteig
33. Torteletten von Schofolade

34, Himbeeren-Torteletten mit Nahm

35, Torteletten von Kartoficln (Srdapfel)
36, Rabm-Torteletten

37. Orangen- (Pomeranzen.) Torteletten
38. Mepfel mit Teig Delegt

39, Ritfchen-Brod

Saucen su Kuchen und aebacenem OO,

40. Sace von Wein
41, — ypon Milch
&2, — von Rabm mit Banile

o
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43. Gefochte Phrfiche

44, —  Aprifofen =
45.  —  Maulbecren —
46, —  Gtachelbeeren —
47. —  Sobannistranben 154
48. —  Qucterbrod von Hefenteig —
49. Brioches 155

40, Schofolade-Brodechen in Kapieln —
51. Stalienifche Bridchen in Kapfeln =

BVevfchiedenes.

Ein welfcher Habn mit Trediffeln 156
Triifieln mit Sauce

— in Papicr —

— cingemache ju erbalten 158
MWelfchforn einyumachen —
Sarvcllenbutter yum Rindfieifch A
Salmen 30 faljen und ju vauchern 159

— i Banmol aufsubemabren —
Beaunfchoeiger JWiiriie 160
Gottinger Wiirite =
Sdwartenmagen 2

Biirite iber den Sommer anfyubetvabren 161
Sdhinfen aug dvem Lack su effen —
Harte Eicr roth 3u machen 162

bt in DBouteillen mic ucker und Kivichenvaffer
aufsubemabren —

Cingefalzene Bobnen 163

Spanifche Kreffe ald Sapern ju brauchen —
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