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*) Qom NReinigen bes Tafelz und Kichen-Gefchirvys.
Silberseug 3u pugen,

Das von aller Unveinigleit und Fert geveinigte und forg-
faltiq abgetvoctnete Silberseug puist man auf folgende Avt.
Man fchabt mit cinem Meffer gewdbnliche Kreide recht fein,
fiebt fic bievauf durch ein feines Sied, welches nichtd Havw
ted und Steiniges durchlaft , wodurch dag Silberjeng NRite
sen Defommen wiirde , drficke ein StifcE feined und weidhesd
ever, welched von cinem Damenhandfchub fein fann, it
diepulverifivte Keeide, veibt das ju pupende Stiict Silber fark
und wifcht e8 algdann mit cinem veinen, Leinenen Tuche
qut ab. it vas Silbergeng von getricbener Arbeit, fo bes
dient man fich daju eined Silberbiiviichens.

Will man dem Silberseng cinen vecht fchonen Glang
geben, fo bedient man fich ftatt der Kreide des gebrannten
prapariveen Hivfchhorns und verfabre iibrigensd damit gang
fo, wie bei der Kreive iff gefagt worden.

Gollte ¢in Stiic€ Silberseng Stocffecten befommen
baben, fo macht man diefe mit reinem, frifchem Waffer
naf, frent etwad reined, fein pulverifivtes Saucrflecfaly
parauf, Taft es eine Vicrrelffunde liegen und veibt ef alda
dant mit veinem Handfchubleder ab.

Von der Reinigung des PVorsellans.

Das Porsellan jum Tafel.Gebranch wivd mit einem veis
fien Teinenen Tuche in heifom Waffer von allen Sciten mit
Rleie vein abaemwafchen, und alsdann mit lauwarmen Waffer
vein abgefpiiblt. St viel abjumwafchen, wodurch dag Wafx
fer feby fettig wird, fo ift ed udthiq, das beife Waffer fo
wic anch das falte ein oder mehreremal ju ernenern.  Jur
SReiniqung der Kaffeer und Mitchfannen Bedient man fich,
wenn man nidht cine Viivfte, wie jur Reinigung der Flas
fchet bat, cined Stabehend, um weldhed man ein veinliched
Stiic Ccinwand gebunden hat und damit die Kannen von
allen Seiten mit warmon Wafer audveibt und dann wach-
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fodibrt,  Bei Milchlannen {F 8 um o nothiger, weil fich
pas Fett anf dem BVoden feit anfest, welches durch blofes
mebrmaliges Ausfpiiblen nicht bevausd su bringen i und in
ben Kannen cinen unangenebmen Gervuch guriict [Gft.

Das Waffer jum Ubwafchen des Porgeland darf nicht gu
heiff gqenommen werden, weil ed fonft fpringt oder doch
NRiffe befomme. Man Draucht daber auch beim Anvichten
ber Speifen oder beim Fiillen der Kaffee. und MilchEannen
die BVorficht, im Winter dad Gefdhire einige Jeit vor dem
Gebrauche in eine eingeheinte Stube ju feben ober vorbey
mit lawwarmem Waffer audiufpiiblen, ebe man die beifen
Syeifen und Getranfe in dic Schiiffeln , Blatten oder San.
nen bringt.

Vom Puggen und Sdyeuern des Jinns.

Man focht Lange von Afche und Waffer, nimmt Scheners
grag (dad griine Gras, welcdhes fich im Gerreive findet,
Kagenwadel) briibet ¢8 mit fochendem Waffer ab, {cheuert
pag Jinn vermittelft deffelben mit vecht feinem Sande und
recht beific Sange und fpiblt ¢8 alsdann mit reinem LWafjer
ab, SKanft man ¢8 im Sommer an die Sonne bringen, {0
wird ed duvch das gefchwinde Trocknen noch fchoner, Soll
¢8 dem Silber abnlich werden, {o puft man ¢f, nachdem
es vollig abgetrocEner ift, noch mic Kreide, auf die Art,
wie ¢8 bei dem Puksen des Silberd angegeben iff.

Grodflecten, die {ich durchs Scheucrn nicht reabringen
laffen , Deftreicht man mit Scheidemwaffer , welches fie weg-
beifit, und feheuert alsdann das Jinn wie anderes,

Pom Sdienern des Rupfers und Neffings,
Diefes muf mit feinem weifen Sande und beifgemachtem
fchiwvachen Gffig vevmittelft cines Strobwvifched gefcheuert,
in Waffer vein gefpiiblt und in dex Sonne getrocnet werden.
Dad recht qute Abfpiiblen und Abtvocknen iff bei dem
Rupfer und Meffing Oefonders nothwendig, weil fich fo-
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aleich wieder Gviinfpan anfesit, im Fall burch forgfaltiqes :
AbMpiiblen nicht alle Shure wegaefchaffe wird, und die ¢
| ®efafe aleich wieder anlaufen, wenn fie nicht gut abge- D
1 5|

trocEnet werden,
Meffingene Schlofer fonnen auf folgende Art febr fchon : B!

gepust weeden: man gicfe auf fein gefchabten Trippel "

Baumohl oder Branntiwvein, bringt den daraud gebilderen

Seig auf die Schlbffer und veibt fie mit cinem wollenen :‘
[

Lappen tiichtig ab.  Hievauf nimmt man cinen andern
trocfenen Qappen , reibt damit und mit trockenem Trippel b
bie Schloffer nochmald und wifcht fie mit cinem reinen
Teinewen Suche wobl ab, Anftatt ded Trippels fann man
auch gefiebte Afche nehmen und dbrigend eben fo verfabren.

Recht {chon werden auch Schivfier, Lenchter und dal. i
durch Wiehl von RJiegeln oder Backiteinen, das MWehl muf i
aber durchaus fein gefiebt fein.  Wevmittelft cined wolles q
fien Lappens pust man {ic damit trocen, fl

Meffingene Leuchter reinigt man juvor von allem Fette b
dadurch, daf man etwas Werf anpiindet, und damit die 3
Lenchter vein abreibt, bis daf nicht dag Geringfie davon b

i mebr daran iff.  Oievauf puit man {ie mic Teippel oder ‘j
i Afche , wie die Schlbffer. D
e 2

l“:

AWas man taglich in der Kide braudt. fi

Galy, yweicrlei Mebl, Weifmebl flir die weifien Saue b
centy, und Brodmehl fiiv Braune ju rofen.  Gewlivy N
Lorbecrbldtter, Jnviedeln, Schaloteen, alle Morgen frifches v
Griines jum RNindfcifch, Peterfilie und Schnittlanchy bat L
man Morcheln, fo thut man fie in papierne Kapfeln und ' o
bangt fie in die Kiiche su dem Kamin, damit NRauch daju L
fomme , welcher verbiitet, daf Milben dasu fommen und
fie gerfrefien. Audy geftofiencs Brod muf man im BVor. 7
vath haben.  Man nimme dadjenige Weifbrod oder anderesd 0
Rrod, das man Gibrig bar, thut cd in cinen Badofen ft
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