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werben und wenn ed fertig ijt, Fann man beliebige
fitfe Sauce dagu geben.

..

Siifie Sancet.

405. Sdyotto.

T hue 8 Gievgeld, 2 Loth geftofenen Juder, 1 Sdhop-
pen quten Wein, ein wenig Citronenjchale in ein Safje=
vol, verrihre e8 recht jchaumig, nimm ed auf's Feuer,
frudle darin, bi8 8 Did ift; es darf aber nicht fochen.

406, Citronen - ©atuce.

3 Giergell werden in ein Cafjevol gethan, einen hal=
ben Schovpen Mileh, 2 Loth geftofiener Jucker und
eine Gitvonenfihale davan qerithre; nimm dief auf'é
Tener, [af ed dict werden, aber ja nicht Fochen.

407. Hegen - Sauce.

RNifte einen Halben Kohldffelvoll Mebl {chon braun,
(8iche e8 mit 1 Schovpen Wein ab, thue 2 Eplofel=
woll Hegenmarf, Jucer, Gitronenjcbale dazu und
(af e8 Focben. Mann fann anch frijche Hegen in
JBafier abfochén und durch ein Haarfieb treiben.

408. Kivjden - Sauce.

Majche 2 bis 3 Hanbevoll ditrre Kivjchen, alsbann
wwerben fie qrob geftofen, mit "4, Map Wafjer ge-
focht, i {ie DicE find, und mit einer Bouteille Wein
burch ein Haarfied qetvicben; vofte 1 Kochldfelvoll
Meh! fchon braun , de durchaetricbenen Kivichen thue
bagu, nebjt uder, Gitvonenjdale, Jimmt, Nelfen,
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| laf die Sauce focben und vichte jte an. G8 finnen
(it auch 1 Prund {dwarge und 1 Bfund jauere frijche
. Rivicherr daju genommen sverden,

409. Gitronen - Satce andever Art.

Rorte einen Kochiselvooll Mehl in einem Stit=
den Butter fehon qeld, giefe 1 Schoppen LWajjer, 1

|
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il Schoppen Wein davan, uebit dem Abgeviebenen und

i Pt~ e . -~ 9 Wom Ty - R
} bem Saft einer Gitrone, Jucer bid ed {iip genug it

il lafi e8 fodben, ribre alsdann 8 Giergelb davain und

! laf fie umter beftandigent IMhbren heify werden, aber

ia nicht fFocben.
410. Manvel - Sauce.

{ 4 Qoth aefhdlte und geftofiene Manbdeln werben in

ein Gafjerol gethan nebjt einem \wu\lumlw[l Miehl,
vlibre dies mit ein mmn, Milch alatt, thue 5 bid 6
i 1| Giergelb davan, nebjt Jucer, verdinne cd mit Mildy,
Bt 4111 fehe fie auf'd Feuer und lafje {ie unter Deftdndigem
Rithren fochend yoerdenm, Man fanu audh bittere NMan-
peln Daju nehmen.

411. Banillen = Sauce.

Koche ein Stk Vanille in einem Schoppen Milch,
, vithre 3 bis 4 Giergelb mit falter Milch ab, nebjt Juder
i und ehwad Mebl, rihre die Vanillemilch davan und
‘ lafje bic Sauce unter bejtandigem Riihren heif werden.

412. Gago - Sauce.

/v Piund Sago wird 3 Mal aus Eochenbem Wajjer
qum ichens fehiicte al8dann rothen ober weifen Wein
pavan, nebjt Jucter, Jimmt, Citvonenjchale , und lajje
deit Sago lanqmm yugevedt fochen, bis er weid ift,
verdlinne ihn aldbann mit Wein und «,1[\1[\11 alg Eauce.
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413. Himbeer - Sauce.

Nimm 3wei Schoppen Himbeeren 1nd driicke: Den
Cajt duvch ein Tuch, vbjte einen Kochloffelvoll Mehl
qelb, [ojche ed ab m;t cinem Schoppen FWein, {dhitte
ben €aft t‘au[, nebft Sucer, Bimmt und b_mmu'u—
fthale, und lafje Die Sauee Fochen, ift fte ju Did,
verdinne jie mit etwad Waffer, Man fann aud)
aefochten Himbeerjaft nelymen.

414, SoDannigbeer-Sauce.

90irh wie die obige gemacht, nur dap 1 Schoppen
Sohannigbeeren genommen wird.

415. Braune Wein - Sauce.

Rofe 1 Kochlbffelvoll Mebl fchon braum, [fche
8 mit 17 Schoppen Wein ab, fhue Juder und
Gitrone bavan und laffe {ie Fochen.

Santere Saucen.

416. Maitre d’hotel lice.

Man thut in ein Cafjerel }.\mm frifche Butter,
einen Sochloffelvoll ‘lmu mL\l, feingebactte Peterfilie,
Sorbelfraut , ehwvad ‘1*1‘1.11‘111.“ und Gitragon uman
groben Pfeffer, apel Anvichtloffelvoll frijches “ ~\‘i]
etivad Saly; fege dle Sauce erft dann um muu,
werin man anvichten wifll, vithre davin, big fie fodht,
thue alsbanu ben ©aft von 2 Gitvonenr darvan; q'ic
foll faft o DicE fevyur, ioie mu Butterfauce, ift fte
vic, fo witd nod) Wajjer davan gethan.
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