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yieber e wenig aus, thue die Mafje inein und laffe
fie ein wenig gefteben algbanit fchneide fte in Stiict=
chen und lajje fie exhavten.

725, Quitten = Confect.

6 Stii€ Quitten werben gejedilt, in ““w.lﬁ'vr fweic)
gefotten und auf dem Neibeijen gevieben. Ju 1 Piund
Mart nimmt man %/, Prumd Juder, 1 thut ihn in cine
mefjingene Pranne, ldntert 1[__\11 mit 1 Echoppen Waj=
fer gty Dick, thut bad gewogene Marf darein, dann
bie feingefchnittene Edhale von einer Gitrone, nebit
pem Saft derjelben baju, und focht ed unter beftan=
digem Ribren auf fchadem Feuer juu einer dicden
Mafje, big fie fich losjchalt; banu wirh fie vom
Feuer weggenomment. Nun wird eine Porzelanplatte
mit Suefer beftreut, die Mafje barvauf gebracht, big-
jie ein numq evfaltet ift, bievauf aup einem mit Jucer
bejtreuten Vrett nmmmmmﬁutut qusgemwellt, mit
Fleinen Fovmeben ausgejtoden auf ein mit Juder
beftreutes Vapier gelegt und in der Warme getrods=
net, bann fann man auch eine Glacée darauf machen.
(Siehe Gonfect jum Glaciren)

Gefrorues,
726, Gefrornes von Orangen.

Man nehme 2 Echoppen Wein, 1 @'[\uvm‘u MWaj-
fer und 1% Pund Suder, woran 2 Etid £ rangen
leicht abgevieben werden, nehit Dem \_a[r von 6 Stid
Orangen ; diejes lajfe nan ein mmq auf demt tsum
mi]fmlnu pann burd) ein haauub laufen; fift ¢8
ﬂl\grfi’l[}lt, fo wird e8 in die Biichie gefiullt, in das
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Gis mit 4 Prund aly eingefesit und getricben , bis
e gefroren ift; Dann wird ed in Glifer gefiillt und
jervirt.

727, Gefrorned von Citronen.

Diefed wirh aquf diefelbe vt Leveitet wie Dasd Ovan-
gengefrorne, nur werden ftatt ber Ovangen Gitvonen
qenommel,

728. Gefrornes von Punfd.

2 Phund Suder, woran 3 Citvonen abgerieben {ind,
nebft dem Saft von 5 bid 6 Gitronen, foche mit 1
DBouteille Wein und 1 Schoppen Wafjer auf bem
Feuer ein wenig auf, lajje ed hernady durch ein Haar=
fieb laufen, und wenn e8 verfiblt ift, fiille eg in
die Biichie, ftelle fie in einen Kibel mit verftofenem
Gig und 4 Pjund Saly, treibe es 1 Stunbde herunt,
ehe man den Decel Offnet; wenn e8 aufgemact
wird, {o muf ed qut durch einander geavbeitet twer=
dent, bann witd bie Biichje wieder gejdhlojfen ; unb
wenn ed vollendd qany gefroven ift, wird 1 Scdyopyen
Avac in die BVitchje! gejchiittet, untereinanber gertibre,
in die Gldjer gefullt und jervirt,

729. Gefrovned von Vanille.
24 Gieraelb werben mit 3 Schovven fufem NRabm,
Ya Prund Jucker, nebjt 2 Quint Wanille, welche in
firfremn NRabhm gefodyt  unbd duvch ein Haarjied gelau=
fen, angevibrt, auf dad Feuer genomnten, Wworauf
man e8 unter beftandiqem Mithren dicE werden, aber
ja nicht fochen [aft, bann Fommt e8 vonr Feuer weg.
Sit e8 nun erfaltet, fo witd e8 in cine Biidhje ge-
flille, in bem Gig getvieben, Dis e gefroven ijt, und
dann in Gldfer gefillt, '




730. Gejrornes von Kaffee.

Brenne 7, Piund Kaffee und wivf ihn heip in 4
Sdyoppen fmlunuu fiifen NRalm, decte Ddiejen dann
mit emem Dectel qut ju und lafje ihn evfalten ; dann
nimm 12 Giergeld und 4, Pjund gejtofenen Juder,
(affe Den crfalteten fiifien Mabm dburdy ein Haarfieb
laufen , vibre die Gier und ben Fucer bamit am,
nimm ¢8 -quf'd Feuer und lafje ed unter befrdndigent
Rithren dict werden, dann [apt man ¢8 evfalten, fillt
¢d in Die Biwchfe, treibt ed im Gig herum, bis ed ge=
froven ift, und filt dann dad Gefrorne in Gldjer
md fervivt es,

731. Gefrownes von Chocolade.

1 Piund geriebene Chocolade wird mit efwad fithie
Rabm angertihrt und auf bem Feuer gang dicd gefod,
baf fie vecht glatt wivd; dbann [Gft man fie erfalten,
rithrt 12 Giergelb, = Pfund Juder und 4 Sdyoppen
fitgen Mabm in die Ghoeolabe, nimmt e8 auj das
Fewer und vibrt e8 bid ed did ift, daun nimmt man
es weq, [t o8 falt werben, filllt ¢ in bdie Biichie
und Dehandelt e8 ie die obigen YAvten des Gefrornen.

732. Gefrorned von Ananag.

Die Ananad wird in Ditnne “\lam[\an gejchnitten,
in ein Gejchive gethan und mir Y ‘l fund geftofenem
Buefer Dejtvent, dann werden 2 ESchoppen Wein, 1
Echoppen ‘l‘ﬁaﬁll, per Eajt von 6 Gitronen , mbft
1% Pfund Jucer auf dem Feuer mlmLFL\d\[ liber
die gebldttelte Ananad gejhiittet und wenn diefes er-
faltet ift, duvch ein Haarjieb gegojjen in die ‘“udm
gefillt, Puiw in bad Gid qeftellt und getrieben, bis
e8 qefroven ift, dann in ®Gldjer gefiillt und 3 Tijch
aegeben.
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733. Gefrornes von Gidbeeren.

2 Schoppen Wein, 1 Echoppen Wafjer, 2 Bfund
Quder und der Sajt von 6 Gitvonen werben auf bem
Feuwer ein wenig aufgefocht, bann 3 jtavfe Hianbevoll
Grbbeeren mit ein wenig von dem Wein durdh ein
Haarfied getvichen, der fbrige Wein 3u dem duvd-
getricbenen Grbbeer = Mark gejchiittet 5 wenn ed erfal-
tet ift, wirb e8 in die Biichje gefirllt, biefe in einen
Kibel mit verftofenem Gid und einigen Pfunben
@aly geftellt, bie Biichie beftandiq Herumgedbreht und
rach einer Stunde um evjten Mal gedffuet, man
muf abey wohl Acht Haberw, bafp Fein Ealy in Ddie
Mafie Ffommts; nun wird e8 hevumgearbeitet, und
pann wieber getrieben , bid e8 gany fejt gefroven iit,
bievauf wird ¢s in Glajer gefirllt und jervirt.

734. Gefrorned von Himbeeven.

Diefes with wie dad Erbbeeven - Gefrorne juberei-
tet , nur ftatt der Grobeerven werben Himbeerven ge-
womnten, und ift nody qu bemerfen, daf, bevor man
pie Mafje in bie Vichfe fullt, fie evjt ju verfuchen
ift, 0b fte im Gejchmact vecht ift.

730. Gefrorned von Pfirfichen,

Wird auf diefelbe Adeife “gemacht, wie das Crd-
beeren = Gefrorne.

736. Gefrorned von Aprilofen.

Wirdh ebenfalls wic Grobeeren - Gefrormesd bereftet.
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