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Speife: Jettel

| fliv alle Monate deg Jahrs.

Aumerfung Die BVerfajjevin ijt bemilt getvefen, bden
nadyftebenven @peticzettel forwohl der veidheven ald aud) bder
qewdhulichen burgertichen Tafel moglicaft anpajjend ju madjen ;
| pie wmiichtige Hausjran wird es verfiehen, je nady ihrem Be=
‘: pitefnig , vie Sahl ver Gevidjte abjufiivyen oder ju vermehren,

Tyanuar.

Mittageffen. Pangerliuppe, Ochienfleiich mit
Garvellenjauce , baivifches Kraut mit Schiveinecote-
letten, Gabeljan mit Kartoffeln , Manbdelpudding mit
Hegenjauce , Rebhbraten mit Endivienjalat.

Nadteffen. Nudelfuppe mit Hubu, gervftete
Rarvtoffeln mit Goteletten in Sauce, Hafenbraten,
&chinfen, Kartoffelfalat und 'Oneletjouflde.

Mittageiien Durdgejhlagene Kvauterjuppe,
Ochienfleifch mit Vecervettiq, Weiptraut mit Kaftanien
und Brafotirften, Brieflein in einem vol-au-vent,
Reidauflauf mit einer Himbeerjauce , Poularden mit
&alat.

Nacdhteffen. Neisfupye, Blumenfohl mit Gro-
, quett von Kalbfleijch , Hedht a la hollandaise, auj-
Il gesogene Fladlein , Lummelbraten und Ealat,

' Mittageijfen. CSuppe a la Reine, Odjen=
fleijy mit Kapernfauce, Gelberiiben mit Kalbs-
cotelettenn, Tauben in eciner braunen Movcheljauce,
epfelfchalot, Mievenbraten und Ealat.
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Nadteffen. Gerftenjuppe, Gnbivien mit ge-
Dactenen Brieslein, SBunge in Eauce, gebadene
Gréme , Kapaun und Brunnenfrejjenjalat.

Mittageifen. Hirnjuppe, Ochfenfleijch mit
Melonen, gefiillted Weiffraut mit gejalzener Junge,
wilbe Gute mit Sardellenfauce, Humbesd, Lummel=
braten und Salat.

Nadteffen. Cinlaujjuppe, ESdwariiwvurzeln
mit frangdfifchent Omelet, PLoularden in Sauce,
Reiswirjtchen in Sagojauce, Fricando voun Kalb-
fleijch mit Salat.

Mittageijen. OGrime Kernenfuppe, Odfen=
fleife mit Swiebeljauce, Sauerfraut mit iirjten,
JBilbpretragout, Kaijevfucien, Weljcher Habn mit
italienijhem Salat

Nadteffen. Gricdiuppe, Beefiteafds mit Sar-
pellenfauce und Kaltoffeln , Hedt in Sauce - Ralhm=
ftrudeln, Gntenbraten und €alat.

Mittageifen. Werlovene Gierjuppe, Noftbeef
mit gebobreen Kartoffeln, Wirjdhing mit Ochjenjunge
en Papillots, Hedt mit €auce, Weinmoden, ge=
fullie Gand und Ealat.

Naditeffen. Mebljuppe, Ecdhwaryivurieln mi
gebactenen  Hivnjchnitten , wilbe Gnte in Eauce,
Sagoauflauj, gebratene Halhnen und Salat,

Mittagefjen. Edilbfrdtenfuppe, NRojtbeef mit
Kavtoffeln, Sardellenfauce und Pelone, Pajtetchen
von Karbdhirn, Sauerfraut mit Fajan und Blumen-
fohl mit qebacenen Brieflein, gefpicdter Karpfen,
Macavoni in einem Vol-au-vent, Brandpudding und
Preutelein , weljcher Habhn und Relziemer, Endivien=
jalat, Sandtorte uud Punjchgefrovenes.

Nadyteffen. Fladleinjuppe, eingemachte Brodel=
erbien mit gebacenen Habnen, gerdjtete Kartoffeli
mit Beeffteafs, Feldhithner in Eauce, Kartoffel=
auflauf und Vanille - Créme, Kapaun, gefalzene
Sunge und italienijther Ealat.
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Sebruar.

Mittageiien. Giergerite, Ochienfleijch mit
Gurfen, Lmjen mit gevaudiertem Scdyweinefleifdy,
gebratene Gangd und Salat.

Nadtejfen. Wedjuppe, Kalbdgefrod und ge-
riftete Ravtoffeln und Gricsnoderhn,

Mittageffen. Vaumwolljuppe, Ochienfleijch
mit Meerrettiq, eingemachte BVobnen mit Kalbs-
coteletten , Frofchjchentel, Dampinudeln mit BVanille=
jauce , gefitllte Kalbsbruft und Salat.

Nadteffen. Lnjenfuppe, Ochienfleifeh mit ein-
qunmlmn Sapuzinern, gefiillte Kartoffeln mit Got=
tinger Wuejt, Granat von Kalbfleifch, Clhocolabe=
NAurlauf, NRehihligel mit Salat.

*‘hltmqqnn Rabmiupye, Spinat mit Omelet,
Kalbsroulade , Kapatm und Ealat.

Nadtefien. Suppe mit Ciertlofen, Sdiwary-
wurieln mit Coteletten, Manbdelbrei, DHalhnenbraten
und Ealat.

Mittagefjen. \untum[mrw, Ochienfleijch mit
Byicbeljauce, weife Vobnen mit gevducherten Witr=
jten, Schellfijchy it fleinen Kartoffeln, Sdwaribrod-
pudding mit Kivfchenfouce, gedampfe Ninddvippen
und alat.

Nadteffen. Kovbelfuppe, NRehragout mit ge=
fohmelzten udeln , Aepfelauflauf, Kalbsbraten und
Salat.

Mittageffen., Franyofifhe Suppe, Odbjen=
fleifch mit eingemachten Jwetjbgen , Weififraut mit
Goteletten en Papillotes,, Kalbshin in Sauce, ge=
bactene Giergerjte, wilber Gandbraten und Salat.

Na d)tc]un. Sdivargbrodjuppe,  Neid  mit
Kalbfleijdy, Omeletjouflé , Rehbraten und Salat.

EDtittagch'cn. Aufgezogene Suppe, Odhfen=
fleijch mit Meerrettig, Crbjen mit Wiirjten, Kavpjen
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in Sauce, Fladlein mit einer Jimmifrujte, gefillte
Kalbsbruft und Salat,

Nadteffen MNeidjuppe, Eudivien mit Croquette
von Gansleber, Wedpubding mit Gheaudau, gebra-
tene Gnte und Ealat.

Mittagefjen. Suppe mit Marfnotel, Sdy-
fenfleijch mit Selleriefalat und Meervettig, Pajtetchen
vort Vrieslein , Kartoffeln mit \mnnq,, geftillte Kobl=
vaben mit Hmehnu Gansleber, Turbot, Kalbsfopf
mit Sriiffeln, Rudeln a la De midoff, & Sdyneeballen,
dajan, *mm[uh[ italienijher Salat, Kaffee-Créme,
Orangengelée, Linfentorte, Vanill-=Gefrornes.

Nadhteifen. Kaftanienjuppe, Endivien mit NRif=
jolen von .\ml\, eingenachtes Kalbfleifch mit Kar=
toffeln, Griesauflauf mit Obft, Kapaun und Salat,

IR drs.

Mittagefjen. Faftenbreseljuppe, Ochienfleiich
‘ mit Kivicher, Hopfen mit verlornen Giern, Kastlsfe,
gebactener Karpfen, weljcher Halhnbraten, Ealat.

Nacdte |'1'Lu. Griesjuppe, Spinat mit Gotelet=
ten, Junge in Sauce, Sapaun und Salat.

‘“LIII.I geffen. Fifchiuype, Ochienfleijdy mit
%n\u[\ jance, Grbjenpurée mit Divefleiych, Stod-
fijchpaitete , Himbeer rauflauf, Hammel ~~b1ﬂtul, &alat.

Nadteffen Gerdjtete Milchbrobiuppe, Echvary=
purseln mit gefalzener Junge, Kalbfleijd - Ragout,
Reigbrei, Poulardenbraten, Salat.

Mittageifen. Suppe a la Reine, ..ds]uulund)
mit Gurfen, Sauerfraut mit Schweincoteletten, Fri-
cando von Salbfleifcy, Nahmftrubeln, (S:mui\mtcn,
€alat,

Jadtejfen. Ginfaufjuppe , geroftete Sarfof=
feln mit Goteletten in Sauce, Mandel pudding mit

Himbeerjauce, Kapaunbraten, Salat.
Mittagef |t]l Sagofuppe, Odhjenfleifch mit
Meervettig, Manltajhen mit Sottinger “hlmt Hedt
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a hollandaise , Weinjchnitte mit Sauce, Lummel=
braten, Salat.

Nadyteffen. Gerftenjdhleim, Hopfen mit Kalbs-
fricando , gebacfene Grém , Gntenbraten und Salat.

Mittageffen. \)numm\x Ochfenfletfcy mit
Kapuginern, Nofenfohl mit bnu]mnimn, gebacene
Bitrfebing, Savtoffeltortchen, Nievenbraten und Salat.

Nadytejjen. NRabhmiu pp , eingemadhted Kalb=
fletjch und qqdmu[ te Jtudeln, d\mhn und Kapaun,
Salat

Mittagefien. MNeid mit Gebjenpuvée , Ochien=
fleifch mit Gurfen, geddmpftes Weiffraut mit Diwvr=
fleijeh , wilbe Cnte, Krebdftrudeln, Hammelsbraten
und Salat.

Nadytefjen. - Kartoffeljuppe, Schwarzwvurieln
mit Groquet vonu Gansleber, Rehragout, Créme mit
Garmel , Lend Denbraten it Harvingjalat.

WMittageffen. Krebsfuppe mit Butterflojen,

Ochienfleijch mif Kapernfauce und Meerretiq, Ha-
\ljlw = Baftetchen, Rothfraut mit Bratwiirfter n, Spar-
geli mit Groquet Yon Fifchen , Poulard mit Sang-
leber gefiillt, Sdhwarywildpret, Fladlein mit einer
Stmmifrufte und Sagoauflauf, Auerhabn, Tauben-
braten uud attichjalar, Ehocolabe-Créme , Brunnen:
frefjen - Gelée , Bunjhtorte.

Nadteffen. Stalienijhe Nubeljuppe, gebra-
tene GSpancden mit Brieplein in Sauce, Fleijchvogel
mit Mordhyeln = Sance, Schnitten mit vothem Wein,
Sapaunbraten und alat.

April.

Mittagefien. Durdhgejchlagene Krduterfuppe,
Ochienfleijhy mit falter Sauce, Kavtofelblattchen mit
gebampiter Kalbsleber, Kaiferfudyen, Scdmeprenbra-
fen und Salat.

Nadyteffen. Fladleinjuppe, Hopfen mit jran=




ofijdenmt Omelet,  RKalbfleijh - Ragout, Humbes,
Hammelgbraten und & alat.

Mittageifen. Lfanzerlfuppe, Ochfenfleifch mit
Breipelbeeren, Spinat und KalbScoteletten en Papil-
lotes, Karpfen mit vothem Wein, Retdauflanf, Lum=
melbraten und Yattichialat.

Nadteffen. Kovbeljuppe, gerdftete SKarvtoffeln
mit Hammeldgungen in Sardellenjauce, gefiiflte Wef,
Mievenbraten und Ealat.

Mittageffen. Grime Kernenfuppe, Odjen=
fleijch mit Meerrettiq, Stodtfijd und Sauerfraut mit
Goteletten, Kalbsfape in Morchelnjauce, LPomeran=
senauflauf, Becajinenbraten und Salat.

Nacdyteffen. Giergerfte, Nofenfohl mit Hirn=
fchnitten , Griestldfe, Kapaunbraten und Salat.

Mittageffen., Aufgeioqene Suppe, Odbjen-
fleijch mit Melonen, Wirjching mit Coteletten, Eal=
men en Papillotes, Dampfnudeln mit Vanilljauce,
NRebbraten und Salat.

NRaditeffen. Nabmfuppe, Spinat mit Cotelet=
ten, Manbelbrei, gebratene junge Hihner und Ealat.

Mittageijen. Suppe mit Wedinopflein, Ody-
fenfleijch mit Sardellenfauce, Vobmen mit Divrfleije,
Fovellen in Sauce, Aepfelfiichlein, Sdnepfenbraten
und &alat.

Nacdyteffen. Gerojtete Milchbrodjuppe, Shvary-
wurgeln mit Jange, Manbelntnopflein mit Hegen=
fauce , Nievenbraten und Ealat.

Mittageffen - Baunnwollfuppe, Ochienfleifch
mit WMeerrettiq, Sauerfraut mit Hecht, Granat vou
Salbfleijch, Nuveln a la Demidoff, gefillte Tau-
ben, Nibenfeimialat.

Nadtefien. Griesjuppe, gebratene Spaslein,
Shwarywilbpret, Schnepfen, gebackene Créme, ge=
fillte Kalbsbruft und €alat.

Mittagejien. Gerftenjuvpe, RNoftbeef mit Kar=
toffeln, Eardellenfauce und eingemachte Jwetichgen,
Paftetchen von Kalbshirn, Spargeln, Kalbsrippen
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mit feinen Srautern, gelbe Niaben, gebadene Mie-
renjchnitte , Fovellen i Eauce, junge Tauben in
(fllkl!l vol-au-vent, Fladlein mit Aepfeln qefitll,
aqmm auf unt eftier  Hegenjauce, e Iul*u Habn
mit Triffeln, d\mpml Milbwretpajtete, Lattich-
falat, (S'olum\i von Ovangen, Gréme von Neis,
®elée von Bunfdy, franzdftjche Torte, Mandelbriefe.
Nacdteffen. Ginlaufjuppe , Spavgeln mit
Sdyinfenr, Cotelett in Sauce, Mandelfchnitte mit
Himbeerfauce, junge Hahnenbraten mit Ealat.

Mittagefien. Suppe a la Reine, Ddjen-
fletjch mit Sauce, ©pinat mit Giern, fricajivie junge
Hibne, Plumpudding mit Sauce, Hajenbraten und
Ealat.

Nadteiien Kavtoffeljupve, Movcheln mit ge-
pampften Tauben, Kalbsroulade, Prannenfuchen mit
Rojtnen , Lammbraten und Salat.

Mittagejfen. Krebsjuppe, Ochienfleifdy mit
Cattich, Karvtoffel mit Having, Kalbsfricando mit
Saueramypfer, fauere Rahmpirjlein, Taubenbraten
und alat.

Nadteijen. Korbeliuy
mit Sotelett in Sauce, 2Wei
und Ealat.

Mittag e fren.  Hirnfuppe, Ochjenflefjch mit
““mmmn,, junge Gelbevitben mit gebacenen D=
nerit, Fovellen in Sauce, M auul'uu‘“n.q mir K-
fchenfauce , welfher Habnbraten und Lattichjalat.

Nadteffen NRahmjuppe, Sparqgel mit Gro-
quett von Kalbfleifch, Karpjen in Sauce, Reidauf-
lauf, Taubenbraten und Ealat.

Mittageffen. Durdbgejblagene Krauterjuppe,

Ochfenileifch mit Kreffen, Sauevbvaut mit Hecht,
Juun,L SHithner mit Novcheln, Neid = Wijtlein mit
Weinfauce, Hafenbraten und Ealat.

e, aefchmelste Judeln
in = Gréme , Hajenbraten




Nadtejien. Suppe von Gierfldjen, Sauer-
mpjer mit Kalbsfricando, gebadene Gréme, Haly=
nenbraten und &alat.

Mittageffen. Neisjupve, Ochfenfleijch mit
Gurfenfalar, Yaubfrojche mit (“uruuquwlnlr, Brief-
lein in vilnm vol-au-vent, Srebsjtrudeln, NRel=
braten und Ealat.

Nadtefjen. Gerdftete Milchbrodjuppe, Spar-
geln mit gebacfenen Hihnern, Humbes, Kalbsbraten
und Ealat.

Mittageifen. Bfangerljuppe ,” Ochienfleifch mit
Kapernfauce, Gelberuben mit gebacenen Brieflein,
Galnten a la hollandaise , &dhwaribrobaulauf mit
Sirfchenfauce, Qummelbraten und Salat.

Nacdteffen. Fladleinjuppe, Hafenragout mit
gevdfteten Savtoffeln ,  Manbelbret, Taubenbraten,
Ealat.

Mittageifen.. Sagojuppe, Ochjenfleijch mit
(\mmumlm unb uvu[wlmm, “a{h‘! therr von Srebs,

mge Koblvaben 11 Hammelé wuhn, Brocfelerbfen
mh -iﬁinm‘hmlrcn, ma,L Tauben i einent vol-au-
vent, Sarpfen in einer braunen Sauce, Fliblein=
atflauf, Neispubbing, NRebbraten - Hahuenbraten und
Ealat, Gréme von Manbeln, Gelée von Grdbeeren,
Rivichenfuchen.

Nacdteffen. Griedfupve, Spinat mit Kalbs-
birn, junae Hibner in Sauce , Smelettes - Souflée,
Hajenbraten mmd Ealat.

Sfarni.

Mittageifen. ESdilofrotenfuppe, Ochienfleifd
mit Krefie, Spinatpudding mit qefalzener  Junge,
Hedt in Sauce, Kivichencomypotr und Preutelein, Gans-
braten und &alat.

Nadteffen., Nubeljuppe, Eauerampfer - mif
Salbsfricando , gefitlite Week, gebratener ARelziemer,
©vargeljalat.
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Mittagefien. Franzofifjche Supve, Schienfleiid
| mit Sawce, ESpargeln mit Omelet, Jauben mit
il Morcdyeln , Breipubdding. mit Hegenfauce , Hammels:
B braten und Salat,

i Nadytefen. Giergerftjuppe , Broctelerbjen mit
Groquette von Brieplein, Fladlein in der Milch,
Gntenbraten und Salat.

Mittageiien. erjtenfuppe, Ochienfleifh mit
Rettig , Kartoffelflofe mit Gotelett in Krauterjauce,
‘“lrfri\inq in Sauce, Griespudding, Hahnenbraten
und Ealat. f

"Nadtejjen. (*mlmmm.\l‘t, \,nm"[[\c mit Brieg-
lein, NRagout von Hafen, Kalbsbraten und Salat.

“JJL‘iIm geffen.  DVerlovene Gierfuppe, Odyfen-
fletfch mit Lattich, ‘)muuduran mit Omelet, Salmen
mit Sauce, Griesnocerln mit Kirfchen, :1ul\[mmn
und Salat.

Nadteffen. CSauerampferjuvpe, Salatqemis
mit Gotelettesr, Nabmftrudeln, qeflillte Salbsbrujt

unb Salat. i
‘_‘in{m gejfen. Krebsfupre, Ochfenfleijch mit ‘
Gurfen, Syinat mit Nijiolen \*011 hul\u, talbdiunge
it \.mm, Nubdeln 4 la De midoff, Taubenbraten und
&alat.

Nadtejjen. Stalienijche Nudeljuppe, Brodel-
fpargel mit gebacfenen Hithnern, ‘“mmtlfn(\pﬂvin
niit mqum e, ‘Jul.m elbratent und Ealat.

M ttagefjen. Hirnfuppe, Ochienfleifch mit
falter Sauce, Kol I 1" i mit Bratwiicjten, Hecht in
Sauce, Kredsjtrude Gangbraten und Salat.

Macdteffen. .hl.uwp . Broctelerbjen mit Gro-
quet vour Giern, Kalb3rowlade, epfelomelet, junge 2
Habuenbraten unD cnlm )
| Mittageijen. Suppe a la Reine, Roaftbeef
fl mit Senfjauce und Gurfen, Pajtetchen von Reis,
i qefitlltes Weiffraut mic gefalzener Junge, Blumen-

tohl mit Goteletten, Gnten mit Gurfen und Macavoni
in einem Timbul, Kartoffelanflani mit Malagafauce
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1und Fladlein mit ciner Jimmifvifte , Hammeldbraten
und  Hajenbraten mit Salat, Gelée von Kivjchen,
NRabmtorte und Mivenfen.

Nadtefien. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit ge=
badenen Hapnen , Kirjchen-Omeler, Kalbsbraten und
&alat.

Fuli.

Mittageijen. GrimeKernenfuppe, Schienfleifdh
mit Mettiq, Brodelerbfen mit Croquetten von Hilb=
nerileifch tn. €auce , gebadene Gievgerjte, Gansbra-
ten und Ealat.

Nacdtefien. Kerbelfjupye, CSalatgemitfe mit
Goteletten, Gomypot von Aprifojen,  Habhnenbraten
und Ealat,

Mittageijen., Grine Grbjenfuppe, Odyfen=
fifeifch mit Sauce, Epargeln mit Omeler, Karpfen in
Sauce, Sagoauflanf, Jehbraten und Salat.

Nadtejren. Oerdjtete Milchbrodjuppe, Laub-
frpjche mit Scdhinfen, Omeletjouflée, Tauben in
Sauce,

Weittage jen Frandjijdhe Suppe, Ocbienfleijd)
mit Melonen, grime BVobnen mit Hammeldcoteletten,
KQalbsfife mit Movcheljauce, Kasdtlofe, Entenbraten
und Ealat.

Nadytefjen. Kartoffeljuppe, Spinat mit Cote-
letten, Gviesbrei, Katbsbraten uud Salat.

Mittageffen. Gerjtenjuppe, Ocjenfleijch mit
Preifielbeeren , Blummentohl mit Gottingerwiirften,
Krebditrudeln,, Fricando mit Sauevampfer, Ham=
melgbraten und Salat.

Nadtefjen. Giergerftenfupve , - Kartoffeln mit
eingemachtem Kalbfleifech, Taubenbraten und fivjchen=
comot,

Mittageifen. Viangerljuppe, Ochienfletjch mit
Gurfen, Wirfching mut gefilltem Kalbshery, Ber-
jhing in Sauce, Dampfuudeln mit Sauce, Rel)-
braten und Salat.
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Nadtejjen. NRahmjuppe, Salatgemiid mit
guillivter 3unge, Kalbshivn mit Sauce, Kirjchen=
fuchen mit Week, Habnenbraten und Salat.

Mittagefien. Nudefjuppe, Ocdjenfleifcy mit
Melonen, Edinittfoll mit gebadenen Milchbrod-
ihnitten, eingemadbte Tauben, Wein = Moden, ge=
fitllte Salbsbruft und Salat.

Nadiejfen. Suppe mit Kavtoffelflojen, Crbien
mit Gofeleties, Kalbfleijh-Nagout, Citronat-Auflauf,
Hammelsbraten und Ealat.

Mittageijen. Neigfuppe mit einem Huhn,
Roaftbee mit Sardellenjarce und Kavtoffeln , Vaftet=
dhen von Kalbfeijch, Vohnen mit Goteletten, ge=
flllte Rartoffeln mit gefalzencr Junge, junge Habhnen
mit Srebfen garnive, Kavpjen geppict, Edwaribrod-
pudding und Jeidwiirftchen, NRehbraten und, favcivter
Kapaun, Kopfialat mit Giern, Vanille-Créme , Anpri=
fofen=Gelée, Reidtorte.

Nadteffen. Schwargbrodbfuppe, Kavtoffeln mit
Sunge in Sauce, Wein = Créme und Habuenbraten
mit Salat.

Sluguit.

Mittageijen. Fijdhjuppe, Ochienfleifch mit
Gurfen, gedampites Weiffraut mit gebadenen Brief=
fein , Birjching in Sauce, Kastlofe, Gandbraten und
Ealaf.

Nadteffen. Werlovene Gierjuppe, Neid mit
Fauben, Kirfdhen-Compot mit Griesfnodeln, Kalbs-
braten nnd Salat.

Mittageifen. Krebdjuppe, Ochienfletjcdy mit
Gauce, Blumenfolhl mit Soteletten, Kalbsfife in
Friffeljauce, Apritojenauflauf, Hivjcdhziemer mit einer
Simmtfrufte.

Nadtefjen. Gevicbene Milchbrodfuppe, Kar-
toffeln mit Sauce und Feldhiihuer, Omeletjouflée,
Hammeldbraten, Salat.
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Mittageijen. Aufgesogene Suppe, Ochjenfleijch
mit Meervettig, Bohnen mit Hamuelsuippen, Forvel-
len in Eauce, Griedauflau; mit Kivjchen, Lummel=
braten und Ealat.

Nacdtefjen. Kerbeljuppe, Champignonsd mit
KRalbsfricando , Humbes, Habnenbraten und Salat.

Weittageffen. Sagojuppe, Odfenfleifdh mit
Rettig , Wirfing mit quildiveer 3unge, Aal in gelber
Gauce , Neidauflauf, Rehbraten und Salat.

Wathteffen. Fladleinfuppe, Sauerampier it
Giern, junge Habunen in Sauce, Kivjchenomeletten,
Kalbsbraten und Ealat. :

Mittagejjfen. Durdgejchlagene Krduterjuppe,
Ochienfleifch mit Sauce, Kartoffeln mit Having uud
Groquetten von Kalbfleifch, Enten mit Gurfen, Krebs=
jtendeln, Scdhweinebraten und Salat.

Nadtejfen. Ginlaufjuppe, Grbjenpuvée mit
Goteletten, Mantelfldfe mit Hegenfauce, Habnen=
braten wd Salat.

Mittaqgeffen. BVaumwelljuppe, Ochjenileiich
mit falter Sauce, gefillte Kohlvaben mit aufqefcbnit=
tener JQurft, Hecht mit Sardellenjauce, geflillte LWeck,
Hajenbraten und alat.

Radteffen. Hinfuppe, CGnten mit Gurfen,
Bivnen - Sompot- mit Oinelet, Hammelsbraten und
Salat.

Mittageijen. Franisfijbe Suppe mit Knobeln
pon  Hithnerfleifh , Ochienfleifeh mit Gurfen und
Sauce, Pajtetchen von Kvebfen, Antifchofen mit
gebadenen Hithnern, BVohnen mit HamntelSrippen,
Kalbsungen mit Trbifenjauce, Salmen a la hol-
landaise, SHimbeevauflauy, Edmnitfen mit vothem'
9MWein, Fajonenbraten, Lummelbraten, Neid-Gréme,
Aprifojentovte , Erdbecrengefrorines.

Nacdteffen. Giergerfte, Kartoffeln mit Hajen-
ragout, Mandelpudding, Kavaunbraten und Satat,
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September.

Mittagejjen. Grime SKernenfuppe, Odfen
fleifch mit Svefien, frijched Sauerfraut mit Kavtoffels
brei und Edweinerippen. Tauben in Sauce, Man-
Delfchnitten, Hafenbraten und Salat.

Nadteffen, Griesjuppe, Brocelerbjen mit
Hivnjdhnitten, Wein-Gréme, Febithner und Ealat

Mittageifen. Nudeljuppe, Ochienfleifc mit
Sardellenfauce, Kohlvaben mit gebactenen Bries=
fein, Qungenmusg, gejhllte Flidlein, Scdynepfen und
Camt

Nadteffen. Kavtoffeljuppe, Steinpilse it
Habnen , Aepfelauflanf, Nierenbraten und Salat

Mittagefien. Suppe mit Marffnsveln, Ocyjen-
fleijch mit Swyiebeljance, Gelberiiben mit Paijtetchen
von Kalbghivn, Karpfen i Sauce, Sagoaujlauf,
gebratene Lerchen und alat.

Nadtejien.  Gerjtenfuppe,  Bhunentolhl mit
gebacenen Hahnen , Omeletfouflée, Hajehbratenw und
Salat

Mittage|fen Suppe a la Reine, Obienileijch
mit Rothriben, Hullhﬂ Weiftraur niit gefalzencr
Sunge, \?.IEfwlu.- in. ©auce, Jwiebelmus, Reb-
jcbldgel und Ealat

Wadteifen. Gevdjtete Milchbrodfuppe, NMan-
goltfticlesmit gefiiliten Guten, Gréme von NMandeln,
.‘mmnnui‘\.\uqu , Sopfialat.

"'h‘inaqcf[r n. Lerdpenfuppe, Ochienfleijch mit
Meerrettig, Artijcbofen mit Coteletten, “*m}\inq in
Sauce, “Jum[u a la Demidoff, Gangbraten unb Salat.

Nadyteifen. Sdwaribrobjuppe, CSalatgemid
mit Cmclrr, NRahmfreudeln, Kalbgbraten und Salat.

Mittageffen. Fijbpuppe , Ochjenleifch mit
Stotheritben, Kartoffeln mit Mildy und Brabwiiften,
Kalbgohren mit Champignons, Gievjhnee, Feld=
hihner und Ealat,

Baden-Wiirttemberg



BADISCHE

289

Radyteffen. Oriedfuppe, Gurfen mit Kalbs:
fricando, Jwetjhgencompot mit Omelet, Hajenbraten
unb &alat.

Mittageijen. Schildfroteniuppe, Roaftbeef mit
RKartoffeln , Treaffelfouce, Kapuziner, Pajtetchen von
Brieslein, Blumenfohl mit Croquette von  Giern,
Rothtraut und Schweinerippen, Granat von falb-
fleifch, Forellen in Eauce, Aepfelchavlotien und
ESdywargbrodauflauf, Krammetdvigel und Hamurels-
braten, -Salat, Gréme von Ghocolade, Apritofen-
®elée, Traubenfuden.

RNadyteffen. Fladleinfuppe, Champignons
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudhen mir Ro
Lumnrelbraten und Salaf.

Mittageifen. Neidfuppe mit  Grbienpu
Odyfenfleifdy mit Kapernfauce, Bolwen mit Hammel
rippent, Aal in Sauce, Dampfnudeln mit Vanille-
fauce, Becaffinen und Salat.

Radtefyen. Kerbelfuppe, Laubfrofc
Habnen, NReidauflauf, Schinfen. und
~9Rittageffen. RKajtanienfuppe, Oy
Sauerampferjauce, gefitllte Kavtoffeln mit qefalzens
Junge, wilde Gnten mit Savdellenfauce, Rahn
ftrudeln , Scdpweinefhldgel und Salat,

Nadtefien. Suppe mit Cobivenurinodeln, En=

d

~

0

by
Diviengemitd mit Fricabellen, Sageanflanf, Lendens
braten uind &alat.

Pittageifen, Grine Kernenjuppe, Odifen<
fleijh mit Meevveltiq, Wirjdhing mit Goteletten,
Aal mit Tviffeln, gebadene Gievgerjte, Wilvbraten
und Salat.

Radyteffen. Rahmiuvpe, Schiwariivurieln mit
Groquette bon Kalbfleifd, Jwetihgenbrei und Omelet,
Lercdhen und Salat,

Mittageffen. Pfangerlfuppe, Objenfleijd mit

: 13
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Rirjben, Kobl it Kaftauien und  gefalienem
Schweinefleijdy, Berfcbing in Sauce, Blumpudding,
Rapaunbraten und Salat.

Nadtejfen. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit
Riffolen von Fijchen, Manvelfloge in Sauce, Kalbs-
braten und Galat.

Mittagefjen Wilbentenjuppe, Ochfenfleijch mit
Rothritben , Sauerfraut mit &dneden, Habnen in
Sauce, Mandelwaffeln , Wilbentenbraten und Salat.

Nadteffen. Fafjenbrepelfuppe, gejchnelzte Nu-
el mit Wildbvagout, Aepfelomelet, Lummelbraten
und Salat.

Mittageffen. Durdgeichlagene Krauterjuppe,
Odbienfletjch mitGurfen, Gelberiiben mit Kalbszunge,
Rehragout, Kaffebrodlein, Hahuenbraten und Salat,

Nadteffen Kartoffeljuppe, Spinat mit Cro-
quette, Tauben in Sauce, Rehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhuhnjuppe, Ochjenfleijch mit
Cardellenfauce unb Kapuziner=Pajtetchen von Hirn,
qefiilltes Weififraut mit aufgejchnittener MWt ,
Schwargwurzeln mit Coteletten en Papilots, Bried-
lein in einem vol-au-vent und Schwariwildpret in
Sace, Mandelflfe in Sauce, Visquitpudding,
©dnepfen und Gandleberpurée mit Salat, Geleée
von Pomervangen, Reineclaude-Torte, Sefrovened
por Bfirjic.

RNadteifen. Gerjtenichleim, Gndivien mit Ome-
fet, Roulabe von Kalbfleifch, Birnencompot, Gries-
noderln, Kapaunbraten und Salat.

MNovember.

Mittagefjen Sagojuppe, Odyjenfleifd  mit
iwicbeljauce, Kartoffelblittchen mit Bratwiivjten,
Gnten mit Gurfen, Rahmitrudeln, Krammnetsvogel
und Ealat.

NRadteffen. Gericbene Mildbrodfuppe, Gelbe-
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ritben mit Goteletten, Kalbsfiife in Sanuce, gefillte
Flablein, Mievenbraten und alat.

Mittageffen. Nudelfuppe, Ocbienfleijh mit
Gurfen, Grbjenpurée mit Divrfleifch, junge Habnen
in Sauce, gebadene Gievgerjte, Hammeldbraten und
Salat.

‘1:‘ adteffen. Griedfuppe, Gndiviengemisd mit

Omelet, ‘“hld\murﬁu Hafenbraten und Salat.

‘JJ?II[(I;]LHLII. m‘u:l)ru]':mm‘, Ochfenfleifdh mit
Selleriefalat, Sauerfraut mit Schneden, Hecht mit
@arvellen, Kavtoffelauflaunf, Lerden ; Salat,

Nadtejfen. Hirnfuppe, Kartoffelbrei mit Friz
cando von .\'tn[[\f!and) Outeletjouflée, gebratene Hith=
ner und Cal.u

Mittageifen. Frangodjiihe Suppe, Ochienfleiidh
mit Sauce, weiffie Riben mit gebadener Gandleber,
Granat von Kalbfleijch, Manveljchnitten, gefillte
Gang und Salat.

Nadtefjen.  Giergerftjuppe, Sdnvariivurieln
mit gebacdenen Brieslein, FTaubenvagout, Flavlein
in ber Mildh, Nievenbraten und Salat.

Miftageffemn Grbjenfuppe , Ochfenfleifh mit
Mieerrettig, *‘hu]d\lnq mit gebadenen Halhnen, Kalbs-
fricanbo mit Ghampignons, Dampjnudeln mit Sauce,
Rebbraten und Salat.

Nacdtefjen. Flavleinfuppe, Laubfrofche mit
Gotelettert,  Aepfelcompot und  Omelet, gefillte
Kalbgbruft und Salat.

Mittagefjen Bawnmwolljuppe, Ocdyjenfleifch mit
Zwicbelfauce, eingemadhte Bobhnen mit Hammels-
rippen , Rebragout, Kasfoje, AWilbentenbraten unbd
'\E‘.ﬂ[\“.

Na htefien. Sdhwarzbrodjupve, gerdftete Kar-
toffeln. mit Kalbsgefrofe, Griespubbing mit Kivjdyen,
junge Hither und, Ealat.

Mittageiien. Sdilbfvotenfuppe, Noajibeef mit
Kapernfauce und ‘“ulvmn, \mni\un, Raftetchen , ge-
fillte Kartoffeln mit gefaliener Junge, Wirfdhing
13.
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mit Groquetten von Kapmum, Macaroni in einem
vol-au-vent, Feldbibhuerragout, Llumpudding und
Aepfelticblein, wilbe Gansbraten und farcivter Ka-
paun, Gréme mit Karmel, Punjdgelée, fpanifde
Forte.

Nadteffen. Reis mit Hubn, Beeffteal mit
Kartoffeln , Taubenrvagout, Reidauflauj, Kalbsbraten
und Salat.

Dejember.

Mittageifen. Aufgesogene Suppe; Ochienfleifd
mit Sauce, Blumenfohl mir franzofijchem Omelet
Granat von Kalbfleifh, Bomerangenauflauf, Wel-
jdberhabn mit Triffeln und Salat.

Nadteffen Ginlauffuppe, Enbivien mit Gote-
letten, Flavlein in der Milch, Nievenbraten und Salat.

Mittageffen. Branzerljuppe, Ochienfleijch nrit
®urfen, gedamypftes Weiffraut mit ®Gansleber, Nely-
ragout, Sartoffelpubding, Feldhihner mit Tehffeln
und €alat.

Nadtefien Stalienijhe Nubelfuppe, Schwary-
wurieln  mit qebadenen Brieslein, Eagoauflauf,
Sammelbraten und Salat.

Mittageifen. Grime Kernenjuppe, Ochfen=
fleifchmit Rotheriben, Kohl mit gejalzenem Scieirte=
fleiidy, Rarpfen in Sauce, Gitvonatauflauf, Pular-
penbraten und @alat.

Nadtefjen Griesfuppe, Blumenfohl mit Cote-
letten, Sdhnepfenvagout, Deandelbrei, Gansbraten
unb &alat,

Mittageffen. Gerjtenfuppe, Odyfenfleifch mit
Gelleviejalat, Kohlraben mit Kalbsfilet von gebadiem
Fleifch , . Sdmargwilbpret in Sauce, Neigpudding,
Hajenbraten und Salat.

Nadteffen. Rabhmiuppe, Kartoffelbrei mit Kalbs-
fricando, Tauben in Sauce, gebadener Créme, DINILE
entenbraten und Ealat,



Mittagejfen. Dirre Grbjenfuppe, Ochjenfleifdh
mit 1\_1{1‘c1'1'ctrig, Schupiudeln  mit Hafenragout
Kabeljau mit fartoffeln, Rabmtsrilein, Kapaunbraten
und Ealat,

Nadtefien. Kerbelfuppe, Gndivien mit Rifjolen
von Fifch, WViandeljchnitten mit Sauce, Kalbsbraten
und &Salat.

Mittageifen. Fladleinfuppe, Ochienfleijch mit
Eauce, weige Riben mit Schwveinecoteletten, Schiwary-
wildpret in Sance, Aepfeltnopflein in Sauce, Gang-
braten mit Kaftanien gefiillt und Salat.

Nacdteifen. Gievgerftenfuppe, Beefiteal mit
Kartoffeln, gebadene Gréme, Hajendbraten und Salat.

Mittageifen. Nudeljuppe mit Hubn, Ochien-
fleijch mit Meevvettiq und Preifelbeeven, Pajtetchen
von Ralbshivn , Rothfvaut mit Bratwieften, Kar=
toffelblattchen mit Coteletten en Papilots, Laperdan,
Brieslein in Sauce, Rabmfteubeln und Aepfelauj=
lauf, Gansleberpajtete, Hirjchziemer mit einer Jimmt-
frifte und €alat, Gelée von Punjdy, Créme von
Reid, Nahmtorte.

Nadtejjen. NReidfupve, Schiwarywurieln mit
Omelet, funge Habnen in Sauce, Griedauflauf,
Feldhubnbraten und Ealat.
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