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Mittageiien. Giergerite, Ochienfleijch mit
Gurfen, Lmjen mit gevaudiertem Scdyweinefleifdy,
gebratene Gangd und Salat.

Nadtejfen. Wedjuppe, Kalbdgefrod und ge-
riftete Ravtoffeln und Gricsnoderhn,

Mittageffen. Vaumwolljuppe, Ochienfleijch
mit Meerrettiq, eingemachte BVobnen mit Kalbs-
coteletten , Frofchjchentel, Dampinudeln mit BVanille=
jauce , gefitllte Kalbsbruft und Salat.

Nadteffen. Lnjenfuppe, Ochienfleifeh mit ein-
qunmlmn Sapuzinern, gefiillte Kartoffeln mit Got=
tinger Wuejt, Granat von Kalbfleifch, Clhocolabe=
NAurlauf, NRehihligel mit Salat.

*‘hltmqqnn Rabmiupye, Spinat mit Omelet,
Kalbsroulade , Kapatm und Ealat.

Nadtefien. Suppe mit Ciertlofen, Sdiwary-
wurieln mit Coteletten, Manbdelbrei, DHalhnenbraten
und Ealat.

Mittagefjen. \untum[mrw, Ochienfleijch mit
Byicbeljauce, weife Vobnen mit gevducherten Witr=
jten, Schellfijchy it fleinen Kartoffeln, Sdwaribrod-
pudding mit Kivfchenfouce, gedampfe Ninddvippen
und alat.

Nadteffen. Kovbelfuppe, NRehragout mit ge=
fohmelzten udeln , Aepfelauflauf, Kalbsbraten und
Salat.

Mittageffen., Franyofifhe Suppe, Odbjen=
fleifch mit eingemachten Jwetjbgen , Weififraut mit
Goteletten en Papillotes,, Kalbshin in Sauce, ge=
bactene Giergerjte, wilber Gandbraten und Salat.

Na d)tc]un. Sdivargbrodjuppe,  Neid  mit
Kalbfleijdy, Omeletjouflé , Rehbraten und Salat.

EDtittagch'cn. Aufgezogene Suppe, Odhfen=
fleijch mit Meerrettig, Crbjen mit Wiirjten, Kavpjen




QI s i e et Lot

in Sauce, Fladlein mit einer Jimmifrujte, gefillte
Kalbsbruft und Salat,

Nadteffen MNeidjuppe, Eudivien mit Croquette
von Gansleber, Wedpubding mit Gheaudau, gebra-
tene Gnte und Ealat.

Mittagefjen. Suppe mit Marfnotel, Sdy-
fenfleijch mit Selleriefalat und Meervettig, Pajtetchen
vort Vrieslein , Kartoffeln mit \mnnq,, geftillte Kobl=
vaben mit Hmehnu Gansleber, Turbot, Kalbsfopf
mit Sriiffeln, Rudeln a la De midoff, & Sdyneeballen,
dajan, *mm[uh[ italienijher Salat, Kaffee-Créme,
Orangengelée, Linfentorte, Vanill-=Gefrornes.

Nadhteifen. Kaftanienjuppe, Endivien mit NRif=
jolen von .\ml\, eingenachtes Kalbfleifch mit Kar=
toffeln, Griesauflauf mit Obft, Kapaun und Salat,

IR drs.

Mittagefjen. Faftenbreseljuppe, Ochienfleiich
‘ mit Kivicher, Hopfen mit verlornen Giern, Kastlsfe,
gebactener Karpfen, weljcher Halhnbraten, Ealat.

Nacdte |'1'Lu. Griesjuppe, Spinat mit Gotelet=
ten, Junge in Sauce, Sapaun und Salat.

‘“LIII.I geffen. Fifchiuype, Ochienfleijdy mit
%n\u[\ jance, Grbjenpurée mit Divefleiych, Stod-
fijchpaitete , Himbeer rauflauf, Hammel ~~b1ﬂtul, &alat.

Nadteffen Gerdjtete Milchbrobiuppe, Echvary=
purseln mit gefalzener Junge, Kalbfleijd - Ragout,
Reigbrei, Poulardenbraten, Salat.

Mittageifen. Suppe a la Reine, ..ds]uulund)
mit Gurfen, Sauerfraut mit Schweincoteletten, Fri-
cando von Salbfleifcy, Nahmftrubeln, (S:mui\mtcn,
€alat,

Jadtejfen. Ginfaufjuppe , geroftete Sarfof=
feln mit Goteletten in Sauce, Mandel pudding mit

Himbeerjauce, Kapaunbraten, Salat.
Mittagef |t]l Sagofuppe, Odhjenfleifch mit
Meervettig, Manltajhen mit Sottinger “hlmt Hedt
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