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QI s i e et Lot

in Sauce, Fladlein mit einer Jimmifrujte, gefillte
Kalbsbruft und Salat,

Nadteffen MNeidjuppe, Eudivien mit Croquette
von Gansleber, Wedpubding mit Gheaudau, gebra-
tene Gnte und Ealat.

Mittagefjen. Suppe mit Marfnotel, Sdy-
fenfleijch mit Selleriefalat und Meervettig, Pajtetchen
vort Vrieslein , Kartoffeln mit \mnnq,, geftillte Kobl=
vaben mit Hmehnu Gansleber, Turbot, Kalbsfopf
mit Sriiffeln, Rudeln a la De midoff, & Sdyneeballen,
dajan, *mm[uh[ italienijher Salat, Kaffee-Créme,
Orangengelée, Linfentorte, Vanill-=Gefrornes.

Nadhteifen. Kaftanienjuppe, Endivien mit NRif=
jolen von .\ml\, eingenachtes Kalbfleifch mit Kar=
toffeln, Griesauflauf mit Obft, Kapaun und Salat,

IR drs.

Mittagefjen. Faftenbreseljuppe, Ochienfleiich
‘ mit Kivicher, Hopfen mit verlornen Giern, Kastlsfe,
gebactener Karpfen, weljcher Halhnbraten, Ealat.

Nacdte |'1'Lu. Griesjuppe, Spinat mit Gotelet=
ten, Junge in Sauce, Sapaun und Salat.

‘“LIII.I geffen. Fifchiuype, Ochienfleijdy mit
%n\u[\ jance, Grbjenpurée mit Divefleiych, Stod-
fijchpaitete , Himbeer rauflauf, Hammel ~~b1ﬂtul, &alat.

Nadteffen Gerdjtete Milchbrobiuppe, Echvary=
purseln mit gefalzener Junge, Kalbfleijd - Ragout,
Reigbrei, Poulardenbraten, Salat.

Mittageifen. Suppe a la Reine, ..ds]uulund)
mit Gurfen, Sauerfraut mit Schweincoteletten, Fri-
cando von Salbfleifcy, Nahmftrubeln, (S:mui\mtcn,
€alat,

Jadtejfen. Ginfaufjuppe , geroftete Sarfof=
feln mit Goteletten in Sauce, Mandel pudding mit

Himbeerjauce, Kapaunbraten, Salat.
Mittagef |t]l Sagofuppe, Odhjenfleifch mit
Meervettig, Manltajhen mit Sottinger “hlmt Hedt
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a hollandaise , Weinjchnitte mit Sauce, Lummel=
braten, Salat.

Nadyteffen. Gerftenjdhleim, Hopfen mit Kalbs-
fricando , gebacfene Grém , Gntenbraten und Salat.

Mittageffen. \)numm\x Ochfenfletfcy mit
Kapuginern, Nofenfohl mit bnu]mnimn, gebacene
Bitrfebing, Savtoffeltortchen, Nievenbraten und Salat.

Nadytejjen. NRabhmiu pp , eingemadhted Kalb=
fletjch und qqdmu[ te Jtudeln, d\mhn und Kapaun,
Salat

Mittagefien. MNeid mit Gebjenpuvée , Ochien=
fleifch mit Gurfen, geddmpftes Weiffraut mit Diwvr=
fleijeh , wilbe Cnte, Krebdftrudeln, Hammelsbraten
und Salat.

Nadytefjen. - Kartoffeljuppe, Schwarzwvurieln
mit Groquet vonu Gansleber, Rehragout, Créme mit
Garmel , Lend Denbraten it Harvingjalat.

WMittageffen. Krebsfuppe mit Butterflojen,

Ochienfleijch mif Kapernfauce und Meerretiq, Ha-
\ljlw = Baftetchen, Rothfraut mit Bratwiirfter n, Spar-
geli mit Groquet Yon Fifchen , Poulard mit Sang-
leber gefiillt, Sdhwarywildpret, Fladlein mit einer
Stmmifrufte und Sagoauflauf, Auerhabn, Tauben-
braten uud attichjalar, Ehocolabe-Créme , Brunnen:
frefjen - Gelée , Bunjhtorte.

Nadteffen. Stalienijhe Nubeljuppe, gebra-
tene GSpancden mit Brieplein in Sauce, Fleijchvogel
mit Mordhyeln = Sance, Schnitten mit vothem Wein,
Sapaunbraten und alat.

April.

Mittagefien. Durdhgejchlagene Krduterfuppe,
Ochienfleijhy mit falter Sauce, Kavtofelblattchen mit
gebampiter Kalbsleber, Kaiferfudyen, Scdmeprenbra-
fen und Salat.

Nadyteffen. Fladleinjuppe, Hopfen mit jran=
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