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a hollandaise , Weinjchnitte mit Sauce, Lummel=
braten, Salat.

Nadyteffen. Gerftenjdhleim, Hopfen mit Kalbs-
fricando , gebacfene Grém , Gntenbraten und Salat.

Mittageffen. \)numm\x Ochfenfletfcy mit
Kapuginern, Nofenfohl mit bnu]mnimn, gebacene
Bitrfebing, Savtoffeltortchen, Nievenbraten und Salat.

Nadytejjen. NRabhmiu pp , eingemadhted Kalb=
fletjch und qqdmu[ te Jtudeln, d\mhn und Kapaun,
Salat

Mittagefien. MNeid mit Gebjenpuvée , Ochien=
fleifch mit Gurfen, geddmpftes Weiffraut mit Diwvr=
fleijeh , wilbe Cnte, Krebdftrudeln, Hammelsbraten
und Salat.

Nadytefjen. - Kartoffeljuppe, Schwarzwvurieln
mit Groquet vonu Gansleber, Rehragout, Créme mit
Garmel , Lend Denbraten it Harvingjalat.

WMittageffen. Krebsfuppe mit Butterflojen,

Ochienfleijch mif Kapernfauce und Meerretiq, Ha-
\ljlw = Baftetchen, Rothfraut mit Bratwiirfter n, Spar-
geli mit Groquet Yon Fifchen , Poulard mit Sang-
leber gefiillt, Sdhwarywildpret, Fladlein mit einer
Stmmifrufte und Sagoauflauf, Auerhabn, Tauben-
braten uud attichjalar, Ehocolabe-Créme , Brunnen:
frefjen - Gelée , Bunjhtorte.

Nadteffen. Stalienijhe Nubeljuppe, gebra-
tene GSpancden mit Brieplein in Sauce, Fleijchvogel
mit Mordhyeln = Sance, Schnitten mit vothem Wein,
Sapaunbraten und alat.

April.

Mittagefien. Durdhgejchlagene Krduterfuppe,
Ochienfleijhy mit falter Sauce, Kavtofelblattchen mit
gebampiter Kalbsleber, Kaiferfudyen, Scdmeprenbra-
fen und Salat.

Nadyteffen. Fladleinjuppe, Hopfen mit jran=




ofijdenmt Omelet,  RKalbfleijh - Ragout, Humbes,
Hammelgbraten und & alat.

Mittageifen. Lfanzerlfuppe, Ochfenfleifch mit
Breipelbeeren, Spinat und KalbScoteletten en Papil-
lotes, Karpfen mit vothem Wein, Retdauflanf, Lum=
melbraten und Yattichialat.

Nadteffen. Kovbeljuppe, gerdftete SKarvtoffeln
mit Hammeldgungen in Sardellenjauce, gefiiflte Wef,
Mievenbraten und Ealat.

Mittageffen. Grime Kernenfuppe, Odjen=
fleijch mit Meerrettiq, Stodtfijd und Sauerfraut mit
Goteletten, Kalbsfape in Morchelnjauce, LPomeran=
senauflauf, Becajinenbraten und Salat.

Nacdyteffen. Giergerfte, Nofenfohl mit Hirn=
fchnitten , Griestldfe, Kapaunbraten und Salat.

Mittageffen., Aufgeioqene Suppe, Odbjen-
fleijch mit Melonen, Wirjching mit Coteletten, Eal=
men en Papillotes, Dampfnudeln mit Vanilljauce,
NRebbraten und Salat.

NRaditeffen. Nabmfuppe, Spinat mit Cotelet=
ten, Manbelbrei, gebratene junge Hihner und Ealat.

Mittageijen. Suppe mit Wedinopflein, Ody-
fenfleijch mit Sardellenfauce, Vobmen mit Divrfleije,
Fovellen in Sauce, Aepfelfiichlein, Sdnepfenbraten
und &alat.

Nacdyteffen. Gerojtete Milchbrodjuppe, Shvary-
wurgeln mit Jange, Manbelntnopflein mit Hegen=
fauce , Nievenbraten und Ealat.

Mittageffen - Baunnwollfuppe, Ochienfleifch
mit WMeerrettiq, Sauerfraut mit Hecht, Granat vou
Salbfleijch, Nuveln a la Demidoff, gefillte Tau-
ben, Nibenfeimialat.

Nadtefien. Griesjuppe, gebratene Spaslein,
Shwarywilbpret, Schnepfen, gebackene Créme, ge=
fillte Kalbsbruft und €alat.

Mittagejien. Gerftenjuvpe, RNoftbeef mit Kar=
toffeln, Eardellenfauce und eingemachte Jwetichgen,
Paftetchen von Kalbshirn, Spargeln, Kalbsrippen
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mit feinen Srautern, gelbe Niaben, gebadene Mie-
renjchnitte , Fovellen i Eauce, junge Tauben in
(fllkl!l vol-au-vent, Fladlein mit Aepfeln qefitll,
aqmm auf unt eftier  Hegenjauce, e Iul*u Habn
mit Triffeln, d\mpml Milbwretpajtete, Lattich-
falat, (S'olum\i von Ovangen, Gréme von Neis,
®elée von Bunfdy, franzdftjche Torte, Mandelbriefe.
Nacdteffen. Ginlaufjuppe , Spavgeln mit
Sdyinfenr, Cotelett in Sauce, Mandelfchnitte mit
Himbeerfauce, junge Hahnenbraten mit Ealat.

Mittagefien. Suppe a la Reine, Ddjen-
fletjch mit Sauce, ©pinat mit Giern, fricajivie junge
Hibne, Plumpudding mit Sauce, Hajenbraten und
Ealat.

Nadteiien Kavtoffeljupve, Movcheln mit ge-
pampften Tauben, Kalbsroulade, Prannenfuchen mit
Rojtnen , Lammbraten und Salat.

Mittagejfen. Krebsjuppe, Ochienfleifdy mit
Cattich, Karvtoffel mit Having, Kalbsfricando mit
Saueramypfer, fauere Rahmpirjlein, Taubenbraten
und alat.

Nadteijen. Korbeliuy
mit Sotelett in Sauce, 2Wei
und Ealat.

Mittag e fren.  Hirnfuppe, Ochjenflefjch mit
““mmmn,, junge Gelbevitben mit gebacenen D=
nerit, Fovellen in Sauce, M auul'uu‘“n.q mir K-
fchenfauce , welfher Habnbraten und Lattichjalat.

Nadteffen NRahmjuppe, Sparqgel mit Gro-
quett von Kalbfleifch, Karpjen in Sauce, Reidauf-
lauf, Taubenbraten und Ealat.

Mittageffen. Durdbgejblagene Krauterjuppe,

Ochfenileifch mit Kreffen, Sauevbvaut mit Hecht,
Juun,L SHithner mit Novcheln, Neid = Wijtlein mit
Weinfauce, Hafenbraten und Ealat.

e, aefchmelste Judeln
in = Gréme , Hajenbraten
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