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mit feinen Srautern, gelbe Niaben, gebadene Mie-
renjchnitte , Fovellen i Eauce, junge Tauben in
(fllkl!l vol-au-vent, Fladlein mit Aepfeln qefitll,
aqmm auf unt eftier  Hegenjauce, e Iul*u Habn
mit Triffeln, d\mpml Milbwretpajtete, Lattich-
falat, (S'olum\i von Ovangen, Gréme von Neis,
®elée von Bunfdy, franzdftjche Torte, Mandelbriefe.
Nacdteffen. Ginlaufjuppe , Spavgeln mit
Sdyinfenr, Cotelett in Sauce, Mandelfchnitte mit
Himbeerfauce, junge Hahnenbraten mit Ealat.

Mittagefien. Suppe a la Reine, Ddjen-
fletjch mit Sauce, ©pinat mit Giern, fricajivie junge
Hibne, Plumpudding mit Sauce, Hajenbraten und
Ealat.

Nadteiien Kavtoffeljupve, Movcheln mit ge-
pampften Tauben, Kalbsroulade, Prannenfuchen mit
Rojtnen , Lammbraten und Salat.

Mittagejfen. Krebsjuppe, Ochienfleifdy mit
Cattich, Karvtoffel mit Having, Kalbsfricando mit
Saueramypfer, fauere Rahmpirjlein, Taubenbraten
und alat.

Nadteijen. Korbeliuy
mit Sotelett in Sauce, 2Wei
und Ealat.

Mittag e fren.  Hirnfuppe, Ochjenflefjch mit
““mmmn,, junge Gelbevitben mit gebacenen D=
nerit, Fovellen in Sauce, M auul'uu‘“n.q mir K-
fchenfauce , welfher Habnbraten und Lattichjalat.

Nadteffen NRahmjuppe, Sparqgel mit Gro-
quett von Kalbfleifch, Karpjen in Sauce, Reidauf-
lauf, Taubenbraten und Ealat.

Mittageffen. Durdbgejblagene Krauterjuppe,

Ochfenileifch mit Kreffen, Sauevbvaut mit Hecht,
Juun,L SHithner mit Novcheln, Neid = Wijtlein mit
Weinfauce, Hafenbraten und Ealat.

e, aefchmelste Judeln
in = Gréme , Hajenbraten




Nadtejien. Suppe von Gierfldjen, Sauer-
mpjer mit Kalbsfricando, gebadene Gréme, Haly=
nenbraten und &alat.

Mittageffen. Neisjupve, Ochfenfleijch mit
Gurfenfalar, Yaubfrojche mit (“uruuquwlnlr, Brief-
lein in vilnm vol-au-vent, Srebsjtrudeln, NRel=
braten und Ealat.

Nadtefjen. Gerdftete Milchbrodjuppe, Spar-
geln mit gebacfenen Hihnern, Humbes, Kalbsbraten
und Ealat.

Mittageifen. Bfangerljuppe ,” Ochienfleifch mit
Kapernfauce, Gelberuben mit gebacenen Brieflein,
Galnten a la hollandaise , &dhwaribrobaulauf mit
Sirfchenfauce, Qummelbraten und Salat.

Nacdteffen. Fladleinjuppe, Hafenragout mit
gevdfteten Savtoffeln ,  Manbelbret, Taubenbraten,
Ealat.

Mittageifen.. Sagojuppe, Ochjenfleijch mit
(\mmumlm unb uvu[wlmm, “a{h‘! therr von Srebs,

mge Koblvaben 11 Hammelé wuhn, Brocfelerbfen
mh -iﬁinm‘hmlrcn, ma,L Tauben i einent vol-au-
vent, Sarpfen in einer braunen Sauce, Fliblein=
atflauf, Neispubbing, NRebbraten - Hahuenbraten und
Ealat, Gréme von Manbeln, Gelée von Grdbeeren,
Rivichenfuchen.

Nacdteffen. Griedfupve, Spinat mit Kalbs-
birn, junae Hibner in Sauce , Smelettes - Souflée,
Hajenbraten mmd Ealat.

Sfarni.

Mittageifen. ESdilofrotenfuppe, Ochienfleifd
mit Krefie, Spinatpudding mit qefalzener  Junge,
Hedt in Sauce, Kivichencomypotr und Preutelein, Gans-
braten und &alat.

Nadteffen., Nubeljuppe, Eauerampfer - mif
Salbsfricando , gefitlite Week, gebratener ARelziemer,
©vargeljalat.
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