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Nadtejien. Suppe von Gierfldjen, Sauer-
mpjer mit Kalbsfricando, gebadene Gréme, Haly=
nenbraten und &alat.

Mittageffen. Neisjupve, Ochfenfleijch mit
Gurfenfalar, Yaubfrojche mit (“uruuquwlnlr, Brief-
lein in vilnm vol-au-vent, Srebsjtrudeln, NRel=
braten und Ealat.

Nadtefjen. Gerdftete Milchbrodjuppe, Spar-
geln mit gebacfenen Hihnern, Humbes, Kalbsbraten
und Ealat.

Mittageifen. Bfangerljuppe ,” Ochienfleifch mit
Kapernfauce, Gelberuben mit gebacenen Brieflein,
Galnten a la hollandaise , &dhwaribrobaulauf mit
Sirfchenfauce, Qummelbraten und Salat.

Nacdteffen. Fladleinjuppe, Hafenragout mit
gevdfteten Savtoffeln ,  Manbelbret, Taubenbraten,
Ealat.

Mittageifen.. Sagojuppe, Ochjenfleijch mit
(\mmumlm unb uvu[wlmm, “a{h‘! therr von Srebs,

mge Koblvaben 11 Hammelé wuhn, Brocfelerbfen
mh -iﬁinm‘hmlrcn, ma,L Tauben i einent vol-au-
vent, Sarpfen in einer braunen Sauce, Fliblein=
atflauf, Neispubbing, NRebbraten - Hahuenbraten und
Ealat, Gréme von Manbeln, Gelée von Grdbeeren,
Rivichenfuchen.

Nacdteffen. Griedfupve, Spinat mit Kalbs-
birn, junae Hibner in Sauce , Smelettes - Souflée,
Hajenbraten mmd Ealat.

Sfarni.

Mittageifen. ESdilofrotenfuppe, Ochienfleifd
mit Krefie, Spinatpudding mit qefalzener  Junge,
Hedt in Sauce, Kivichencomypotr und Preutelein, Gans-
braten und &alat.

Nadteffen., Nubeljuppe, Eauerampfer - mif
Salbsfricando , gefitlite Week, gebratener ARelziemer,
©vargeljalat.
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Mittagefien. Franzofifjche Supve, Schienfleiid
| mit Sawce, ESpargeln mit Omelet, Jauben mit
il Morcdyeln , Breipubdding. mit Hegenfauce , Hammels:
B braten und Salat,

i Nadytefen. Giergerftjuppe , Broctelerbjen mit
Groquette von Brieplein, Fladlein in der Milch,
Gntenbraten und Salat.

Mittageiien. erjtenfuppe, Ochienfleifh mit
Rettig , Kartoffelflofe mit Gotelett in Krauterjauce,
‘“lrfri\inq in Sauce, Griespudding, Hahnenbraten
und Ealat. f

"Nadtejjen. (*mlmmm.\l‘t, \,nm"[[\c mit Brieg-
lein, NRagout von Hafen, Kalbsbraten und Salat.

“JJL‘iIm geffen.  DVerlovene Gierfuppe, Odyfen-
fletfch mit Lattich, ‘)muuduran mit Omelet, Salmen
mit Sauce, Griesnocerln mit Kirfchen, :1ul\[mmn
und Salat.

Nadteffen. CSauerampferjuvpe, Salatqemis
mit Gotelettesr, Nabmftrudeln, qeflillte Salbsbrujt

unb Salat. i
‘_‘in{m gejfen. Krebsfupre, Ochfenfleijch mit ‘
Gurfen, Syinat mit Nijiolen \*011 hul\u, talbdiunge
it \.mm, Nubdeln 4 la De midoff, Taubenbraten und
&alat.

Nadtejjen. Stalienijche Nudeljuppe, Brodel-
fpargel mit gebacfenen Hithnern, ‘“mmtlfn(\pﬂvin
niit mqum e, ‘Jul.m elbratent und Ealat.

M ttagefjen. Hirnfuppe, Ochienfleifch mit
falter Sauce, Kol I 1" i mit Bratwiicjten, Hecht in
Sauce, Kredsjtrude Gangbraten und Salat.

Macdteffen. .hl.uwp . Broctelerbjen mit Gro-
quet vour Giern, Kalb3rowlade, epfelomelet, junge 2
Habuenbraten unD cnlm )
| Mittageijen. Suppe a la Reine, Roaftbeef
fl mit Senfjauce und Gurfen, Pajtetchen von Reis,
i qefitlltes Weiffraut mic gefalzener Junge, Blumen-

tohl mit Goteletten, Gnten mit Gurfen und Macavoni
in einem Timbul, Kartoffelanflani mit Malagafauce
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1und Fladlein mit ciner Jimmifvifte , Hammeldbraten
und  Hajenbraten mit Salat, Gelée von Kivjchen,
NRabmtorte und Mivenfen.

Nadtefien. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit ge=
badenen Hapnen , Kirjchen-Omeler, Kalbsbraten und
&alat.

Fuli.

Mittageijen. GrimeKernenfuppe, Schienfleifdh
mit Mettiq, Brodelerbfen mit Croquetten von Hilb=
nerileifch tn. €auce , gebadene Gievgerjte, Gansbra-
ten und Ealat.

Nacdtefien. Kerbelfjupye, CSalatgemitfe mit
Goteletten, Gomypot von Aprifojen,  Habhnenbraten
und Ealat,

Mittageijen., Grine Grbjenfuppe, Odyfen=
fifeifch mit Sauce, Epargeln mit Omeler, Karpfen in
Sauce, Sagoauflanf, Jehbraten und Salat.

Nadtejren. Oerdjtete Milchbrodjuppe, Laub-
frpjche mit Scdhinfen, Omeletjouflée, Tauben in
Sauce,

Weittage jen Frandjijdhe Suppe, Ocbienfleijd)
mit Melonen, grime BVobnen mit Hammeldcoteletten,
KQalbsfife mit Movcheljauce, Kasdtlofe, Entenbraten
und Ealat.

Nadytefjen. Kartoffeljuppe, Spinat mit Cote-
letten, Gviesbrei, Katbsbraten uud Salat.

Mittageffen. Gerjtenjuppe, Ocjenfleijch mit
Preifielbeeren , Blummentohl mit Gottingerwiirften,
Krebditrudeln,, Fricando mit Sauevampfer, Ham=
melgbraten und Salat.

Nadtefjen. Giergerftenfupve , - Kartoffeln mit
eingemachtem Kalbfleifech, Taubenbraten und fivjchen=
comot,

Mittageifen. Viangerljuppe, Ochienfletjch mit
Gurfen, Wirfching mut gefilltem Kalbshery, Ber-
jhing in Sauce, Dampfuudeln mit Sauce, Rel)-
braten und Salat.
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