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und Flädlein mit einer Zimnitkruste , Hammelsbraten

und Hasenbraten mit Salat , Gel «K' von Kirschen ,

Nahmtvrte und Mirenken .

N achte sse n . Einlaufsuppc , Gelbcrüben mit ge¬

backenen Hahnen , Kirschen - Omrlet , Kalbsbraten und
Salat .

Juli .
Mittag c sse n . Grüne Kernensuppc , Ochsenfleisch

mit Rcltig , Brockelerbsen mit Erognettcn von Hüh -

nersleisch in Saure , gebackene Eiergcrste , Gansbra¬
ten und Salat .

Nachtessen . Kcrbelsuppc , Salatgcmüse mit

Coteletten , Eompot von Aprikosen , Hahnenbralcn
und Salat .

Mittagessen . Grüne Erbsensuppe , Ochscn -

flleisch mit Saure , Spargeln mit Omcler , Karpfen in

Saure , Sagoauslaus , Rehbraten nnv Salat .

N a ch t e ss c n . Geröstete Milchbrodsuppe , Laub¬

frösche mit Schinken , Omeletsouflöe , Tauben in
Saure .

Mittagessen . Französische Suppe , Ochsenfleisch

mit Melonen , grüne Bohnen mit Hammelsroteletten ,

Kalbsfüße mit Morchclsaure , Käsklöse , Entenbraten
uns Salat . -

N a ch tes s e n . Kartoffclsuppc , Spinat mit Cotc -

lctien , GricSbrei , Kalbsbraten und Salat .

Mitt a g c ssc u . Gcrstensuppe , Ochsenflcisch mit

Preisselbeeren , Blummenkohl mit Göltingerwürsten ,

Krebsstrudeln , . Frirando mit Sauerampfer , Ham -
melsbraten und Salat .

Nachtessen . Eicrgcrstensuppe , Kartoffeln mit

eingemachtem Kalbfleisch , Taubcubralcn und Kirschen -
romvot .

Mittagessen . Psanzerlsuppc , Ochsenflcisch mit

Gurken , Wirsching mit gefülltem Kalbsherz , Ber -

sching in Sauce , Dampfnudeln mit Saure , Reh -
braten und Salat .



286

Nachtessen . Rahmsuppe , Salatgemüs mit

grillirtcr Zunge , Kalbshirn mit Sanee , Kirschcn -

kiicken mit Weck , Hahnenbralen und Salat .

Mittagessen . Nudelsuppe , Ochscnfleisch mit

Melonen , Schnittkohl mit gebackenen Milchbrod -

schniltcn , eingemachte Tauben , Wcin - Mocken , ge¬
füllte Kalbsbrust und Salat .

N a ch t e ssc n . Suppe mit Kartosselklösen , Erbsen

mil Cotelettes , Kalbfleisch - Ragout , Eitronac - Austauf , ^

Hanunelöbraten und Salat .

Mittagessen . NciSsuppc mit einem Huhn ,

Roastbeef mit Sardellcnsauee und Kartoffeln , Pastet -

chcn von Kalbfleisch , Bohnen mit Eotelettcn , ge¬

füllte Kartoffeln mit gesalzener Zunge , junge Hahnen

mit Krebsen garnirl , Karpfen gespickt , Schwarzbrod -

pudding und ReiSwürstchen , Rehbratcn und . farcirtcr

Kapaun , Kopfsalat mit Eiern , Vanille - Crömc , Apri -

kosen - Geloc , Neistorte .

Nacht e s sc n . Sebwarzbrodstippe , Kartoffeln mit >

Zunge in Saure , Wein - Creme und Hahncnbralcn f
mit Lalat .

2lrr <plst .

Mittagessen . Fischsuppe , Ochsenfleisch mit

Gurken , gedämpftes Weißkraut mit gebackenen Brieß -

lcin , Birsching in Sanee , KäSklöse , Gansbraten und

Dalat .

Nachtessen . Verlorene Eicrsnppe , Reis mit

Tauben , Kirschcn - Compot mit Gricsknvdcln , Kalbs¬
braten und Salat .

Mittagessen . Krebssuppe , Ochscnfleisch mit

Sanee , Blumenkohl mit Coteletten , Kalbssüße in

Trüffelsanee , Slprikosenauflanf , Hirschzicincr mit einer

Zimmtkruste .

Nachtessen . Geriebene Milchbrodsuppc , Kar¬

toffeln mit Sauce und Feldhühner , Omclctsonfloe , .

Hammelsbratcn , Salat .
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