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1und Fladlein mit ciner Jimmifvifte , Hammeldbraten
und  Hajenbraten mit Salat, Gelée von Kivjchen,
NRabmtorte und Mivenfen.

Nadtefien. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit ge=
badenen Hapnen , Kirjchen-Omeler, Kalbsbraten und
&alat.

Fuli.

Mittageijen. GrimeKernenfuppe, Schienfleifdh
mit Mettiq, Brodelerbfen mit Croquetten von Hilb=
nerileifch tn. €auce , gebadene Gievgerjte, Gansbra-
ten und Ealat.

Nacdtefien. Kerbelfjupye, CSalatgemitfe mit
Goteletten, Gomypot von Aprifojen,  Habhnenbraten
und Ealat,

Mittageijen., Grine Grbjenfuppe, Odyfen=
fifeifch mit Sauce, Epargeln mit Omeler, Karpfen in
Sauce, Sagoauflanf, Jehbraten und Salat.

Nadtejren. Oerdjtete Milchbrodjuppe, Laub-
frpjche mit Scdhinfen, Omeletjouflée, Tauben in
Sauce,

Weittage jen Frandjijdhe Suppe, Ocbienfleijd)
mit Melonen, grime BVobnen mit Hammeldcoteletten,
KQalbsfife mit Movcheljauce, Kasdtlofe, Entenbraten
und Ealat.

Nadytefjen. Kartoffeljuppe, Spinat mit Cote-
letten, Gviesbrei, Katbsbraten uud Salat.

Mittageffen. Gerjtenjuppe, Ocjenfleijch mit
Preifielbeeren , Blummentohl mit Gottingerwiirften,
Krebditrudeln,, Fricando mit Sauevampfer, Ham=
melgbraten und Salat.

Nadtefjen. Giergerftenfupve , - Kartoffeln mit
eingemachtem Kalbfleifech, Taubenbraten und fivjchen=
comot,

Mittageifen. Viangerljuppe, Ochienfletjch mit
Gurfen, Wirfching mut gefilltem Kalbshery, Ber-
jhing in Sauce, Dampfuudeln mit Sauce, Rel)-
braten und Salat.
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Nadtejjen. NRahmjuppe, Salatgemiid mit
guillivter 3unge, Kalbshivn mit Sauce, Kirjchen=
fuchen mit Week, Habnenbraten und Salat.

Mittagefien. Nudefjuppe, Ocdjenfleifcy mit
Melonen, Edinittfoll mit gebadenen Milchbrod-
ihnitten, eingemadbte Tauben, Wein = Moden, ge=
fitllte Salbsbruft und Salat.

Nadiejfen. Suppe mit Kavtoffelflojen, Crbien
mit Gofeleties, Kalbfleijh-Nagout, Citronat-Auflauf,
Hammelsbraten und Ealat.

Mittageijen. Neigfuppe mit einem Huhn,
Roaftbee mit Sardellenjarce und Kavtoffeln , Vaftet=
dhen von Kalbfeijch, Vohnen mit Goteletten, ge=
flllte Rartoffeln mit gefalzencr Junge, junge Habhnen
mit Srebfen garnive, Kavpjen geppict, Edwaribrod-
pudding und Jeidwiirftchen, NRehbraten und, favcivter
Kapaun, Kopfialat mit Giern, Vanille-Créme , Anpri=
fofen=Gelée, Reidtorte.

Nadteffen. Schwargbrodbfuppe, Kavtoffeln mit
Sunge in Sauce, Wein = Créme und Habuenbraten
mit Salat.

Sluguit.

Mittageijen. Fijdhjuppe, Ochienfleifch mit
Gurfen, gedampites Weiffraut mit gebadenen Brief=
fein , Birjching in Sauce, Kastlofe, Gandbraten und
Ealaf.

Nadteffen. Werlovene Gierjuppe, Neid mit
Fauben, Kirfdhen-Compot mit Griesfnodeln, Kalbs-
braten nnd Salat.

Mittageifen. Krebdjuppe, Ochienfletjcdy mit
Gauce, Blumenfolhl mit Soteletten, Kalbsfife in
Friffeljauce, Apritojenauflauf, Hivjcdhziemer mit einer
Simmtfrufte.

Nadtefjen. Gevicbene Milchbrodfuppe, Kar-
toffeln mit Sauce und Feldhiihuer, Omeletjouflée,
Hammeldbraten, Salat.
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