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Nadtejjen. NRahmjuppe, Salatgemiid mit
guillivter 3unge, Kalbshivn mit Sauce, Kirjchen=
fuchen mit Week, Habnenbraten und Salat.

Mittagefien. Nudefjuppe, Ocdjenfleifcy mit
Melonen, Edinittfoll mit gebadenen Milchbrod-
ihnitten, eingemadbte Tauben, Wein = Moden, ge=
fitllte Salbsbruft und Salat.

Nadiejfen. Suppe mit Kavtoffelflojen, Crbien
mit Gofeleties, Kalbfleijh-Nagout, Citronat-Auflauf,
Hammelsbraten und Ealat.

Mittageijen. Neigfuppe mit einem Huhn,
Roaftbee mit Sardellenjarce und Kavtoffeln , Vaftet=
dhen von Kalbfeijch, Vohnen mit Goteletten, ge=
flllte Rartoffeln mit gefalzencr Junge, junge Habhnen
mit Srebfen garnive, Kavpjen geppict, Edwaribrod-
pudding und Jeidwiirftchen, NRehbraten und, favcivter
Kapaun, Kopfialat mit Giern, Vanille-Créme , Anpri=
fofen=Gelée, Reidtorte.

Nadteffen. Schwargbrodbfuppe, Kavtoffeln mit
Sunge in Sauce, Wein = Créme und Habuenbraten
mit Salat.

Sluguit.

Mittageijen. Fijdhjuppe, Ochienfleifch mit
Gurfen, gedampites Weiffraut mit gebadenen Brief=
fein , Birjching in Sauce, Kastlofe, Gandbraten und
Ealaf.

Nadteffen. Werlovene Gierjuppe, Neid mit
Fauben, Kirfdhen-Compot mit Griesfnodeln, Kalbs-
braten nnd Salat.

Mittageifen. Krebdjuppe, Ochienfletjcdy mit
Gauce, Blumenfolhl mit Soteletten, Kalbsfife in
Friffeljauce, Apritojenauflauf, Hivjcdhziemer mit einer
Simmtfrufte.

Nadtefjen. Gevicbene Milchbrodfuppe, Kar-
toffeln mit Sauce und Feldhiihuer, Omeletjouflée,
Hammeldbraten, Salat.
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Mittageijen. Aufgesogene Suppe, Ochjenfleijch
mit Meervettig, Bohnen mit Hamuelsuippen, Forvel-
len in Eauce, Griedauflau; mit Kivjchen, Lummel=
braten und Ealat.

Nacdtefjen. Kerbeljuppe, Champignonsd mit
KRalbsfricando , Humbes, Habnenbraten und Salat.

Weittageffen. Sagojuppe, Odfenfleifdh mit
Rettig , Wirfing mit quildiveer 3unge, Aal in gelber
Gauce , Neidauflauf, Rehbraten und Salat.

Wathteffen. Fladleinfuppe, Sauerampier it
Giern, junge Habunen in Sauce, Kivjchenomeletten,
Kalbsbraten und Ealat. :

Mittagejjfen. Durdgejchlagene Krduterjuppe,
Ochienfleifch mit Sauce, Kartoffeln mit Having uud
Groquetten von Kalbfleifch, Enten mit Gurfen, Krebs=
jtendeln, Scdhweinebraten und Salat.

Nadtejfen. Ginlaufjuppe, Grbjenpuvée mit
Goteletten, Mantelfldfe mit Hegenfauce, Habnen=
braten wd Salat.

Mittaqgeffen. BVaumwelljuppe, Ochjenileiich
mit falter Sauce, gefillte Kohlvaben mit aufqefcbnit=
tener JQurft, Hecht mit Sardellenjauce, geflillte LWeck,
Hajenbraten und alat.

Radteffen. Hinfuppe, CGnten mit Gurfen,
Bivnen - Sompot- mit Oinelet, Hammelsbraten und
Salat.

Mittageijen. Franisfijbe Suppe mit Knobeln
pon  Hithnerfleifh , Ochienfleifeh mit Gurfen und
Sauce, Pajtetchen von Kvebfen, Antifchofen mit
gebadenen Hithnern, BVohnen mit HamntelSrippen,
Kalbsungen mit Trbifenjauce, Salmen a la hol-
landaise, SHimbeevauflauy, Edmnitfen mit vothem'
9MWein, Fajonenbraten, Lummelbraten, Neid-Gréme,
Aprifojentovte , Erdbecrengefrorines.

Nacdteffen. Giergerfte, Kartoffeln mit Hajen-
ragout, Mandelpudding, Kavaunbraten und Satat,
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