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Neues practisches badisches Kochbuch, oder vollstandige
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Mittagejjen. Grime SKernenfuppe, Odfen
fleifch mit Svefien, frijched Sauerfraut mit Kavtoffels
brei und Edweinerippen. Tauben in Sauce, Man-
Delfchnitten, Hafenbraten und Salat.

Nadteffen, Griesjuppe, Brocelerbjen mit
Hivnjdhnitten, Wein-Gréme, Febithner und Ealat

Mittageifen. Nudeljuppe, Ochienfleifc mit
Sardellenfauce, Kohlvaben mit gebactenen Bries=
fein, Qungenmusg, gejhllte Flidlein, Scdynepfen und
Camt

Nadteffen. Kavtoffeljuppe, Steinpilse it
Habnen , Aepfelauflanf, Nierenbraten und Salat

Mittagefien. Suppe mit Marffnsveln, Ocyjen-
fleijch mit Swyiebeljance, Gelberiiben mit Paijtetchen
von Kalbghivn, Karpfen i Sauce, Sagoaujlauf,
gebratene Lerchen und alat.

Nadtejien.  Gerjtenfuppe,  Bhunentolhl mit
gebacenen Hahnen , Omeletfouflée, Hajehbratenw und
Salat

Mittage|fen Suppe a la Reine, Obienileijch
mit Rothriben, Hullhﬂ Weiftraur niit gefalzencr
Sunge, \?.IEfwlu.- in. ©auce, Jwiebelmus, Reb-
jcbldgel und Ealat

Wadteifen. Gevdjtete Milchbrodfuppe, NMan-
goltfticlesmit gefiiliten Guten, Gréme von NMandeln,
.‘mmnnui‘\.\uqu , Sopfialat.

"'h‘inaqcf[r n. Lerdpenfuppe, Ochienfleijch mit
Meerrettig, Artijcbofen mit Coteletten, “*m}\inq in
Sauce, “Jum[u a la Demidoff, Gangbraten unb Salat.

Nadyteifen. Sdwaribrobjuppe, CSalatgemid
mit Cmclrr, NRahmfreudeln, Kalbgbraten und Salat.

Mittageffen. Fijbpuppe , Ochjenleifch mit
Stotheritben, Kartoffeln mit Mildy und Brabwiiften,
Kalbgohren mit Champignons, Gievjhnee, Feld=
hihner und Ealat,
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Radyteffen. Oriedfuppe, Gurfen mit Kalbs:
fricando, Jwetjhgencompot mit Omelet, Hajenbraten
unb &alat.

Mittageijen. Schildfroteniuppe, Roaftbeef mit
RKartoffeln , Treaffelfouce, Kapuziner, Pajtetchen von
Brieslein, Blumenfohl mit Croquette von  Giern,
Rothtraut und Schweinerippen, Granat von falb-
fleifch, Forellen in Eauce, Aepfelchavlotien und
ESdywargbrodauflauf, Krammetdvigel und Hamurels-
braten, -Salat, Gréme von Ghocolade, Apritofen-
®elée, Traubenfuden.

RNadyteffen. Fladleinfuppe, Champignons
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudhen mir Ro
Lumnrelbraten und Salaf.

Mittageifen. Neidfuppe mit  Grbienpu
Odyfenfleifdy mit Kapernfauce, Bolwen mit Hammel
rippent, Aal in Sauce, Dampfnudeln mit Vanille-
fauce, Becaffinen und Salat.

Radtefyen. Kerbelfuppe, Laubfrofc
Habnen, NReidauflauf, Schinfen. und
~9Rittageffen. RKajtanienfuppe, Oy
Sauerampferjauce, gefitllte Kavtoffeln mit qefalzens
Junge, wilde Gnten mit Savdellenfauce, Rahn
ftrudeln , Scdpweinefhldgel und Salat,

Nadtefien. Suppe mit Cobivenurinodeln, En=

d

~

0
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Diviengemitd mit Fricabellen, Sageanflanf, Lendens
braten uind &alat.

Pittageifen, Grine Kernenjuppe, Odifen<
fleijh mit Meevveltiq, Wirjdhing mit Goteletten,
Aal mit Tviffeln, gebadene Gievgerjte, Wilvbraten
und Salat.

Radyteffen. Rahmiuvpe, Schiwariivurieln mit
Groquette bon Kalbfleifd, Jwetihgenbrei und Omelet,
Lercdhen und Salat,

Mittageffen. Pfangerlfuppe, Objenfleijd mit
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