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wohlfeilen Zubereitung aller Suppen, Gemuse, Fleisch- ...
u.s.w.
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Radyteffen. Oriedfuppe, Gurfen mit Kalbs:
fricando, Jwetjhgencompot mit Omelet, Hajenbraten
unb &alat.

Mittageijen. Schildfroteniuppe, Roaftbeef mit
RKartoffeln , Treaffelfouce, Kapuziner, Pajtetchen von
Brieslein, Blumenfohl mit Croquette von  Giern,
Rothtraut und Schweinerippen, Granat von falb-
fleifch, Forellen in Eauce, Aepfelchavlotien und
ESdywargbrodauflauf, Krammetdvigel und Hamurels-
braten, -Salat, Gréme von Ghocolade, Apritofen-
®elée, Traubenfuden.

RNadyteffen. Fladleinfuppe, Champignons
Gnten, Junge in Sauce, Pfannfudhen mir Ro
Lumnrelbraten und Salaf.

Mittageifen. Neidfuppe mit  Grbienpu
Odyfenfleifdy mit Kapernfauce, Bolwen mit Hammel
rippent, Aal in Sauce, Dampfnudeln mit Vanille-
fauce, Becaffinen und Salat.

Radtefyen. Kerbelfuppe, Laubfrofc
Habnen, NReidauflauf, Schinfen. und
~9Rittageffen. RKajtanienfuppe, Oy
Sauerampferjauce, gefitllte Kavtoffeln mit qefalzens
Junge, wilde Gnten mit Savdellenfauce, Rahn
ftrudeln , Scdpweinefhldgel und Salat,

Nadtefien. Suppe mit Cobivenurinodeln, En=

d

~

0
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Diviengemitd mit Fricabellen, Sageanflanf, Lendens
braten uind &alat.

Pittageifen, Grine Kernenjuppe, Odifen<
fleijh mit Meevveltiq, Wirjdhing mit Goteletten,
Aal mit Tviffeln, gebadene Gievgerjte, Wilvbraten
und Salat.

Radyteffen. Rahmiuvpe, Schiwariivurieln mit
Groquette bon Kalbfleifd, Jwetihgenbrei und Omelet,
Lercdhen und Salat,

Mittageffen. Pfangerlfuppe, Objenfleijd mit
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Rirjben, Kobl it Kaftauien und  gefalienem
Schweinefleijdy, Berfcbing in Sauce, Blumpudding,
Rapaunbraten und Salat.

Nadtejfen. Ginlauffuppe, Gelberiiben mit
Riffolen von Fijchen, Manvelfloge in Sauce, Kalbs-
braten und Galat.

Mittagefjen Wilbentenjuppe, Ochfenfleijch mit
Rothritben , Sauerfraut mit &dneden, Habnen in
Sauce, Mandelwaffeln , Wilbentenbraten und Salat.

Nadteffen. Fafjenbrepelfuppe, gejchnelzte Nu-
el mit Wildbvagout, Aepfelomelet, Lummelbraten
und Salat.

Mittageffen. Durdgeichlagene Krauterjuppe,
Odbienfletjch mitGurfen, Gelberiiben mit Kalbszunge,
Rehragout, Kaffebrodlein, Hahuenbraten und Salat,

Nadteffen Kartoffeljuppe, Spinat mit Cro-
quette, Tauben in Sauce, Rehbraten und Salat.

Mittageffen. Feldhuhnjuppe, Ochjenfleijch mit
Cardellenfauce unb Kapuziner=Pajtetchen von Hirn,
qefiilltes Weififraut mit aufgejchnittener MWt ,
Schwargwurzeln mit Coteletten en Papilots, Bried-
lein in einem vol-au-vent und Schwariwildpret in
Sace, Mandelflfe in Sauce, Visquitpudding,
©dnepfen und Gandleberpurée mit Salat, Geleée
von Pomervangen, Reineclaude-Torte, Sefrovened
por Bfirjic.

RNadteifen. Gerjtenichleim, Gndivien mit Ome-
fet, Roulabe von Kalbfleifch, Birnencompot, Gries-
noderln, Kapaunbraten und Salat.

MNovember.

Mittagefjen Sagojuppe, Odyjenfleifd  mit
iwicbeljauce, Kartoffelblittchen mit Bratwiivjten,
Gnten mit Gurfen, Rahmitrudeln, Krammnetsvogel
und Ealat.

NRadteffen. Gericbene Mildbrodfuppe, Gelbe-
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